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Dwdr Sierakéw jest dowodem na to, Ze miejsce wptywa - :

pozytywnie na nasz nastréj. Nie przypadkiem juz w XV ;*; —
wieku wtasnie na tym porosnietym bukami wzgdrzu - '
ktos wybudowat szlacheckq siedzibe. Dzis rezydencja
zndw cieszy oczy dawnym pieknem zachowujqc ciepto,
urok i dyskretng elegancje polskiego dworu, ktérego
drzwi zawsze staty otworem dla gosci.

Ten, kto lubi wino, musi przyjecha¢ do Dworu Siera-
kéw. Tutaj dostownie wszystko kreci sie wokét wina,
od piwnicy z najdtuzszq w Matopolsce listq win, przez
restauracje z certyfikatem Slow Food i rekomendacja-
mi Gault & Millau.

W kalendarium sierakowskich wydarzeri  znajdujq
sie dziesiqtki kameralnych imprez — kolacji degusta-
cyjnych, szkoleni, spotkan z twércami win i autorami
ksigzek o winie. Nic w tym dziwnego, bo Dwér Sie-
rakéw jest siedzibq Klubu Domu Wina — najwiekszej
w Polsce zorganizowanej grupy mitosnikéw wina.

PrzyjedZcie i przekonajcie sie, jak jest tu pieknie.

Karolina Grabowska i Pawet Ggsiorek

Gospodarze Dworu Sierakéw

Rezerwacja i szczegétowe informacje:
recepcja@dworsierakow.pl, tel. 600 226 150
www.dworsierakow.pl
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Domaines ABK6
Calvados Dupont

Alto del Carmen
Domaine de Joy
Dictador

Gonzdlez Byass

Martin Miller’s Gin
Edradour Distillery
Fettercairn Distillery
The Whisky Works
Dalmore Distillery
John E McPherson & Sons
Stewart’s Finest
Lombard Brands
Whyte&Mackay
Gonzalez Byass
Chateau d'’Arche

The Molly Malone Whiskey
Wédka Potocki

Woédka Dwor Sierakéw
Litchquor

AROMATY
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Whisky 175
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Whisky 176
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Frandja 184

Geg’an )= przyjazne weganom
friendly

—

4 — winiarskie ikony

- nagrodzone wina i alkohole
(szczegdtowe informacje na stronie domwina.pl)

Uwagal!
Zdjecia produktéw moga réznic sie
od tych, ktére sg dostepne w sprze-

( | - informacje o certyfikacie ekologicznym dazy ze wzgledu na zmiany wpro-
- (szczegdtowe informacje na stronie 75)

wadzane przez producentow.




Katalog Domu Wina
dla aktywnych

Szanowni Panistwo!

Z wielka satysfakcja oddajemy w Panistwa rece tegoroczny katalog Domu Wina. W naszym portfolio na-
stgpito wiele zmian, ktére sg wynikiem poszukiwan najciekawszych win i alkoholi, o ktére pytano nas
w ostatnich miesigcach i bez ktérych trudno wyobrazi¢ sobie dobrze skrojong oferte klubowa. Znalezlismy
wiec dla Panistwa nowoczesne hiszpaniskie wina z Bodegas Arraez czy Finca Fella, uzupethiliSmy oferte
o klasyki z Ribera del Duero, gdzie swoje miejsce znalazly, sztandarowe Grupo Pesquera czy Grupo Yllera
z krolewskim wyborem win apelacyjnych. Pojawity sie w tym katalogu takze francuskie osobliwosci, wsréd
ktérych prym wiedzie Henri de Villamont z Burgundii czy $wietne chablis od Domaine de la Meuliére. No-
wym wyzwaniem jest dla nas oferowanie win grand cru classé z najznamienitszych bordoskich posiadtosci
winiarskich, ktérych zakupy odbywaja sie w systemie en primeur.

Oferta nie bytaby oczywiscie petna, gdyby zabrakto w niej nowoczesnych win do picia na co dzien, stad
nowe propozycje win greckich z Peloponezu, z nowoczesna Ladies Collection; win tagodnych, inspirowa-
nych kobiecym spojrzeniem na oblicze wspétczesnego winiarstwa. Ciekawa propozycja w tym stylu jest tez
kolekcja win gruzinskich K’AT A i hiszpaniskie wina Arrano. Hitem okazuje sie by¢ takze rézowe Prosecco
Sublime Millesimato.

Nie pozostajemy obojetni wobec rodzacego sie winiarstwa europejskiego w zmieniajacych sie warunkach
klimatycznych naszego kontynentu. Oferta win polskich rosnie w site i jesli w katalogu wcigz samotnie
reprezentuje nasz kraj Winnica Turnau, to w naszych sklepach stacjonarnych mozna juz napotkac krotkie
serie win proponowane przez innych rodzimych wytwércéw. Uzupelnieniem oferty z Europy Wschodniej
niech beda wina morawskie i austriackie, ktérych dos¢ liczna reprezentacja zasilita ten katalog.

Zaskocza Panistwa zapewne wina naturalne i organiczne, ktére z uwaga dobralismy do oferty. Nie jesteSmy
tez obojetni wobec pojawiajacych sie na rynku gwiazd i nowinek winiarskich, wiec z duma prezentujemy
takie wina jak The Eye of Ra z Australii czy ocenione na 100 punktéw w parkerowskiej skali Biondi-Santi
Brunello di Montalcino Riserva 2012.

I obiecujemy, ze na tych zmianach nie poprzestaniemy, a proces rozbudowy i przebudowy oferty bedziemy
prowadzi¢ wraz ze zmieniajacymi sie trendami i Paristwa oczekiwaniami. Wszystko po to by umili¢ Pani-
stwu czas, ktory niezmiennie, od 25 lat istnienia naszej firmy, nazywamy czasem wina!

Z ufnoscia oddajemy w Panstwa rece ten katalog Zyczac pelnych wrazen degustacji i majac nadzieje,
Ze nasze wybory przypadna Panistwu do gustu. i
.'//

Pawet Gasiorek Artur Borut
Prezes Grupy Dom Wina Dyrektor Zarzadzajacy
Dom Wina sp. z 0.0.
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GALILEE: GALILAA

EDIZIONE

CINQUE AUTOCTONI

EDYCIALIMITOWANA

AN HEIGHTS WINERY YA R |D> lE Pl‘i‘,
FANTINI GALILEE- GALILAA
Chardonnay —:w::;.'
GD-I.AN HEIGHTS WINERY
Yarden Edizione Yarden Don Reca Cuvée Ossa Dwor Sierakéw
Cabernet Sauvignon Cinque Autoctoni Chardonnay Valle Cachapoal, Chile Valle Cachapoal, Chile Superior
Galilea, lzrael Abruzja, Wtochy Galilea, Izrael Kod: CHI21 Kod: CHI20 Polska

Kod: I2Y05 Kod: WKW13 Kod: 12Y11 Kod: VSI10




O jakosci win i spirytualiow oraz klasie ich producentéw Swiadcza
osiggniecia na miedzynarodowych konkursach. Prezentujemy
najbardziej utytutowane wina i alkohole mocne z naszej oferty.
Dom Wina jest ich jedynym dystrybutorem w Polsce.
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Las Lamas Dwdr Sierakow ABK6 VSOP Abadia Retuerta Terra Barossa Shiraz Cava Cuvée D

Bierzo, Hiszpania Palona Putkownika Cognac, Frandja Pago Negralada Barossa, Australia Palau Brut 5 Ans d'’Age

Kod: HAP15 Boruty Kod: FAB02 Kastylia-Ledn, Hiszpania Kod: ATC10 Katalonia, Hiszpania Szampania, Frandja
Polska Kod: HREO3 Kod: HMMO1 Kod: FDC02

Kod: VSI12




Saint Clair Wairau Reserve
Sauvignon Blanc
Marlborough, Nowa Zelandia
Kod: NZE09

CHIVAN
MAES T RO,

CASAL DA
COELHEIRA

RVA

PRIMI'T
MANI

Casal da Coelheira Gran Maestro
Reserva Tinto Primitivo di Manduria
Tejo, Portugalia Apulia, Wochy

Kod: PCCO6 Kod: WFC67

Tokaji Aszu
5 Puttonyos
Tokaj, Wegry
Kod: WTKO6
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MNIAK KOSH

EDYCJA LIMITOWANA

Chateau Lamothe- Dwor Sierakow

Vincent Heritage Rouge Ziemniak Kosher
Bordeauy, Francja Polska
Kod: FLAO1 Kod: VSI16
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Baguer _.

osr Fevcasses

Cabernet SAUVIZNON e

Bagueri Dalmore Garzon Balasto Les Terrasses Mirto Tio Pepe
Cabernet Sauvignon Cigar Malt Reserve Maldonado, Urugwaj Katalonia, Hiszpania Rioja, Hiszpania Cuatro Palmas
Primorska, Sfowenia Highland, Szkocja Kod: UBGT5 Kod: HAPO1 Kod: HRB10 Andaluzja, Hiszpania
Kod: SGB08 Kod: WWM04 Kod: HGB23



Francja

Cho¢ mato kto rozpoczyna swoja przygode z winem
od francuskiej klasyki, to tu od stuleci bije serce
Swiatowego winiarstwa. We Francji narodzita sie
znakomita wiekszo$¢ klasycznych odmian winoro-
Sli i stad wyruszyty w daleka droge sadzonki, ktére
zapoczatkowatly nowoczesne winiarstwo w Chile,
Argentynie i Potudniowej Afryce. Tu wreszcie po-
wstaja najwyzej cenione, najdrozsze i najtrudniej-
sze do zdobycia butelki.

Francja to jeden z najbardziej réznorodnych krajéw
winiarskich. Jej najchtodniejsza cze$¢ pémocna to
krolestwo win biatych. W Szampanii powstaja naj-
stynniejsze w $wiecie wina musujace produkowane
niestychanie pracochtonng metoda tradycyjna.
Wina musujace powstaja takze w Alzacji, ale re-
gion ten stynie przede wszystkim ze spokojnych win
opartych na szesciu tradycyjnych bialych odmianach
alzackich i jednej czerwonej (pinot noir). Klasyka
Alzacji to mocno wytrawne, krzepkie rieslingi, aro-
matyczne gewlrztraminery i muskaty, ekstraktyw-
ne pinot gris i delikatne pinot blanc, wreszcie lekkie
i owocowe sylvanery.

Doskonate biate wina, gléwnie z chenin blanc
i sauvignon blanc, powstaja takze w/Dolinie Loary,
jednak palma pierwszenstwa, zarowno pod wzgle-

dem cenowym, jak i prestizowym nalezy sie biatym
winom Burgundii, szczegdlnie tym z najstynniej-
szych apelacji Ztotego Stoku: Chassagne-Montra-
chet, Puligny-Montrachet czy Meursault, ale i ich
nieco ,lzejszym”, kruchym, bardzo mineralnym
krewniakom z okregu Chablis.

O miano producenta najwiekszych czerwonych
win $wiata Burgundia od stuleci rywalizuje
z  Bordeaux. Podczas gdy klasyczne czerwone
burgundy uwodza ztozono$cia owocowych bukie-
téw, czerwone wina z okregéw takich jak Médoc,
Graves czy St-Emilion, tworzone najczesciej
z merlota, cabernet sauvignon i cabernet franc,
zachwycaja potezna struktura, piekna barwa i ak-
samitna tanicznoscia.

Najcieplejsze regiony Francji, Dolina Rodanu oraz
Langwedocja-Roussillon, to zagtebie poteznych,
bardzo owocowych, cieptych i mocnych win czer-
wonych. Takich apelacji rodanskich jak stynne
Chateauneuf-du-Pape, Gigondas czy Lirac nie
trzeba dzis nikomu przedstawiac. Za to Langwe-
docja i sasiednie Roussillon dopiero w ostatnich
latach zaczynaja podbija¢ Swiatowe rynki produ-
kujac coraz wspanialsze wina i sprzedajac je po
wyjatkowo atrakcyjnych cenach.
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Alzacja / FRANCJA Q

Cave de Cléebourg

Spétdzielnia Cave de Cléebourg zostala zatozona w maju 1946 roku. Dzi$
nalezy do niej 190 wiascicieli winnic otaczajacych Cléebourg. Dziatki ulo-

kowane sg w wioskach Cléebourg, Rott, Oberhoffen, Steinseltz i Riedseltz na

facznej powierzchni 200 ha. Wiele z nich znajduje sie na stokach z najlepsza

potudniowa i potudniowo-zachodnig ekspozycja. Duma winiarni jest wino

musujace, czyli crémant. Roczna produkcja wina musujacego i spokojnego

wynosi ok. 14 tys. hektolitréw.

Zrdznicowanie gleby i terenu daje winiarzom Cave de Cléebourg mozliwos¢

wytwarzania win w réznych stylach ilustrujacych ztozonos¢ geologiczna
i geograficzna oraz dluga tradycje regionu.

GEWLURE TRAMINEE
¥

Cléebourg
Gewurztraminer
Grande Réserve
(ave de Cléebourg

Alzacja, AOC Alsace
gewdrztraminer

Wino o bladozottej barwie, lekko opalizujace]

na ztoto. W nosie urzekajace aromaty kwiatéw

i przypraw: jasminu i rézy z nutami gozdzikéw.
Na podniebieniu bogate i peine, wyraznie
owocowe, 0 rzeskiej kwasowosci i dtugim, lekko
7 pikantnym zakoriczeniu. Podawac do kuchni
azjatyckiej, mies w sosach stodko-kwasnych,
Serow.

8-9°C
biate, wytrawne
Kod: FCE04

iaibiis

TINOT GRS

¥

Cléebourg Pinot Gris

Grande Réserve

(ave de Cléebourg

Alzacja, AOC Alsace

100% pinot gris

Piekna 26ttoztota, niemal bursztynowa
barwa. W nosie bogactwo aromatow: pigwa
ibrzoskwinia, z nutami miodu i tostow,
podbite przez wyczuwalng na podniebieniu
brioszke i akcenty dymne. Catos¢ jest potezna
i harmonijna, na finiszu zaakcentowana przez
ciekawe nuty cytrusowe. Podawac do dzikiego
ptactwa, kaczki i foie gras.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: FCE03

Clérotstein Auxerrois
Cave de Cléebourg

Alzacja, AOP Crémant d'Alsace

aUXerrois

minimum 9 miesiecy w butelce nad osadem
zdrozdzy

Wino musujace robione metoda tradycyjna,
zrecznie zbieranych i starannie przebranych gron.
Charakteryzuja je wyjatkowo przejrzysta ztotawa
barwa i dtugo utrzymujace sie spore babelki. Na
intensywny bukiet skfadaja sie aromaty biatych
kwiatéw i mandarynek. W ustach crémant
uwodzi elegangj i harmonia, podbitymi przez
dodajaca catosci finezji kwasowos¢. Wino pieknie
eksponuje owocowa Swiezosc. Idealne jako
aperitifflub dodatek do deseréw.

6-7°C
musujace, biate, wytrawne
Kod: FCE05

Cléebourg Sylvaner
(ave de (léebourg

Alzacja, AOC Alsace

100% sylvaner

Wino o subtelnej z6ttej sukni z zielonymi
refleksami, kuszace aromatami stodkich jasnych
owocow i $wiezo skoszonego siana. W ustach
kwiatowe, imponujace harmonia i dobrze
wywazong kwasowoscia. Pozostawia przyjemny
cytrusowy posmak, wzmacniajacy diugo
utrzymujace sie wrazenie $wiezosci. Podawac do
satatek, tart, lekkich pasztetow i owocow morza.

10-11°C
biate, wytrawne
Kod: FCE02

Cléebourg Riesling
Grande Réserve

Cave de Cléebourg

Alzacja, AOC Alsace

100% riesling

Bladozfota barwa z zielonkawymi refleksami.

W nosie eleganckie, 0 wyrazistych aromatach
cytrusow i biatych kwiatow, podbitych delikatng
mineralnoscia. Na podniebieniu przyjemnie
Swieze, 0 smaku przywodzacym na mys|
grapefruity, anyzek i biafe kwiaty. Idealnie pasuje
do owocéw morza, ryb, pieczonych slimakow

i drobiu.

10-11°C
biate, wytrawne
Kod: FCEO1




Laurent Perrachon et Fils

Martine i Laurent Perrachon to piate pokolenie rodziny Perrachon gospodarujace od 1877 roku
w posiadtosci La Bottiere. Prace w firmie rozpoczeto juz takze szdste pokolenie w osobach Ma-
xime i Adriena. Najwczesniejsze $lady dowodzace zwiazkéw rodziny Perrachon z winem pocho-

FRANCJA 9@

dza z roku 1601, kiedy po raz pierwszy w winiarskiej historii regionu Beaujolais pojawiato sie
to nazwisko. Jednak posiadtos¢ La Bottiére w Juliénas rodzina Perrachon nabyta dopiero w 1877
roku. Nastepna byta Domaine des Perelles na terytorium Romaneche-Thorins, u podnéza wzgérz
Moulin-a-Vent. Ostatnia, przejeta w 1989 roku posiadtoscia, obecnie stanowiaca gtéwna siedzibe
winiarskiego biznesu rodziny Perrachon, byta Domaine des Mouilles potozona w sercu apelacji
Juliénas. Ostatnimi czasy do catosci dotaczyty niewielkie parcele w Chénas, Fleurie i Saint Amour.
Tym samym obecnie rodzina Perrachon zbiera owoce winogradéw potozonych w szesciu apela-
cjach takich jak Juliénas, Morgon, Moulin-a-Vent, Fleurie, Chenas i Saint Amour co czyni zen
niezaleznego producenta obszaru Beaujolais z naprawde rozbudowana lista crus.

Laurent Perrachon
Fleurie

Vieilles Vignes

A Domaines Laurent Perrachon&Fils

Q Beaujolais, AOC Fleurie

£ gamay

9-12 miesiecy, duze beczki

[E> Najbardziej kobiece ze wszystkich cru Beaujolais
czerwone wino o karmazynowej barwie
i eleganckim bukiecie tozonym z aromatéw
iryséw, fiotkdw i ré7, a takze brzoskwin,
czamych porzeczek i czerwonych owocow. Na
podniebieniu bogate, aksamitne, swietliste
i wyrafinowane. Podawac do pieczeni
wieprzowej z jabtkami i kasztanami, fososia na
ostro, drobiu i pieczonych warzyw.

Laurent Perrachon

Morgon Corcelette
A Domaines Laurent Perrachon&Fils
Q Beaujolais, AOC Morgon
£ gamay
przynajmniej 9 miesiecy w cementowych
kadziach i duzych beczkach
) Powazne czerwone wino o wyrazistej

osobowosd; w nosie bogate, 0 aromatach
dojrzatych owocow takich jak wisnie,
brzoskwinie, morele i Sliwki przemieszanych
znutamilikieru wisnioweqo i fiotkdw. Na
podniebieniu Swietnie zbudowane, bogate,
petne, subtelnie taniczne. Podawac do zeberek
wotowych po meksykanisku z salsa paprykowa,
dziczyzny, dojrzewajacych seréw.

Famille Perrachon
Beaujolais

Vieilles Vignes

A Domaines Laurent Perrachon&Fils

Q Beaujolais, AOC Beaujolais Villages

# gamay

-

[E> Klasyczne w stylu, mocno owocowe i rzeskie
czerwone beaujolais o nosie zdominowanym
przez aromaty dojrzatych jezyn i truskawek
oraz subtelnie zbudowanych, pieknie
zbalansowanych, eleganckich ustach. Podawac
do grillowanych warzyw, satatek, wedlin i drobiu.

&

FAMILLE PERNACHON

LAURENT PERRACHON AHRENT PERRACH

Beauiovals
Wit Vignene
N

& 12-14C
| O czerwone, wytrawne
Kod: FLPO1

FLEURIE MORGON

& 15-17°C
.

g O zerwone, wytrawne
Kod: FLPO3

& 13-15°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: FLPOS

Famille Perrachon
Pouilly-Fuisse

Vieilles Vignes
Domaines Laurent Perrachon&fils
Burgundia, AOC Pouilly-Fuissé
100% chardonnay

Laurent Perrachon
Moulin a Vent

Terres Roses
A Domaines Laurent Perrachon&Fils
Q Beaujolais, AOC Moulin-a-Vent
£ gamay

Laurent Perrachon
Juliénas Roche Bleue
A Domaines Laurent Perrachon&Fils
Q Beaujolais, AOC Juliénas
£ gamay
® przynajmniej 9 miesiecy w kadziach

AURENT PERRACH

cementowych lub duzych beczkach

[E) Bogate czerwone wino wytrawne o glebokiej

rubinowej barwie i wspaniatym bukiecie
zhozonym z aromatdw czerwonych owocow,
brzoskwin, peonii i fiotkw. Na podniebieniu
ekspresyjne, rzeskie i pieknie zbudowane,

0 przyjemnym owocowym smaku stanowiacym
harmonijng kontynuacje wyczuwanych w nosie
aromatow. Podawac do dzikiego ptactwa, coq au
vin oraz drobiu w sosach.

AURENT PERIRACIH™

przynajmniej 12 miesiecy w cementowych
kadziach lub duzych beczkach
[E Wino o intensywnych aromatach fiotkdw i wisni

zamtodu, by z uptywem czasu wzbogaci¢
bukiet o nuty irysa, 16z, przypraw, dojrzatych
ciemnych owocow, a takze runa lesnego

i trufli. Na podniebieniu wspaniata tozonos¢,
doskonata struktura, dos¢ wyraznie zaznaczone,
ale eleganckie, pieknie zintegrowane taniny.
Wino z prestizowego cru Beaujolais, ktdrego
nietuzinkowa osobowos¢ objawia sie najpeinie]
uwin, ktére ukoriczyty przynajmniej trzy lata.

Pouiwwy-Fuisse

6-12 miesiecy, 50% wina

Eleganckie francuskie biate wino wytrawne

0 Swiezych aromatach brzoskwini, melona

i ananasa wzbogaconych o subtelne nuty
debowe. Na podniebieniu geste i kragte, dojrzate
ilekko egzotyczne, o delikatnej mineralnosci
wyczuwanej w drugim, wspaniale ztozonym
zakoriczeniu. Podawac do owocow morza,
cieleciny i drobiu, makaronu z kurczakiem

i szpinakiem, sera koziego.

upas | 13-15C wouma ver | 14-15°C 10-12C
Ao O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: FLP03 Kod: FLPO4 Kod: FLP10
®




Stynne wina
Z Bordeaux

W naszej ofercie win z Bordeaux znajdziecie wina z najwazniejszych
1°r Grands Crus Classés, wina sklasyfikowane w 2¢™ Grands Crus Classés
— stynnej klasyfikacji z 1855 roku, jak réwniez wina z tak zwang
,druga etykieta”, ktérych chetnie poszukuja znawcy win bordoskich.
Trzeba dodac, ze sg one kilkakrotnie tanisze od swoich stynnych
starszych ,,braci”, co dodatkowo zwieksza ich atrakcyjnos¢ na rynku.

Aktualna oferta dostepna na stronie
www.domwina.pl/wina-z-Bordeaux




Wina z Bordeaux sa tak znane i po-
pularne, ze ich nazwa weszta na state
do stownika jezyka polskiego. Kolor
bordowy bowiem pochodzi wtasnie od
ciemnoczerwonych win znad Zyrondy.
Na niebywaty sukces i bardzo wyso-
ka jakos¢ tych win wplyneto i wply-
wa nadal sporo czynnikéw. Przede
wszystkim siedlisko czyli §rodowisko,
w ktérym dojrzewaja winogrona. Tak-
Ze umiejetnosci najlepszych enologéw
na $wiecie, doskonaty marketing, ale
i historia pelna wydarzen majacych
wplyw na rozwdj winiarstwa na catym
Swiecie. Zacznijmy zatem od historii.
Podobnie jak w wielu innych re-
gionach winiarskich Francji, upra-
we winorosli w Akwitanii na wieksza
skale rozpoczeli Rzymianie. W oko-
licach dzisiejszego miasteczka Saint-
~Emilion winnice miat antyczny poeta
Ozoniusz, ktory w wierszach i sonetach
stawit powstajace w swej posesji wino.
Dzisiaj na miejscu, gdzie najprawdo-
podobniej stata willa poety, znajduje
sie jedna z czterech najwazniejszych
posiadtoéci w apelacji Saint-Emilion
czyli Chateau Ausone.

Po Rzymianach pojawili sie Franko-
wie, ktérzy takze kontynuowali tra-
dycje winogrodnicze. Wraz z nadej-
Sciem Sredniowiecza w catej owcze-
snej Europa Universalis uprawa wino-
roéli i produkcja wina zajmowaty sie
przede wszystkim klasztory. Winnice
wokoét Bordeaux juz wtedy byty wyjat-
kiem, gdyz w wiekszosci nalezaty do
rycerstwa i arystokracji.

W roku 1152 coérka i spadkobierczyni
wiadcy tych ziem - Eleonora Akwi-
tanska - wyszta za maz za kréla An-

glii Henryka Plantageneta. Dzieki

temu mariazowi cata Akwitania wraz
z winnicami i portem w Bordeaux, na
niemal dwa wieki, stala sie czescia
angielskiej korony. W naturalny wiec
sposéb bordoskie wina byty gtéwnym
trunkiem na brytyjskich wyspach,
ktorych klimat nie pozwalat na upra-

we szlachetnej winorosli.

Najwazniejsze jest siedlisko
czyli terroir

Francuscy winiarze i sommelierzy pod
tym okresleniem ukrywaja niemal
wszystko, co moze wplyna¢ na roz-
woj winorosli, a w efekcie i wina. To
przede wszystkim klimat w danym re-
gionie, ale i gleba. Jak wiadomo, aku-
rat w przypadku winorosli, im jest ona
gorsza, bardziej jalowa i kamienista,
tym lepiej. Na takim podtozu rodzi sie
wprawdzie mniej winogron, ktore daja
znacznie mniej soku, jest on jednak
zdecydowanie bardziej skoncentrowa-
ny, co w efekcie przenosi sie na jakosé
wina. W Bordeaux mamy dwa najwaz-
niejsze typy gleby. Na lewym brzegu
Zyrondy w regionach Graves i Médoc
spotkamy przede wszystkim gleby Zwi-
rowe. Po drugiej stronie rzeki, w takich
regionach jak Pomerol czy Saint-Emi-
lion dominuje podtoze wapienne.
Waznym elementem terroir jest
uksztattowanie terenu, nachylenie
stokow wzgledem storica, a takze
blisko$¢ jezior, rzek i oceanu. Czesto
brana jest pod uwage nawet tradycja
winiarska w danym regionie. Przy-
wigzywanie wagi do jest charaktery-
styczne dla catej Francji. Szczegdlnego
znaczenia nabiera ono w starych re-
gionach, takich jak Burgundia, Dolina
Rodanu czy Loary i wlasnie w Bor-

Chateau Brane-
Cantenac 2014

A (hateau Brane-Cantenac

Q Bordeaux, AOC Margaux Grand Cru Classé

& 77% cabernet sauvignon, 21% merlot,
2% cabernet franc

24 miesiace

(> Wino w kolorze glebokiej czerwieni z rubinowymi
refleksami. Bardzo elegancki nos - poczatkowo
Wyraznie owocowy; 0 aromatach przywodzacych na
mysl dojrzate maliny i jezyny. Po chwili pojawiaja sie
nuty wanilii i przypraw, a z czasem takze kwiatowe.
W ustach doskonafa struktura, gestos¢i kragtosc
oraz gteboki, wysoce zniuansowany, zdajacy sie nie
miec korica, finisz. Podawac do pieczonej jagnieciny,
dziczyzny, ptactwa, dojrzewajacych seréw.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne

Kod: FDV26_2014



deaux. Tutejsze winiarnie prowadzone sa z wiel-
ka dbatoscia o szczegdly. Zatrudniani w Bordeaux
enolodzy podparci tysiacletnim doswiadczeniem
przodkow oraz dysponujacy nieograniczonymi nie-
mal finansami tworza tu wina idealne. Istotna réz-
nica miedzy poszczegdlnymi etykietami jest wiasnie
siedlisko - unikalne miejsce, gdzie rosta winorosl.
To ono wptywa na ostateczny charakter, a przede
wszystkim wybitnos¢, wina. Francuzi nazywaja to

expression du terroir.

Stynna klasyfikacja 1855

W roku 1663 w londyniskiej prasie pojawity sie pierw-
sze wzmianki sugerujace, ze jezeli ktos chce kupi¢ na-
prawde dobre wino, to powinien szuka¢ tego z Chate-
au Haut-Brion. W sto lat pézniej angielscy kupcy
winni stworzyli pierwsza klasyfikacje najlepszych
winnic Akwitanii. Ta najstynniejsza, obowiazujaca
do dzis w niemal niezmienionej formie, powstata na
zlecenie Napoleona III w 1855 roku. Z okazji zblizaja-
cej sie wystawy Swiatowej w Paryzu cesarz rozkazat
wybra¢ najlepsze wina Bordeaux, aby mdc zaprezen-
towal je gosciom z catego Swiata. Trudnego i dos$¢
niewdziecznego zadania podjeli sie bordoscy kupcy
winni, ktérzy zastosowali jedno, ale jakze wiasciwe
kryterium - mianowicie cene, ktéra dane wino osia-
gato na rynku na przestrzeni ostatnich kilkunastu lat.
Wyszli oni ze stusznego zatozenia, ze jezeli ludzie za
jakie$ wino od dawna ptaca wiecej, to znaczy, ze jest
ono tego warte — czyli jest lepsze od innych. W ten
sposob kilkadziesiagt sposrdd setek posiadtosci zostato
wyréznionych i zakwalifikowanych do jednej z pieciu
klas. Na czele, w premier cru classé, mamy dzi$ pie¢
wybitnych posiadtosci i jednoczesnie najstynniejszych
win Bordeaux: Chateau Margaux, Chateau Lafite Ro-
thschild, Chateau Latour, Chateau Mouton Rothschild,
oraz Chateau Haut-Brion. W drugiej klasie znajdzie-
my miedzy innymi wina z Chateau Brane-Cantenac,
Chateau Durfort-Vivens, Chateau Pichon Longueville
Comtesse de Lalande. Wsréd posiadtosci kolejnej kla-
sy warto wymieni¢ Chateau Desmirail oraz Chateau
Kirwan i Chateau Palmer.

Wielcy nieobecni

Do stynnej klasyfikacji, tworzonej przez kupcow
gieldy winnej w Bordeaux, moéwiac kolokwialnie
nie zatapato sie wiele waznych i cenionych dzis po-
siadtosci, czy wrecz catych regionéw. A to dlatego,
ze ich jeszcze wtedy nie byto na winiarskiej mapie
Akwitanii, albo byly, ale po niewlasciwej stronie
rzeki. Ci z prawego brzegu wysytali swoje wina przez
port w Libourne, wiec (jak do dzi$ twierdza ztosli-
wie) zostali pominieci. Dla nich z czasem stworzono
dodatkowe klasyfikacje. Najwazniejszymi s3 te dla
Pomerol oraz Saint-Emilion. W tej drugiej najwaz-
niejsze miejsce zajmuja cztery posiadtosci, z ktérych
najstynniejsza jest Zamek Biatego Konia czyli Chate-
au Cheval Blanc. W klasyfikacji grand cru znajdzie-
my takze wino Chateau de la Cour.

Warto pamietaé, ze od czasow Napoleona III je-
dyna istotna zmiana byto podniesienie posiadtosci
Chateau Mouton Rothschild do pierwszej, najwyz-
szej klasy. Jednak od 1855 roku przybyto w Borde-
aux sporo nowych, réwnie wybitnych winiarni. Dla
nich, juz w XX wieku, stworzono dodatkowa klasy-
fikacje i status cru bourgeois. Warto zwrdci¢ uwage
na te wina, bo cho¢ nie sa najstynniejsze, czesto
zaskakuja wysoka jakoscia i ciesza stosunkowo ni-
ska ceng. Wsrdd takich posiadtoéci mozna wymie-
ni¢ miedzy innymi Chateau Castera.

Podobna sytuacja miata miejsce w potozonym na
potudniu od miasta Bordeaux regionie Graves.
W stynnej klasyfikacji pojawito sie jedynie czerwo-
ne wino z Chateau Haut-Brion. O reszcie przypo-
mniano sobie ponad wiek pézniej, kiedy powsta-
fa apelacja Pessac-Léognan oraz towarzyszaca jej
lista najcenniejszych posiadtosci, sposréd ktdérych
wymieni¢ mozna choc¢by Chateau Pape Clément
oraz Chateau Bouscaut.

Co to jest apelacja?

Im stynniejsze i popularniejsze stawaty sie tak zwa-
ne klarety z Bordeaux, tym chetniej je fatszowano.
Zrodzito to potrzebe wprowadzenia specjalnego



AU PIcHON  CLEI
(ONTESSE DE [ ANDE

Chateau Pichon
Longueville Comtesse
de Lalande 2014

A Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande
@ Bordeaux, AOC Pauillac Grand Cru Classé

& 65% cabernet sauvignon, 22% merlot, 7% cabernet
franc, 6% petit verdot

18 mie/sigcy, dqb_fran(uski, 60% nowe beczki, Sredni
stopien wypalenia

> Roztaczajace aure elegandji i dojrzatosc wino
Z pamietnego, za sprawa nieprawdopodobnie
dtugiego i wyjatkowo cieptego,babiego lata’, rocznika
2014.To whasnie wowczas tagodne promienie
stoneczne odcisnety wyrazne pietno na tym pieknie
zbalansowanym winie 0 zZwracajacej uwage
dhugosci. Skutecznie uwodzi od momentu nalania
do kieliszka emanujac aromatami mocno dojrzatych
czerwonych i czarnych owocow, wérdd ktdrych bez
trudu zidentyfikowac mozna nuty przywodzace
na mys| maliny. Ta fantastyczna owocowos¢
znajduje kontynuacje w ustach, gdzie wraz ze
znakomita strukturg taniczng, prowadzi do wysoce
Zniuansowaneqo, smakowitego zakoriczenia.

& 16-18°C

O czerwone, wytrawne

Kod: FS524_2014

systemu kontroli jakoSci upraw, wini-
fikacji, a takze samych win. W efekcie
utworzono rozbudowany system ape-
lacji, ktérego stopient skomplikowania
odstrasza cze$¢ potencjalnych kup-
cow wina. W catym regionie mamy
dzisiaj niemal 40 okregéw apelacyj-
nych. Najprosciej ttumaczac, apelacja
to zbidr zasad i norm, ktérych musi
przestrzegac enolog, jezeli na etykie-
cie swojego wina chce zamiesci¢ za-
strzezona i kontrolowana nazwe da-
nego regionu. Najwazniejszym kryte-
rium w tych przepisach jest obowia-
zek uprawy winogron wylacznie na
terenach objetych granicami apelacji.
Im mniejszy, bardziej zawezony jest
to obszar, tym wyrazniej wyczujemy
w kieliszku cechy charakterystyczne
dla terroir. Im mniejsza apelacja, tym
tatwiej kontrolowac¢ jakos¢ i utrzymy-
wac powstajace w jej ramach wina na
statym, wysokim poziomie.

System ten dobrze jest wyttumaczy¢ na
przykitadzie potozonego na lewym brze-
gu Zyrondy regionu Médoc. Caty ten

obszar nalezy do ogdlnej apelacji Borde-

aux. Jako, ze jest to znakomite miejsce
do uprawy winorosli, zwlaszcza caber-
netow, to sporej czesci nadano apelacje
Médoc, z tej z kolei wydzielono mniej-
szy, lecz lepszy od pozostatych, obszar
Haut-Médoc. Nastepnie sposrod wielu
gmin Haut-Médoc wydzielono szes¢,
ktére bezapelacyjnie (a moze wihasnie
APELACYJNIE) maja najlepsze siedliska
w catym regionie. S3 to miedzy innymi:
AOC Margaux, AOC Pauillac czy AOC St.
Julien. Najogdélniej méwiac, im mniejsza
apelacja, tym potencjalnie lepsze wina.
Uwaga, nie znaczy to jednak, ze
w wiekszych apelacjach takich jak
AOC Bordeaux czy AOC Bordeaux Su-
périeur nie znajdziemy wyjatkowych
win. Oczywiscie, ze tak - trzeba tylko
znalez¢ odpowiednio rekomendowa-
ne winiarnie. Takim przyktadem jest
,odkryta” przez Jancis Robinson nie-
wielka, rodzinna posiadtos¢ Chateau
Lamothe-Vincent, w ktdérej powstaja
doskonate wina. Dodatkowym atutem
takich peretek w gaszczu ,zwyktych”
apelacji jest bardzo korzystny stosu-
nek jakosci do ceny.




Chateau d’Yquem
2013

(hateau d'Yquem

Bordeaux, AOC Sauternes Ter Cru Supérieur
sémillon, sauvignon blanc

6-8 miesiecy, dab francuski

Najwieksze i najstynniejsze stodkie wino $wiata
powstajace z botrytyzowanych gron. Delikatne
i niebywale aromatyczne, uwodzi zapachem
przywodzacym na mysl morele, ananasy;
wanilig i cytrusy. Jeszcze lepsze na podniebieniu:
nadzwyczajnie bogate i hojne, bardzo
harmonijne, o subtelnej stodyczy po mistrzowsku
zrdwnowazone] rzeska kwasowoscia i dtugim,
orzezwiajacym zakoriczeniu. Potezny potencjat
dojrzewania, obliczony na dekady. Idealne
wino do foie gras, kremu z kasztanow, serdw

7 przerostem niebieskiej plesni i deserdw
owocowych.

1-12°C

biate, stodkie

Kod: FLU38_2013

Najpopularniejsze

odmiany winogron

Wina z Bordeaux praktycznie zawsze
s3 winami kupazowanymi, czyli mie-
szanymi z réznych odmian winorosli.
Czasami jest to proporcja 98 procent
do 2 procent, jak w przypadku stynne-
go Chateau Petrus. Innym razem wi-
nogrona wykorzystane do stworzenia
danego wina rozdzielone sa bardziej
réwnomiernie. Wsréd —czerwonych
szczepOw najczesciej wykorzystywane
sg trzy odmiany, tworzace tak zwana
bordoska mieszanke: cabernet sau-
vignon, cabernet franc oraz merlot.
Czes¢ enologéw dodaje jeszcze kilka
procent petit verdot. Warto jednak pa-
mietaé, ze takze znane nam bardziej
z Nowego Swiata malbec i carménére
pochodza znad Zyrondy i one réwniez,
sporadycznie, pojawia sie na kontrety-
kietach bordoskich win.

Nie zapominajmy, ze Bordeaux to
takze wina biate. Tworzy sie je gtow-
nie z sauvignon blanc oraz z sémil-
lon. Czasem uzupetnia je muscadelle,
colombard lub ugni blanc.

Tutejsze biate wina niestusznie sa mniej
doceniane i pomijane w klasyfikacjach.
Wyjatkiem s3 tu niezwykle cenne wina
stodkie z takich apelacji jak Sauternes
czy Barsac. Dzieki wyjatkowemu mi-
kroklimatowi tutejsze owoce pokrywa
jesienia szlachetna plesni. Podobnie jak
w Tokaju na Wegrzech, powoduje ona
wysychanie winogron, dlatego eno-
lodzy moga tworzy¢ tu wyborne wina
stodkie. Ich jako$¢ i warto$¢ zauwa-
zono juz dawno i to wiasnie te stod-
kie wina obok czerwonych wytrawnych

zostaty sklasyfikowane w 1855 roku.
Najwyzszy status premier cru supérie-
ur osiagneto tu stynne Chateau d'Yqu-
em. W gronie pozostatych 26 posiadto-
$ci znalazto sie miedzy innymi Chateau

Doisy-Védrines z Barsac.

Druga, nie znaczy gorsza

Na koniec jeszcze jedna istotna i war-
ta zapamietania cecha charaktery-
styczna dla winiarstwa z Bordeaux.
W przeciwienstwie do innych winiarni
w Europie czy na $wiecie nad Zyron-
da dominuje zasada, ze kazda posia-
dtos¢ tworzy jeden typ wina. Przej-
muje ono nazwe winnicy (chateau)
oraz jej wizerunek na etykiecie. Takie
wino powstaje z najlepszych owocéw,
z najstarszych krzewoéw rosnacych na
ziemiach nalezacych do posiadtosci.
W takim przypadku moéwimy o gtéw-
nej, czy tez pierwszej, etykiecie. Cze-
sto jednak producenci decyduja sie na
robienie dodatkowych rodzajéw wina.
Powstaja one z owocéw miodszych
krzewow lub nieco krécej dojrzewa-
ja w beczkach. Takie wina otrzymuja
tak zwana ,,druga etykiete”. Znawcy
bordoskich win chetniej szukaja wia-
$nie tych mniej znanych, ale réwnie
doskonatych, win. Nie trzeba doda-
wad, ze sg one kilkukrotnie tansze od
swoich stynnych, starszych ,braci”,
co dodatkowo zwieksza ich atrakcyj-
nos$¢ na rynku. Takimi wyjatkowymi
,drugimi etykietami” moga by¢ mie-
dzy innymi: K de Kirwan z Margaux,
Marquis de Castera z Médoc, De la
Cour z Saint-Emilion oraz Chateau
Petit Vedrines z Sauternes.



Stynne wina
7z Bordeaux

aby dowiedzieé si¢

wigcej o winie.

BUATEAU LAFITE ROTHSCHIMS
2012
SAINT - ESTEPHES

L D CRU CLASSE™A'

Mis en bouteille au Chiteas
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Aktualna oferta win z qudeaux,
dostepna na stronie

ordeaux
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Vignobles Delacour S%)

Etykiety z widokiem zabudowan winnicy Delacour sg rozpoznawalne w catej Francji. Posiadtos¢
nie jest duza — zajmuje zaledwie 10 hektaréw, ale ma za soba dtuga historie i dostownie nalezy
do winiarskiej arystokracji. Rodzina wywodzi sie od zyjacego w IX wieku francuskiego rycerza
De la Cour, ktérego herb widnieje na kazdej etykiecie. Sama posiadtos¢ jest w rekach rodziny od
1994 roku. Zbudowano wtedy nowoczesne zaplecze oraz odnowiono nasadzenia. Znajdujace sie
tu krzewy, gtéwnie odmiany merlot, stanowiacej 90 procent upraw, licza sobie od 10 do 50 lat.
Obecnie winnica zarzadza Bruno Delacour, w prostej linii spadkobierca rycerskiej tradycji swoich

Bordeaux / FRANCJA @

przodkow.

Chateau de la Cour Chateau

Saint-Emilion Grand Cru de la Cour Saint-Emilion
A Vignobles Delacour A Vignobles Delacour
Q Bordeaux, AOC Saint-Fmilion Grand Cru Q Bordeaux, AOC Saint-Emilion
% 85% merlot, 15% cabemet franc # 94% merlot, 6% cabernet franc
12 miesiecy, dab francuski -
[ Wino roztaczajace Swieze aromaty dojrzatych czerwonych > (zerwone francuskie wino wytrawne o nosie zdominowanym
owocow wzbogacone o niuanse debowe. W ustach petne przez aromaty $wiezych, dojrzatych w storicu czerwonych
i owocowe, 0 dobrze zriéwnowazonej, mocnej strukturze owocow. W ustach rzeskie i kragte, przyjemnie taniczne,
i dfugim, okraszonym nuta drzewna, posmaku. Podawac do o dtugim owocowym posmaku. Podawac do wedlin,
pieczeni wofowej i jagniecej, qulaszy, dojrzewajacych serow. pasztetow, zapiekanek warzywnych, pottwardych serow.

§ 16-18°C § 16-18°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: FVD03 Kod: FVDO1




Chateau Castera

Winnica o powierzchni 183 hektaréw potozona jest w sa-
mym sercu bordoskiego Médoc i nalezy do najstarszych
w regionie, bowiem zostata zatozona w potowie XIV stule-
cla. W XIX wieku nalezata do Markiza Martiala Maurice’a
de Verthamon, wielkiego mito$nika gtadkich, owocowych
win. Na jego cze$¢ do dzi$ produkuje sie limitowana ilos¢
takiego wina (Marquis de Castera). Obecnie Chateau Ca-
stera zarzadza stawiajacy na jako$¢ Thomas C. Press. Wina
o bogatych aromatach, delikatnej owocowosci i wyraznie
zaznaczonych taninach sprzedawane sa na catym $wiecie
w iloSci, ktéra plasuje winiarnie na pozycji lidera wsrdd
posiadtosci Crus Bourgeois.

Chateau Castera

A Chateau Castera

Q Bordeaux, AOC Médoc, Cru Bourgeois

P 65% merlot, 25% cabernet sauvignon, 5% cabemet franc,

= 5% petit verdot

12 miesiecy, dab francuski

[ Bogaty, wyrafinowany bukiet ztozony z aromatdw czarnych
porzeczek, jagdd i czeresni oraz przypraw i kawy. W ustach
uderza réwnowaga miedzy sita i Swiezoscia, fantastyczny
smak ciemnych czeresni wzbogacony o nute cynamonowg
oraz dojrzate, miekkie taniny. Podawac do pieczonych mies,
wedlin, dojrzewajacych serow.

Clltns Constns

& 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: FCCO1

Marquis de Castera

A (hateau Castera

Q Bordeaux, AOC Médoc

# 60% merlot, 40% cabernet sauvignon

40% wina, 6-8 miesiecy, dab francuski

> Czerwone francuskie wino wytrawne o mocnym bukiecie
ztozonym z aromatéw ciemnych owocdw wzbogaconych
0 nuty ziotowe. Po zamieszaniu ujawniaja sie wyrazne
aromaty truskawek okraszone nuta rozmarynu. W ustach
petne, swieze i miekkie, soczyscie owocowe, 0 smaku
przywodzacym na mysl dojrzate maliny i czeresnie. Niebywale
dtugie, petne owocu, zakoriczenie. Podawac do pieczonych
mies, wedlin, dojrzewajacych serdw.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: F(C02

Chateau Petit Vedrines

Bordeaux, najstynniejszy region winiarski $wiata, podzielony
jest na apelacje, ktore same w sobie s3 osobnymi wielkimi le-
gendami. Sauternes jest jedna z nich, wyjatkowo jednak zbu-
dowang na winie stodkim. Winnice Doisy-Védrines obsadzone
sa w zwiekszosci odmiang sémillon, ale uprawia sie tu takze
sauvignon blanc i muscadelle, z ktérych powstaje bardzo ele-
ganckie, stodkie, charakterystyczne dla apelacji wino.
Poczatki winnicy siegaja potowy XIX wieku, gdy otrzymata
ona klasyfikacje 2éme Cru Classé. Do rodziny Castéja posia-
dtos¢ nalezy od 1946 roku.

Chateau Petit Védrines

Sauternes
(hateau Doisy-Vedrines

Bordeaux, AOC Sauternes
sémillon, sauvignon blanc

24 miesigce
Wino uwodzace aromatami moreli, cytruséw i ananasa

wzbogaconymi o subtelne nuty waniliowe. W ustach kragte
i niezwykle bogate, doskonale zréwnowazone, 0 $wietnej
kwasowosci i drugim, rzeskim finiszu.

1-12°C
biate, stodkie
Kod: FDVO1

FRANCJA 9@
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Chateau
Lamothe-Vincent

=

Historia tej bordoskiej winiarni siega 1873 roku. Dalszy rozwdj nastapit

w latach 20. 1 60. XX wieku; winiarnia zyskata rozgtos i dotaczyta do li-

czacych sie producentéw w regionie, ale prawdziwa rewolucja nastapita
w latach 90. XX wieku z nastaniem rzadéw mtodego pokolenia — Christo-

phe’a

i Fabiena Vincent. Doskonale wyksztatceni i obyci w $wiecie bracia

postawili na nowoczesnos¢. Dziatki sa kontrolowane termicznie, krzewy

rozpinane na kratownicach, opryski ograniczone do minimum. Zabiegi te

wplyn

ety na zwiekszenie ekspresji wina, jego esencjonalnos¢ oraz inten-

sywng owocowos¢. Niezaprzeczalny wzrost jakosci powstajacych w Chate-

au Lamothe-Vincent win dodatkowo potwierdzaja zdobywane przez nie co

roku liczne nagrody.

3

RESERVE
oRoCsLE

G

LANOTME - VENCENT

e
LOHOTHE -VINCEN
.

Chateau
Lamothe-Vincent

Blanc Réserve

(hdteau Lamothe-Vincent

Bordeaux, AOC Bordeaux

87% sauvignon blanc, 13% sémillon

2—6 miesiecy nad osadem, stalowe tanki
Biate wino emanujace zapachem owocéw
eqgzotycznych, moreli, cytruséw i kwiatow. Usta
dobrze zbudowane i kragte, zréwnowazone,

0 $wiezej kwasowosd i dtugiej koricwee.
Podawac do owocéw morza, ryb, biatych mies,
koziego sera.

Chateau
Lamothe-Vincent

Rouge Réserve
A Chateau Lamothe-Vincent
@ Bordeaux, AOC Bordeaux
 80% merlot, 20% cabernet franc
9 miesiecy, stalowe tanki i beczki z debu

francuskiego
> Mocny aromat truskawek, jezyn, czarnych

czeredni, likieru z czamej porzeczki i lukredji
przemieszany z nutami mineralnymi,
przyprawowymi i tostowymi. Usta o Sredniej
budowie, dobrej strukturze, $wietnej
réwnowadze oraz dojrzatych, kragtych taninach.
Podawac do grillowanego migsa, dziczyzny,
makarondw z czerwonymi sosami, Serow.

8-11°C & 16-18%

biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: FLAO6 Kod: FLAO4
Chateau Chateau

Lamothe-Vincent

Héritage Blanc

(Chateau Lamothe-Vincent

Bordeaux, AOC Bordeaux

55% sauvignon blanc, 45% sémillon

6 miesiecy nad osadem, dab francuski i stalowe

tanki
Eleganckie aromaty brzoskwin, ananaséw,

cytrusow i prazonych orzechow. W ustach
dojrzate i skoncentrowane, 0 smaku
egzotycznych owocw subtelnie wzbogaconym
olekko dymne, mineralne, niemal stone niuanse.
Dhugi, ztozony finisz. Podawac do grillowanych
owocow morza, ryb, kozich seréw.

Lamothe-Vincent
Héritage Rouge

A Chateau Lamothe-Vincent

Q Bordeaux, AOC Bordeaux

£ 80% merlot, 20% cabernet sauvignon

12 miesiecy, dab francuski i amerykariski

> Wino 0 wyrafinowanym bukiecie ztozonym
7 aromatdw czarnych wisni, jezyn, nut
korzennych i waniliowych. Usta bogate
i petne, eleganckie, o dobrze zintegrowanych,
aksamitnych taninach. Diuga, $wieza, dobrze
Zréwnowazona, mineralna korficowka. Podawa¢
do jagnieciny, pieczonej kaczki, makaronéw
Z czerwonymi sosami, serow.

& 16-18C 9-12°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: FLAOT Kod: FLAO2

&

INTENSE

DiWiIN ROUSE

BORDEALX
2018
R

LAMOTHE » VINCENT
wo¥

e I

Chateau
Lamothe-Vincent

Intense Rouge

A (hiteau Lamothe-Vincent

Q Bordeaux, AOC Bordeaux

& 70% merlot, 30% petit verdot

9 miesiecy, kadzie z debu francuskiego

> Mocne aromaty przywodzace na mys| czame porzeczki,
truskawki, jezyny i czeresnie przemieszane z nutami lukregji
i wanilii oraz niuansami mineralnymi. Usta pefne i aksamitne,
0 bardzo owocowym smaku i migkkich, dobrze zintegrowanych
taninach. Podawac do grillowanych mies, dziczyzny, makaronéw
Z czerwonymi sosami, serow.

& 15-18°C
(o] (zerwone, wytrawne
Kod: FLAO3

Chateau
Lamothe-Vincent

Rosé
! Chéteau Lamothe-Vincent
Bordeaux, AOC Bordeaux
40% cabernet sauvignon, 30% cabernet franc,
30% merlot
1-3 miesiace nad osadem, stalowe tanki
\Wyrazne aromaty czerwonych owocow,
agrestu i cytrusow, okraszone nutg kwiatowa
wywotujacg skojarzenia z rézami. Usta owocowe,
zywe i miekkie, 0 smaku przywodzacym na
mys| Swiezo rozgniecione truskawki. Diugi,
peten owocu posmak. Podawac do przystawek,
biatych mies.

8-11°C
r6z0we, wytrawne
Kod: FLAOS




Domaine . @fj
de la Meuliere

Domaine de la Meuliére to rodzinna winiarnia potozona
w niewielkiej wiosce Fleys, cztery kilometry od Chablis, kt6-
rej historia rozpoczyna sie w 1779 roku. Dzi$ zarzadzana jest
przez przedstawicieli dziewiatego pokolenia — braci Nicolasa
i Vincenta Laroche.

Posiadtos¢, na ktéra sktadaja sie winiarnia i podzielone na 34
dziatki winnice, zajmuje powierzchnie 25 hektarow. Catos¢
potozona jest na ilasto-wapiennych glebach typu kimerydz-
kiego. To z uprawianych na takim podtozu winogron char-
donnay powstaja jedyne w swoim rodzaju szlachetne wina
o charakterystycznych nutach mineralnych, mocy i eleganc-
kich aromatach owocowych. Sredni wiek winoro$li w Doma-
ine de la Meuliére to 32 lata.

Winogrona z wszystkich nalezacych do posiadtosci winnic sa
zbierane recznie, co umozliwia juz podczas zbioru przepro-
wadzenie pierwszej selekcji gron, a potem dostarczenie ich do
winiarni w idealnym stanie.

Domaine de la Meuliere posiada certyfikat High Environmen-
tal Value na poziomie 3 i jest cztonkiem krajowej konfederacji
niezaleznych winiarzy. Gwarantuje to, ze kazdy etap produk-
cji taki jak uprawa, zbidr, winifikacja, butelkowanie i marke-
ting ma miejsce w posiadtosci braci Laroche. Prowadza oni
racjonalna, zréwnowazong uprawe winorosli poprzez rozwaj
agroekologii przy jednoczesnym zachowaniu istniejacych za-
sobow, tagodzeniu skutkéw zmian klimatu, poszukiwaniu
alternatywnych rozwiagzan i poszerzaniu wiedzy z zakresu
gleboznawstwa, fizjologii roslin i ekologii. Motto braci to: do-
stosowac sie i odkry¢ na nowo. Stosuja naturalne mechani-
zmy regulacyjne w celu ograniczenia plondéw, uprawiaja orke,
agrolesnictwo, stosuja okreslone srodki kontroli biologicznej,
a interweniuja tylko w naprawde koniecznych przypadkach.
Zwracaja szczegdlng uwage na zarzadzanie zasobami wodny-
mi i redukcje gazéw cieplarnianych.

Vincent Laroche sprawuje nadzor nad nalezacymi do posia-
dtosci winnicami i odpowiada za cato$¢ produkcji, podczas
gdy Nicolas tworzy znakomite, w peini odzwierciedlajace
specyfike lokalnego siedliska wina. Z natury otwarty i wrecz
ciekawski, ku uciesze zapatrzonych w chablis konsumentéw,
z upodobaniem oddaje sie eksperymentom enologicznym,
dzieki ktérym w posiadtosci powstaje coraz wiecej naprawde
nietuzinkowych win.

Lo Wealiine

CHABLIS

!
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La Meuliere
Chablis 2020

Domaine de la Meuliere
Burgundia, AOC Chablis
100% chardonnay

[decydowanie wytrawne, eleganckie i subtelne
chablis to biate burgundzkie wino o wyjatkowej
i dos¢ tatwo rozpoznawalnej osobowosci. Jego
bardzo Swiezy i mineralny nos tworzg aromaty
przywodzace na mysl krzemien, zielone

jabtka, cytryny, poszycie lesne oraz grzyby.

W tle pojawiaj sie akcenty kwiatu lipy, miety

i akadji, a takze lukregji i siana. Na podniebieniu
sprezyste i soczyste, dos¢ intensywne w ataku,
potem gtadkie i subtelne, o przyjemnie

dhugim zakoriczeniu. Podawac do krewetek,
przegrzebkow, ceviche, szparagéw, ryb i drobiu.
10-11°C

biate, wytrawne

Kod: FNNO1_2020

Burgundia / FRANCJA @

La Meuliere
Fleurs de Chéne
Chablis 2017

Domaine de la Meuliere

Burgundia, AOC Chablis

100% chardonnay

24 miesiace

Fantastyczne chablis o bujnym bukiecie,

za mtodu zdominowanym przez aromaty
przywodzace na mysl Swieze brzoskwinie,

az uptywem czasu zyskujacym nuty maslane

i orzechowe. Na podniebieniu pefne i przyjemnie
kragte, pieknie zréwnowazone, 0 smaku
subtelnie zabarwionym niuansem karmelowym
oraz drzewnym, dyskretnie zaznaczonym w tle.
Podawac do ryb - soli, pstraga z migdatami,
pieczonego drobiu, a takze do seréw takich jak
reblochon czy cantal.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: FNN02_2017




Henride Villamont

Burgundia / FRANCJA @

VOSNE-ROMANEE

Hevmopevn

Henri de Villamont

Vosne-Romanée 2018

A Henri de Villamont

Q Burgundia, AOCVosne-Romanée

£ 100% pinot noir

15 miesiecy

[ Stanowiace kwintesencje Burgundii intrygujaco zmystowe
wino o bukiecie zdominowanym przez dojrzate owoce takie
jak truskawki, maliny, lesne jagody i czame porzeczki, kt6rym
towarzysza subtelne nuty przypraw. Wraz z uptywem czasu
pojawiaja sie wisnie w brandy, przetworzone owoce, skra
i aromaty przywodzace na mysl poszycie lesne. Na podniebieniu
wspaniale aksamitne, harmonijne i dystyngowane — pinot
noir w szczytowej formie. W mtodosci wino moze wydawac
sie nieco surowe; potrzebuje czasu w butelce by zachwycac
fantastyczng struktura i wyrafinowaniem. Jego potencjat
dojrzewania szacowany jest na co najmniej 10 lat. Podawac
do boeuf bourguignon, pieczeni jagniecej, ptactwa z grzybami
lesnymi, krélika w Smietanowo-musztardowym sosie i do serdw
0 wyrazistym smaku.

& 16-18%
O czerwone, wytrawne
Kod: FVI12_2018

Henri de Villamont
Clos de Vougeot
Grand Cru 2012

A Henri de Villamont

Q Burgundia, AOC Clos de Vougeot Grand Cru

## 100% pinot noir

16 miesiecy

[ Wspaniaty, naprawde dtugowieczny wielowymiarowy burgund
ointensywnej, jak na pinota, barwie i tagodnym bukiecie
ztozonym z aromatow rozanych, fiotkowych, jezynowych
i malinowych wzbogaconych o nuty miety, lukrecji i trufli.
Na podniebieniu zachwyca mistrzowskim pofaczeniem
wysublimowanego bogactwa, soczystosci i aksamitnosci oraz
harmonia wyrafinowania z mocna struktura. Niebywale dfugi
finisz sprawia wrazenie, jakby wino nie chciato pozwolic o sobie
zapomniec. Fantastycznie duzy potencjat starzenia wynoszacy
251at, a nawet wiecej. Podawac do wotowiny, duszonej
jagnieciny, pieczonej cieleciny z grzybami, ptactwa oraz do
miekkich serow takich jak époisses, langres, soumaintrain,
saint-florentin i citeaux.

& 16°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: FVI14_2012

Henri de Villamont to marka powstata w 1964 roku wraz z nabyciem jednej z najwspanialszych bur-
gundzkich posiadtosci przez szwajcarska grupe Schenk - jednego z europejskich lideréw dziatajacych
w sektorze winiarskim, obecnego ze swymi inwestycjami w najwazniejszych winiarskich krajach $wiata.
W 2004 roku skupiono sie na dziatalnosci, ktdrej celem byto wypromowanie burgundéw i uczynienie
z nich prawdziwych gwiazd. Catkowicie odnowiono winiarnie wyposazajac ja w zdobycze techniki naj-
nowszej generacji. Zatrudniono takze nowego menedzera i enologa — pochodzacego z Meursault Pier-
re’a Jheana. Warto podkresli¢, ze Pierre jest enologiem z wyksztatcenia, ale przede wszystkim jest nim

z urodzenia; jego rodzina od pokolent gospodaruje w posiadtosci w Meursault. To w duzej mierze jego
dziatania stoja za metamorfoza powstajacych obecnie w posiadtosci Henri de Villamont win.

HNATDE VILLAMONT

Henri de Villamont
Gevrey-Chambertin 2018

A Henri de Villamont

Q Burgundia, AOC Gevrey-Chambertin

& 100% pinot noir

14 miesiecy

(> Wspaniaty czerwony burgund roztaczajacy wyraziste aromaty
jezyn, truskawek i morwy wzbogacone o nuty fiotkowe
ir6zane. Z wiekiem w bukiecie pojawiaj sie lukredja, skora,
a nawet zarosla. Na podniebieniu zachwyca jedma struktura,
aksamitnymi taninami i delikatna konsystencja. Wino uosabiajace
wyobrazenie o wielkim burgundzie; szlachetne i dystyngowane,
ale tez petne, mocne, bogate i doskonale zbudowane. Za mtodu
zachwyca czystym owocem, ale przede wszystkim jest to wino
predestynowane do lezakowania co najmniej przez 10 lat.
Podawac do przepidrek, dziczyzny, steku, jagnieciny oraz do seréw
takich jak époisses, ami du chambertin lub citeaux.

& 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne
Kod: FVI10_2018




Henri de Villamont
Chambolle-Musigny 2019

A Henri de Villamont

Q Burgundia, AOC Chambolle-Musigny

£ 100% pinot noir

14 miesiecy

[ Bardzo ekspresyjny czerwony burgund uwazany za najbardziej
kobiece"wino Cote de Nuits, ktdrego gtéwne cechy to elegancja
i subtelnosc. W kieliszku prezentuje jasny rubinowy kolor ze
Swietlistymi refleksami. Posiada charakterystyczny bukiet ztozony
z aromatow fiotkow i matych czerwonych owocow takich jak
maliny i truskawki. Z uptywem lat pojawiaj sie przyprawy,
suszone sliwki, trufle, poszycie lesne. Na podniebieniu zachwyca
doskonatg strukturg i wyrafinowaniem, jedwabista tanicznoscia
i wspaniaty wielowymiarowoscia. Potencjat dojrzewania tego
wina szacowany jest na 7-15 lat. Podawac do dzikiego ptactwa,
jagnieciny, fagodnych serdw takich jak brillat-savarin, reblochon,
citeaux, vacherin lub chaource; miekkie sery beda doskonale
wspdfgra¢ ze wspaniatg ztozonoscia aromatyczng wina.

& 15-17°C
O czerwone, wytrawne
Kod: FVI11_2019

£ i
SANDs ECHEZEAY'

GRAND CAU

Henri de Villamont Grands
Echezeaux Grand Cru 2018

A Henri de Villamont

Q Burgundia, AOC Grands Echezeaux Grand Cru

£ 100% pinot noir

16 miesiecy

[} Elegancki burgund o wielowarstwowym bukiecie, na ktéry
z7a mtodu skfadaja sie aromaty fiotkéw, 167 i Swiezych wisni,
a takze przypraw, poszycia lesnego i suszonych Sliwek z wiekiem
ewoluujace w kierunku pizma, skory, futra i grzybéw. Na
podniebieniu dos¢ wyraziste w ataku, potem zachwyca doskonata
réwnowaga, miekkimi taninami i wysoce zniuansowanym
smakiem. Na petny rozwdj swych niekwestionowanych
atutow potrzebuje przynajmniej 5 lat dojrzewania. Zachwyca
duzym potencjatem dojrzewania - 25 lat i wigcej. Podawac do
pieczonej jagnieciny, zeberek, dziczyzny, duszonej wotowiny lub
wieprzowiny i migkkich seréw plesniowych.

& 15-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: FVI15_2018

Henri de Villamont
Chassagne-Montrachet 1er
Cru , Les Embazées” 2019

Henri de Villamont

Burgundia, AOC Chassagne-Montrachet

100% chardonnay

14 miesiecy

Szlachetny i dostojny biaty burgund o wspaniatym bukiecie
ztozonym z aromatéw akadji i wiciokrzewu podbitych werbeng
i orzechem laskowym z domieszkg subtelnych nut maslanych.
Na podniebieniu fagodny i miekki, wyraznie mineralny, zywy,
o smaku przywodzacym na mysl cytrusy. Z wiekiem nabiera
aromatdw miodu i dojrzatych gruszek. Potencjat dojrzewania
tego wina szacowany jest na 10-15 lat. Podawac do perliczki,
bazanta, risotto.

12°C
biate, wytrawne
Kod: FVI07_2019

Burgundia / FRANCJA @



Henri de Villamont
Bourgogne Pinot Noir
,Cuvée Prestige”2020

Bourgogne Chardonnay
Prestige 2018

Henri de Villamont

(0 2 Burgundia, AOC Bourgogne A Henri deVillamont
< 100% chardonnay Q Burgundia, AOC Bourgogne
O 9 miesiecy £ 100% pinot noir
=z Biaty burgund o bladoztotej barwie z zielonkawymi 14 miesiecy, 40% wina
é refleksam. W nosie wspaniata kompozyda > Czerwony burgund o finezyjnym bukiecie
™ aromatow moreli, grejpfrutéw i zielonych Sliwek Zlozonym z aromatow czerwonych owocow
~ wzbogaconych o subtelne nuty orzechow, wzbogaconych o nuty przypraw takich jak
% masta imiodu. Na podniebieniu przyjemnie cynamon i subtelne niuanse debowe. Na
c kragte i mineralne, o bardzo dobrej réwnowadze podniebieniu szlachetny i dystyngowany,
% pomiedzy soczystym owocem a rzeskg przyjemnie kragty, o eleganckich taninach
= kwasowoscig. Wino powstato z winogron . i dugim posmaku. Potencjat dojrzewania tego
m IR uprawianych w dwéch lokalizacjach - C6te de o~ wina szacowany jest na 3-4lata. Podawac
BOURGOGNE Beaunei (ote Maconnaise. Potengjat tego wina Bou do biatych i czerwonych mies, niezbyt dfugo
CHARDONMAT PINGT MG

FresTIOE szacowany jest na 4-5 lat. Podawac do biatego

S
Hewnt DEVILLAMUN
rm v ane

miesa, ryb, owocow morzai tart warzywnych.
10-12°C

biate, wytrawne

Kod: FVI02_2018

dojrzewajacych serow.
Ilrhn'm.;ﬂl:nl,mm'l @: 15%

- O czerwone, wytrawne
- Kod: FVI08_2020

HENREOE VILLAMONT
reamt 2

14 miesiecy

& 16-17°C

Henri de Villamont
Meursault 2018

Henri de Villamont

Burgundia, AOC Meursault

100% chardonnay

12 miesiecy

Dostojny biaty burgund o Ztotej barwie

i wyrazistym bukiecie, na ktdry sktadaja sie
nuty chlebowe, maslane i migdafowe. Na
podniebieniu kragty i dojrzaty, wspaniale
gtadki, 0 zdumiewajaco dtugim, szlachetnym
zakoniczeniu. Potendjat dojrzewania tego wina
szacowany jest na 8-10lat. Podawac do ryb
w Smietanowych sosach, skorupiakéw i drobiu

Henri de Villamont
Crémant de
Bourgogne Blanc de

Blancs Brut

Henri de Villamont

Burgundia, AOC Crémant de Bourgogne
100% chardonnay

’ 18 miesiecy w butelce nad osadem z drozdzy
4 Musujace wino o stonecznej barwie ze ztotymi
refleksami. Ekspresyjny nos roztacza aromaty
jasnych owocow i biatych kwiatéw wzbogacone
onuty brioszki. Na podniebieniu dobrze
zbudowane, 0 zfozonym smaku doskonale
korespondujacym z wyczuwanymi w nosie

(=T A, : ) w sosach Smietanowych.
A aromatami. Podawac do homara, safate,
R szarlotki ze Smietang.
BLANC DE B A%y “O_’IZOC
12°C

Haxny o ¥y amons

biate, musujace, wytrawne )
biafe, wytrawne

Kod: FVI05_2018

- Kod: FVI04

Bourgogne

Aligoté 2018

Henri de Villamont

Burgundia, AOC Bourgogne Aligoté

100% aligoté

10 miesiecy

Biafe wino wytrawne o jasnej, stonecznej barwie
i dyskretnym nosie zlozonym z aromatéw
przywodzacych na mys| kwiaty akacji i limonki.
Na podniebieniu soczyste i gfadkie, bardzo
Zywe, 0 charakterystycznym posmaku orzechow
laskowych. Potencjat dojrzewania tego

wina szacowany jest na 3-5 lat. Podawac do
grillowanych ryb, owocéw morza, pieczonych
Slimakow, tarty cebulowej i kozich serdw.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: FVI01_2018

Henri de Villamont
Pommard 2018

A Henri de Villamont
Q Burgundia, AOC Pommard
2 100% pinot noir

[ Bogaty, wielowymiarowy burgund roztaczajacy wokf siebie aure
wrazliwosci. Na jego bukiet sktadaja sie aromaty przywodzace na
mysl jezyny, czame lesne jagody, agrest, pestke wiéni i dojrzaty
Sliwke. Z wiekiem rozwijaja sie nuty skorzane, czekoladowe
i pieprzowe. Potrzebuje czasu by w pefni zaprezentowac na
podniebieniu swa konsystencje, jedrng, ale delikatng strukture,
soczysta owocowosc | miekka, aksamitng tanicznos¢. Potencjat
dojrzewania tego wina szacowany jest na 1012 lat. Podawac
do dziczyzny, ptactwa - duszonego i pieczonego, wotowiny,
jagnieciny, a takze do serdw o wyrazistym smaku takich jak
époisses, langres, soumaintrain czy comté.

O czerwone, wytrawne
Kod: FVI13_2018

Macon-Villages 2017
Henri de Villamont

Burgundia, AOC Macon-Villages

100% chardonnay

Biafe wino o bladoztotej barwie z zielonkawymi
refleksami. W nosie wyczuwalne $wieze aromaty
gruszek i brzoskwin wzbogacone o nuty biatych
kwiatw. Na podniebieniu przyjemnie rzeskie,
ale niepozbawione kragtosci, lekko mineralne,

o dtugim dystyngowanym zakoriczeniu. Podawac
do krewetek, wedzonego fososia, risotto i tart
warzywnych.

10-11°C
biate, wytrawne
Kod: FVI03_2017




Orbiel & Freres
Marsanne Sauvignon

Orbiel & Freres Blanc

Orbiel & Freres o
Langwedogja-Roussillon, IGP Pays d'0c <C
Orbiel&Freres to marka nalezaca do R-Wines, firmy z siedziba w Bordeaux, 909% marsanne, 10% sauvignon blanc O
we Francji, na czele ktérej stoi Hugh Ryman - jeden z pierwszych , latajacych - =
. P . P Wino o jasnoztotej barwie z zielonkawymi <
winemakeréow”. Swe znakomite, rzeskie i mocno owocowe w charakterze y o iy ) o
. odcieniami. Aromaty z6ttych owocow, (T
langwedockie wina Orbiel&Freres tworzy w apelacji Minervois we wspotpracy | fotkowiliczi faczg sie w nosie z eleganckimi
z grupa lokalnych winiarskich kooperatyw. Marka nazwe swa wzieta od ORBAEL zielonymi jabtkami, melonem, gruszkg oraz

Ki biel druiacei laci . L . Ll | nutami maslanymi. Wino o Sredniej budowie,
rzeki Orbiel meandrujacej poprzez apelacje Minervois i strategicznej dla P N rownowaionejlvasowodd, kiagle na

et podniebieniu, o dtugim posmaku. Podawac do
letnich satatek, lekkich przekasek, ryb o biatym
miesie i owocéw morza.

langwedockich winogradéw. Ma ona wiele doptywéw, stad w nazwie takze

stowo freres - bracia. To wiasnie te rzeki na przestrzeni wiekéw naniosty osady
wzbogacajac podioze, na ktérym dzis§ uprawiana jest winorosl. Orbiel ze swymi

doptywami takze tagodzi klimat przynoszac tak pozadana wilgo¢ oraz stanowi 8-10°C
wazny szlak komunikacyjny w regionie. biate, wytrawne
Kod: FOF01
Ryman, dyrektor R-wines,
wiasciciel marki Orbig Orbiel & Freres
' Chardonnay

Orbiel & Freres

Langwedogja-Roussillon, IGP Pays d'0c
chardonnay

Wino o ztotozielonkawej barwie i intensywnych
aromatach limonki, mango, Z6ttych owocéw,

a takze nutach maslanych. Na podniebieniu
bogaty smak jasnych owocow, przyjemnie
rzeska kwasowosc i diuga, czysta kocowka.
Swietnie pasuje do wszelkich przystawek, dari
Zryb i biatych migs, jak réwniez do egzotycznych
potraw.

9-11°C
biate, wytrawne
Kod: FOF03

Orbiel & Freres Orbiel & Freres Orbiel & Freres
Grenache Syrah Merlot Cabernet Sauvignon

A Orbiel & Freres A Orbiel & Freres A Orbiel & Freres

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c Q Langwedogja-Roussillon, IGP Pays d'0c @ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

# 85% grenache, 15% syrah £ 100% merlot £ 100% cabemet sauvignon

- - -

E W nosie na pierwszym planie sliwki i dojrzate [E Wino o ciemnorubinowym kolorze z fioletowymi > Wino o glebokiej rubinowej barwie uwodzace
owoce lesne, dalej nuty kwiatowe, gtéwnie refleksami. W nosie wyczuwalny mocny aromat intensywnymi aromatami likieru z czamej
flotkdw, a takze bogatych konfitur z czerwonych 4 czerwonych owocow i lesnych jagad. Na porzeczki, czerwonych owocow i morwy. Na
owocow i przypraw. W ustach wielowymiarowe, podniebieniu czama porzeczka wzbogacona podniebieniu miekkie, bogate, z delikatnymi

o subtelne nuty przypraw. Catos¢ pieknie
Wywazona, przyjemnie taniczna, harmonijna.
Podawac do zapiekanek i tart warzywnych,
makarondw z sosami i serow o fagodnym smaku.

akcentami stodyczy i dobrej rownowadze miedzy
jedrnymi taninami a $wieza owocowoscia.
Podawac zaréwno do biatych jak i czerwonych
} mies, seréw, deserdw oraz po positku, solo.

kragte i petne, przyjemnie taniczne, 0 posmaku
(zarmej porzeczki przemieszanym z nutami
morwy i jezyn. Podawac do dan migsnych

i serdw lub pi¢ solo.

\”‘{

& 15-17°C § 15-17°C § 15-17°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, Wytrawne
Kod: FOF02 Kod: FOF06 Kod: FOF07
)




LGI-Wines

LGI reprezentuje potudnie Francji i Gaskonie,

FRANCJA Q

bedac posrednikiem pomiedzy producenta-
mi a krajowymi dystrybutorami. Zespét LGI to
znawcy wina i marketingu, ktérzy wspieraja
lokalnych rolnikéw, spétdzielnie, a nawet cate
grupy producenckie. Firma odkupuje winogro-
na, poddaje
i sprzedaje pod swoja etykieta. Efektem jest sze-

je procesowi winifikacji, butelkuje

reg nagréd, w tym przyznany na Berliner Wine
Trophy 2017 tytut najlepszego producenta win

spokojnych z Francji.

Réserve de Marande
Syrah

A LG[-Wines

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

£ 100% syrah

4 miesiaee

(> W nosie bujne i wyraziste aromaty dojrzatych
czerwonych owocow pofaczone z nutami wanilii
W ustach hojne i kragte, smakowicie owocowe,
jedwabiscie taniczne. Podawac do twardych
seréw, zeberek oraz grillowanych mies i warzyw.

($]
MARANDE

A

§17c
O czerwone, wytrawne
Kod: FLGO9

Réserve de Marande
Sauvignon Blanc
‘ Colombard
LGI-Wines
| Gaskonia, IGP Cotes de Gascogne
50% sauvignon blanc, 50% colombard
Biate francuskie wino wytrawne o cytrynowym
kolorze z zielonymi refleksami i wyrazistym
bukiecie zfozonym z aromat6w swiezych
owocow tropikalnych i cytruséw. Na
podniebieniu rzeskie i lekkie, o przyjemnie
owocowym smaku i dtugiej koricowce. Podawac
do grillowanych ryb, skorupiakéw, lekkich satatek
Iub jako aperitif.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: FLG27

I A

Réserve de Marande
Gros Manseng

LGI-Wines
Gaskonia, IGP Cotes de Gascogne
gros manseng

| e

Stomkowozétte, blyszczace. Dojrzate aromaty
kwiatéw czamego bzu i miodu, subtelne nuty
truskawek i miety. W ustach przyjemne i gfadkie,
0 $wietnej owocowosci | dobrej strukturze.
Podawac do satatek, matzy, tart lub jako aperitif.

£l
MARANDE

CAMENET LALIVIGHON

13
MARANDE

GROS MANTING

10-11°C
¢ — biate, potstodkie
- Kod: FLG24
.

Réserve de Marande

Alicante Bouschet

A LGl-Wines

Q Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

# alicante bouschet

®-

[ Gemnowisniowy kolor. W nosie wyrazne
aromaty czerwonych owocow jagodowych,
fiotkdw i wanilii, lekko doprawione czarnym
pieprzem. W ustach soczyscie owocowe, okragte,
gtadkie, o przyjemnie stodkawym smaku
i dfugim finiszu. Podawac do tapas, grillowanych
Warzyw, pizzy, Serow.

Risn

MARANDE

o et e S
Sonot. /o
& 1618 L
O czerwone, potstodkie
Kod: FLG25

o |
“
P

Réserve de Marande
Cabernet Sauvignon

A LGI-Wines

Q Langwedodja, IGP Pays d'0c

£ 100% cabernet sauvignon

4 miesiaee

> Uwodzicielskie i ztozone wino powstajace
w Langwedocji z najlepszych parceli tamtejszego
caberneta. Urzeka synergicznym pofaczeniem
aromatow czarnej porzeczki, wanilii i nut
ziotowych. W ustach geste, z gadkimi taninami
i dtuga koricdwka. Podawac do twardych seréw
ijagnieciny.

§7c
O czerwone, wytrawne
Kod: FLG03

La Camarie Sainte
Pinot Noir

A LGI-Wines

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

£ pinot noir

30% wina, 5 miesiecy

(2 Pofyskliwe wino w kolorze owocu granatu.
W nosie kuszace aromaty malin i wisni, lekko
dymne z akcentami pieprznymi. Owocowe,
eleganckie i dobrze zbalansowane wino
o jedwabistej koricowce. Podawac do pieczone]
piersi z kaczki, makarondw lub dojrzatych serdw.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: FLG20




Vil g
Wed
ROCHE DE BELANNE

(LT TTTERTITT

Roche de Belanne
Colombard
Sauvignon

LGl-Wines

Gaskonia, IGP Cotes de Gascogne

colombard, sauvignon blanc

Jasnozétta barwa z refleksami. W nosie Swieze
i owocowe, 0 aromatach marakui i zielonego
jabtka. W smaku odswiezajace, o lekko
warzywnych niuansach i subtelnej kwasowosc.
Podawac do kraba, risotto, marynowanych
warzyw, drobiu.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: FLG17

Roche de Belanne
Carignan Vieilles

Vignes

A LGI-Wines

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays de I'Hérault

£ carignan

30% wina, 5 miesiecy

() Wino o glebokiej, wisniowoczerwonej
barwie i nosie ztozonym z obfitych aromatdw
czerwonych owocéw wzbogaconych o nuty
waniliowe. W ustach pefne i esencjonalne,
intensywne, 0 mocno owocowym smaku
i migkkich taninach. Podawac z grillowanymi
warzywami, gulaszem wotowym.

& 16-18°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: FLGT8

La Camarie Sainte

Chardonnay

LGI-Wines

Langwedogja-Roussillon, IGP Pays d'Oc
chardonnay

30% wina, 5 miesiecy

Wino o bladoztotej barwie. W nosie wyczuwalne
aromaty dojrzatej brzoskwini, miodu i melona,
a takze subtelne nuty tostowe. Na podniebieniu
gtadkie i eleganckie, o wspaniatej strukturze

i dtugim posmaku. Podawac schtodzone,
najlepiej do nadziewanego indyka, kurczaka lub
do fagodnych ser6w z niebieska plesnia.

Roche de Belanne

Colombard

LGI-Wines

Gaskonia, IGP Cotes de Gascogne

colombard

Jasny, cytrynowozdtty kolor z zielonkawymi
refleksami. W nosie aromaty $wiezych zielonych
owocow i cytruséw, w tle nuty ziotowe.

W ustach lekkie i rzeskie, przyjemnie mineralne,
0 smakowitym zakoriczeniu pozostawiajacym
posmak jabtek i limonki. Doskonate do owocéw
morza i ryb o biatym miesie.

10-12°C
biate, potwytrawne
Kod: FLG21

Belchapel Sauvignon

Blanc Colombard
LGI-Wines

Gaskonia, IGP Cotes de Gascogne

50% sauvignon blanc, 50% colombard

Biate wytrawne wino z pofudnia Frangji

0 cytrynowej barwie z zielonkawymi
przebtyskami i wyrazistych aromatach
Swiezych owocow tropikalnych i grejpfrutw.
Na podniebieniu rzeskie, lekkie, harmonijne

i smakowite. Podawac do marynowanych
warzyw, grillowanych ryb, skorupiakdw lub jako
apertif.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: FLG26

Belchapel
Cabernet-Syrah

A LGI-Wines

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

£ cabemet sauvignon, syrah

4 miesiaee

(& W nosie intensywne, z subtelng nuta fiotka
i tostow. W ustach gfadkie, okragte, Swietnie
zZbudowane, soczyscie owocowe, 0 niezwykle
dhugim, rzeskim zakoriczeniu. Podawac do
czerwonych migs, dziczyzny i serow.

Roche de Belanne

Merlot

A LGl-Wines

@ Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

& 100% merlot

_

- Rubinowoczerwone wino o delikatnych
purpurowych refleksach. W nosie intensywne
aromaty Swiezych Sliwek i wisni podbite ziotami.
Na podniebieniu bardzo owocowe, soczyste,
0 pieprznym posmaku i gibkich taninach na
finiszu. Podawac do pieczonej wieprzowiny,
grzybow, grillowanych warzyw i makarondw
w serowych sosach.

& 16-18°C
O czerwone, potwytrawne
Kod: FLG23

Belchapel

Merlot

A LGI-Wines

Q Langwedocja-Roussillon, IGP Pays d'0c

£ 100% merlot

.

B> Wino taczace nowoswiatowa dojrzatos¢
owocu Z eleganckg struktura rodem ze Starego
Swiata. W nosie przyjemne aromaty malin
ilikieru z czamej porzeczki, podbite delikatna
pikantnoscia. Mndstwo owocowosci w ustach,
w koricowee zas dotkniecie czamego pieprzu.
Podawac do grillowanych warzyw, cieleciny,
smazonej ryby i czekolady.

& 17°C
O (zerwone, wytrawne
Kod: FLGO3

Belchapel

Cabernet Sauvignon

A LGI-Wines

Q Langwedogja, IGP Pays d'0c

##100% cabernet sauvignon

—

&> Wino taczace nowoswiatowa dojrzatos¢ owocu
zelegancka strukturg rodem ze Starego Swiata.
W nosie to klasyczny cabernet sauvignon
7 bogatymi aromatami likieru z czamej porzeczki
i zielonej papryki. Jedwabisty i owocowy
w ustach, z pikantna koric6wka. Podawac do sosu
boloriskiego, smazonej ryby, sera camembert.

- e i St
-
.\\!}.
Chardbon
i v 10-12 & 17°c & 17°c
— biafe, wytrawne O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: FLG19 Kod: FLGO6 Kod: FLGO5
L J

FRANCJA 9@



Arnoux & Fils

Arnoux & Fils to powstata w 1717 roku w Vacqueyras rodzinna winiarnia
- jedno z najstarszych i jednoczesnie ostatnich rodzinnych przedsiebiorstw

FRANCJA Q

w Dolinie Rodanu, nieprzerwanie funkcjonujace od trzech stuleci i kultywu-
jace tradycje przodkdéw. Zdobyte na przestrzeni lat wiedza i doswiadczenie
w zakresie produkcji i dojrzewania wina sprawiajg, ze firma dysponuje sze-
roka oferta rozmaitych win, ale zawsze odpowiednio wysokiej jakosci, bez
wzgledu na to, czy powstaty z owocéw nalezacych do rodziny winogradéw
w obrebie posiadtosci Chateau Lestours Clocher czy ze skupowanych wino-
gron.

W winnicach o gliniasto-wapiennym podtozu, takze tych z dodatkiem licz-
nych otoczakéw, cieszacych sie tagodnym klimatem $rédziemnomorskim
uprawiane sa charakterystyczne dla obszaru odmiany winogron takie jak gre-
nache, syrah, mourvedre, cinsault, grenache blanc i clairette, z ktérych przy
niewielkiej wydajnosci z hektara wynoszacej 35 hektolitréw powstaja wspa- Vieux Clocher

niale skoncentrowane, mocno aromatyczne i doskonale wywazone wina sta- Chateauneuf- du_Pape
Symphonie des Galets

A Amoux&Fils

@ Dolina Rodanu, AOP Chateauneuf-du-Pape

&; 60% grenache, 15% syrah, 15% mourvedre,

*10% cinsault

6 miesiecy

(> Wino 0 bujnym aromacie czerwonych owocow
7 domieszka nut zwierzecych i przypraw
korzennych. W ustach petne i dojrzate,
jedwabiscie taniczne i wspaniale harmonijne.
7 uptywem lat jego bukiet stanie sie bardziej
wyrafinowany; pojawia sie aromaty dojrzatych
0woc6w przemieszane z subtelnymi nutami
skéry i dziczyzny. Potendjat dojrzewania tego
wina szacowany jest na 20 lat. Podawac do
dziczyzny, pieczeni wotowej i serow.

& 18-20°C

O czerwone, wytrawne
Kod: FVC06

nowiace idealna ekspresje bardzo nieraz odmiennych siedlisk Doliny Rodanu.

Vieux Clocher
Saint-Joseph

A Amoux&Fils

@ Dolina Rodanu, AOC Saint-Joseph

#100% syrah

_

(> Wino o subtelnych aromatach ciemnych owocow
- porzeczek i wisni. Na podniebieniu Swietnie
zbudowane, eleganckie i harmonijne,

0 przyjemnym owocowym smaku
wzbogaconym o charakterystyczne dla
odmiany syrah nuty pieprzu wyczuwalne takze
w dtugim, niebanalnym zakoriczeniu. Podawac
do grillowanych czerwonych mies i warzyw,
zapiekanek, tart na stono, migs w ciemnych
s0sach i serow.

& 20°C
O czerwone, wytrawne
Kod: FVC07




Vieux Clocher Cotes
du Rhone Rouge

A Amoux&Fils

@ Dolina Rodanu, AOP Cétes du Rhone

2 5% grenache, 15% syrah, 5% carignan,

= 5% mourvedre

_

> Czerwone wytrawne francuskie wino z Doliny
Rodanu o rubinowej barwie i delikatnym
bukiecie ztozonym z aromatow ciemnych
lesnych owocow. W ustach kragte i Swieze,
0 wyraZnie owocowym smaku wzbogaconym
0 nuty suszonych prowansalskich ziot subtelnie
zaznaczone w tle.

& 16-18°C
O (zerwone, wytrawne
Kod: FVC01

Vieux Clocher
Crozes-Hermitage

Petites Collines

A Amoux&Fils

@ Dolina Rodanu, AOP Crozes-Hermitage

£ 100% syrah

—

[E> Gerwone wytrawne francuskie wino z pénocnej
azesci Doliny Rodanu o intensywnych aromatach
czerwonych owocéw wzbogaconych o nuty
przypraw. Na podniebieniu wspaniale
skoncentrowane, wyraziste i bogate, ale
jednoczesnie finezyjne, 0 mocno owocowym
smaku i charakterystycznej nucie czarnego
pieprzu wyczuwalnej w dtugim, niebanalnym
zakoriczeniu. Podawac do czerwonych mies
zsosami, grillowanych mies i warzyw, tart na
stono i serow.

& 20°C

Vieux Clocher Cotes

du Rhone Blanc
Arnoux&fils

Dolina Rodanu, AOP Cotes du Rhdne
50% grenache blanc, 15% clairette,
5% roussanne, 30% viognier

Biate wytrawne francuskie wino z Doliny Rodanu
0 aromatach polnych kwiatéw wzbogaconych

o nuty cytrusowe. W ustach przyjemnie rzeskie,
wyraZnie owocowe w ataku, dobrze zbudowane
i harmonijne. Podawac do ryb i owocéw morza
oraz lekkich satatek.

12°C
biate, wytrawne
Kod: Fv(02

Vieux Clocher
Gigondas Nobles

Terrasses Rouge

A Amoux&Fils

Q Dolina Rodanu, AOP Gigondas

& 65% grenache, 20% syrah, 15% mourvedre

6 miesiecy

[E Czerwone wytrawne francuskie wino z Doliny
Rodanu o gfebokiej purpurowej barwie hojnie
(zarujace aromatami czerwonych i czarnych
owocow przemieszanymi z subtelnymi nutami
przypraw korzennych. Na podniebieniu
bogate i wyraziscie owocowe, pieknie
zZharmonizowane, o eleganckiej tanicznosci
i dugim, wielowymiarowym posmaku. Podawac
do czerwonych mies w sosach, grillowanych
warzyw, zapiekanek, tart na stono i serow.

Vieux Clocher

Ventoux Rouge

A Amoux&fFils

Q Dolina Rodanu, AOP Ventoux

& 75% grenache, 10% syrah, 10% carignan,

59 cinsault

_

E Czerwone wytrawne francuskie wino z Doliny
Rodanu o subtelnych aromatach czerwonych
owocow wzbogaconych o nuty poszycia
lesnego i przypraw. W ustach harmonijne,
miekkie i hojne, 0 smaku stanowiacym idealng
kontynuacje wyczuwanych w nosie aromatow
i dtugim, nieco pikantnym zakoriczeniu. Podawac
do drobiu, grillowanych mies, wedlin i seréw.

§ 17-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: FVC03

Vieux Clocher

Vacqueyras

A Amoux&Fils

@ Dolina Rodanu, AOP Vacqueyras

& 70% grenache, 25% syrah, 5% mourvedre

6 miesiecy

> Czerwone francuskie wino wytrawne z Doliny
Rodanu o wyrazistym bukiecie ztozonym
zmocnych aromatéw ciemnych owocéw
przeplatajacych sie z nutami przypraw. Na
podniebieniu rownie intensywne i hojne,
Swietnie zbudowane, o migkkich taninach
i dtugim, zabarwionym niuansem pieprznym,
zakoriczeniu. Podawac do wotowiny w sosie,
grillowanych czerwonych mies i seréw.

& 20°C

O czerwone, wytrawne £ EIEERE O (zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: FVC08 Kod: FVC05 Kod: FVC04
°
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Leonce d’Albe Spécial
Réserve Brut

(Champagne Devaux

Szampania, AOC Champagne

85% pinot noir, 15% chardonnay

minimum 30 miesiecy w butelce nad osadem
z drozdzy

Wyrazista, dfugo utrzymujaca sie pienistos¢

i rzeski, elegancki bukiet ztozony z aromatdw
cytrusow i biatych kwiatéw. Na podniebieniu
kragly, o dobrej strukturze, przyjemnie
cytrusowym smaku i delikatnym, Swiezym
finiszu. Podawac do ostryg, pieczonego okonia

Champagne Devaux

Dom szampanski, ktérego poczatki siegaja 1846 roku, zostat zatozony przez

FRANCJA Q

braci Jules’a i Auguste’a Devaux. Jednak w jego historii zapisaty sie przede
wszystkim trzy | wielkie wdowy”: matrona rodu Claude-Joseph Devaux, jej
synowa Augusta-Maria Herbin i Marguerite Marie-Louise, ktéra z powodze-
niem zarzadzata firma przez prawie cata I potowe XX wieku.

Szampany Devaux sa znakomitymi ambasadorami potozonego na potudniu Iubkotletow delecych.
Szampanii obszaru Cote des Bar, gdzie znajduje sie najwiekszy areat upraw —a——
pinot noir w catym regionie. Do wyrobu powstajacych w firmie szampandéw o ‘ 8-10°C
uzywa sie starannie wybranych, pochodzacych z najlepszych siedlisk owocéw i "‘f"«:‘-z. ﬁff? MusLjqce, szampan, biale, wytrawne
pinot noir i chardonnay uprawianych przez rodziny winogrodnikéw od lat =

Kod: FDC16

zwigzanych z domem szampariskim Devaux.

Champagne Devaux
Cuvée D 5 Ans d’Age
(Champagne Devaux

Szampania, AOC Champagne

55% pinot noir, 45% chardonnay

minimum 5 lat w butelce nad osadem z drozdzy
Szampan o zotozéttej barwie i delikatnej, dtugo
utrzymujacej sie pienistosci. Bogaty bukiet poczatkowo
zdominowany jest przez aromaty biatych kwiatow
przemieszane z subtelnymi nutami przypraw, by

7 czasem rozwingc sie do wanilii i tostowanej brioszki.
Na podniebieniu cudownie Swiezy, mandarynkowo-
pomarariczowy i kremowy. Swietnie sprawdz sie

w towarzystwie pikantnych potraw kuchni tajskiej lub
7 deserami na bazie czekolady i gruszek.

8-10°C
musujace, szampan, biate, wytrawne

Kod: FDC02

Champagne Devaux
- Augusta

(Champagne Devaux

Szampania, AOC Champagne
chardonnay, pinot noir

minimum 3 lata w butelce nad osadem

7 drozdzy
Hozony szampan o wyrazistych babelkach i dtugo

utrzymujacej sie pienistosci nazwany na czes¢
Augusty-Marii Herbin, zony Francois-Auguste
Devaux, ktdra po jego smierci z powodzeniem
kierowata winiamig przez 16 lat. Prezentuje
Swieze aromaty cytryn i zielonych jabtek
wzbogacone o stodkg nute z6ttych sliwek i moreli.
Na podniebieniu przyjemnie lekki, kremowy,
pozostawiajacy delikatny drozdzowy posmak
brioszki. Podawac jako aperitif, do owocow morza
i kozich serow.

8-10°C

musujace, szampan, biate, wytrawne

Kod: FDC12

Champagne Devaux

- D Millésimé

Champagne Devaux

Szampania, AOC Champagne

50% pinot noir, 50% chardonnay

minimum 10 lat w butelce nad osadem z drozdzy
W kieliszku gfeboka zlota barwa i delikatna piana.

W nosie subtelne i eleganckie, wyczu¢ mozna skorke
cytrynowa, brzoskwinie i delikatna brioszke. W ustach
zachwyca przyjemna swiezoscia, ktdrej towarzysza
intrygujace nuty cytruséw, w finiszu pozostawia
posmak bakalii i ciasta. Wyjatkowo dobrze komponuje
sie z wyrafinowanymi owocami morza takimi jak
pieczone przegrzebki.

8-10°C
musujace, szampan, biate, wytrawne

Kod: FDCO5




FPHILIFPEFPOMNN AT

Champagne Philipponnat (@%

Jedna z najstynniejszych rodzinnych wytwdrni w Szampanii. Jej poczatki

siegaja 1522 roku, obecnie za$ znajduje sie w rekach 16 pokolenia winiarzy.

Sztandarowym produktem tego domu szamparniskiego jest Clos des Goisses

- wino powstajace z owocéw zbieranych z unikalnej parceli w gminie Ma-

reuil-sur-Ay od ponad wieku nalezacej w catoéci do rodziny Philipponnat. Do

tradycji rodzinnych nalezy fermentacja i starzenie czedci wina w debowych

beczkach - praktyka rzadko stosowana w Szampanii.

Champagne
Philipponnat Royal

Réserve Brut

Champagne Philipponnat

Szampania, AOC Champagne

pinot noir, chardonnay, pinot meunier
20-30% rezerw dojrzewa w beczkach

w systemie solera, finalne wino dojrzewana

3 lata w butelce nad osadem z drozdzy
oty kolor z bursztynowymi przebtyskami

Nos poczatkowo roztacza aromaty kwiatow
winorosli, lipy i lekko przypieczonego chleba. Po
chwili pojawiaja sie nuty owocéw jagodowych,
cytruséw i miodu. W ustach wyraznie owocowe
(czerwone porzeczki, maliny, dojrzate winogrona),
petne i hojne. W dtugim zakoriczeniu zaznaczaj
obecnos¢ subtelne niuanse biszkoptowe i Swiezo
pieczonego chleba. Podawac do biatych mies na
ciepto lub zimno, drobiu, ryb i owocéw morza oraz
serdw typu cheddar, gouda, reblochon, epoisses.
7-8°C

PHILIPPONNAT ! )
PG biate, szampan, musujace, wytrawne

Al R

Kod: FSZ01

i delikatna, zywa, dtugo utrzymujaca sie pienistos¢.

Champagne
Philipponnat Blanc

de Noirs 2015

Champagne Philipponnat

Szampania, AOC Champagne

pinot noir

5—7 lat w butelce nad osadem z drozdzy
Elegancki szampan o gtebokim ztotym kolorze

i subtelnej, ale wyraznej pienistosci. Pierwszy nos
— $wiezy i wyrazisty — roztacza aromaty skorki
cytrynowej i pomarariczy, by stopniowo rozwingc
nuty dojrzatych owocdw z domieszkg pieprzu.

Na podniebieniu swiezy i hojny, 0 kremowej
teksturze i fantastycznej, wyrazistej mineralnosci.
Podawac do drobiu i dzikiego ptactwa, teryn, foie
gras lub jako aperitif.

8-9°C
biate, szampan, musujace, wytrawne

Kod: F5707_2015
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PHILIPPONNAT

s D Crvitses

Brar

Philipponnat Clos des

Goisses Brut 2012

Champagne Philipponnat

Szampania, AOC Champagne

pinot noir, chardonnay

9 lat w butelce nad osadem z drozdzy

Legendamy, ceniony przez koneserdw szampan powstaty
z owocow zebranych ze stromej parceli Clos des Goisses
stynacej z najlepszej ekspozycji w Mareuil-sur-Ay. Zwraca
uwage ztota barwg i subtelng pienistoscia. Bardzo
ekspresyjny nos poczatkowo roztacza pikantne, lekko
tostowe nuty papryki chili i pieprzu. Po napowietrzeniu
rozwija aromaty owocowe — wiéni i czamych czeresni.
W ustach hojny, wspaniale zbudowany, $wiezy i wyraznie
mineralny. Dtugie zakoriczenie zabarwione niuansem
wisniowym i przyprawowym. Clos des Goisses stanowi
doskonate i niezapomniane potaczenie z daniami

0 wyrazistym smaku takimi jak pularda ze smardzami

w Smietanowym sosie, trufle, kawior czy miekkie sery.
W mtodszej wersji doskonale komponuje sie takze

Z owocami morza i biatymi miesami.

8-9°C

biate, szampan, musujace, wytrawne

Kod: FSZ06_2012




Hiszpania

Praktycznie caly Potwysep Iberyjski stanowi
prawdziwe zaglebie winiarskie, gdyz obydwa
potozone na jego terytorium kraje od wiekdw
nierozerwalnie zwigzanie sa z uprawa winorosli
i wyrobem wina. Hiszpania to kraj o najwiekszym
areale winogradéw na $wiecie, plasujacy sie
wsrdd trzech najwiekszych producentéw wina
(po Wioszech i Francji). Poniewaz miedzy
poszczegdlnymi obszarami uprawy winorosli
istnieja tu wyrazne rdéznice klimatyczne,
réznorodno$¢ powstajacych win jest ogromna.
Znakomita wiekszo$¢ z nich stanowia doskonate
czerwone wina wytrawne powstajace najczesciej
ze szczegllnie cenionej tu odmiany tempranillo,
czesto poddawanej dojrzewaniu w  debie
amerykanskim.

Najlepsze wina czerwone pochodza z apelacji
Ribera del Duero, Rioja, Priorat i Toro. Chociaz
dominacja win czerwonych jest w przypadku
Hiszpanii bezdyskusyjna, na jej obszarze
nie brak réwniez znakomitych win biatych.
Najbardziej zastuzona stawa cieszy sie eleganckie
galisyjskie albarifio (Rias Baixas). Zaraz za nim

i Portugalia

plasuja sie kastylijskie rzeskie wina ze szczepu
verdejo (Rueda). Na terenie Katalonii powstaja
najstynniejsze chyba obok szampanéw wina
musujace Swiata - cavy, do wyrobu ktorych
stosuje sie autochtoniczne dla regionu odmiany
winorosli parellada, xarel.lo oraz macabeo.
Hiszpania stynie réwniez z doskonatych win
wzmacnianych  powstajacych w  stonecznej
Andaluzji - sherry, ktérych wielkimiadmiratorami
swego czasu byli Brytyjczycy.

Portugalia ~moze poszczyci¢ sie, oprdcz
znakomitego porto, niespotykanymi w innych
czesciach $wiata winami wytrawnymi. Stynne
juz, pelne mocy i dtugowieczne tourigi z doliny
Douro z powodzeniem moga stawa¢ w szranki
z najwspanialszymi czerwonymi winami Swiata.
Coraz wiecej ciekawych win powstaje od jakiego$
czasu w Alentejo, Tejo i przebudzonym po okresie
letargu jednym z najstarszych sklasyfikowanych
portugalskich obszaréw upraw winnej latorosli
- D3o. Nieustajgcym powodzeniem  wsrod
koneserow cieszy sie rowniez drugie, obok porto,
najstynniejsze wzmacniane wino §wiata — madera.
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Bodega
Abadia Retuerta

Abadia Retuerta to powstata w 1996 roku
i potozona w gminie Sardén de Duero
w prowingji Valladolid winiarnia, cieszaca
sie zastuzona stawa producenta jednych
Z najlepszych win w Hiszpanii. Chociaz
nazwe swa zawdziecza znajdujacemu sie
na terenie posiadto$ci opactwu - Abadia
de Santa Maria de Retuerta - ktdrego
budynek stanowi wybitny przyktad XII
wiecznej sztuki romanskiej Pétwyspu Ibe-
ryjskiego, to wzniesiong po drugiej stronie
stynnej drogi N-122 winiarnie naszpiko-
wano najnowszymi zdobyczami techniki.
Zanim jednak zabrano sie za wyrdb wina,
z wielka skrupulatnoscia przeprowa-
dzono analizy poszczegdlnych siedlisk,
dzielac winnice na niewielkie dziatki -
pagos. Obsadzone sa giéwnie szczepem
tempranillo stanowigcym 3/4 upraw,
ale znajdziemy tu réwniez cabernet sauvi-
gnon, merlota oraz syrah. Powstaja z nich
najwyzszej klasy wina odmianowe z poje-
dynczych dziatek, a takze znakomity ku-
paz o nazwie Seleccidén Especial, ktérego
rocznik 2001 zostat uznany w 2005 roku
podczas londyniskiego konkursu Interna-
tional Wine & Spirit Competition za naj-
lepsze czerwone wino Swiata.

Abadia Retuerta
Pago Valdebellon

A Abadia Retuerta
Q Kastylia-Ledn, VdT Castilla y Ledn
£ 100% cabernet sauvignon
18 miesiecy, dab francuski
> Wino o wspaniatym, wielowarstwowym
bukiecie, na ktéry skfadaja sie nuty ziotowe
(tymianek, rozmaryn, lawenda), balsamiczne,
Z7ywiczne i mentolowe. W ustach $wieze,
bogate, eleganckie i jedwabiste.
..Eﬁ:,j;};_;;m Potengjat dojrzewania tego wina szacowany
lye Valieboll JestnaZQ\at. . .
Podawac do dziczyzny, jagnieciny, pieczeni
wotowej.

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: HREO7

Abadia Retuerta

Seleccion Especial
A Abadia Retuerta

Q Kastylia-Leon, VdT Castilla y Leén

2 /5% tempranillo, 15% cabernet

= sauvignon, 10% syrah

16 miesiecy, dab francuski i amerykaniski
[ Mocne, skoncentrowane wino, 0 bogatym
bukiecie ztozonym z aromatéw
przetworzonych owocow, kwiatow

i przypraw oraz nut czekolady, toffi i lukredji.
W ustach Swieze, mineralne, smakowite

i zréwnowazone, o eleganckich taninach

i bardzo dfugim posmaku. Podawac do
pieczeni i grillowanych mies, gulaszy,
zapiekanek, dojrzewajacych serow.

ABADIA-RETUERTA

e

mol.\-j\;STu ERTA
s Gyl

b g
MEDON DE DULED
ETIT

& 16-18°
O czerwone, wytrawne
Kod: HREOT

Abadia Retuerta

Pago Garduia
A Abadia Retuerta
Q Kastylia-Ledn, VT Castilla y Ledn
£ 100% syrah
18 miesiecy, dab francuski
[} Finezyjny, elegancki bukiet ziozony
z aromatdw czeresni, fiotkdw i czamych
oliwek. W ustach oleiste, dobrze
zZréwnowazone, 0 swietnej kwasowosci
przydajacej mu $wiezosci. Potencjat
dojrzewania wina szacowany jest na 20 lat. AEESEE
Podawac do dziczyzny, jagnieciny, pieczeni

wotowej. iPVM

AU
ABADTA-RETWERTA

%.!fﬂm

L TURET

& 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: HRE09

Abadia Retuerta
Pago Negralada

A Abadia Retuerta

Q Kastylia-Ledn, VdT Castilla y Ledn

 100% tempranillo

16 miesiecy, dab francuski

> Wspaniate, skoncentrowane wino 0 wyrazistym
bukiecie petnym aromatow dojrzatych $wiezych
owocow wzbogaconych o nuty cedru, dymu

i ziemi. W ustach solidne i mocne, o gfadkich,
ale wyraznie zaznaczonych taninach i dtugim
posmaku. Potengjat dojrzewania tego wina
szacowany jestna 20 lat.

Poczawszy od 2006 roku requlamie otrzymuje
noty powyzej 90 punkdw.

Podawac do pieczeni wotowej, dziczyzny,
qulaszy, dojrzewajacych seréw.

& 16-18°C
0 czerwone, Wytrawne
Kod: HREO3

Abadia Retuerta
Petit Verdot

A Abadia Retuerta

Q Kastylia-Ledn, VdT Castilla y Leon

£ 100% petit verdot

18 miesiecy, dab francuski

[ Gleboka barwa czamej czeresni. Bogaty bukiet
ztozony z aromatdw dojrzatych owocw, wisni
w likierze, czerwonej papryki i ptatkow rézy. Usta
skoncentrowane, bardzo finezyjne, o doskonatej
kwasowosd i nieprawdopodobnie dtugiej
koricwce. Potencjat dojrzewania tego wina
szacowany jest na 30 lat. Podawac do dziczyzny,
jagnieciny, pieczeni wotowej.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: HRE10




Alvaro Palacios

Alvaro Palacios to jedno z najgoretszych nazwisk w $wieciewina. Uro-
dzit sie w rodzinie winiarskiej w Rioja. Studiowat enologie w Borde-
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aux, a potem praktykowat w jednej z najznamienitszych tamtejszych
posiadtosci — Chateau Petrus. Po powrocie do Hiszpanii nie podjat
jednak pracy w rodzinnej winiarni, tylko podazyt wiasna droga roz-
poczynajac dziatalnos$¢ w dzikich gérach Prioratu, gdzie do dzi$ two-
rzy cieszace sie nieustajaca stawa wina takie jak L’Ermita, Finca Dof{
i Les Terrasses. Kolejnym krokiem byta realizacja, wraz z siostrzen-
cem Ricardo Pérezem Palaciosem, przedsiewziecia winiarskiego
w potozonym na kraricach Kastylii-Ledn Bierzo. Tutaj produkcje
winiarska opart na lokalnej odmianie mencia, z ktérej dotychczas
powstawaty jedynie lekkie, Swieze wina przeznaczone do biezacej
konsumpcji. Tymczasem stworzona przez Palacioséw Villa de Co-
rullén zachwyca taka koncentracja, ztozonoscia i glebia, ze trudno
watpi¢ w jej duzy potencjat dojrzewania. Podobnie sprawa sie ma
z winem Pétalos, ktdre praktycznie od poczatku swego powstania
wzbudzato zainteresowanie i raz po raz umieszczane byto na li-
Scie 100 najlepszych win §wiata publikowanej przez magazyn ,,Wine
Spectator”. Kolejne jego roczniki oceniane byly na co najmniej 90
punktéw przez rozmaite magazyny winiarskie z ,Wine Advocate”
wigcznie. Po $mierci ojca ostatecznie to Alvara rodzina oglosita sze-
fem rodzinnej winiarni Palacios Remondo w Alfaro (Rioja Oriental).
Zrobit tam prawdziwa rewolucje, a jej efekty bardzo szybko daty
0 sobie zna¢ w postaci znakomitych, w wiekszos$ci powstajacych

z winogron wiekowych krzewéw odmiany garnacha, win. W 2015 LES AUBAGUETES

ELLMUNT BERL PRIAARE

roku Alvaro Palacios zostat wybrany Cztowiekiem Roku przez ma-

2010

gazyn winiarski ,,Decanter”.

Les Aubaguetes

A Alvaro Palacios

Q Katalonia, DOCa Priorat

. 74% garnacha, 25% carifiena, 1% biate odmiany - garacha

blanca i macabeo

14 miesiecy

[ Wino z Prioratu powstate z owocow jednej tylko, potozonej na
stromym zboczu parceli obsadzonej ponad stuletnig winorosla.
W nosie oszafamia wspaniale ztozonym bukietem zdominowanym
przez soczysta owocowos¢ z domieszka przypraw i zit, by po
chwili na podniebieniu zachwyci¢ genialng strukturg i fantastyczng
rownowaga, a takze przyjazna kragtoscia i jedwabista tanicznoscia.
Przy wyrobie tego petnego harmonii i elegandji prioratu
zastosowano rekordowo niska wydajnos¢ z hektara wynoszaca
11,17 hl. Swoje optimum wino osiagnie po uptywie 10 lat
spedzonych w butelce. Podawac do pieczonych czerwonych mies
- wolowiny, jagnieciny, dziczyzny, mies w ciezkich sosach oraz do
dojrzewajacych serow.

& 16-18°

O zerwone, wytrawne
Kod: HAP18
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Camins del Priorat
A Avaro Palacios

Q Katalonia, DOCa Priorat

& gamacha, carifiena, syrah, cabernet sauvignon,
merlot

46 miesiecy

[ Petne wigoru wino uwodzace aromatami
czerwonych porzeczek i malin przemieszanymi
z nutami kwiatowymi i mineralnymi. W ustach
rzeskie i soczyste, jedwabiscie taniczne, mocno
owocowe. Podawac do pieczonych i grillowanych
mies, gulaszy, serow.

& 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: HAP14

Gratallops Vi de Vila

A Alvaro Palacios
Q Katalonia, DOCa Priorat
. 80% garnacha, 19% carifiena, 1% biate
= odmiany - gamnacha blanca, macabeo, px
16 miesiecy, dab francuski
[ Wino roztaczajace bujne aromaty
owocowe przemieszane z nutami kwiatow
i Srodziemnomorskich ziét oraz niuansami
ziemistymi o lekko mineralnym zabarwieniu.
W ustach smakowite, 0 mocnym owocu
okielznanym przez przyprawy i wyraznie
zaznaczone, eleganckie taniny. Dos¢ wysoka
kwasowos¢ wzmacnia odczucie mineralnosci
w diugiej, petnej Swiezosd, eleganckiej
koricdwee. Podawac do pieczonych i grillowanych
mies, qulaszu, zapiekanek, serow.
& 16°C
O czerwone, wytrawne
Kod: HAP16

Les Terrasses
A Alvaro Palacios

Q@ Katalonia, DOCa Priorat
: 57% garnacha, 42% carifiena,
1% biate odmiany

12 miesiecy )

[E> Jedno z najbardziej znanych win Alvara Palaciosa
skutecznie uwodzi skoncentrowanymi aromatami
dojrzatych czamych wishi, porzeczek i lukrecji.
W ustach pefne i soczyste, jedwabiscie taniczne,
harmonijne, o wyraznym, lekko mineralnym
posmaku. Podawac do pieczeni wotowe)j,
jagnieciny, gulaszy, dojrzewajacych seréw.

& 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: HAPO1

Finca Dofi
A Alvaro Palacios

Q Katalonia, DOCa Priorat
: 91% gamacha, 8% carifiena, 1% biate

odmiany - garnacha blanca i macabeo

16 miesiecy, dab francuski

[ Jedno z najwazniejszych win tworzonych przez
Alvara Palaciosa w Prioracie zwraca uwage
imponujacym nosem zfozonym z aromatow
czarnych owocow wzbogaconych o subtelne
nuty przypraw. W ustach Swieze, pieknie
zréwnowazone, 0 wysublimowanej strukturze,
eleganckich taninach i soczystej owocowosci
wyczuwalnej w dtugiej, ziotowo-lukrecjowe]
koricdwce. Podawac do pieczeni, grillowanych
mies i dojrzewajacych seréw.

§ 16°C
o czerwone, wytrawne
Kod: HAP17

e

ey

Limdla

Las Lamas
A Bodegas Descendientes de J.Palacios
Q Kastylia-Leon, DO Bierzo
85% mencia, 119% biatych szczepéw
# (palomino, pan y carne, godello, valenciano),
4% innych czerwonych szczepéw
14 miesiecy, dab francuski
> Wino charakteryzuje sie opalizujaca purpurowa
barwg z lekko niebieskimi refleksami. W nosie
@ystei eleganckie, 0 wyrazistych aromatach
dojrzatych ciemnych owocéw subtelnie
wzbogaconych o niuans debowy.
Na podniebieniu wytworne, dobrze zbudowane
i harmonijne, o dtugim, wielowymiarowym
zakoriczeniu. Podawac do pieczeni wotowej,
jagnieciny, dziczyzny i dojrzewajacych serow.

& 16-18°C
(@] czerwone, Wytrawne

Kod: HAP15

L’Ermita

A Alvaro Palacios

Q Katalonia, DOCa Priorat

. 80% garnacha, 18% carifiena, 2% biate

odmiany - garnacha blanca, macabeo, px

16 miesiecy, dab francuski

> Kultowe wino Alvara Palaciosa o nasyconej
atramentowopurpurowej barwie. Wspaniale
Ztozony, wielowymiarowy nos zachwyca
skoncentrowanymi aromatami stodkich jezyn
i likieru wisniowego wzbogaconymi o nuty
korzenne. W ustach kragte i soczyste, jedwabiscie
taniczne, peine harmonii i elegandji. Podawac do
dziczyzny, pieczeni wotowej, jagnieciny, qulaszy,
dojrzewajacych seréw.

& 16-18°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: HAPO2




Pétalos del Bierzo
A Bodegas Descendientes de J.Palacios

Q Kastylia-Len, DO Bierzo
#100% menca

@ 6 miesiecy, dab francuski
> Mocne, skoncentrowane wino o intensywnym

Moncerbal
A Bodegas Descendientes de J.Palacios

Q Kastylia-Leon, DO Bierzo
#100% mencia

17 miesiecy, dab francuski
> Zywiotowe, smakowite czerwone

Villa de Corullén

A Bodegas Descendientes de J.Palacios
Q Kastylia-Leon, DO Bierzo
£ 100% mencia

17 miesiecy, dab francuski
> Bogate, wielowymiarowe wino

o aromatach czamych porzeczek,

wisni, lukreqji i czamych oliwek

Z nutami tytoniowymi. W ustach

mocne, skoncentrowane, pefne owocu
przemieszanego z niuansami ziemistymi,
pizmowymi i ziotowymi. Dtugi, intensywny
finat o lekko grafitowym zabarwieniu.
Podawac do pieczeni wotowej, dziczyzny,

hiszpariskie wino wytrawne o aromatach
dojrzatych czeresni wzbogaconych

o subtelna nute przypraw. Na podniebieniu
kragte i petne, 0 przyjemnej mineralnosci
wyczuwalnej takze w drugim i czystym,
zabarwionym Swieza owocowoscia,
posmaku. Podawac do pieczeni wotowe)j,
dziczyzny, gulaszu, dojrzewajacych serdw
0 Wyrazistym smaku.

bukiecie ztozonym z aromatéw czerwonych

i czarnych owocow lesnych, fiotkow

i kandyzowanej skorki pomarariczowej.

W ustach charakterne, dobrze zbudowane,
Swieze i eleganckie, o subtelnych, ale wyraznie
zaznaczonych taninach. Wino opatrzone jest
ZWracajaca uwage etykieta, zmieniajaca sie wraz
Z kolejnym rocznikiem.
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qulaszy, dojrzewajacych seréw o mocnym

ssgrs, B smaku. J{d}rmiﬁ;}/} :
& 16-18°C g & 16-18°C 8§ 16-18
S0 O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne i .PIO (zerwone, wytrawne
O 0 Kod: HAPO7 ‘* Kod: HAPD3

La Vendimia Roble

A Bodegas Palacios Remondo

Q Rioja, DOCa Rioja

# 50% tempranillo, 50% garnacha

4 miesiaee

> Petne Swiezosci wino roztaczajace aromaty Sliwek
i brzoskwin przemieszane z nutami lawendy
i storczykow. W ustach eleganckie, petne zywego
owocu i niuanséw kwiatowych, harmonijne
i Zbalansowane. Podawac do grillowanych mies,
qulaszy, zapiekanek, serow.

Quifién de Valmira powstaje z gron
odmiany garnacha uprawianej w winnicy
chtodzonej pétnocng atlantyckq bryzq,
potozonej na wysokosci ponad 600
metréw n.p.m. w Rioja Oriental. Winorosl,
prowadzona ,,na gtowe” daje zaledwie
kilka niewielkich kisci, ale ich jagody

w efekcie winifikacji przeobrazajg .
sie w prawdziwy strumien witalnosci o % .%
- eliksir zycia, ktérego spozywanie o
stanowi czystq przyjemnosc obcowania
Z naturq.

& 16-18°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: HAPO9

La Montesa Reserva
Especial
A Bodegas Palacios Remondo
Q Rioja, DOCa Rioja
& gamacha, tempranillo, mazuelo
16 miesiecy, dab francuski i amerykaniski
[ Petne ekspresji, bogate wino 0 aromatach
konfitur owocowych, przypraw i dymu.
W ustach bardzo dobrze zbudowane,
0 wyraZnie zaznaczonych, Swietnie

La Montesa Crianza
A Bodegas Palacios Remondo
Q Rioja, D0Ca Rioja
& gamacha, tempranillo, mazuelo, graciano
12 miesiecy, dab francuski i amerykariski
> Wspaniale skoncentrowane czerwone wino
uwodzace aromatami konfitur owocowych
przemieszanymi z nutami dymnymi
i korzennymi. W ustach smakowite,

Quifion de Valmira

A Alvaro Palacios - Alfaro

Q Rioja, DOCa Rioja

 90% gamacha, 10% inne tradycyjne dla regionu odmiany

16 miesiecy

> Zupeknie wyjatkowa czerwona rioja powstata z odmiany gamacha
uprawianej w jednej tylko winnicy chtodzonej péinocng atlantycka
bryza, potozonej na wysokosc ponad 600 metréw n.p.m.
w Rioja Oriental. To eleganckie czerwone wino zwraca uwagg

juz na wstepie charakterystycznym bukietem, w ktérym wyczuc
mozna aromaty przywodzgce na mys| skorke pomarariczy, a takze
czerwone owoce takie jak porzeczki i truskawki. Na podniebieniu
zachwyca doskonata budowa, delikatnoscia, harmonia

i wyrafinowaniem. Najlepiej delektowac sie nim po pieciu latach
w butelce. Podawac do pieczonych czerwonych mies - wotowiny,

win T

petne owocu i przypraw wzbogaconych

0 akcenty drewna egzotycznego. Podawac
do grillowanych mies, pieczeni wotowych,
jagnieciny, gulaszy, zapiekanek, serow.

zintegrowanych taninach i drugim,
smakowitym finiszu. Podawac do
grillowanych mies, pieczeni wotowych,
jagnieciny, gulaszy, zapiekanek, serow.

dziczyzny, jagnieciny oraz do dojrzewajacych serow. LA MONTESA LA MONTESA

& 16-18°C & 16-18°C | & 16-18°C

O cerwone, wytrawne = O czerwone, wytrawne O aerwone, wytrawne
Kod: HAP19 _ Kod: HAP10 Kod: HAP13
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Finca Fella

To kolejny projekt realizowany pod egida Fantini Group tyle, ze w tym przy-
padku produkcja win ma miejsce na Pétwyspie Iberyjskim. Konkretnie odbywa
sie na terenie Kastylii-La Mancha, potozonej w samym sercu Iberii. W pro-
wincji Albacete mozna spotkac liczaca ponad 100 lat winorosl prowadzona
w formie pojedynczych krzewdw (hiszp. envaso) w winogradach na ptaskowy-
zu potozonym na wysokosci od 900 do 1150 metréw n.p.m. Panuja tu idealne
warunki do uprawy winorosli — klimat kontynentalny, z krétkimi, goracymi,
bardzo suchymi latami i szybkim spadkiem temperatury wraz ze zblizajaca
sie pora jesienna. Duza dobowa amplituda temperatur umozliwia rozwinie-
cie w winogronach ztozonej struktury aromatycznej i kwasowosci esencjonal-
nych dla otrzymania eleganckich win. W takich warunkach, przy bardzo niskiej
wydajnosci z hektara, powstaja hiszpariskie wina Fantini. Nad cato$cig czuwa
zgrany, wlosko-hiszpariski zespdt utalentowanych enologéw, z Alberto Anto-
ninim w roli konsultanta i nadzorujacym projekt od strony winiarskie;j.

Altado Blanco Verdejo ~ @

Finca Fella, Fantini Group
Kastylia La Mancha, DO Almansa

100% Vefdzio e realizowany pod egidg

3 miesiace dojrzewania nad osadem z drozdzy E :

wiankach stalowych Fantini GI’OUP tyle) Ze W' tym
Biate hiszpariskie wino wytrawne o stonecznej przypadku pr Odukqa win
barwinglbpggc.onej olzieloqkavve przebw§ki. ma miejsce na Péij/Spi@
Wyrazisty i Swiezy bukiet ziozony z aromatéw b o Konl .

banandw i brzoskwin przemieszanych z nutami eryjs (lm. on <I’€U"ll€

Swiezo skoszonej trawy. Na podniebieniu kragte od byWCI Sle nd terenie
Fham;oqijne, ohprzyjemnej, rzlfzs’ki;}j kwasowosd chyba na } m niej Znanej

i smaku jasnych owocdw, a takze kopru ; 2 s :

wioskiego wyczuwanego w dtugim posmaku. Z) CIk/OSClO}/Vy chwin . .
Podawac do dari na bazie ryzu, owocéw morza WSPOanCle autonom 1cznej
ilekkich serdw. Hiszpanii — Kastylii-La

10-12°C sercu Iberii.

biafe, wytrawne

Kod:HFVO2
Cala Rey Verdejo Cala Rey

Tempranillo Rosé
Finca Fella, Fantini Group

Kastylia La Mancha, VidT Castilla
100% tempranillo

Sauvignon Blanc
Finca Fella, Fantini Group

Kastylia La Mancha, VidT Castilla
verdejo, sauvignon blanc

Finca Fella to kolejny projekt

Mancha, potozonej w samym

1:_1 Biate hiszpariskie wino wytrawne o bladozéttej .

barwie z zielonymi przebfyskami. W ustach
dobrze zbudowane i harmonijne, 0 wyraznie
wyczuwalnych w smaku nutach wywotujacych
skojarzenia z zielonym jabtkiem oraz owocami
tropikalnymi takimi jak ananas i mango. Diugi

i rzeski, zabarwiony anyzkowym niuansem,
posmak. Podawac do ryb, owocéw morza

i przystawek oraz jako aperitif

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: HFV01

Hiszpariskie rézowe wino wytrawne o czystym,
fososiowym kolorze i wyrazistych aromatach
wisni i malin. W ustach migkkie i kragte,
doskonale zbalansowane, o dtugim i rzeskim,
mocno owocowym zakoriczeniu. Podawac do
ryb, lekkich pierwszych dan i biatych mies.

10-12°C
r6zowe, wytrawne
Kod: HFV03

El Maso

A Finca Fella, Fantini Group

@ Kastylia La Mancha, DO Almansa

£ 100% garnacha tintorera

12 miesiecy, dab amerykariskii francuski

) (zerwone hiszpariskie wino wytrawne
0 wspaniatym bukiecie ztozonym z aromatéw
wisnii czamych porzeczek przemieszanych
Z nutami gozdzikéw, ziét, cynamonu, kakao
ilukregji, a takze niuansami mineralnymi. Na
podniebieniu swietnie zbudowane, bogate
i esencjonalne, aksamitnie taniczne, 0 bardzo
dtugim, wielowymiarowym posmaku. Podawac
do dziczyzny, pieczeni wotowej, duszonych mies
ZWarzywami.

& 1820
O czerwone, wytrawne
Kod: HFV06

Altado Tinto
Monastrell

A Finca Fella, Fantini Group
Q Kastylia La Mancha, DO Almansa
#1009 monastrell
@ 6 miesiecy, dab francuski
> (zerwone wytrawne wino hiszpariskie
ointensywnie wisniowej barwie
i zachwycajacych, mocnych owocowych
aromatach wzbogaconych o subtelne nuty
dymne i beczkowe. Na podniebieniu zywe
i Swieze, doskonale zbalansowane i peine,
0 Swietnej kwasowosci i szlachetnych, gfadkich
taninach. Podawac do potraw duszonych
0 wyrazistym smaku, pieczonego i grillowanego
czerwonego miesa, makaronu z grzybami,
suszonych wedlin takich jak jamén ibérico
i dojrzewajacych serow.
& 16-18°C
O czerwone, wytrawne

Kod: HFV05

Cala Rey

Tempranillo Syrah

A Finca Fella, Fantini Group

Q Kastylia La Mancha, VdT Castilla

4 80% tempranillo, 20% syrah

—

> (zerwone hiszpariskie wino wytrawne
0 gtebokiej rubinowej barwie i aromatach
dojrzatych czerwonych owocow i lesnych
jagod. W ustach wyraziscie owocowe, $wietnie
zrdwnowazone i harmonijne, o dfugim, mocno
naznaczonym ciemnym owocem wzbogaconym
0 niuans lukregji, posmaku. Podawac do
grillowanych i pieczonych mies, dojrzewajacych
serow.

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: HFV04




Grupo Yllera

Grupo Yllera to firma zatozona w 1970 roku; nalezace do niej
winiarnie obecnie znajduja sie w najwazniejszych regionach
winiarskich Hiszpanii. Historia rozpoczeta sie od pionierskiej
dziatalnosci rodziny Yllera w Rueda polegajacej na produkcji
biatych win z odmiany verdejo i wylansowania na rynku
mitycznego juz dzisiaj wina Cantosan. Czlonkowie rodziny
Yllera nalezeli do grona zatozycieli Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen Rueda - pierwszej apelacji powstatej
na terenie wspdlnoty autonomicznej Kastylia-Ledn.

W poczatkach lat 80. XX wieku pigte pokolenie tego
winiarskiego rodu - bracia Jesus i Pepe Yllera, ktérzy dekade
wczesniej przeprowadzili sie z potozonej w okolicach Valladolid
wioski do Rueda, wespét ze znanym riojariskim enologiem
Ramonem Martinezem zajmujacym sie tworzeniem w ramach
Grupo Yllera win, zdecydowali o wypuszczeniu na rynek obecnie

Boada Verdejo /
Sauvignon Blanc /

Chardonnay

Grupo Yllera

Kastylia-Leon, DO Rueda

verdejo, sauvignon blanc, chardonnay

\Wino o jasnej stomkowej barwie z zielonkawymi
refleksami. Fantastycznie ztozony bukiet, do
ktérego sauvignon blanc wnosi aromaty owocow
tropikalnych takich jak marakuja, ananas imango,
chardonnay dodaje nuty przywodzace na mysl owoc
papai, a udziatem verdejo s3 akcenty cytrusowe

i brzoskwiniowe. Cafos¢ wzbogacaja nivanse
kwiatowe. Na podniebieniutagodne, ale wyraziste
w smaku, 0 $wietnej strukturze i zdecydowanie
1zeskiej kwasowosd wyczuwalngj takze

w zabarwionej Swieza owocowoscia kofcwee.
8-10°C

biafe, wytrawne

Kod: HLC18

Yllera 9 Meses
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bardzo znanego wina czerwonego Tinto Yllera powstatego A Grupo Vllera

Q Kastylia-Leon, VdT Castillay Leon

& tempranillo, cabernet sauvignon

9 miesiecy, dab amerykariski

[ Hiszpariskie wino wytrawne o wisniowej
barwie z purpurowymi przebtyskami. Wyraziste
w nosie; aromaty dojrzatych, swiezych, ciemnych
owocow subtelnie wzbogacaj nuty przypraw
korzennych, lukrecji i tostow. Na podniebieniu
miekkie, kragte i eleganckie, dobrze zbudowane,
czyste i harmonijne, o drugim, smakowitym
zakoriczeniu. Potencjat dojrzewania - do
2024 roku. Podawac do czerwonych mies -
grillowanych i duszonych, makarondw, satatek,
warzyw, wedzonych kietbas i migkkich seréw.

& 14-16°C
O czerwone, wytrawne
Kod: HLC21

w stylu wyraznie odbiegajacym od reszty dOwczesnych win
- z owocow uprawianych w dorzeczu Duero i dojrzewanego
w beczkach przez rok. Ta decyzja w pewnym sensie wywotata
spora rewolucje enologiczna i handlowa, jako ze wino odniosto
ogromny, niekwestionowany sukces.

Obecny enolog grupy Montxo Martinez, kontynuuje prace
swego ojca rozwijajac nowe techniki, a takze eksperymentujac
z réznymi odmianami winorosli takimi jak moscatel, shiraz,
touriga nacional, chardonnay. Na pewno dazy do doskonatosci
we wszystkich dziedzinach swej dziatalnosci.

Bracamonte Roble
A Grupo Yllera

Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero
2 tempranillo

6 miesiecy, dab francuski i amerykariski
& Wino o atrakcyjnym wisniowym kolorze

Bracamonte Crianza Bracamonte Reserva
A GrupoYllera A GrupoYllera

Q Kastylia-Len, DO Ribera del Duero Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero
# tempranillo & tempranillo

12 miesiecy, dab amerykariski i francuski 24 miesiace, dab amerykariski i francuski
[ Hiszpariskie czerwone wino wytrawne [ Hiszpariskie czerwone wino wytrawne o kolorze

0 wisniowej barwie z rubinowymi przebfyskami.
W nosie wspaniale ztozone, 0 owocowych
aromatach harmonijnie przemieszanych z nutami
wanilii, tostow, przypraw, lukrecji i trufli. Na
podniebieniu $wietnie zbudowane, miekkie,
petne i ekspresyjne, o stodkich, doskonale
zintegrowanych taninach i bardzo dfugim
zakoriczeniu. Potencjat dojrzewania - do 2025
roku. Podawac do pieczonych lub grillowanych
czerwonych migs, wedzonych kietbas,

BRACAMONTE

ciemnej czeresni z rubinowymi przeblyskami.

W nosie zfozone, 0 owocowych aromatach

7 wyczuciem wzbogaconych o nuty wanili,
przypraw korzennych, lukrecjii trufli. Na
podniebieniu prezentuje doskonat strukture,
Swietng kwasowos( i pieknie zintegrowana,
miekka, wrecz stodka, tanicznosc. Dhugi,
wielowymiarowy posmak. Potencjat dojrzewania
- do 2027 roku. Podawac do czerwonych mies

- pieczonych i grillowanych, wedzonych wedlin

zfiotkowymi przebtyskami. Ztozony nos roztacza
aromaty dojrzatych owocw takich jak morwy

i czerwone porzeczki subtelnie wzbogacone

o nuty wanilii, przypraw korzennych i prazonych
ziaren kawy. Na podniebieniu pefne, o miekkiej,
aksamitnej teksturze i dfugim, poziomkowo-
malinowym zakoriczeniu okraszonym niuansem
waniliowym. Potencjat dojrzewania - do

2025 roku. Podawac do czerwonego miesa,
makarondéw z sosami na bazie pomidordw,

dojrzewajacych serow. i dojrzewajacych serdw. grillowanych warzyw, a takze do seréw.
& 16-18°C & 16-18°C & 14-16°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O zerwone, wytrawne
Kod: HLC06 Kod: HLCO7 Kod: HLC20
®




Grupo Pesquera
Familia Fernandez Rivera

To preznie dziatajace rodzinne przedsiewziecie, obecnie zarzadzane przez trzecie pokolenie rodziny Fernandez
Rivera, zawsze jednak winomanom jak $wiat dtugi i szeroki kojarzyto sie bedzie z osoba zatozyciela - zmartego
W maju 2021 roku legendarnego winiarza i jednego z pomystodawcéw utworzenia apelacji Ribera del Duero Ale-

HISZPANIA Q

jandra Fernandeza.

To on, jako jeden z pierwszych, w latach siedemdziesiatych ubiegtego wieku zaczat robi¢ wina z owocéw wino-
roéli odmiany tempranillo uprawianej w okolicach miejscowosci Pesquera de Duero. To tutaj, w zakupionej wraz
z zona Esperanza XVI wiecznej, kamiennej winiarni, powstaly pierwsze wina nazwane Tinto Pesquera, ktére wy-
wotatly prawdziwa rewolucje w §wiecie wina i w efekcie przyczynity sie do utworzenia w 1982 roku apelacji Ribera
del Duero obecnie uwazanej za jedna z najwazniejszych i najbardziej prestizowych w Hiszpanii. Z biegiem czasu
Alejandro Fernandez z powodzeniem wcielat w Zycie kolejne winiarskie projekty — Condado de Haza, Dehesa La
Granja i El Vinculo. W tej ostatniej winiarni powstaje jedyne biate wino w Grupie - Alejairén, plasujace sie wsrdd
najlepszych biatych win $wiata.

Tinto Pesquera
Crianza
A Familia Femandez Rivera —Tinto Pesquera
Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero
#1009 tempranillo
18 miesiecy, dab amerykariski

Tinto Pesquera
Millenium Reserva
A FamiliaFemandez Rivera —Tinto Pesquera
Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero
£ 1009 tempranillo
26 miesiecy, dab francuski

Tinto Pesquera
Reserva
A" Familia Femandez Rivera —Tinto Pesquera
Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero
£ 100% tempranillo
24 miesiace, dab francuski

- Esencjonalne hiszpariskie wino 0 bogatym [E) Urzekajace, wyjatkowe hiszpariskie wino > Swietnie zréwnowazone hiszpariskie wino
bukiecie, w ktérym dominujg aromaty dojrzatych \ 0 ztozonym bukiecie petnym aromatdw owocow wytrawne o intensywnym bukiecie pefnym
OWOCOW przemieszane z nutami tostowymi, \  lesnych przemieszanych z nutami palone] aromatow dojrzatych ciemnych owocow

przyprawowymi i mineralnymi. Na podniebieniu
wytrawne i jedwabiste, soczy$cie owocowe,

0 doskonatej kwasowosc i dtugim, lekko
dymnym posmaku. Podawac do pieczonego
miesa (wotowina, dziczyzna, ptactwo),
dojrzewajacych serow.

& 1416
O zerwone, wytrawne
Kod: HPE02

TINTO

PESQUERA

kawy, przypraw, cedru i wanilii. W ustach geste,
soczyste i swieze; skoncentrowane i eleganckie,
doskonale zréwnowazone. Podawac o pieczeni
wotowej, migs z grilla, gulaszy z dziczyzny, seréw
0 mocnym smaku.

& 17°C

O czerwone, wytrawne

Kod: HPEO3

przemieszanych z nutami opadtych lisci

i przypraw. W ustach bujne, petne, o dojrzatych
taninach i dfugim posmaku. Podawac do pieczeni
wotowej, qulaszy cielecych, dojrzewajacych
serdw z krowiego i koziego mleka.

§ 16-17°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: HPEO1




Tinto Pesquera MXI

A Familia Fermandez Rivera —Tinto Pesquera

Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero

# 100% tempranillo

14 miesiecy

> Wino o Swiezych aromatach dojrzatych jezyn
i malin wzbogaconych o subtelne nuty debowe.
W ustach wyraZnie owocowe i smakowite,
0 Swietnie zbalansowanej kwasowosd, kragtych,
doskonale zintegrowanych taninach i wspaniale

dhugim finiszu, w ktdrym przebijaja sie nuty
M% I wanilii toffi. Wino to po raz pierwszy powstato
""""""""" w 2016, a jego pojawienie sie na rynku stanowito

ciepfe powitanie kolejnego pokolenia rodziny
Ferndndez Rivera dofaczajacego do rodzinnego
biznesu. Zaleca sie dekantacje 30 minut przed
podaniem. Podawac do dzikiego ptactwa, risotta,
carpaccio i grillowanych migs.

& 1214

O czerwone, wytrawne
Kod: HPE38

|

Dehesa la Granja

Cosecha Seleccion

A Familia Femandez Rivera —Dehesala Granja

Q Kastylia-Ledn, VT Castilla y Leon

£ 100% tempranillo

24 miesiace, dab amerykariski

(E Potezne wino o intensywnych aromatach
dojrzatych czarnych owocow wzbogaconych
o nuty wanilii i lukrecji. W ustach bogate,
o smaku dojrzatych czeresnii likieru z czarnej
porzeczki okraszonym niuansem dymnym,
przyprawami oraz pieczonych kasztan6w.
Swiezy, elegancki posmak. Zaleca sie dekantacje.
Podawac do czerwonego miesa — stekdw
wotowych 7 rusztu, poledwicy jagniecej
W Czerwonym winie, ptactwa.

DEHESA Lr*GMNﬂ

f*-?

& 17c
O czerwone, wytrawne
Kod: HPE19

colﬁ“ 'ﬁ
. -uu-;ilt DUt

El Vinculo Reserva

A Familia Fernandez Rivera - Bodega I Vinculo

Q Kastylia La Mancha, DO La Mancha

#100% tempranillo

18 miesiecy, dab amerykariski

B Gerwone hiszpariskie wino wytrawne
0 gtebokiej rubinowej barwie i wyrazistych
aromatach czamnych owocéw przemieszanych
znutamilukrecji i wanilii. W ustach takze
poczatkowo dominuja czame owoce; dopiero
po chwili pojawia sie lukrecja oraz niuanse
tostowe. Pefne i kragfe, wspaniale esencjonalne
i aksamitne wino, 0 Swietnie wywazonej
kwasowosci i dtugim, wyrazistym posmaku.
Podawac do duszonych i grillowanych mies oraz
dojrzewajacych serow.

HISZPANIA 9

S [ 12-14°C

BODEGAS COMBADE OF HATA

O czerwone, wytrawne

Kod: HPE24

20 Aldeas

A Familia Ferndndez Rivera — Bodegas Condado de Haza

Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero

£ 100% tempranillo

14 miesiecy

(> Wino o wyrazistej wisniowej barwie, fioletowe na obrzezach.
Fantastycznie bogaty nos roztacza intensywne aromaty
dojrzatych czamych owocow z domieszka lukregji, kt6rym
towarzysz nuty wanilii, kawy i karmelu, a takze dymu bedace
skutkiem dojrzewania w beczkach z debu amerykariskiego.
Na podniebieniu potezne, kragte i esencjonalne, 0 znakomitej
rownowadze miedzy taninami i kwasowoscia. Soczyscie
owocowy smak wina wzbogacaja dfugo utrzymujace sie nuty
tostowe. Potencjat wina szacowany jest na 10 lat od daty
winobrania, chociaz juz teraz gotowe jest do spozycia. Zaleca sie
dekantacje 30 minut przed podaniem. Podawac do mies z grilla,
carpacao pieczonej jagnieciny i dojrzewajacych seréw.

& 12-1

O czerwone, wytrawne
Kod: HPE39

Condado de Haza

Reserva

A Familia Fermdndez Rivera —Bodegas Condado de Haza

Q Kastylia-Leon, DO Ribera del Duero

£ 100% tempranillo

24 miesiace, dab amerykariski

[ Wspaniale skoncentrowane i hojne hiszpariskie
czerwone wino o intensywnych aromatach
dojrzatych czerwonych i czamych owocow
wzbogaconych o nuty lukreji i przypraw
korzennych. Na podniebieniu smakowicie
owocowe; w ataku wrecz sprawiajace wrazenie
stodkiego, 0 swietnej kwasowosdi, kragtych
taninach i dtugim, naznaczonym niuansem
lukrecjowym, posmaku. Zaleca sie dekantacje
30 minut przed podaniem. Podawac do pieczonej
jagnieciny, kotlecikéw jagniecych, ogona
wotowego i dojrzewajacych seréw.

Condado de Haza

Crianza

A Familia Femandez Rivera —Bodegas Condado de Haza

Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero

£ 1009 tempranillo

14 miesiecy, dab amerykariski

[E Bogate, wielowymiarowe hiszpariskie wino
o intensywnych aromatach jezyn, czarnych
porzeczek, $liwek, kandyzowanych wisni, lukrecji,
tostow, wanilii oraz palonej kawy. W ustach
owocowe i Swieze, fantastycznie skoncentrowane
i petne, 0 jedwabistych taninach i dtugim,
naznaczonym waniliowym niuansem, posmaku.
Podawac do jagnieciny, pieczeni wieprzowej,
kozich seréw, pieczonego ptactwa.

|
HAZR

1271 & 12-14C
O zerwone, wytrawne O erwone, wytrawne
Kod: HPE10 Kod: HPET1
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Anecoop

Anecoop to spétdzielnia zatozona w 1975 roku, zrzeszajaca 98 firm zaj-
mujacych sie uprawa i przetwdrstwem warzyw i owocoéw. Obecnie jest
liderem na rynku hiszpariskim, a takze jedna z wazniejszych firm tego
typu w Europie. Dziatalnos¢ w branzy winiarskiej Anecoop rozpoczat
w 1986 roku w momencie utworzenia Sekcji Win, ktéra powotano, by
poszerzy¢ game produktéw spétdzielni. Poczatkowo zajmowata sie ona
sprzedaza wina ,,z beczki”, obecnie oferuje szeroki wybodr butelkowa-
nych win czerwonych, biatych, rézowych i stodkich likierowych. Skupia
6 winiarni potozonych w apelacjach Valencia i Utiel-Requena, ktére dzis
eksportuja swoje wina do ponad 30 krajow.

Cechy charakterystyczne grupy to réznorodnosc oferty i ciagte przystoso-
wywanie jej do wymogdw rynku, potaczone z wiedza i doswiadczeniem.
Strategia Anecoop opiera sie na dbatosci o jakos$¢ produktu. Caty pro-
ces wytwarzania znajduje sie pod Scista kontrola, winnice zarzadzane sa
przez nowoczesny system komputerowy, dzieki czemu mozna doktadnie
Sledzi¢, co dzieje sie na poszczegdlnych parcelach.

Sol del Mediterraneo Vifiamas Blanco

Bodegas Reymos — Cheste (Anecoop)
Walengja, DO Valencia Walengja, DO Valencia
muskat muskat

Bodegas Reymos — Cheste (Anecoop)

Biate, przyjemnie stodkie wino hiszpariskie
przepetnione aromatami owocow cytrusowych
wzbogaconymi o nuty biatych kwiatow.

W ustach harmonijne i delikatne, o subtelnej
stodyczy i czystym posmaku przywodzacym

na mys! dojrzate winogrona. Podawac do safatek
i deserdw owocowych lub jako aperitif.

8-10°C
biate, stodkie
Kod: HANO6

Biate, przyjemne, pétstodkie wino hiszpariskie
o eleganckim, charakterystycznym dla
muskatu bukiecie petnym aromatéw owocow
cytrusowych przemieszanych z nutami

kwiatowymi. W ustach subtelnie stodkie, swieze,

zréwnowazone. Podawac do satatek i deserdw
owocowych lub jako aperitif.

8-10°C
biate, potstodkie
Kod: HANO1

Reymos Sparkling
Bodegas Reymos — Cheste (Anecoop)

Walengja, DO Valencia

muskat

Biate stodkie hiszpariskie wino musujace
roztaczajace aromat owocow cytrusowych
wzbogacony o nuty biatych kwiatow. W ustach
przyjemnie perliste, harmonijne i delikatne,

0 zystym, winogronowym posmaku. Podawac
do deserow owocowych lub solo.

8-10°C
biate, musujace, stodkie
Kod: HAN45

Viniamas Tinto Dulce

A Bodegas Reymos — Cheste (Anecoop)

Q Walendja, DO Valencia

£ tempranillo

—

(E Czerwone, stodkie wino hiszpariskie
0 przyjemnym owocowym aromacie
subtelnie wzbogaconym o nuty kwiatowe.
Na podniebieniu miekkie, soczyste, harmonijne,
0 wyraznie owocowej koricowce. Podawac samo
|ub jako baze do sangrii.

& 12-14°C
O czerwone, stodkie
Kod: HAN16




Sol del Rey

Blanco Seco

Bodega La Vifia— La Font de la Figuera
Walengja, DO Valencia

macabeo, malvasia, mersequera

Lekkie hiszpariskie biafe wino wytrawne

0 subtelnym aromacie $wiezych owocow.

W ustach harmonijne, przyjemnie owocowe,
delikatne i odswiezajace. Podawac do owocéw
morza, ryb, tart warzywnych.

Sol del Rey

Tinto Seco

A Bodega La Viia — La Font de la Figuera

Q@ Walengja, DO Valencia

# tempranillo, monastrell

_

[ Lekkie hiszpariskie czerwone wino wytrawne
0 $wiezych aromatach czerwonych owocow.
W ustach kragfe i delikatne, subtelnie taniczne,
o rzeskim posmaku. Podawac do dari na bazie
makaronu i ryzu, grillowanych warzyw, pizzy.

Sol del Rey

Blanco Semi Seco
Bodega La Vifia— La Font de la Figuera
Walengja, DO Valencia

macabeo, malvasia, mersequera

Lekkie biate hiszpariskie pétwytrawne wino

0 przyjemnych aromatach kwiatow i cytrusow.
W ustach delikatne, swieze, doskonale
zréwnowazone. Podawac do owocow morza,
ryb, safatek lub jako aperitif.

HISZPANIA 9

L
, =)
SOL DEL REY

Z SOL DEL REY a a
~ e | e |
8-10°C </ B 1618 \/ 7-9% </
‘\\ biate, wytrawne O czerwone, wytrawne ‘\\ biate, potwytrawne
S Kod: HAN39 Kod: HAN40 S Kod: HANST
Sol del Rey Sol del Rey Sol del Rey

Tinto Semi Seco
A Bodega La Vina — La Font de la Figuera

@ Walenja, DO Valencia
 tempranillo, monastrell

Blanco Semi Dulce
Bodega La Vifia — La Font de la Figuera

\Walengja, DO Valencia
macabeo, malvasia, mersequera

Tinto Semi Dulce
A Bodega La Vifa — La Font de la Figuera

Q@ Walengja, DO Valencia
& tempranillo, monastrell

- - -

> Lekkie pdfstodkie hiszpariskie czerwone wino Lekkie hiszpariskie biate pdtstodkie wino > Lekkie pétwytrawne hiszpariskie czerwone wino
0 przyjemnym owocowym bukiecie pefnymnut -~ 0 wyraznych aromatach owocdw tropikalnych. 0 przyjemnym bukiecie pefnym nut swiezych
malin i kwiatow. W ustach delikatne i doskonale ~ / \ W ustach fagodne, zwiewne i orzeZwiajace, czerwonych owocow. W ustach subtelne,

rzeskie, doskonale zrdwnowazone, o przyjemnie
owocowym smaku. Podawac do zapiekanek, tart,

zréwnowazone. Podawac do ciast z owocami,
deseréw lub solo.

zwyczuwalnymi nutami kwiatowymi oraz
subtelnie stodka koricowka. Podawac do dari r

kuchni azjatyckiej, tart owocowych i lekkich makaronow.
) - deserow. -
SOL DEL REY (‘ ) ( (‘ )
& 15-17°C 7-10°C & 15-17°¢
O czerwone, potstodkie ‘\\ biate, pdtstodkie O czerwone, potwytrawne
Kod: HAN42 S fod:HANS Kod: HAN50
Castillo de Chiva Fuente de Suenos Fuente de Suefios
Moscatel Tinto Semi Seco _ Blanco Semi Seco
Bodegas Reymos — Cheste (Anecoop) A Bodega La Vifia — La Font de la Figuera = Bodega La Vifia — La Font de la Fiquera
Walencja, DO Valencia Q Walengja, DO Valencia 1 Walengja, DO Valencia
muskat & tempranillo, monastrell macabeo, malvasia, mersequera
- - -
Biate, stodkie wzmacniane wino hiszpariskie [ Lekkie czerwone wino pétwytrawne Lekkie i orzezwiajace biate wino potwytrawne
= przepetnione aromatami owocw cytrusowych 0 przyjemnych aromatach dojrzatych ciemnych 0 aromatach owoc6w tropikalnych

wzbogaconymi o nuty biatych kwiatéw. W ustach owocow wzbogaconych o subtelne niuanse przemieszanych z nutami kwiatowymi. W ustach
stodkie, pefne, intensywne, o wyraznym kwiatowe. Na podniebieniu delikatne i kragte, delikatne i dobrze ziwnowazone, o przyjemnej
posmaku swiezych winogron. Podawac do dobrze zrdwnowazone, o dyskretnych nutach kwasowosc i subtelnie stodkiej koricowce.
deserdw z pieczonymi owocami, kreméw stodyczy wyczuwalnych w dtugiej, czystej ; : Podawac do ryb, owocéw morza, lekkich satatek

_></ BN waniliowych lub solo. % koricowce. Podawac do lekkich dari z sosami % |ub jako aperitif.

Q:tﬁ‘r = FUENTE b pomidorowymi (makarony, pizza). FUENTE o
I 3 SUENOS SUENOS

%

%/) =

;— 8-10°C & 14-16°C
Y - })‘ biafe, wzmacniane, stodkie O czerwone, potwytrawne ¢ : ) biate, pétwytrawne
== = Kod: HAN46 Kod: HANS9 ’ " Kod: HAN60
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ﬁSTlLLO

ANNA

Castillo de Anna BIB
Blanco 3l

Bodega La Vifia— La Font de la Figuera
Walengja, DO Valencia

macabeo, chardonnay

Biate rzeskie i lekkie wytrawne wino hiszpariskie
0 aromatach owocéw egzotycznych, jablek

i brzoskwin. W ustach delikatne, owocowe,

0 dobrej réwnowadze i czystym posmaku.
Podawac do ryb, owocdw morza, biatych mies,
safatek.

Castillo de Anna BIB
Tinto 31

A Bodega La Vina — La Font de la Figuera
Q Walencja, DO Valencia

# 100% tempranillo

_

> Gzerwone lekkie wytrawne wino hiszpariskie

0 aromatach czerwonych owocéw
wzbogaconych o subtelne nuty kwiatowe.

W ustach pefne, kragfe i Swieze, o przyjemnym
owocowym posmaku. Podawac do drobnych
przekasek, suszonych wedlin, seréw.

- MACABEO CHARDONNAY

=

-

@/)

®

8-10°C objetosc: 3| § 16-18°C objetosc: 3|
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: HAN48 Kod: HAN47

Torre Tallada BIB 51

Blanco
Bodega La Vifia — La Font de la Figuera

Walencja, DO Valencia

macabeo, malvasia, mersequera By
T -Ii?aR [éF‘a E Lekkie .czervvone wino o_przyjemnie owocowym
bukiecie, w ktdrym na pierwszy plan wysuwaja
Vo sie przede wszystkim czarne porzeczki i lesne
jagody. W ustach swieze, wyraziscie kwasowe
inieco pikantne. Podawac do twardych serow,
czerwonego miesa i makaronow.

Torre Tallada BIB 51
Tinto

A Bodega La Vina — La Font de la Figuera

@ Walenja, DO Valencia

£ 50% tempranillo, 50% monastrell

Stomkowozdtte wino pachnace pigws,
mirabelkami i kwiatem lipy. W ustach mtode,
Swieze i owocowe, pozostawiajace diugi

i przyjemny posmak. Podawac do delikatnych
seréw, ryb i owocéw morza.

=

T
=Tt

8-10°C objetosc: 5| § 16-18°C objetos¢: 51
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: HAN58 Kod: HAN57
Laderas de UNX Laderas de UNX Laderas de UNX
) Tempranillo Garnacha Blanca Rosado Garnacha
[ Garnacha Bodega San Martin de Unx Bodega San Martin de Unx
A Bodega San Martin de Unx Nawarra, DO Navarra Nawarra, DO Navarra
b Q Nawarra, DO Navarra garnacha blanca 100% garnacha
I & gamacha, tempranillo - -

Kolor stomkowy z metalicznymi refleksami,
jasny i zywy. Subtelny aromat biatych owocéw
i cytrusow, wzbogacony o nuty anyzowe
i mentolowe. Na podniebieniu $wieze, zywe
i wyraziste, pieknie zréwnowazone i dfugie.
Podawac do warzyw, ryb, owocow morza,
kuchni azjatyckiej i biatych mies.

Kolor bladordzowy z lekko fioletowymi
refleksami. Subtelny aromat czerwonych
owocow i biatych kwiatéw wzbogacony o nuty
anyzu. Swieze, ziéwnowazone i intensywne
usta, dobry halans pomiedzy owocami

i kwasowoscia. Podawac do lekkich dar kuchni
Srodziemnomorskiej i azjatyckiej opartych na
warzywach, owocach morza, ryzu lub jako
aperitif.

-

[ Srednio intensywny czerwony kolor z wyraznym
floletowym odcieniem, ktdry nadaje mu
ekspresji. Hojne w nosie, 0 bujnych aromatach
dojrzatych, czerwonych owocow, dzemu i toffi.
Na podniebieniu dobra struktura i réwnowaga,
fagodna tanicznos¢ i przyjemnie drugi posmak.
Podawac do pieczonych i grillowanych
czerwonych migs, dziczyzny i wszelkiego rodzaju
qulaszy.

.u R

& 16-18°C 8-10°C -10°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne r6zowe, wytrawne
Kod: HANSS Kod: HANS3 Kod: HANS4




Bodegas Arraez

Winnice, z owocéw ktdrych powstaja w Bodegas Arrdez wina znajdu-
ja sie 90 kilometréw od Morza Srédziemnego, na wysokosci od 600
do 800 metrow miedzy dwiema dolinami, ktérych orientacja tworzy
mikroklimat Srédziemnomorsko-kontynentalny. W potaczeniu z ubo-
gimi glebami jest to idealna kombinacja do uprawy wysokiej jakosci
winogron. Starsza, ponad 40-letnia winorosl, uprawiana jest w postaci
pojedynczych krzewdw czyli en vaso, podczas gdy mtodsza prowadzi sie
w systemie szpalerowym. 30 hektaréw obsadzone jest winorosla gtéw-
nie lokalnych odmian takich jak monastrell, tempranillo, garnacha tin-
torera, verdil i moscatel, ktére doskonale uzupetniaja szczepy miedzy-
narodowe w typie cabernet sauvignon i syrah.

Bodegas Arrdez to winiarnia zdecydowanie mtoda duchem, ale nie tyle
ze wzgledu na $redni wiek pracownikéw, co ich stosunek do zycia.
Przyswiecaja im jasne zasady i maja wytyczone konkretne cele, do kt6-
rych przede wszystkim nalezy tworzenie autentycznych, wysokiej jako-
Sci win, a takze czerpanie z tych dziatan radosci.

Nader istotnym aspektem w Bodegas Arrdez jest kreatywnos¢. Jest ona
kluczowa podczas catego procesu tworzenia wina, poczawszy od prac
w winnicy, a na projekcie etykiety zdobiacej butelke skoniczywszy. Juz
na pierwszy rzut oka widaé, jak wielka wage przywiazuje sie do ety-
kiet, ktore w doskonaty sposéb odzwierciedlaja charakter bodegi. Naj-
wazniejsze jednak, ze opatrzone nimi butelki wypetnia wino o cechach
prawdziwie wyjatkowych.

W Bodegas Arrdez powstaja wina w ramach apelacji DOP Valencia,
DOP Jumilla, DOP Utiel-Requena, DOP Alicante i DOP Cava.

Vivir Sin
Dormir Organic
A Bodegas Arréez
Q Murcja, DOP Jumilla
& monastrell

Bala Perdida

A Bodegas Arrdez
Q Walencja, DOP Alicante
£ gamacha tintorera

ol
a’
€
<

Los Arrdez Parcela 0
A Bodegas Arrdez

Q@ Walencja, DOP Valencia

; 40% gamacha tintorera, 30% monastrell

#1596 cabernet sauvignon, 10% arcos, 5% forcayat

18 miesiecy, dab francuski i amerykariski

E Wielkie czerwone hiszpariskie wino wytrawne
powstate zowocow najlepszych dziafek.
W nosie gtebokie, balsamiczne, z przewaga
czerwonych owocow i beczki, w ustach
potezne i esencjonalne, ale na swoj sposob
dystyngowane, fantastycznie dtugie na finiszu.
Podawac do zapiekanych mies, qulaszy,
makarondw w stylu srodziemnomorskim.

< B 16-17C

O czerwone, wytrawne
Kod: HRROS

Los Arraez Lagares

A Bodegas Arrdez

Q Walencja, DOP Valencia

£ 60% monastrell, 40% cabernet sauvignon

12 miesiecy, dab amerykariskii francuski

E Mocne i esencjonalne hiszpariskie wino
wytrawne pachnace dojrzatymi jezynami,
jagodami lesnymi i sliwkami, ktorym
towarzysza nuty dymne i balsamiczne, a takze
ukrecji i kawy. W ustach petne i potezne, ale
zarazem rzeskie, Swietnie zréwnowazone.
Dhuga, wyrazista koricowka oraz przyjemny
owocowo-tostowy posmak. Podawac do paelli
z chorizo, makaron6w z sosami pomidorowymi,
wieprzowiny w sosach, pieczonej cieleciny.

& 16-17°C
O czerwone, wytrawne

Kod: HRRO4

Canallas Tinto
A Bodegas Arrdez

Q Walengja, DOP Valencia
& 50% monastrell, 50% tempranillo

HISZPANIA 9

AR
AR
45 Y

4 miesiace, dab amerykariski

& Czerwone, lekko podkrecone beczka, hiszpariskie
wino wytrawne o aromatach dojrzatych
ciemnych owocéw z domieszka wanilii i kokosu.
W ustach soczyste, gtebokie i esencjonalne,

0 Swietnej réwnowadze pomiedzy debem

a Swieza owocowoscia tempranillo. Podawac

do qulaszy, makarondw, zapiekanek miesnych

i warzywnych.

4 miesiace, dab amerykariski i wegierski

B Gerwone hiszpariskie wino wytrawne powstate
zowocow 35-letnich krzewdw odmiany alicante
bouschet, w Lewancie znanej jako garnacha
tintorera. W kieliszku ciemne, zwawe, w nosie
wisniowodzemowe, a w ustach jedwabiste

i przyjazne. Polecane do ciemniejszych ryb,
zapiekanek, gulaszy i musaki.

4 miesiace, dab francuski

[ Hiszpariskie czerwone wino wytrawne powstate
zowocow organicznych winnic Murdji. Na jego
wyrazisty bukiet skfadaja sie aromaty bardzo
dojrzatych czerwonych i czamych owocow z nuta

m czameqo pieprzu i delikatnym dotknieciem
B
H

=

przyjemnym posmakiem. Polecane do mies
i warzyw kuchni érodziemnomorskiej.

debu. W ustach dojrzate, geste, mocne, z dtugim
VIVIR

B

=,

=
afx

g

& 16-17°C
(o] czerwone, wytrawne

& 16-17°C
(o] czerwone, Wytrawne

D & 16-17°C
! O czerwone, wytrawne

Kod: HRRO1 Kod: HRRO2 Kod: HRRO3
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Bodegas
Ramon Bilbao

(&)

=/

Jedna z najwazniejszych riojariskich winiarni zarzadzana obecnie przez
Rodolfo Bastide zajmujacego réwniez stanowisko gtéwnego enologa.
To za sprawa jego nowatorskiego podej$cia powstaja tu pelne owocu
i Swiezo$ci wina, wérdd ktérych jest rowniez Mirto, okrzykniete w roku
2008 najlepszym czerwonym winem Hiszpanii podczas International
Wine Challenge.

W roku 2014 podczas International Wine & Spirit Competition
w Londynie Winiarnia Ramén Bilbao zostata uznana za najlepszego
producenta win w Hiszpanii.

Ramén Bilbao Crianza
wyréznia doskonata
harmonia miedzy
owocowosciq i aromatami,
ktdre pojawiajq sie podczas
dojrzewania w debowych
beczkach. Cenione jest za
wielkg uniwersalnosc przy
tgczeniu z potrawami —
doskonale spasuje zaréwno
do grillowanego tososia jak
i do pieczonej jagnieciny.

A po za tym, trudno znaleZ¢
cztowieka, ktéremu by to wino
nie smakowato.

Ramon Bilbao
Mirto

TAMON “BILBAO

Ramon Bilbao
Seleccion Especial
A Bodegas Ramdn Bilbao
Q Rioja, DOCa Rioja vegan |
£ 50% tempranillo, 50% gamacha C‘”‘/
@ 8 miesiecy, dab amerykariski
) Klasyczny riojariski kupaz. W nosie stodkie,
(zyste aromaty czerwonych wisni i jezyn
lekko wzbogacone o nuty waniliowe. Na
podniebieniu atakuje dojrzatym czerwonym
owocem charakterystycznym dla odmiany
garnacha, potem pojawiaja sie smaki korzenne
inuty balsamiczne. Przyjemne, zbalansowane,
o dtugim finiszu. Podawac do lekkich serow,
tapas, thustych ryb lub solo.

& 16-18°C
(@] czerwone, wytrawne
Kod: HRB11

Ramon Bilbao

Crianza —
A Bodegas Ramn Bilbao 4
Q Rioja, DOCa Rioja @%f:n/
£ tempranillo ¥/

14 miesiecy, dab amerykariski

(> Uniwersalne wino wytrawne o wyraznie

owocowych aromatach harmonijnie pofaczonych
7 subtelnymi nutami wanilii i pieprzu. W ustach
delikatne, kragte i Swieze, o dtugim, lekko
przyprawowym posmaku. Podawac do mies
zgrilla, pizzy, makarondw, serow.

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne

Kod: HRBO4
Objetos¢ 0,375
Kod: HRBOS

Ramon Bilbao
Rosado

A Bodegas Ramdn Bilbao

Q Rioja, DOCa Rioja

£ tempranillo

24 miesiace, dab francuski

& Wino o mocnym, rozbudowanym nosie przepetnionym nutami
tytoniu, likieru z czarnej porzeczki, czekolady i cedru. W ustach
soczyste i skoncentrowane, 0 smaku przywodzacym na mys|
bordwki, ¢liwki i kakao oraz dtugiej, wyrazistej koricéwee. Podawac
do czerwonego miesa, grzybéw (trufle), mocno przyprawionych
dar, seréw.

& 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne

Kod: HRB10

TAMON ‘BILBAD

edan Bodegas Ramén Bilbao
Kastylia-Ledn, DO Rueda gan) Rioja, DOCa Rioja

6 egan |
friendly friendly
100% verdejo ¥/ 100% grenache J
(zyste i blyszczace wino o subtelnym nosie Delikatne i eleganckie wino o bladorézowej
przepetnionym aromatami anyzku i kwiatéw barwie i subtelnych aromatach wisni
migdatowca na tle Swiezo skoszonej trawy, przemieszanych z nutami biatych kwiatow.
wzbogaconymi o nuty cytrynowe i owocéw | Napodniebieniu lekkie, rzeskie i jedwabiste,
tropikalnych. Na podniebieniu wibrujaco Swieze, - (@) 0 przyjemnie owocowym smaku. Podawac do
dobrze zbudowane, 0 smaku przywodzacym na “‘““?Z',',E'“*“ biatych szparagéw, safatki z owocéw morza,
mysl koper wioski i owoce egzotyczne. Podawac carpaccio z cieleciny, risotto lub jako aperitif.

do owocow morza, ryb o biatym miesie, safatek. D@.,

O

Verdejo —
Bodegas Ramén Bilbao (
Vv
f

=

olav,

)

i}

oo,

7-10°C 11-13°C
biate, wytrawne rézowe, wytrawne
Kod: HRB14 Kod: HRB15




Cruz de Alba -
Crianza vegan )

A Bodegas (ruz de Alba friendly

Q Kastylia-Ledn, DO Ribera del Duero\/

& 100% tempranillo

15 miesiecy

[ Bogaty bukiet uderzajacy mnogoscia
intensywnych aromatow Swiezych owocow oraz
nut korzennych i mineralnych. Usta petne, kragte,
doskonale zbudowane i eleganckie, o mocno
owocowym smaku przywodzacym na mys|
Sliwki przemieszanym z niuansami cedrowymi
i balsamicznymi.Bardzo dtuga, owocowo-
tostowa, jedwabista kofcwka. Podawac do
wedzonych mies, carpaccio z wotowiny oraz
miekkich serow.

§ 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: HRB22

Ramon Bilbao

Reserva p
A Bodegas Ramén Bilbao veg an)
Q Rioja, DOCa Rioja frtendly
& tempranillo, mazuelo, graciano
20 miesiecy, dab amerykaniski
[ Bogate, wielowarstwowe hiszpariskie

czerwone wino wytrawne o ztozonym bukiecie

przepetnionym aromatami kakao, kawy

i pudetka cygar przemieszanymi z nutami

ciemnych owocéw. W ustach petne, o Swietnie

zintegrowanych taninach i owocowo-
przyprawowym posmaku. Podawac do pieczeni
wotowej, migsa z grilla, jagnieciny, dziczyzny,
dojrzewajacych serow.

& 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: HRBO7

Monte Llano
Tinto

A Bodegas Ramdn Bilbao

Q Rioja, DOCa Rioja

& tempranillo

-

> Miode, lekkie wino o przyjemnych aromatach
dojrzatych porzeczek i jezyn. W ustach delikatne,
kragte i Swieze, o dfugim owocowym posmaku.
Podawac do pizzy, makarondw, zapiekanek,
serow.

& 14-16%
O zerwone, wytrawne
Kod: HRBO1

Bodega Martin Codax

Bodega Martin Cédax zatozona w 1985 roku znajduje sie
w historycznym miasteczku Cambados (Pontevedra), w sercu
doliny Val do Salnés. Nazwe bodegi i win zaczerpnieto od
poety i trubadura z XIII wieku, najdawniejszego z piesniarzy
galisyjsko-portugalskich, ktérego utwory zachowaly sie wraz
z oryginalnym zapisem nutowym.

Marieta Albarifio —
Bodegas Martin Cdax s
Galicja, DO Rias Baixas Vegan)

friendly
100% albarifio J

Biate hiszpariskie wino pétwytrawne o bogatych aromatach
brzoskwiri, dojrzatych jabfek i melona przemieszanych z nutami
cytrusowymi. W ustach rzeskie, petne i kragte, o przyjemnym
cytrusowym posmaku. Marieta jest pierwszym winem z apeladji
Rias Baixas opatrzonym etykieta o zdecydowanie awangardowym
charakterze. Projekt autorstwa Marty Lojo, prowadzacej studio
graficzne od 20 lat specjalizujace sie w tworzeniu etykiet na wina,
mocno nawigzuje do miejsca pochodzenia zawartosci butelki.
Utrzymana w tej stylistyce etykieta idealnie odzwierciedla Smiaty
charakter odmiany albarifio. Zarowno wino, jak i przedstawiona na
etykiecie dziewczyna, emanuja mtodoscia i wiezoscia. Podawac do
owocOw morza, ryb, fagodnych serw.

10°C

biate, pétwytrawne

Kod: HMC05

HISZPANIA @
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Bodegas Santalba

Santalba to rodzinna winiarnia zatozona w 1998 roku przez Santiago Ijalbe - cztowieka

o ogromnym do$wiadczeniu w zakresie tworzenia win, nagromadzonym w czasie czterdzie-
stu lat pracy. Bodega znajduje sie w Gimileo, nieopodal miasta Haro - winiarskiej stolicy
Rioja. Tworzone przez Santiago i jego syna Roberto wina powstaja z owocdéw winorosli upra-
wianej na wysokosci miedzy 400 a 700 m n.p.m., gdzie wystepuja znaczne réznice klima-
tyczne, a takze duza réznorodno$¢ podtoza. Ijalbowie okreslaja swoja dziatalnosé¢ w branzy
winiarskiej jako compromiso personal, czyli ,,0sobiste zobowiazanie”, co sprawia, ze staraja sie

tworzy¢ wina mozliwie najwyzszej jakosci.

Vifla Hermosa Joven

A Bodegas Santalba

Q Rioja, DOCa Rioja

£ tempranillo, garnacha

—

> Miode, lekkie hiszpariskie czerwone wino
wytrawne o przyjemnych aromatach czamych
owocow lesnych. W ustach subtelne, kragte
i swieze, o dfugim owocowym posmaku.
Pozadawac do pizzy, makarondw, zapiekanek,
Serow.

Vifnia Hermosa Blanco
Bodegas Santalba

Rioja, DOCa Rioja

viura

Rzeskie biate wytrawne wino hiszpariskie
ointensywnych aromatach cytrusow i owocéw
egzotycznych. W ustach Swieze, lekkie, o dobrej
strukturze | kwasowosci. Podawac do ryb,
owocéw morza, makaronow, biatych mies,
miekkich serdw.

Rioja OGGA

A Bodegas Santalba

Q Rioja, DOCa Rioja

£ tempranillo

20 miesiecy, dab francuski

[E> Doskonate hiszpariskie wino powstajace tylko w najlepszych
rocznikach z owocdw riojanskich winogradéw liczacych co
najmniej 60 lat. Zachwyca mocnym nosem przepetnionym
nutami dojrzatych czarnych owocéw harmonijnie
przemieszanymi z niuansami korzennymi, balsamicznymi
i tostowymi. W ustach mocne i skoncentrowane, $wietnie
ziéwnowazone i eleganckie, o bardzo dtugim, lekko
przyprawowym posmaku. Brak filtrowania sprawia, ze
na dnie butelki gromadzi sie naturalny osad. Podawac do

@jﬁsﬂff?’%‘ czerwonych migs, grzybow (trufle), mocno przyprawionych dar,
.} dojrzewajacych serow.
&%
& 14-16% i 6-8°C & 16-18°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: HSAO1 Kod: HSA09 Kod: HSA06




Vifia Hermosa Blanco

Semidulce
Bodegas Santalba

Rioja, DOCa Rioja BOdegaS

(0 2
100% viura : » . <C
o -~ Agusti Torellé Mata =
Blyszczace pétstodkie wino o stonecznej : <C
barwie i aromatach dojrzatych brzoskwin : ﬁ
przemieszanych 2 nutami miodu i biafych Bodega znajduje sie w samym sercu styngcego z win musujacych L2
kwiatow. W ustach zywotne, bogate : ) & J ] ¢ . y ] ) fynaceg ., . ]E,l y T
i esencionalne, o przyjemie rze¢kiej kwasowosci ; regionu Penedés. W takim miejscu mozna postawic sobie tylko jeden
harmonijnie zrwnowazonej fagodng stodycza. © cel: wytwarzanie cavy najwyzszej jakosci. Swietna struktura geologiczna

Podawac do serdw z konfiturg z pigwy, suszonych . . S P . .
owocow, tarty atin czy szarot regionu i wptyw Morza Srod)memnego okresle)uq gra}'uce geograficzne
i mikroklimatyczne poszczegolnych podregionow, ktore razem tworza

Penedés. Istnieja tu trzy strefy winiarskie, co stwarza mozliwos¢ uzyskania
6°C

S unikatowych win. W Agusti Torell6 Mata wybierane sa najlepsze dziatki
late, potstodxie

w kazdej strefie, tak by otrzymac cave o wyrazistej osobowosci.

Kod: HSA36

Santalba Natural

Tempranillo

A Bodegas Santalba

Q Rioja, DOCa Rioja

£ 100% tempranillo

_

[ Wino o gfebokiej purpurowej barwie powstate
z winogron odmiany tempranillo uprawianych
przy zastosowaniu praktyk organicznych
i biodynamicznych. W nosie lekko rustykalne
aromaty dojrzatych czarnych czeresni,

Sliwek, tymianku i fiotkdw. Na podniebieniu
wibrujaco owocowe, mineralne, o przyjemnej
tanicznosc i rzeskiej kwasowosci. Podawac do
risotto, carpaccio wofowego z parmezanem,
makarondw, steku, pieczonego kurczaka,
pikantnych dan lub do przystawek.

& 16°C
O czerwone, wytrawne
Kod: HSA32

AGUSTI TORELLO MATA

Santalba Organic

Tempranillo
A Bodegas Santalba :
9 Fioja, DOCa Rioj : Cava Kripta Brut Nature Gran Reserva
#100% tempranillo : Agusti Torell6 Mata

@ 7 miesiecy, dab francuski : Katalonia, DO Cava
> Powstate 7 organicznych upraw winogron :

odmiany tempranillo wino o gtebokie]
purpurowej barwie i bujnym bukiecie tozonym
z aromatéw czarnych owocow i dojrzatych Sliwek
przemieszanych z nutami kwiatowymi, toffi,
[ukrecjii przypraw. W ustach wyraziste i dobrze
zbudowane, kragte, przyjemnie owocowe,

o drugim, rzeskim posmaku. Podawac do
grillowanych mies, confitu z kaczki, dari na bazie
rodlin straczkowych.

macabeo, xarel.lo, parellada

4 lata w butelce nad osadem z drozdzy

Legendarne kataloriskie biate wino musujace o eleganckim, tozonym bukiecie pefnym czystych,
owocowych aromatéw przemieszanych z subtelnymi nutami tostowymi. W ustach wytrawne,
zrdwnowazone, lekko kremowe, o dtugotrwatym posmaku dojrzatych owocow. Cava Kripta

to dzieto sztuki pod kazdym wzgledem. Na jej atuty, poza znakomitym, najwyzej ocenianym
hiszpariskim winem musujacym, skfadaja sie takze przypominajaca ksztattem amfore butelka

i Zupetnie wyjatkowa etykieta stworzona na podstawie obrazu namalowanego specjalnie dla
rodziny Torelld Mata przez kataloriskiego artyste Rafaela Bartolozziego. Podawac do owocéw
morza, ryb, risotto z grzybami lub jako aperitif.

) 7-8°C

& 16 . :

O cervone whirawne biate, musujace, cava, wytrawne
enmone, vtew Kod: HATO3
Kod: HSA33




HISZPANIA Q

Mont Marcal

Winiarnia zostata zatozona w 1975 roku przez rodzine Sancho
i wytwarza jakosciowe wina oraz cavy z apelacji Penedés, Cava
i Catalunya. Poczatki posiadtosci, lezacej w samym sercu Pe-
nedés na wysokosci 220 metréw n.p.m., datuje sie na 18 lutego
1317 roku; nalezata ona m.in. do zakonu karmelitanek bosych
z Vilafranca del Penedés, ktore stworzyty tu sanktuarium Matki
Bozej — do dzisiaj wida¢ po nim $lady. Siedziba samej winiar-
ni - obecnie uznawanej za jedna z wazniejszych w regionie —
jest piekny budynek z konica XIX wieku, otoczony winnicami
i ogrodami. Mont Marcal posiada 40 hektaréw wtasnych winnic
i 300 hektaréw pozostajacych pod Scista kontrola winiarni.

Cava Palau Brut
Mont Marcal

Katalonia, DO Cava

macabeo, xarel.lo, parellada

12 miesiecy w butelce nad osadem
z drozdzy
Biafe musujace wytrawne wino hiszpariskie

o subtelnych owocowych aromatach

i delikatnych babelkach. W ustach $wieze,
harmonijne, o czystym, eleganckim
posmaku. Podawac do owocéw morza, ryb,
zup, dari z ryzu, miekkich serow.

6°C
biate, musujace, cava, pétwytrawne

Kod: HMMO1

PALAU

Cava Palau Semi Seco
Mont Marcal

Katalonia, DO Cava

xarel.lo, macabeo, parellada

12 miesiecy w butelce nad osadem z drozdzy
Biate musujace pdtstodkie wino hiszpariskie

0 subtelnych aromatach $wiezych owocéw
przemieszanych z nutami drozdzy i chleba.

W ustach lekko stodkie, $wieze, eleganckie,

0 przyjemnie rzeskim posmaku. Podawac do
sajgonek, dojrzewajacej szynki, sorbetow, lodow,
ciastek lub jako aperitif.

6°C
biate, musujace, cava, potstodkie

Kod: HMMO02

Cava Mont Marc¢al
Gran Cuvée Brut

Reserva

Mont Marcal

Katalonia, DO Cava

xarel.lo, chardonnay, macabeo, parellada
minimum 15 miesiecy w butelce nad osadem
zdrozdzy

Wino o bogatym bukiecie tozonym z aromatéw
Swiezych brzoskwir, cytrusow i kwiatow, a takze
brioszki oraz drozdzy wzbogaconych o niuans
miodowy. W ustach Swieze i owocowe, dobrze
zréwnowazone, o eleganckiej, diugo utrzymujacej
sie pienistosci. Podawac do owocow morza, serow
owczych, dan z ryzu i makaronu, biaych mies, ryb,
safatek, deserdw owocowych lub jako aperitif

6°C
biate, musujace, cava, wytrawne

Kod: HMM19

Cava Aureum Brut

Nature Gran Reserva
Mont Marcal
Katalonia, DO Cava

chardonnay, pinot noir, xarel.lo, parellada

chardonnay - fermentacja w beczce z debu
francuskiego, catos¢ - przynajmniej 30 miesiecy
w butelce nad osadem z drozdzy

Finezyjne i eleganckie wino o aromacie
dojrzatych brzoskwin i grejpfrutow oraz ciasta
drozdzowego i wanilii. W ustach Swieze, lekko
kremowe, bogate i kragte, o dtugim posmaku
jabtek, migdatow i kopru whoskiego. Podawac

do owocow morza, seréw, dojrzewajacej szynki,
ryb, czekoladowych deseréw z orzechami, dari na
bazie ryzu lub jako aperitif.

6-8°C
biate, musujace, cava, wytrawne

Kod: HMM18

Cava Mont Margal
Extremarium Brut

Reserva

Mont Marcal

Katalonia, DO Cava

chardonnay, xarel.lo, macabeo, parellada
chardonnay - fermentacja w beczce, catosc -
minimum 30 miesiecy w butelce nad osadem

zdrozdzy
Wino o czystym bukiecie ztozonym z nut

kawowych i waniliowych przemieszanych

z aromatami owocowymi, kwiatowymi

i mineralnymi. W ustach $wieze, lekko kremowe,
dobrze zbudowane, o przyjemnym posmaku
surowych migdatow i orzechéw laskowych.
Podawac do dar o wyrazistym smaku, seréw,
dojrzewajacej szynki, ryb, owocéw morza, deserow
na bazie waniliii czekolady lub jako aperitif.

6°C

biate, musujace, cava, wytrawne

Kod: HMM17




Bodegas San Valero

HISZPANIA 9

Wina Arrano powstaja w ramach projektu R-Wines, firmy z siedziba
w Bordeaux, we Francji, dziatajacej w branzy handlu hurtowego
artykutami spozywczymi i produktami pokrewnymi. Przewodzi jej
Hugh Ryman, z pochodzenia Brytyjczyk, ale od lat zamieszkaty we
Francji w Bergerac i jeden z pierwszych , latajacych winemakeréw”.
Tak jak i inni parajacy sie ta profesja, na zlecenie gitéwnie
brytyjskich spétek handlujacych winem pomagat producentom ARR ANO
w pracy nad podniesieniem jakosci swych win. To dzieki praktyce
w najrézniejszych miejscach na $wiecie Hugh Ryman zyskat bogate
doswiadczenie nadzorujac tworzenie win w 17 krajach, pracujac
z owocami pochodzacymi z rozmaitych siedlisk i kultur. Wszystko

to sprawito, ze ma wyjatkowo dobre rozeznanie w Swiecie wina

XXI wieku. Czas dzieli miedzy Chateau de la Jaubertie i swo6j dom Arrano Reserva

A Bodegas San Valero

Q Aragonia, DO Carifiena

£ gamacha, tempranillo, cabernet sauvignon

R-Wines powstaja w DO Carifiena — niewielkiej apelacji w Aragonii, 14 miesiecy, dab amerykariski

[E) Bogate hiszpariskie czerwone wino wytrawne o aromatach porzeczki
o ] L ] 7 ) L i konfitur truskawkowych wzbogaconych o nuty przypraw korzennych
Algairén. WigkszoSC jej najlepszych winnic lezy na wysokosci i debu. Na podniebieniu dobrze zbudowane, 0 wyraznie zaznaczongj,
powyzej 500 metréw n.p.m., co w typowo kontynentalnym klimacie ale dobrze zintegrowanej tanicznosci, doskonale wywazonej
kwasowosd, przyjemnie owocowym, zabarwionym niuansem
drzewnym smaku i dfugim, zfozonym zakoriczeniu. Etykieta wina

w Bordeaux, region Minervois na potudniu Francji i Hiszpanie oraz
Ameryke Potudniowa, gdzie takze robi wina. Hiszpanskie wina

potozonej na potudniowy zachdd od Saragossy, u stop Sierra de

umozliwia winogronom powolne i réwnomierne dojrzewanie

szczegdlnie, ze pdéinocne podmuchy cierzo dodatkowo tagodza przedstawia qwiazdozbidr Orta przypominajacy wielkiego ptaka ze
upaty i osuszaja krzewy. Niegdy$ najwiecej uprawiano w okolicy skrzydfami rozpostartymi wzdtuz Drogi Miecznej.
dmi i le obecnie zdecvd . .. h Podawac do pieczonych mies i do mies w ciemnych sosach oraz do
odmiany carinena, ale obecnie zdecydowanie wiecej jest garnachy dojrzewajacych serow.
i tempranillo. Na znaczeniu zyskuja takze stawy miedzynarodowe
takie jak cabernet sauvignon, syrah i merlot. Biate wina powstaja & 16-18°C
gtéwnie z macabeo. O czerwone, wytrawne
Kod: HRW04
Arrano
Arrano Garnacha Arrano Carifiena Garnacha Blanca
A Bodegas San Valero A Bodegas San Valero ; Bodegas San Valero
Q Aragonia, DO Carifiena Q Aragonia, DO Carifiena Aragonia, DO Carifiena
# gamacha £ carifiena garmacha blanca
- - -
&> Gerwone hiszpariskie wino wytrawne [E> Bujne, dobrze zbudowane czerwone hiszpariskie Aromatyczne, pachnace kwiatamii egzotycznymi
0 gtebokiej rubinowej barwie i mocnych wino wytrawne o aromatach dojrzatych g \ owocami biate hiszpariskie wino z winogron
aromatach dojrzatych sliwek i jezyn.W ustach cemnych owocow przemieszanych z subtelnymi \  odmiany garnacha blanca pochodzacych

zachwyca soczystym ciemnym owocem,
wyraznie zaznaczonymi, ale przyjemnie kragtymi
taninami i gfadkim, przyjemnym finiszem.
Podawac do makaronow z sosem pomidorowym,
zapiekanek warzywnych, dhugo duszonej
wieprzowiny, marokariskich taginéw, qulaszy,
pizzy, a takze typowych hiszpariskich tapas.

nutami przypraw. Na podniebieniu miekkie
ikragte, o przyjemnie owocowym smaku,
dobrze wywazonej kwasowosci i dtugim,
bogatym zakoriczeniu. Podawac do pieczonego
indyka, kaczki, kurczaka, wieprzowiny, gyrosow
7 jagniecing, serow takich jak gouda czy mtody
ser manchego, warzyw - dynia, bakfazany,
ARRBRANQ  pieczona czerwona papryka, grillowane cebule,
P & 50| e DIECZONY POT.

ztrzydziestoletnich, wysoko potozonych winnic.
Na podniebieniu swieze, obdarzone harmonijng
kwasowoscia i przyjemnie dfugim zakoriczeniem.
Podawac do kurczaka satay, okonia morskiego

z przyprawami, krewetek w tempurze, jagnieciny
po libarisku z przyprawami, duszonych zeberek,
pieczonej fopatki wieprzowej, miekkich
kremowych seréw w typie brie czy camembert
oraz pottwardych takich jak comté.

A

1

 15-16%C & 15-16% 8-10°C
© czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: HRW02 Kod: HRW03 Kod: HRWO1
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Gonzalez Byass

Jedna z najstynniejszych andaluzyjskich winiarni produkujacych wybitne
sherry od 1835 roku, w tym rozpoznawalne na catym $wiecie wytrawne
Tio Pepe. Rodzina Gonzalezéw zastynela takze inicjujac w Hiszpanii
rozgrywki w polo, fundujac pierwszy w tym kraju trawiasty kort tenisowy
oraz wspéttworzac hiszpaniska kolej zelazna.

We wrzesniu 2014 roku Swiatowe Stowarzyszenie Dziennikarzy
Winiarskich uznato Gonzélez Byass za najlepsza bodege w Hiszpanii
i sz6sta najlepsza winiarnie swiata.

Tio Pepe

Tres Palmas Fino 0,5 1
Gonzélez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

palomino fino

101at, system solera

Kolor bursztynowy, wpadajacy w miedziany.

W nosie symfonia aromatéw, od nut debowych,
poprzez wanilig, rumianek, suszone owoce,
skérke pomarariczowg az po karmel. Na
podniebieniu potezne, kremowe, stonawe.
Pozostawia niezwykle dtugi, bogaty w doznania
finisz 0 lekko gorzkiej nucie. Podawac do
przekasek, stodkich deseréw, dojrzewajacych
wedlin i serow.

10-12°C objetos¢: 0,51
biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGB22

Tio Pepe
Cuatro Palmas
Amontillado 0,5 1

Gonzélez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

palomino fino

52 lata, system solera

Mahoniowej barwy wino wzmacniane

o delikatnych bursztynowych refleksach. W nosie
spektakularne, tozone i gtebokie aromaty,
przywodzace na mysl szlachetne drewno, cedr,
Zywice. Mocno skoncentrowane dzigki bardzo
dtugiemu starzeniu, na podniebieniu niemal
przyttaczajace i dzikie, na finiszu oferujace jednak
piekny balans miedzy kwasowoscia a aromatami
starzonego wina: solg morska, kakao i karmelem.
Podawac solo jako wino medytacyjne lub z serami.
6-10°C objetos¢: 0,51
biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGB23

Tio Pepe

Una Palma Fino 0,5 1
Gonzélez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

palomino fino

6 lat, system solera

Wino o stonecznym kolorze ze ztotymi
refleksami. W nosie potezne, o intensywnym
bukiecie ztozonym z aromatéw kwiatowych,
suszonych owocow, cytruséw, z mineralnymi
akcentami kredy i soli. Smakowite na jezyku,
odéwiezajace i lekko stonawe. Finisz dugi,
pozostawiajacy goryczkowy posmak orzechow
i oliwek. Podawac do ryb, dari na bazie ryzu lub
makaronu.

6-10°C objetos¢: 0,51
biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGB20




Tio Pepe

Dos Palmas Fino 0,5 1
Gonzlez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

palomino fino

8 lat, system solera

Ztotobursztynowa barwa. Bardzo zfozony

i wyrazisty nos, w ktérym wyczuwalne s3
aromaty orzechow laskowych, kwiatow, kredy,
w tle nieco nut stonych i mineralnych. W ustach
intensywne, wspaniale ztozone, lekko stonawe,
ointrygujacym finiszu pozostawiajacym posmak
prazonych migdatow i suszonych kwiatw.
Podawac do satatek, wedlin, miekkich serow.

6-10°C objetos¢: 0,51
biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGB21

Elegante Sweet
Cream

Gonzalez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

90% palomino, 10% pedro ximenez

3 lata, system solera

Hiszpariskie stodkie wino wzmacniane

0 clemnomahoniowej harwie oraz intensywnym
aromacie suszonych owocéw, orzechéw
irodzynek. W ustach kragte i aksamitne,

o przyjemnym posmaku. Podawac do
plesniowych lub dojrzewajacych seréw, deseréw
|ub jako aperitif.

6—10°C
biate, wzmacniane, sherry, stodkie

Kod: HGBO3

Sherry Alfonso

Oloroso Seco

Gonzdlez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

100% palomino fino

8 lat, system solera (dab amerykariski)
Klasyczne w stylu wytrawne sherry oloroso

o ztotobursztynowej barwie. W nosie wyraziste,
0 bogatym bukiecie, w ktorym wyrozniaja sie
aromaty wywotujace skojarzenia z orzechami
wioskimi i laskowymi oraz nuty debowe,

a takze przypraw i skory. Na podniebieniu
smakowite i doskonale zbudowane, hardzo
dhugie, o subtelnym niuansie waniliowym
wyczuwalnym w intrygujacym finale
nieoczekiwanie naznaczonym nut3 stodyczy.
Podawac do duszonych mies, wedlin.
10-12°C

biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGB39

Elegante Medium
Sherry

Gonzélez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

palomino fino, pedro ximenez

3 lata, system solera

Hiszpariskie wino wzmacniane

0 jasnomahoniowej barwie i czystych
kremowo-tostowych aromatach wzbogaconych
o nuty kawowe. W ustach kragte i aksamitne,

0 przyjemnym posmaku suszonych owocow

z orzechowym akcentem. Podawac do
plesniowych lub dojrzewajacych seréw, deseréw
[ub jako aperitif.

8-10°C
biate, wzmacniane, sherry, potwytrawne

Kod: HGB02

Solera 1847

Sherry Cream

Gonzdlez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry

75% palomino, 25% pedro ximenez

8 lat, system solera

Hiszpariskie stodkie wino wzmacniane
charakteryzujace sie geboka mahoniowa barwg
oraz aromatami rodzynek, wanilii i drewna.
W ustach kragte i aksamitne, 0 smaku pefnym
nut fig, rodzynek i karmelu oraz dtugiej, lekko
orzechowej koricowce. Podawac do deserdw
takich jak lody czy szarlotka lub jako aperitif.

6-10°C
biate, wzmacniane, sherry, stodkie

Kod: HGBOS

4k

710 PEPE
I —

Tio Pepe Sherry Fino

Gonzlez Byass
Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry
palomino fino

5 lat biologicznego dojrzewania, system solera

Hiszpariskie wino wzmacniane o bladoztotym kolorze

i eleganckim bukiecie, w ktorym wyczuwalne s subtelne nuty
migdatowe. Usta bardzo wytrawne, lekkie i rzeskie, o dtugiej
Zhozonej koricowce. Podawac do przystawek, owocéw morza,
ryb, dan kuchni azjatyckiej.

5
biate, wzmacniane, sherry, wytrawne

Kod: HGBO5

HISZPANIA 9



Manzanilla Domecq Matusalem

Domecq Bodega Las Copas VORS 30 YO
Andaluzja, DO Jerez-Xérés-Sherry Gonzdlez Byass
100% palomino Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

minimum 2 lata, system solera (dab amerykariski)

Jedyne w swoim rodzaju biafe wzmacniane wino z potudnia
Hiszpanii o bladoztotym kolorze i bardzo charakterystycznym
dla manzanilli bukiecie ztozonym z dos¢ ostrych aromatéw
przywotujacych na mysl jabtka, rumianek, orzechy, drozdze

i chleb, powstatym na skutek biologicznego dojrzewania pod
florem, bez dostepu tlenu. Na podniebieniu lekkie, rzeskie,
AANZANILLA zdecydowanie wytrawne, stonawe w smaku, o subtelnej
goryczce i bardzo dtugim zakoriczeniu. Podawac do
dojrzewajacych wedlin, ogérkow konserwowych, orzechdw,
ryb, owocow morza i dart kuchni orientalnej.

75% palomino, 25% pedro ximenez

30 lat, system solera

Sherry Cream z linii VORS (Very Old Rare Sherry)
0 gfebokiej ciemnej barwie. Owocowy bukiet
dodatkowo podkreslony nutami cynamonu,
bakalii i skorki pomarariczowej, wyczuwalnymi
réwniez w smaku wina. Bogata i stodkawa
koricéwka, dtugo utrzymujacy sie finisz. Podawac
do ser6w w typie cabrales lub stilton, puddinqu
zowocamilub solo jako wino medytacyjne.

HISZPANIA Q

5C
sherry, wzmacniane, biate, wytrawne 8-10°C

biate, wzmacniane, sherry, stodkie

Kod: HGB42

Kod: HGB19

Sherry Vina AB Sherry Leonor Sherry Néctar
Amontillado 12 YO Palo Cortado 12 YO Pedro Ximénez Dulce
Gonzalez Byass Gonzdlez Byass Gonzélez Byass

Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

100% palomino fino

12 lat, system solera

Miode amontillado, ktére poddano dwém typom
dojrzewania - najpierw, przez 4 lata, bez dostepu
tlenu, pod kozuchem z drozdzy, a potem, przez
kolejnych 8 lat - dojrzewania oksydacyjnego.

W wyniku tego ostatniego wino posiada
jasnobursztynowy kolor. Subtelny nos roztacza
aromaty suszonych owoc6w oraz orzechw
laskowych przemieszane z delikatnymi nutami
drozdzy. Na podniebieniu $wietnie zbudowane

i ziéwnowazone, 0 smaku naznaczonym niuansem
debowym i stonym, zintrygujaca goryczka
wyczuwalng w dtugim, niebanalnym zakoriczeniu.
8-12°C

sherry, wzmacniane, biate, wytrawne

Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

100% palomino fino

12 Iat, system solera (d3b amerykariski)
\Wspaniate, ztozone sherry o jasnomahoniowej
barwie ze ztotymi przebtyskami, lekko
pomaraniczowe na obrzezach. W nosie wyraziste,
0 aromatach gatki muszkatotowej harmonijnie
przemieszanych z nutami gorzkiej pomaranczy
i dojrzatego debu. Na podniebieniu potezne,
ajednoczesnie delikatne i cudownie jedwabiste,
o wyczuwalnych w smaku nutach tostowych.
Podawac do dojrzewajacych seréw, stonego
karmelu, wyrazistych mies - na przyktad

Z jelenia.

Andaluzja, DO Jerez-Xéres-Sherry

100% pedro ximénez

8 lat, system solera (dab amerykariski)
Fantastycznie skoncentrowane, wrecz geste
stodkie sherry o ciemnej, niemal hebanowe]
barwie z bursztynowymi przebtyskami. W nosie
feeria aromatw suszonych owocow takich jak
rodzynki, figi i daktyle, ktdrym towarzysza nuty
miodu, syropu i marmolady. Na podniebieniu
aksamitne i delikatne, o dobrej kwasowosci
fagodzacej wyrazng stodycz wina. Finat dhugi

i bardzo smakowity. Podawac jako wino
deserowe solo lub do loddw waniliowych,
tartz gorzka czekolada i do deseréw na bazie
karmelu.

8-10°C

biate, sherry, wzmacniane, stodkie

10-12°C
sherry, wzmacniane, biate, wytrawne

Kod: HGB41 Kod: HGB38 Kod: HGB40




Wina wzmacniane tworza grupe win, do ktérych, na pewnym etapie
produkcji, dodano wysokoprocentowy alkohol destylowany z winogron,
zwiekszajac tym samym ich moc. Istnieja dwa gtéwne rodzaje win
wzmacnianych: jeden stanowia wina, do ktérych dodano alkoholu w celu
przerwania fermentacji, zanim dobiegta ona korica, pozostawiajac w winie
sporo nieprzefermentowanego cukru (porto); drugi rodzaj stanowig wina,
do ktérych dodano alkoholu juz po zakonczeniu fermentacji (sherry).
W efekcie zastosowanej technologii wina z pierwszej grupy sa stodkie,

a z drugiej — wytrawne.




BOEIRA

COLHEITA
2005
PORT

PORTO

Kod: PBO17

Porto

Jedno z najwspanialszych win wzmacnia-
nych - porto - powstaje z owocow wino-
ro$li uprawianej w Dolinie Douro potozo-
nej w pétnocnej Portugalii, a tradycyjnie
dojrzewa w przepastnych piwnicach Vila
Nova de Gaia — miejscowos$ci potozonej
tuz przy ujsciu Douro do Atlantyku, po
drugiej stronie rzeki w stosunku do mia-
sta Porto. Do niedawna producent byt
zobowiazany do dojrzewania swego por-
to dokladnie w tym miejscu - wymagaty
tego przepisy apelacyjne. Obecnie porto
moze dojrzewac takze w Dolinie Douro
czyli tam, gdzie uprawiana jest winorosl,
z ktérej owocéw powstaje wino. Mozna
je wyrabia¢ z okoto dziewiecdziesieciu
szczepdw, z czego w praktyce wykorzy-
stuje sie mniej wiecej trzydziesci. Wérdd
najwazniejszych i najczesciej stosowa-
nych sa touriga nacional, touriga franca,
tinta roriz, tinta barroca, tinto cdo i tin-
ta amarela. Najcze$ciej porto jest winem
czerwonym, powstajacym w dwodch sty-
lach - ruby i tawny. Tylko niewielki pro-
cent stanowia wina biate.

Ruby to porto starzone i kupazowane
w wielkich beczkach w celu unikniecia
nadmiernego utlenienia oraz zachowania
gtebokiej rubinowej barwy i owocowosci.
Sprzedawane zazwyczaj jako wino trzy-
letnie, powinno by¢ wypite jako mtode,
wkroétce po zakupie. Nie rozwija sie juz
w butelce. Lepsza wersja ruby nosi mia-
no reserve — jest winem bardziej skon-
centrowanym i lepiej zbudowanym niz
wersja podstawowa.

Tawny to porto starzone w niewiel-
kich, 550 litrowych lub 600 litrowych
beczkach przez kilka lat. W czasie doj-
rzewania kolor wina przechodzi w pto-
wy (tawny), a bukiet nabiera aromatéw
suszonych owocow, orzechéw i kawy.

Wsrdd tego typu win wyrézniamy wina
podstawowe, zazwyczaj trzyletnie, re-
serve (zazwyczaj siedmioletnie) i tawny
ze wskazaniem wieku, co oznacza, ze
wino w butelce ma cechy wina 10-, 20-,
30- lub 40-letniego. Informacja ta wid-
nieje na etykiecie. W rzeczywistosci takie
wino stanowi mieszanke kilku réznych
rocznikéw.

W grupie ruby najszlachetniejsze
1 najcenniejsze, o ogromnym potencja-
le dojrzewania, jest vintage port czyli
porto rocznikowe. Jest to wino powsta-
te z owocéw z jednego rocznika, doj-
rzewane w wielkich beczkach przez co
najmniej dwa lata. Musi by¢ butelko-
wane miedzy drugim a trzecim rokiem
po zbiorach. Jest to wino, ktére spedza
wiele lat w butelkach, niemal bez doste-
pu powietrza. Powstaje tylko w wyjatko-
wych latach i charakteryzuje sie ogrom-
nym potencjatemn dojrzewania (do 50 lub
wiecej lat). Zdecydowanie tanisza wersja
porto rocznikowego, ale tez pozbawio-
na wielkiego potencjatu dojrzewania jest
Late Bottled Vintage (LBV) czyli pdzno
butelkowane rocznikowe porto. Jest ono
starzone w duzych beczkach przez okres
od 4 do 7 lat, a nastepnie rozlewane do
butelek.

W rodzinie tawny czyli wsrdéd win
0 wyraznie zaznaczonej oksydacji naj-
cenniejsze sa colheity czyli wina z poje-
dynczego rocznika dojrzewane w becz-
kach przez co najmniej siedem lat, roz-
lewane do butelek bezposrednio przed
sprzedaza. Niektdre colheity starzone sa
w beczkach przez dziesieciolecia nabie-
rajac wspaniatej ztozonosci.

Wszystkie porto sa winami, ktérych
wzmacnianie nastepuje podczas fer-
mentacji; przerywa sie ja z chwila, gdy
mniej wiecej jedna trzecia zawartego




w gronach cukru zostanie przeksztatco-
na w alkohol. W efekcie zabiegu wzmac-
niania powstaje wino o mocy od 18 do
22 procent alkoholu.

Sherry — biate wino
wzmacniane

W odréznieniu od przyttaczajacej wiek-
szosci porto, najstynniejsze hiszpanskie
wino wzmacniane — sherry — zawsze jest
winem Kklasyfikowanym jako biate (cho-
Ciaz czasami jego barwa jest zaskakujgco
ciemna na skutek oksydacji), jako ze za-
wsze powstaje z jasnych winogron, naj-
czesciej odmiany palomino fino. Wina
te poddaje sie wzmocnieniu juz po za-
konczeniu procesu fermentacji, tym sa-
mym powstajace w efekcie tego zabiegu
wino jest wytrawne. SciSlej rzecz biorgc
tradycyjnie sherry byly winami wytraw-
nymi, ale obecnie coraz czesciej moz-
na natkna¢ sie takze na wersje stodkie,
jako ze wiadze winiarskie wyrazity zgode
na dostadzanie oloroso stodkim winem
z odmiany pedro ximénez. Wspdlna ce-
cha win sherry jest dynamiczne dojrze-
wanie w systemie solera polegajacym na
mieszaniu réznigcych sie wiekiem partii
wina. Celem takiego dziatania jest otrzy-
manie wina jednorodnego i posiadaja-
cego charakterystyczne dla konkretnego
typu wina wiasciwosci aromatyczno-
-smakowe.

Wina sherry dziela sie na dwie podsta-
wowe grupy — fino - czyli wina wzmac-
niane do mocy 15-15,5 procent, a po-
tem poddane biologicznemu procesowi
dojrzewania en flor czyli pod kozuchem
z drozdzy bez dostepu powietrza. Pod-
czas procesu dojrzewania wino nabiera
bardzo specyficznych cech aromatycz-
no-smakowych, a takze zachowuje swa
bardzo jasng barwe. Wina fino produ-

kowane w okolicach portowego miasta
Sanltcar de Barrameda okreslane sa na-
zwa manzanilla.

Druga grupe stanowig wina podda-
ne procesowi dojrzewania w beczkach
w systemie solera, ale przy dostepie tle-
nu. W gestii mistrza piwnicznego (capa-
taz) jest, czy wino zostanie wzmocnione
tylko do 15 procent czy jego moc zosta-
nie zwiekszona do 17 lub wiecej. W tym
drugim przypadku nie rozwija sie droz-
dzowy kozuch czyli flor, a wino dojrzewa
w tradycyjnym systemie solera przy do-
stepie tlenu z wiekiem stopniowo ciem-
niejac i nabierajac struktury, wspaniatej
ztozonosci, a takze cech prawdziwie uni-
kalnych, wyrdzniajacych te wina sposrod
wszystkich innych. W ten sposéb dojrze-
waja wina oloroso. Osobna grupe sherry
stanowia doskonate amontillado bedace
owocem dwojakiego rodzaju dojrzewania
- biologicznego i oksydacyjnego. Pierw-
szy etap dojrzewania tego wina przebiega
pod florem (tak jak w przypadku fino),
a w momencie gdy flor zanika, wino
poddaje sie dojrzewaniu przy dostepie
tlenu, wskutek czego nabiera ciemniej-
szej barwy, a takze wspaniatej ztozonosci
i koncentracji.

Madera

Kolejnym wielkim winem wzmacnianym
jest madera, powstajaca na potozonej
u wybrzezy Afryki wyspie o tej samej na-
zwie. Tradycyjnie madere robiono z bia-
tych odmian takich jak sercial, verdelho,
boal, malvasia i terrantez. Dopiero z cza-
sem dotaczyta do nich nieco bardziej po-
spolita tinta negra mole o ciemnej skor-
ce, z ktorej obecnie powstaje najwiecej,
bo okoto 80 procent, win. Uprawiane na
Maderze winogrona maja naturalng wy-
soka kwasowo$¢, ktdéra to ceche przeka-

Kod: HGB23




1976

VERDELHO

Kod: PBM33

zuja wszystkim powstajacym na wyspie
winom. A s3 one bez dwdch zdan uni-
katowe.

Powstaja niestosowana juz nigdzie in-
dziej metoda - zatrzymania fermenta-
cji poprzez dodanie winiaku (to akurat
zbliza je do innych win wzmacnianych
- porto i sherry), a nastepnie podgrze-
wania wina w trakcie dojrzewania, aby
je utleni¢ i uodporni¢ na dziatanie cza-
su. Proces podgrzewania moze przebie-
ga¢ dwojako; w przypadku ,estufagem”
wino umieszczane jest w stalowych tan-
kach ogrzewanych woda o temperatu-
rze 45-50 stopni Celsjusza przez okres
co najmniej trzech miesiecy. Po uptywie
tego czasu wino odpoczywa przynajmniej
przez 90 dni; w tym okresie nabiera cech
umozliwiajacych enologowi wykoncze-
nie go, a potem zabutelkowanie.

Wina wybrane do poddania starzenia
w systemie ,,canteiro” przelewane sa do
beczek i umieszczane na poddaszach wi-
niarni, gdzie panuja zazwyczaj najwyz-
sze temperatury. Spedzajq tam przynaj-
mniej dwa lata. W tym czasie wino pod-
dawane jest dojrzewaniu przy dostepie
tlenu; cze$¢ wyparowuje sprawiajac, ze
reszta staje sie bardziej skoncentrowana.
W wyniku takiego procesu dojrzewania
madera w smaku nie przypomina zad-
nego innego wina - pelna jest nut kar-
melowych, orzechowych, debowych, ko-
rzennych... Natomiast w zasadzie w jej
smaku nie wyczuwa sie swiezych owo-
coéw, tak jak ma to miejsce w przypad-
ku ogromnej wiekszosci pozostatych win
biatych i czerwonych.

Madera powstaje w kilku stylach, ktére
zaleza od uzytej odmiany winogron:
sercial to wino ,,wytrawne” (technicznie
zawiera sporo cukru - 49-68 g/l — ale

z uwagi na wysoka kwasowo$¢ okresla
sie je jako wytrawne i mniej wiecej tak
smakuje),

verdelho - pétwytrawne,

bual - pdtstodkie,

malvasia - stodkie.

Odmiany te, plus jeszcze jedna, najrza-
dziej spotykana terrantez, klasyfikowane
s3 jako ,,szlachetne”, w przeciwienstwie
do tinta negra mole, ktérej nazwa jeszcze
niedawno nie pojawiata sie na etykiecie.
Powstajqce z niej wina zazwyczaj sygno-
wane sa jako dry (lub po portugalsku:
seco), medium dry, medium rich i rich.
Teoretycznie odpowiadaja one stylom
wymienionym powyzej. Madera moze
by¢ starzona wylacznie w uzywanych
i niewypalanych beczkach. Produkcja
madery jest bardzo kosztowna, przede
wszystkim ze wzgledu na diugie leza-
kowanie i konieczno$¢ utrzymywania
rezerw. A najmtodsza madera - selected
wine — moze pojawic sie na rynku dopie-
ro po 3 latach. Wina reserve sa 5 letnie,
old reserve — 10 letnie, special reserve
- 10 letnie, wyjatkowo wysokiej jako-
Sci. Na etykietach poszczegdlnych mader
mozna takze znalez¢ oznaczenia: 5, 10,
15, 20, 30, 40 i od niedawna takze 50 lat
(te dwa ostatnie typy sg bardzo rzadkie).
Kolejna kategoria to colheita albo sin-
gle harvest - minimum 5 lat starzenia
w beczce przed butelkowaniem i naj-
wyzszy: frasqueira/vintage — minimum
20 lat w beczce. Zwykle jednak nikt ner-
wowo nie czeka, az ten czas minie - nie-
dawno jeden z producentéw zabutelko-
wat rocznik 1930 gdyz uznat, ze dopiero
teraz przyszedt na to czas. W beczce zas
lezakuje u niego jeszcze... 1795! Bo dtu-
gowiecznos¢ tych win jest legendarna.




Blandy’s Madeira

Rainwater
Blandy’s Madeira

’ Madera, DOC Madeira (o 2
Blandy S tinta negra mole <
3 lata, dab amerykariski |
Wino wzmacniane o eleganckim bukiecie <
Madera to zaréwno nazwa atlantyckiej wyspy, jak i wzmacnianego wina, petym nut orzechowych i suszonych owocow. g
wlaénie tu produkowanego. Firma Blandy’s wytwarza wino nieprzerwanie W ustach Swieze, o dobrej kwasowoscii czystym e
. ., . . . posmaku. Podawac schtodzone jako aperitif i do
od 1811 roku, pozostajgc do dzi§ w rekach tej samej rodziny. Owoce rodzg deserdw. g
sie w trzech matych kilkuhektarowych winnicach, aby po zbiorze przej$¢
dtugi i skomplikowany proces winifikacji, w wyniku ktérego powstaje
skoncentrowane, swieze, umiarkowanie stodkie wino. Stare roczniki dzieki
swojej dtugowiecznosci osiagaja wysokie ceny, wiec warto w to wino
zainwestowac. 13-15%

RAINWATER

Aot g -

biate, wzmacniane, madera, stodkie

Kod: PBM18

Blandy’s Madeira

Sercial 5 YO

Blandy’s Madeira

Madera, DOC Madeira

sercial

5 lat, dab amerykariski

Wytrawne wino wzmacniane o topazowym
1 kolorze i aromatach suszonych owocow

905 ) wzbogaconych o nuty orzechowe. W ustach

\VERDELH 0/ [?‘ ! fagodne, o subtelnym owocowo-orzechowym

L smaku i Swiezej koricdwce. Podawac do sushi,

musu z ryby, ptactwa, przekasek z majonezem,

suszonych owocow lub jako aperitif.

g

10-12°C
biate, wzmacniane, madera, stodkie

Kod: PBM17
Blandy’s Madeira Blandy’s Madeira Blandy’s Madeira
Duke of Clarence Malmsey Verdelho 10 YO 0,51
Blandy’s Madeira 4 Harvest 0,5 1 Blandy’s Madeira .
Madera, DOC Madeira Blandy's Madeira Madera, DOC Madeira
tinta negra mole Madera, DOC Madeira verdelho
3 lata, dab amerykariski malmsey 10 1at, system canteiro, dab amerykanski

Klasyczne wino wzmacniane o gtebokiej
zhotobrazowej barwie i aromatach miodu oraz
rodzynek. W ustach peine, dobrze zbudowane,
miekkie, o wyraznym, dtugim posmaku.
Podawac do deser6w - owocw, ciastek,
puddingdw czekoladowych i miekkich serdw.

Klasyczne wino wzmacniane z Madery

0 bogatym bukiecie ztozonym z nut

suszonych OWOCW i przypraw oraz aromatow
pomaraniczy. W ustach skoncentrowane i $wieze,
pétwytrawne, o smaku wzbogaconym o stodko-
gorzka nute startej skérki pomarariczowej

i dtugim posmaku egzotycznych owocow

i przypraw. Podawac do zup i pasztetow lub
jako aperitif.

10-12°C objetos¢: 0,5
biate, wzmacniane, madera, potwytrawne

7 lat, system canteiro, dab amerykariski

Stodkie wino wzmacniane o bursztynowej
barwie i charakterystycznym dla madery bukiecie
Zlozonym z aromatdw suszonych owocow,
herbaty, toffi i przypraw. W ustach bogate

i dobrze zbudowane, 0 smaku pefnym nut
wanilii, miodu i czekolady oraz dtugim, Swiezym
zakoriczeniu. Podawac do suszonych owocow,
ciast z miodem, seréw lub do cygara czy fajki.

14-16°C

15-16°C objetos¢: 0,51
biate, wzmacniane, madera, stodkie EHARVESS ) ) ) K

biate, wzmacniane, madera, stodkie

s g

Kod: PBMO1 Kod: PBM19 Kod: PBM35
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Rocznikowe madery to wina niezwykte; jak zadne inne
uosabiajq dtugq droge do perfekcji. Te wyjgtkowe wina po

uptywie stu lat i wiecej zachwycajq dojrzatosciq i fenomenalng

ztozonosciq jednoczesnie zachowujgc wigor powszechnie
kojarzony z mtodosciq. To one stanowiq o wielkosci madery.
Ich nazwy — malmsey, bual, verdelho, sercial — nie tylko

wskazujg na odmiane winogron z ktérej powstaty, ale takze na
styl — malmsey sq najstodsze i najbogatsze, podczas gdy sercial

—najlzejsze i najbardziej wytrawne.

1980

TERRANTEZ

Blandy’s Madeira

Terrantez 1980

Blandy’s Madeira

Madera, DOC Madeira

terrantez

30 1at, system canteiro, dah amerykariski

Przyjemny nos o nutach karmelu i stodkiej kremowej
kawy, podbitych kuszaco zielem tytoniu. W ustach
niemal kremowe, ale pefne zycia dzieki znakomitej
kwasowosci, hojne i bogate, 0 smaku wywotujacym
skojarzenia z pieczonymi jabtkami, przyprawami i toffi.
Finisz dtugi i mocny, 0 wyraZnie drzewnym zabarwieniu,
zgrabnie urozmaiconym akcentem ziotowym. Podawac
do deserdw, dojrzewajacych serdw lub solo jako wino
medytacyjne.

15-17°C
biate, wzmacniane, madera, stodkie

Kod: PBM21

1979
/ERDELH0

Blandy’s Madeira

Verdelho 1979

Blandy’s Madeira

Madera, DOC Madeira

verdelho

41at, system canteiro, dab amerykariski

Bujny bukiet ztozony z aromatow toffi, z akcentami
Swiezych i suszonych moreli, mango i pieczonego
ananasa. Na podniebieniu zachwyca intrygujacym
smakiem, na ktdry sktadaj sie subtelne nuty dymne

i poszycia lesnego wraz z aromatami sosnowymi. Diuga,
elegancka koricdwka. Podawac do dojrzewajacej szynki
zmelonem, satatki z wedzona kaczka i pomarariczami
w roli gtownej, foie-gras lub solo jako wino
medytacyjne.

15-16°C
biate, wzmacniane, madera, stodkie

Kod: PBM25

VERDELHO

Blandy’s Madeira

Verdelho 1976

Blandy’s Madeira

Madera, DOC Madeira

verdelho

44 lata, system canteiro, dab amerykaniski
Pétwytrawna madera o miedzianej barwie ze

ztotymi niuansami i zielonkawymi refleksami. Bardzo
charakterystyczny nos - zywiofowy i eteryczny, ztozony
7 nutbalsamicznych oraz aromatdw suszonych owocow
i przypraw. Na podniebieniu zachwyca wspaniata
strukturg, Swiezoscia, moc i koncentracja oraz bardzo
dfugim, wielowymiarowym posmakiem petnym nut
balsamicznych, egzotycznego drewna i starzonego
rumu. Podawac lekko schtodzong solo jako wino
medytacyjne.

15-16°C
biate, wzmacniane, madera, potwytrawne

Kod: PBM33
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THE WINEMAKER'S SELECTION

»

Odkrycie Madery zostato

na wieki upamietnione za sprawq
tego jedynego w swoim rodzaju wina w unikalnym opakowaniu,
stworzonym przez sztab ludzi pragnqcych zachowac swe
dziedzictwo, na ktdre sktadajq sie materiaty i tradycyjne obszary
dziatalnosci zwiqzane z regionem, takie jak uprawa winorosli

I tworzenie wina, srebro i krysztat, a takze koszykarstwo

i artystyczne hafciarstwo, z ktérych stynie Madera.

Blandy’s

Madeira MCDXIX 1,5 1
Blandy’s Madeira

Madera, DOC Madeira

blend najlepszych rocznikéw z ostatnich 300 lat,

38 lat, dab amerykanski
Oko czaruje gteboka ciemnobursztynowa barwa, zmyst wechu

oszafamia bujnym, wielowarstwowym, zabarwionym subtelng
cynamonowa nuta bukietem stanowiacym niecodzienne
potaczenie wynikajacej z doniostego wieku koncentracji

7 mlodziericza werwa i swiezoscia, doskonale rokujacymi na
przysztos¢. Na podniebieniu doskonata harmonia pomiedzy
wyrazng stodyczg a rzeska kwasowoscia, z lekko stonawym
niuansem dopefniajacym ten nad wyraz intrygujacy smak.

| jeszcze prawdziwie niezapomniany, zdajacy sie nie miec

korica finisz, zaskakujacy charakterng goryczka, stanowiaca
nieodzowny komponent tej gteboko przemyslanej catosci.
15-16°C objetos¢: 1,51
biate, wzmacniane, madera, stodkie

Kod: ZPBM33_KP
Dostepne tylko na zaméwienie

Zeskanuj kod GR,
aby dowiedziec sig
wigce) o winie.
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Fonseca Porto

Pierwszoligowy producent w dolinie Douro, przyktadajacy ogromna
wage do kazdego etapu produkcji, poczawszy od starannej pielegnacji
tarasowych winogradéw, poprzez tradycyjne wyciskanie moszczu
stopami, az po wzmacnianie wina destylatem sprowadzanym
z regionu Cognac. Firma, ktéra na state wpisata sie w historie
portweinu inicjujac produkcje Late Bottled Vintage, a takze podbijajac
rynek swoim legendarnym Fonseca Bin 27 Finest Reserve. Jeden
z najwyzej cenionych producentéw porto rocznikowego.

PORTUGALIA @

Fonseca 10 Years Old Fonseca 20 Year Old

Tawny Port
A Fonseca Porto

@ Dolina Douro, DOC Porto

& t_ouriga nagional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

" tinto cdo, tinta amarela

10 lat

[ Stodkie wino wzmacniane o intensywnym bukiecie
ztozonym z aromat6w dojrzatych owocow przemieszanych
z niuansami korzennymi i miodowymi. Na podniebieniu
prezentuje delikatng, jedwabista strukture i subtelne nuty
debowe doskonale zhalansowane rzeska kwasowoscia.
Dtugi, elegancki, emanujgcy liwka finisz. Swietne na
zakoriczenie positku, do migdatéw, gorzkiej czekolady
i serow plesniowych.

§ 1416
O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie
Kod: PFO08

Tawny Port

A Fonseca Porto

Q Dolina Douro, DOC Porto

2; louriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

= tinto cdo, tinta amarela

20 lat

> Wino o gfebokim bursztynowym kolorze z rdzawymi
przebtyskami. Na jego wyjatkowy bukiet skfadaja sie
aromaty mocno dojrzatych owocéw podbitych niuansem
cynamonowym, toffi i beczkowym. Na podniebieniu
intensywne, mocame i zfozone, o dtugim posmaku
suszonych owocow i przypraw. Po otwarciu butelki jego
walorami mozna cieszy¢ sie nawet do trzech miesiecy.
Swietnie wspdtgra z figami, migdatami i karmelem.
Doskonate dopetni créme brulée, idealne na zakoriczenie
positku podane z orzechami wioskimi i suszonymi owocam.

§ 12-14¢

O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PFO09

g.
4
.
EZ

Fonseca Bin 27 Finest

Reserve
A Fonseca Porto

Q Dolina Douro, DOC Porto

2 touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

" tinto cdo, tinta amarela

3—41ata

[ Stodkie wino wzmacniane o przepieknej rubinowej barwie
i wyraznie owocowym nosie pefnym nut dojrzatych
jezyn, likieru z czamej porzeczki, wisni i liwek podbitych
niuansem korzennym. Kragfe i pefne na podniebieniu,
0 aksamitnej teksturze doskonale zbalansowanej mocnymi
taninami i zywym posmaku soczystych czarnych owocow.
Podawac do serow i deseréw na bazie gorzkiej czekolady.

§6°C
O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PFO05




Fonseca Quinta do
Panascal Vintage Port

A Fonseca Porto

Q Dolina Douro, DOC Porto

& touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta

" harroca, tinto cdo, tinta amarela

2lata

> Stodkie wino wzmacniane roztaczajace
skoncentrowane aromaty likieru z czarnej
porzeczki i czamej czeresni wzbogacone o nuty
qorzkiej czekolady, zit, czarnego pieprzu i drewna
sandatowego. W ustach cudownie bogate
i petne, o mocno owocowym smaku, doskonale

Fonseca LBV

A Fonseca Porto
Q Dolina Douro, DOC Porto

; touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta
* barroca, tinto cdo, tinta amarela

5 at
[ Stodkie wino wzmacniane o skoncentrowanych,
wrecz gestych aromatach gorzkiej czekolady
i zamnych owocow ze szczypt lukrecji. Usta potezne,
£ N/SE’ c; wielowarstwowe, doskonale zbudowane, petne
RORID niuansow czekoladowych i jezynowych. Podawac¢
ol etecnas™ do serow o wyrazistym smaku (stilton, foquefort),
2008 deserow czekoladowych lub jako digestif,

PORTUGALIA @

Podawac do orzechéw wioskich, seréw o wyrazistym
smaku, suszonych owocow takich jak morele czy figi.

& 14-16°C

Kod: PFO06

Fonseca Porto Ruby

A Fonseca Porto

Q Dolina Douro, DOC Porto

2 touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

e ~ .

™ tinto cdo, tinta amarela

@31t

> Stodkie wino wzmacniane o gtebokiej rubinowej barwie
i Swiezym, zywym nosie emanujacym aromatami czeresni
i czamych porzeczek. Na podniebieniu pefne i kragte,

o mocnych, ale dobrze zintegrowanych taninach i bogatym,

dtugim, owocowym zakoriczeniu. Podawac do seréw
plesniowych i deser6w.

& 16°C
O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PFO01

O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

& 16°C

Kod: PFO23

Fonseca Porto Tawny
A Fonseca Porto

Q Dolina Douro, DOC Porto

& touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

" tinto cdo, tinta amarela

3 lata

> Stodkie wino wzmacniane o plowoczerwonej barwie,
przechodzacej w ceglasta na obrzezach. Uwodzicielski nos
roztacza aromaty moreli i ¢liwek przemieszane z nutami
przyprawowymi. Na podniebieniu bogate i stodkie,
0 zakoriczeniu zachwycajacym rzeska kwasowoscia.
Podawac do migdatdw, orzechdw, gorzkiej czekolady,
seréw plesniowych oraz na zakoriczenie positku.

& 14-16°C
O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PFO02

O czerwone, wzmacniane, porto, stodkie

Fonseca White Port

Fonseca Porto

Dolina Douro, DOC Porto

arinto, boal, codega, esgana cdo, folgasdo, gouveio,
viosinho, rabigato

3lata

Biate porto 0 bogatym nosie pefnym aromatéw dojrzatych
owocow przemieszanych z nutami miodowymi

i debowymi. Na podniebieniu aksamitnie miekkie, o dtugim
satysfakgjonujacym finiszu. Podawac schtodzone jako
aperitif w towarzystwie solonych migdatdw i oliwek lub
w formie drinka z tonikiem, lodem i listkiem Swiezej miety.

10-12°C
biate, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PFO03




Quinta da Boeira

Quinta da Boeira to trzyhektarowa posiadtos¢ ze wspaniatym,
liczacym kilkaset lat drzewostanem potozona w centrum Vila
Nova de Gaia. Jej zabudowania wzniést w poczatkach XIX wieku
Manuel da Rocha Romariz, ktéry powrdcit do Portugalii po latach
spedzonych w Brazylii. Ze swoja znajomoscia rynku brazylij-

PORTUGALIA @

skiego w 1850 roku zarejestrowat sie jako eksporter wina porto,
uzywajac dla swoich towaréw dwdch réznych marek — Romariz
czyli swojego nazwiska i Boeira czyli nazwy posiadtosci.

Jako$¢ win spowodowata, Zze obydwie marki szybko zyskaty
uznanie zaréwno u konsumentéw jak i dystrybutoréw, z suk-
cesami odnajdujac sie na rynkach Portugalii, Wielkiej Brytanii
i Brazylii.

W 1966 roku podjeto decyzje o sprzedazy zaréwno firmy jak i po-
siadtosci. Zabudowania mieszkalne zostaty kupione przez rodzine
brytyjska, magazyny przejeta firma tekstylna, a wina sprzedano
eksporterowi win porto.

W 1999 roku posiadto$¢ ponownie wystawiono na sprzedaz;
wszystko wskazywato na to, ze nowy wiasciciel wzniesie na jej
miejscu luksusowe domy mieszkalne. Aby nie dopusci¢ do zagta-
dy zabytkowej XIX wiecznej posiadtosci ze wspaniatym parkiem,
ojciec Joao de Freitas Ferreira, dyrektor szkoty w Vila Nova de
Gaia, skontaktowat sie z grupa dziesieciu przyjacidt, ktérzy zjed-
noczyli wysitki majace na celu nabycie posesji i przeksztatcenie jej
w osrodek dla odwiedzajacych Vila Nova de Gaia. Majac na wzgle-
dzie konsolidacje finansowa catego projektu, Quinta da Boeira zo-
stata ponownie wpisana do rejestru Instytutu Win Porto i Douro
(IVDP), wracajac tym samym do swoich poczatkéw w roku 1850,
jako exporter win porto pod marka Boeira.

Boeira LBV Port Boeira Tawny Port Boeira Ruby Port
A Quinta da Boeira A Quinta da Boeira A Quinta da Boeira
Q Dolina Douro, DOC Porto Q@ Dolina Douro, DOC Porto Q Dolina Douro, DOC Porto

P touriga nacional, tinta roriz, tinta barroca,

" tinto cdo

6 lat

> Stodkie wino wzmacniane powstate 2 winogron
zebranych w jednym roku, o fiotkowej barwie
i wyrazistych aromatach czamych wisni
przemieszanych z nutami czekolady. Na
podniebieniu mocno zbudowane, 0 smaku
dojrzatych ciemnych owocow i przypraw, swietnie
zbalansowanej kwasowosci i dtugim, eleganckim
zakoriczeniu. Podawac do owocéw, takich jak
truskawki, czeresnie i iemne winogrona, gorzkiej
czekolady i seréw o wyrazistym smaku.

& 14-16°C

O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

& touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta
barroca, tinto cdo

3-4 lata

> Portugalskie wino wzmacniane o rubinowej
barwie z subtelnymi fiotkowymi przebtyskami.
W nosie intensywne aromaty wisni i ciemnych
Sliwek. W ustach mtode, wibrujace, soczyscie
owocowe, 0 Swietnej kwasowosci i dtugim
posmaku. Podawac do deseru panna cotta
Z czerwonymi owocami, ciasta orzechowego ze
Swiezymi figami.

. fouriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta

barroca, tinto cdo

3-4lata

[E} Klasyczne porto wstylu tawny o przyjemnych
owocowych aromatach wzbogaconych
o subtelne nuty karmelu i przypraw. W ustach
bogate, kragte i stodkie, o dtugim posmaku
przywodzacym na mysl rodzynki suttanki.
Podawac do wyraznie przyprawionych dan,
miesa z krdlika i zajaca, wieprzowiny i cieleciny.

& 14-16°C
| O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

§ 14-16°C
O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PBOO1 Kod: PB002

Kod: PB00S




Boeira 30 Years
Tawny King Port

A Quinta da Bogira

Q Dolina Douro, DOC Porto

#; touriga nacional, touriga frana, tinta roriz, tinta

 barroca, tinto cao

okoto 30 lat

(> Wielowymiarowe porto tawny o gtebokiej
bursztynowej barwie z miedzianymi refleksam.
Uwodzi bukietem ztozonym z aromatdw mocno
dojrzatych owocow podbitych niuansem
przyprawowym, kwiatowym i drzewnym.
Na podniebieniu kragte i bogate, bardzo
skoncentrowane, o fantastycznie dugim
posmaku suszonych owocow i przypraw.
Podawac do suszonych owocéw; ciastek
czekoladowych, orzechdw i gorzkiej czekolady.

& 13-14¢

b - ) O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PBO14

Boeira 40 Years Tawny

Decanter Port
A Quinta da Boeira

Q Dolina Douro, DOC Porto

& touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,
tinto cdo

okoto 40 lat

[} Fantastycznie wyraziste i ziozone porto tawny
0 brgzowawoczerwonej barwie i eleganckich aromatach
przywodzacych na mysl liscie tytoniu i jakosciowe
cyqgara. W ustach geste i kragte, 0 smaku suszonych
i kandyzowanych owocéw wzbogaconym o delikatne
nuty miodowe. Diugi, aksamitny posmak. Podawac do
suszonych owocow, stodyczy z dodatkiem karmelu i ciasta
zekoladowego.

§ 13-14°C
O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PBO11

Boeira 10 Years Tawny

Decanter Port
A Quinta da Bogira

Q Dolina Douro, DOC Porto

; fouriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,

* tinto cao

10 lat

[ Portugalskie stodkie wino wzmacniane o ztotobrazowej
barwie, bursztynowe na obrzezu. W nosie eleganckie
i bogate, 0 aromatach dojrzatych lesnych owocow
przemieszanych z subtelnymi nutami suszonych owoc6w,
karmelu i drewna. Na podniebieniu miekkie i jedwabiste,
0 bogatym smaku przywodzacym na mys| konfiture
widniowa. Podawac do suszonych owocow, karmelkow
i zekoladowych ciastek.

§ 14-16°C
O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PB0O08

Boeira 20 Years
Tawny King Port

A Quinta da Boeira

@ Dolina Douro, DOC Porto

& touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta
barroca, tinto céo

20 lat

[ Porto tawny 0 brazowawej barwie z miedzianymi
refleksami. Wspaniale ztozony nos roztacza
aromaty owocow i dzemu przemieszane
Z nutami przypraw i suszonych owocow,
a takze kwiatu pomaraniczy i drewna. W ustach
skoncentrowane i ziozone, 0 fantastycznie
dtugim, eleganckim, posmaku. Podawac
7 suszonymi owocami i orzechami. Swietnie
smakuje w pofaczeniu z figami, migdatami
ikarmelem, a takze z czekoladowym brownie.

& 12-14¢

Kod: PB013

=,

Boeira Reserve Tawny
Decanter Port

A Quinta da Bogira

@ Dolina Douro, DOC Porto

= touriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta barroca,
e .

~ tinto cdo

7 lat
& Portugalskie stodkie wino wzmacniane o zlotej barwie

7 bursztynowymi refleksami i wyrazistym bukiecie
ztozonym z aromatéw kwiatowych przemieszanych

Z nutami owocowymi przywodzacymi na mysl dojrzate
Sliwki i morele. Na podniebieniu delikatne i jedwabiste,
0 subtelnym smaku suszonych owocow i przypraw oraz
dfugim, emanujacym $liwka, zakoriczeniu. Podawac do
potraw na bazie miesa z krdlika, zajaca, wieprzowiny lub
cieleciny.

§ 14-16°C
O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PB007

PORTUGALIA @



Boeira Douro
Boeira Douro White Reserve Red
Quinta da Boeira A Quinta da Boeira
Dolina Douro, DOC Douro Q Dolina Douro, DOC Douro
malvasia fina, rabigato, gouveio, ferndo pires £ touriga nacional, touriga franca, tinta roriz

6 miesiecy, dab francuski
[ Portugalskie czerwone wino wytrawne

Boeira Douro Red

A Quinta da Boeira

@ Dolina Douro, DOC Douro

# touriga nacional, touriga franca, tinta roriz
6 miesiecy, dab francuski, 25% wina

Biate portugalskie wino wytrawne o cytrynowej [ (zerwone portugalskie wino wytrawne

PORTUGALIA @

barwie i swiezych aromatach wywotujacych
skojarzenia z zielonymi jabtkami, marakuja

i biatymi kwiatami. Na podniebieniu soczyscie
owocowe, lekkie i przyjemnie rzeskie, o dtugim,
czystym, subtelnie mineralnym posmaku.
Podawac do ryb, owocéw morza i satatek, a takze
jako aperitif.

0 gtebokiej purpurowej barwie i aromatach
dojrzatych czamych owocow wzbogaconych

0 eleganckie nuty kwiatowe doskonale
zharmonizowane z niuansami debowymi. Na
podniebieniu $wietnie zbudowane, 0 Zywej
kwasowosd, mocnym owocu i wyrazistych, ale
doskonale zintegrowanych taninach. Podawac
do dobrze przyprawionej wotowiny, pieczonej
jagnieciny i dojrzewajacych serow o wyrazistym

0 rubinowej barwie z fiotkowymi przebtyskam.
Bogaty bukiet tozony z aromatdw dojrzatych
czerwonych i czarnych owocow przemieszanych
Znutami tostéw i gorzkiej czekolady. W ustach
dobrze zbudowane i harmonijne, 0 wyraznie
zaznaczongj, ale Swietnie zintegrowanej
tanicznosci i dtugim, wspaniale owocowym
posmaku. Podawac do makarondw, pizzy,
duszonych warzyw z miesem ub bez.

smaku.

8-10°C B 16-18 § 13-15°C
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: PBO21 Kod: PB023 Kod: PB022

Boeira Colheita 2005
Port

A Quinta da Boeira
Q Dolina Douro, DOC Porto

#; fouriga nacional, touriga franca, tinta roriz, tinta

" barroca, tinto cdo

7 lat

E Porto tawny z pojedynczeqo rocznika. Nos czaruje
aromatami suszonych owocéw, harmonijnie
przemieszanymi z nutami przypraw korzennych,
drewna i karmelu. Na podniebieniu mocne
i wyraziste, cudownie wielowymiarowe, o bardzo

LU0 R dhugim posmaku naznaczonym subtelnym

COLHEITA niuansem orzechowym. Podawac n z orzechami,
2005 migdafami i suszonymi owocami oraz gorzkg
PORT czekolada lub do dojrzewajacych seréw.

PORTO & 12

O porto, czerwone, wzmacniane, stodkie

Kod: PBO17

Boeira White

Diamond Port
Quinta da Boeira

Dolina Douro, DOC Porto

malvasia fina, viosinho, gouveio, codega de
larinho

okoto 5 lat

Biate porto o ciemnoztotej barwie i aromatach
daktyli, rodzynek suttanek, dzemu
brzoskwiniowego, orzechéw i miodu.W ustach
petne i zfozone, doskonale zbudowane, pieknie
wywazone i eleganckie, o bardzo dfugim
posmaku. Podawac do pasztetu z gesich
watrdbek, deserdéw takich jak sorbet limonkowy
ub cytrynowy czy beza ze swiezymi owocami.

10°C
biate, wzmacniane, porto, stodkie

Kod: PBO06




Quinta do Casal
da Coelheira

Quinta do Casal da Coelheira z pewnoscig wyrdznia sie na tle producen-
téw z regionu Tejo. Posiadtos¢ znajduje sie w Tramagal, a jej gospoda-
rze pracuja na okoto 50 hektarach winnic, ktére ulokowane sa wzdtuz
brzegéw Tagu. Wystepuja tu piaszczyste gleby — idealne do uprawy od-
mian biatych, jak ferndo pires, malvasia i tamarés, ale réwniez szczepéw
czerwonych, takich jak casteldo czy touriga nacional. Winiarze z Quinta
do Casal da Coelheira podjeli tez udane eksperymenty z chardonnay czy
cabernet sauvignon. Przedsiewzieciem zarzadzaja ojciec z synem, przy
czym ten ostatni peni w firmie funkcje enologa.

Mythos
A Quinta do Casal da Coelheira

Geg’an/
friendly
Q Tejo, Vinho Regional Tejo \/

#; fouriga nacional, touriga franca, cabernet

= sauvignon

@ 14 miesiecy, dab francuski (80%)

i amerykariski (20%)

- Petne mocy wspétczesne czerwone wino
powstate z owoc6w starych portugalskich
winogradéw. Roztacza intensywne aromaty
dojrzatych, soczystych czamych porzeczek
i Sliwek oraz lawendy przemieszane z subtelnymi
nutami przyprawowymi. Na podniebieniu
mocno owocowe, kragte, przyjemnie taniczne.
dealne jako wino medytacyjne lub do ciezszych
dan z czerwonym miesem w roli gtownej, ze
szczeg6lnym uwzglednieniem dziczyzny.

& 17°¢

O czerwone, wytrawne
Kod: PCCO7

Mythos jest produkowany
tylko w wyjatkowych
rocznikach, z najwyzszej
jakosci winogron z winnic
Casal da Coelheira.

To nowoczesne wino

0 wysokiej koncentracji
powstaje z owocéw
winorosli w wieku
conajmniej 35 lat. Jest juz
gotowe do picia, jednak
warto poczekac; lezakujqc
w butelce 8—10 lat zyskuje
poteznq ztozonos¢.

Casal da Coelheira

Reserva Tinto
A Quinta do Casal da Coelheira

Q Tejo, Vinho Regional Tejo

Casal da Coelheira

Reserva Branco

Quinta do Casal da Coelheira

Tejo, Vinho Regional Tejo

chardonnay, arinto

czesciowa fermentacja w beczce, batonnage
Nietuzinkowe nowoczesne biate wino,

ale nawiazujace do klasycznego stylu win
portugalskich. Nos zdominowany przez
eleganckie aromaty swiezych jabtek doskonale
zbalansowane z nutami debowymi. Na
podniebieniu $wietnie zbudowane, obfite,

0 przyjemnie orzezwiajacej kwasowosc.
Doskonate zarowno do dar ziemi, jak i morza —
biatych mies i grillowanych ryb.

& fouriga nacional, touriga franca, cabernet

 sauvignon

12 miesiecy, dab francuski i amerykariski

[E> Powstate tylko z najwyzszej jakosci gron wino
charakteryzuje gfebia, intensywnos¢ i dtugosc.
W ustach zachwyca doskonafa strukturg
i pelnia oraz bedaca kluczowym skfadnikiem
Swiezoscia, a takze wyraznie zaznaczonymi,
pieknie zintegrowanymi taninami. Podawac do
jagnieciny, dziczyzny i makarondw.

vegan

6;g%n
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Tubucci

A Quinta do Casal da Coelheira

Q Tejo, Vinho Regional Tejo

£ aragonés, syrah, casteldo

-

[ Gleboka purpurowa barwa z fioletowymi
refleksami. WyraZzne aromaty czarnych lesnych
owocow, porzeczek, jagéd, wisni, a takze nuty
ziotowe i fiotkowe. Na podniebieniu dobrze
zZbudowane, gadkie i jedwabiscie taniczne.
Dhugi, soczyscie owocowy posmak. Podawac do
wotowiny, makarondw, zapiekanek.

6;ghn)

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: PCC13

Coelheira Tinto

A Quinta do Casal da Coelheira

Q Tejo, Vinho Regional Tejo

#; alicante bouschet, touriga nacional, touriga

* franca

8 miesiecy, dab amerykariski

) Dobrze zbudowane czerwone wino roztaczajace
intensywne aromaty dojrzatych sliwek
przemieszane z nutami balsamicznymi.
W ustach miekkie, aksamitnie taniczne, o dtugim
owocowym posmaku. Podawac do makaronéw
zs0sami na bazie pomidorow, dojrzewajacych

SEIOW, CZErwonego miesa.
4,
vegan)

Be.

)

10-12 & 17°C & 16-18
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: PCC02 Kod: PCC06 Kod: PCC09

®
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Terragos do Tejo

Branco

Quinta do Casal da Coelheira

Tejo, Vinho Regional Tejo

ferndo pires

Biate nowoczesne wino wino stanowiace
nader udan kombinacjg soczystej owocowosci
i Swiezosci. Na podniebieniu zywiotowe,
wyraznie rzeskie, 0 przyjemnie owocowym
smaku zabarwionym subtelnym niuansem
mineralnym. Podawac do ryb o biatym miesie,
owocow morza, lekkich satatek.

vegan |
9-10°C
biate, wytrawne
Kod: PCCO3

Terracos do Tejo

Tinto

A Quinta do Casal da Coelheira

Q Tejo, Vinho Regional Tejo

& aragonés, syrah, casteldo

—

& W nosie eleganckie aromaty owocowe
i przyjemna pikantnosc. Idealny balans pomiedzy
strukturg, kwasowoscia i nieprzyttaczajac
tanicznoscia daje wino Swieze i eleganckie,
ajednoczesnie mocne. Podawac do wedlin, tart
warzywnych, zapiekanek, grillowanych mies.

vegan )
& 16-18°C
O zerwone, wytrawne
Kod: PCCO8

Coelheira Branco
Quinta do Casal da Coelheira

Tejo, Vinho Regional Tejo
ferndo pires, verdelho, arinto

Biate wino o eleganckim bukiecie ztozonym

z aromatdw owocow tropikalnych wzbogaconych
o subtelne nuty warzywne. W ustach Swieze,

0 naturalnej kwasowosci i rownowadze oraz
przyjemnie orzezwiajacej koricowce. Podawac do
ryb, owocéw morza i lekkich satatek.

Ge gan )
9-10°C

biate, wytrawne
Kod: PCC12

Casa de Vilacetinho @//

Historia Casa del Vilacetinho nierozitacznie wiaze sie z historiag
vinho verde. Winiarnia zlokalizowana w Alpendurada jest jedna
Z najstarszych marek w regionie i waznym kamieniem milowym
w jego historii. Historycznie byla ona prawdziwym gigantem pod
wzgledem powierzchni upraw — potaczenie 2 posiadtodci oryginalnie
nalezacych do Klasztoru benedyktynéw w Alpendurada dato ponad
100 hektaréw upraw, co byto ewenementem w miejscu, gdzie przewazaty
raczej niewielkie winiarnie. Wyjatkowa w skali regionu posiadtoscé
produkuje réwnie nadzwyczajne wina, ktére dotozyly swoja cegietke do
historii portugalskiego winiarstwa podczas wizyty krélowej Elzbiety II
w tym kraju w 1957 roku, kiedy to wlasnie wina z Casa de Vilacetinho
(posréd kilku innych) podano Anglikom podczas kolacji.

Casa de Vilacetinho Grande
Escolha Vinho Verde

(asa de Vilacetinho

Minho, DOCVinho Verde

avesso, arinto, azal, loureiro

Kuszacy cytrusowy aromat, pod ktérym wyczuc mozna réwniez
Sliwki i brzoskwinie, a takze nuty tropikalnych owoc6w i trawy
cytrynowej. W ustach doskonale zbudowane, przyjemnie
kragte, 0 fagodnym, bedacym na granicy wytrawnosd, smaku
Swietnie korespondujacym z aromatami wyczuwanymi w nosie,
dodatkowo wzbogaconym o subtelng mineralnos¢. Podawac
do biatych migs, ryb, risotto z owocami morza, makaronéw ze
Smietanowymi sosami.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: PVV02

Vilacetinho Vinho Verde

(asa de Vilacetinho
Minho, DOC Vinho Verde
P avesso, arinto, azal, loureiro
Biate pdtwytrawne wino o cytrynowozielonej barwie
i aromatach letnich owoc6w, takich jak biate porzeczki i morele,
VILACETINHO wzbogaconych o niuans tropikalny. Na podniebieniu gfadkie,
NHO VERDE lekko owocowe w smaku, przyjemnie rzeskie i dtugie. Podawac
do lekkich safatek, grillowanego drobiu lub jako aperitif.

| 10°C

‘& biate, péhwytrawne
~Sa= Kod: PVV01




Adega de Redondo

Adega Cooperativa de Redondo to jedna z pierwszych spétdzielni winiarskich
Alentejo zatozona w 1956 roku. Od samego poczatku swego istnienia spétdzielnia
odgrywatadecydujacarolewprocesie odrodzeniaigwattownegorozwojulokalnego
winiarstwa majacego miejsce szczegdélnie w latach 80. XX wieku. Obecnie
Adega de Redondo, bedaca jedna z najwiekszych i najbardziej dynamicznych
kooperatyw w catym kraju, zrzesza okoto dwustu winiarzy, a swym zasiegiem
obejmuje mniej wiecej 75 procent winnic w okregu Redondo. Najwazniejszym
brandem spétdzielni, ktéremu zawdziecza szerokie uznanie w swiecie, jest Porta
da Ravessa. Powstajace w tej linii wina z roku na rok otrzymuja liczne nagrody
i medale na miedzynarodowych konkursach winiarskich. Nowoczesna i $wietnie
wyposazona w najnowsze zdobycze techniki winiarnia stwarza grupie enologéw
pod przywoédztwem Mariana Cavaca mozliwosci jak najlepszego wykorzystania

skupowanych winogron.

Maré Viva Tinto

A Adega de Redondo

Q Alentejo, DOC Vinho Regional Alentejano

& casteldo, aragonés, trincadeira

_

& Portugalskie czerwone wino wytrawne
0 rubinowej barwie i Swiezym aromacie leSnych
0WOCOW Zwiastujacym orzeZwiajace, harmonijne
wino. W ustach fagodne, subtelnie taniczne,
0 dobrze zbalansowanej kwasowosci
i przyjemnym owocowym posmaku.
Podawac do dari z warzyw i drobiu w lekkich
sosach.

& 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne

Kod: PEN38

Maré Viva Branco

Adega de Redondo

Alentejo, Vinho Regional Alentejano

roupeiro, rabo de ovelha

Portugalskie biate wino wytrawne o cytrynowej
barwie i aromatach owocow tropikalnych
przemieszanych z nutami cytrusowymi.

Na podniebieniu lekkie i rzeskie, soczyscie
owocowe, Swietnie zrdwnowazone. Podawac
doryb i owoc6w morza, lekkich satatek lub jako

i
o
o

Porta da Ravessa

Reserva Tinto

A Adega de Redondo

Q Alentejo, DOC Vinho Regional Alentejano

£ touriga nacional, syrah, alicante bouschet

6 miesiecy, dab francuski

[ Czerwone portugalskie wino o intensywnie
rubinowej barwie. Bogaty nos emanuje
aromatami leSnych jagéd i jezynowej konfitury
wzbogaconymi o delikatne nuty wanilii i lisci
tytoniu. W ustach bogate i aksamitne, o smaku
zdominowanym przez dojrzate ciemne owoce
i dfugiej wyrazistej koricowce. Podawac do
wotowiny duszonej w czerwonym winie
i pikantnych sosow warzywnych.

& 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: PARO6

Maré Viva

Selection Tinto

A Adega de Redondo

Q Alentejo, DOC Alentejo

# aragonés, alicante bouschet, touriga nacional

-

> Swieze i owocowe czerwone portugalskie
wino wytrawne o kwiatowym aromacie
7 subtelnym waniliowym akcentem. Na
podniebieniu eleganckie i aksamitne, o dobrej
strukturze i dhugim finiszu. Podawac do wedlin
i dojrzewajacych serow.

MARE VIVA

Maré Viva Rosé

Adega de Redondo

Alentejo, Vinho Regional Alentejano
casteldo, aragonés

Portugalskie rézowe fagodnie wytrawne wino
o delikatnych aromatach owocow o biatym
migzszu i czeresni. W ustach wibrujaco $wieze
i eleganckie, o przyjemnym owocowym smaku
i czystym, rzeskim zakoriczeniu. Podawac

do lekkich satatek, tart warzywnych, ciast

z owocami lub solo w letni dzier.

PORTUGALIA @

8-10°C
r6zowe, wytrawne
Kod: PAR12

Porta da Ravessa
Colheita Especial

Tinto

A Adega de Redondo

Q Alentejo, DOC Alentejo

 trincadeira, aragonés, alicante bouschet

_

) Wyraziste czerwone wino portugalskie
0intensywnym aromacie czerwonych owocow
ilesnych jagéd wzbogaconym o nuty $wiezych
7i6t. Na podniebieniu dobrze zbudowane,
jedwabiste i pieknie zbalansowane, o przyjemnie
dtugim, owocowym posmaku. Podawac do
pieczonego ptactwa, gesi i kaczki.

& 16-18°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: PAR02

Maré Viva

Selection Branco

Adega de Redondo

Alentejo, DOC Alentejo

roupeiro, ferndo pires, verdelho

Biate wytrawne wino portugalskie

0 cytrynowej barwie i bukiecie zfozonym

7 aromatdw jasnych owocow przemieszanych
7 subtelnymi nutami kwiatowymi. W ustach
eleganckie, rzeskie i doskonale zréwnowazone,
o drugim, wibrujacym zakorczeniu. Podawac

aperitif. do pieczonych ryb, drobiu, dar z sosami
‘ smietanowym lub beszamelowym.
um Viva
| 810 & 16-18°C 8-10°C
biate, wytrawne O (zerwone, wytrawne biate, wytrawne
@ Kod: PART3 Kod: PAROT Kod: PAR14
®




Wina

ekologiczne

Jak je rozréznic, po czym je poznac?

Temat win produkowanych ze specjalna tro-
ska o Srodowisko naturalne oraz o naturalnos¢
i ekologicznos¢ samego finalnego produktu jest
dos¢ skomplikowany z jednego waznego powodu:
wkraczamy tu bowiem w Swiat poje¢ i trendow,
ktore wciaz jeszcze albo nie doczekaly sie odpo-
wiednich regulacji prawnych, a tym samym ciazy
na nich odium wieloznacznosci i niescistosci, albo
regulacje te istnieja jedynie w zakresie lokalnym,
zwykle zwigzanym z przepisami winiarskimi da-
nego kraju. Nie do$¢ zatem, ze z wielkim trudem
przychodzi nam oddzieli¢ generalne zasady wi-
niarstwa organicznego od naturalnego, a natu-
ralnego od biodynamicznego, to jeszcze okazuje
sie, ze granice te inaczej przebiegaja w USA, Au-

stralii, Niemczech czy Szwajcarii.

Wina z upraw organicznych

1 wina organiczne

Cho¢ powszechnie postugujemy sie dzi$ termi-
nem ,wina organiczne”, w prawodawstwie eu-
ropejskim funkcjonuje on dopiero od kilku lat.
Do roku 2012 na terenie Unii Europejskiej mozna
byto produkowa¢ (i anonsowac na etykiecie) tylko
wina ,,z organicznych upraw”. Réznica miedzy

jednymi a drugimi jest do$¢ zasadnicza.

Wina z organicznych upraw to te, ktére wyprodu-
kowane zostaly z owocdéw zbieranych wylacznie
w winogradach certyfikowanych jako organiczne,
w oparciu o konwencjonalne metody winifikacji.

W ofercie Domu Wina certyfikaty upraw organicz-

nych maja miedzy innymi takie winiarnie jak Alvaro

Palacios. Wina organiczne tymczasem to te, ktére

powstaty zgodnie z zasadami nie tylko organiczne-

go winogrodnictwa, ale takze organicznej winifika-
cji, jak wina z wtoskiej winiarni Cielo e Terra, czy
hiszparniskiej Palacios Remondo.

Pierwsze zasady upraw organicznych zostaty wyty-

czone przez zatozong w 1972 roku i do dzi$ istnie-

jaca Miedzynarodowa Federacje Ruchéw Organicz-
nego Rolnictwa (IFOAM). Dopiero w 1991 roku nad
kwestig wspdlnego unormowania zasad organicz-
nej uprawy winorosli pochylili sie urzednicy z catej

Europy. W roku 2012 ukazaly sie unijne rozporza-

dzenia dotyczace nie tylko organicznej uprawy wi-

norogli, ale takze zasad organicznej winifikacji.

Najwazniejsze zasady organicznej uprawy wi-

norosli dotycza:

- Zastapienia monokultury winnej polikultura,
czyli promocji biologicznej réznorodno$ci m.in.
poprzez stosowanie miedzyplonéw uzyzniaja-
cych glebe oraz hodowle zwierzat w winnicach




- Dostarczania niezbednych substancji organicz-
nych do gleby, na ktérej rosnie winorosl, a nie
bezposrednio do ro$liny, dzieki czemu zostaje za-
chowana réwnowaga biologiczna ,,zywej materii”

- Zastgpienia syntetycznych srodkéw ochrony ro-
Slin specyfikami pochodzenia roslinnego i mine-
ralnego.

Najwazniejsze zasady organicznego winiarstwa

dotycza natomiast:

- Ograniczenia w zastosowaniu drozdzy komer-
cyjnych na rzecz fermentacji spontanicznej
(o ile to mozliwe)

- Ograniczenia o ok. ¥/ dozwolonej ilosci SO,

- Preferowania wymrazania jako metody klaro-
wania win (o ile to mozliwe, ewentualnie sta-
bilizacja z pomoca srodkéw naturalnych takich
jak guma arabska).

Nalezy pamieta¢ o tym, ze az do roku 2012 okre-

Slenie ,,wina organiczne” uzywane byto gléwnie

w winiarstwie nowoswiatowym, za$ w Europie,

wzorem Francji, stosowano - i nadal stosuje sie

powszechnie - kategorie ,,win z upraw biologicz-
nych” (AB - Agriculture Biologique).

Wina z upraw

o charakterze zrownowazonym
Bardziej rozpoznawalne pod angielskim okresle-
niem sustainable wines. To specyficzna katego-
ria, czesto niestusznie traktowana jako podgru-
pa win organicznych. Nie kazde bowiem gospo-
darstwo certyfikowane organicznie/biologicznie
musi spelnia¢ wymogi zréwnowazonego rozwoju,
cho¢ z pewnoscia winogrodnicy ekologiczni sy-
tuuja sie blizej popularnej idei sustainability niz
wiekszos$¢ winiarzy konwencjonalnych.

W najwiekszym skrocie zréwnowazony rozwoj
w rolnictwie, a zatem takze winogrodnictwie,
zaktada troske nie tylko o dobrobyt i zdrowie
wspoétczesnych beneficjentéw dziatalnosci rol-

niczej, ale w réwnym stopniu troszczy sie o los

kolejnych pokolert mieszkajacych i pracujacych
na tej samej ziemi. Wielka wage przywiazuje sie
zatem w gospodarstwach/winnicach ,, zréwnowa-
zonych” do ograniczenia do minimum zabiegéw
majacych ujemny wpltyw — nawet w perspektywie
wieloletniej - na $rodowisko naturalne (nawo-
zenie, opryski), kontroluje wiasciwie odprowa-
dzenie nieczystosci, gospodarke wodna i zuzycie
energii elektrycznej.

Idea winiarstwa ,zréwnowazonego” staje sie
dzi$ niestychanie popularna, co szczegdlnie wi-
da¢ np. we wspdtczesnym winogrodnictwie hisz-
panskim czy chilijskim. Wsréd przyktadowych
producentéw posiadajacych lokalne certyfikaty
zréwnowazonego rozwoju wypada wymieni¢ dom
szampanski Philipponnat (jedna z pierwszych
ekologicznych wytwdérni w Szampanii), chilijska
winiarnie Vifia la Rosa, australijska Thorn-Clarke
Wines czy francuskie Chateau de la Cour.

Oznaczenia certyfikatow
ekologicznych wystepujace
w katalogu:

-
(@% winiarnia z certyfikatem
\@/) zaréwnowazonego rozwoju

Ve

-
( winiarnia z certyfikatem

zréwnowazonej uprawy

\

winiarnia z certyfikatem

&

zrownowazonej produkcji

(¢ | winiarnia z certyfikatem

ekologicznej produkcji

WA Wino organiczne

)

vegan )

Wino przyjazne veganom




Wlochy

Wiochy to obecnie najwiekszy producent
winia na $wiecie. Co najmniej od lat 70. ub.
wieku powstaja tu Swietne wina, ceny sg wciaz
dos¢ konkurencyjne, butelki maja doskonata
prezentacje, wreszcie — gdzie szuka¢ wina do
pizzy, makaronow i wioskich satatek, jak nie
w ofercie wtoskich regionéw?

Polacy wzdychaja do Toskanii, wiec region
ten, najwazniejszy winiarsko takze w samych
Wioszech, w naszym kraju diugo bedzie miat
pierwszenstwo przed innymi. Dla koneseréw
jednak ciekawszym regionem Wtoch wydaje sie
zwykle Piemont, z jego rdzennymi czerwonymi
odmianami (nebbiolo, barbera, dolcetto). To tu
powstaja wielkie, dtugowieczne wina z apelacji
Barolo i Barbaresco - silne, pikantne, mocno
taniczne i pieknie owocowe. Wreszcie Veneto:
region stynacy z musujacego prosecco, delikatnego

biatego soave, ale nade wszystko z czerwonych

win z rodziny Valpolicella (od bardolino po
amarone z podsuszanych winogron).

Gorace potudnie Wioch uchodzito przez
lata za kolebke masowych, za to niedrogich
codziennych win. Ale dzi§, w takich regionach
jak Apulia, spotykamy coraz wiecej win
wybitnych, ocierajacych sie o $wiatowa czotdéwke.
W lepiej znanej Apulii potudniowej kroéluja
wina z czerwonych odmian negroamaro oraz
primitivo. W sasiedniej Kampanii powstaja wciaz
niedoceniane na polskim rynku biate fiano oraz
greco di tufo, czerwone wina zas, lepsze, gorsze,
ale i bardzo dobre, wytwarzane sa gtéwnie
z odmiany aglianico. W Abruzji do klasyki naleza
bardzo owocowe montepulciano d’abruzzo, zas
Sycylia, obok stodkich win z okolic Marsali, stynie
dzi§ z coraz wytworniejszych stuprocentowych

nero d’avola.
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MenhirSalento



WOCHY @

Cantine Menhir

Puglia, czyli obcas wioskiego buta, to kraina miedzy niebem,
ziemia 1 woda, porosnieta majestatycznymi oliwkami, pokryta
skatami rzezbionymi przez sél i wiatr. O wielu tysiacach lat
historii cztowieka swiadczg setki kamiennych stupéw, zwanych
menhirami, postawionych tu tysiace lat temu przez pierwotnych
mieszkancéw Italii. To na ich cze$¢ rodzina Marangelli nadata
swojej winnicy nazwe Cantine Menhir Salento. Stare krzewy
winorosli rodza doskonate winogrona odmian negroamaro,
malvasia i primitivo di manduria. Wina charakteryzuja sie
ogromna intensywnoscia barwy, aromatu i smaku. Ich tworca
jest gtéwny enolog Vincenzo Laera.

Menhir

Salice Salentino

A Menhir Salento Menhir Verdeca

Menhir Salento

Q Apulia, DOC Salice Salentino Apulia, 6T Salento
& negroamaro, malvasia nera 100% verdeca
6 miesiecy, dab francuski i amerykariski,

barriques

bukiecie ztozonym z mocnych aromatow lesnych
jagod i wisni w likierze, ktorym towarzysza
subtelne nuty balsamiczne, przyprawowe,
kawowe, a takze poszycia lesnego. W ustach
pelne i wyraziste, harmonijne i agodnie taniczne.
Podawac do grillowanych migs, dan z dodatkiem
| truflii prawdziwkGw oraz dojrzewajacych serow.

wyraziste aromaty owocow egzotycznych
nuty cedru oraz kwiatéw czamego bzu.
zréwnowazone, o dtugim, niebanalnym

Z rybami - przyrzadzonymi na surowo lub
smazonymi - podanymi z warzywami.

| B 16-18% 9-11%C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: 1H02 Kod: WHT3
N°ZERO Quota 29

A Menhir Salento

Q Apulia, IGT Salento
£ 100% primitivo

_

B Swietne apulijskie primitivo o rubinowym

A Menhir Salento

Q Apulia, IGP Salento

£ 100% negroamaro

—

& Czerwone wioskie wino wytrawne o glebokiej
rubinowej barwie z fiotkowymi refleksami.
Bogaty nos emanuje zapachami przywodzacymi 4
na mysl lesne poziomki, jezyny i maliny '
przemieszane z nutami czamego pieprzu
i eukaliptusa. Na podniebieniu dynamiczne,
rzeskie i zréwnowazone, 0 wyraznie
zaznaczonych, ale doskonale zintegrowanych
taninach i dtugim posmaku czerwonych owocow
wzbogaconym o niuanse przypraw korzennych.
Podawac do pieczonych lub gotowanych na
parze migs oraz dojrzewajacych serow.

& 17-18°C

O czerwone, wytrawne
Kod: WMHO3

W nosie owocowe, Swieze i wyraziste.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: WMHO08

&> Wino o glebokiej czerwonej barwie i wspaniatym Biale Moskie wino WytfaWﬂe 0 s’fpnecznej
! barwie z zielonkawymi refleksami. W nosie
i cytrusow, z ktérymi przeplataja sie subtelne

W ustach smakowite; rzeskie i soczyste, Swietnie

zakoriczeniu. Znakomite jako aperitif, a takze

kolorze miejscami przechodzacym w fioletowy.

W ustach smak dojrzatych wisni, miety i jezyn,

doskonata kwasowos, rdwnowaga, miekkie

i subtelne, pieknie zintegrowane taniny. Catos¢

nieprzetadowana, elegancka,  klas3. Podawac

do dani z czerwonego migsa, krdlika, jagnieciny.

Menhir Primitivo
di Manduria

A Menhir Salento

Q Apulia, DOC Primitivo di Manduria

& 100% primitivo

@ 6 miesiecy, dab francuski, barriques

) Klasyczne wino ze stonecznego potudnia
Wioch roztaczajace aromaty bardzo dojrzatych
lesnych jagéd i sliwek wzbogaconych o subtelne
nuty korzenne i debowe. W ustach soczyscie
owocowe, wspaniale miekkie i kragfe,
0 dojrzatych, sprawiajace wrazenie stodkich,
taninach i dugim, smakowitym zakoriczeniu.

| Podawac do dan warzywnych z cykorig,

makarondw z sosami, grillowanych mies.

| § 16-18°C
(@] czerwone, wytrawne
Kod: WMHO7

Menhir Rosato
Menhir Salento

Apulia, IGT Salento

100% negroamaro

Wroskie rézowe wino wytrawne o dos¢
intensywnym jasnowisniowym kolorze i bujnych
aromatach malin, lesnych poziomek, rézowych
grejpfrutow i szatwii przemieszanych z nutami
kwiatowymi. Na podniebieniu kragte i rzeskie,

0 wyrazistym smaku przywodzacym na mys|
czerwone owoce i dtugim, zniuansowanym
zakorczeniu. Podawac jako apertif lub do ryb,
biatych mies, seréw, a takze nieprzesadnie
przyprawionych dan kuchni azjatyckiej.

10-12°C
r6zowe, wytrawne
Kod: WMH12

CalaMuri

A Menhir Salento

Q Apulia, IGT Salento

£ 100% primitivo

12 miesiecy, dab francuski i amerykariski

[ Gleboka rubinowa barwa, z przebtyskami
w kolorze owocu granatu. Bujny bukiet ztozony
zintensywnych aromat6w jezyn, morwy, dzemu
z czamych czeresni, wanilii i gozdzikéw, a takze
ukrecji, jagdd jatowca i imbiru. Na podniebieniu
petne, wspaniale zbudowane, cudownie miekkie,
o smaku dojrzatych w storicu ciemnych owocéw
wzbogaconym o nuty przypraw. W dhugiej
koricdwce wyczuwalne subtelne nuty ziotowe.
Podawac do stekow, karkowki, dziczyzny,
twardych seréw, pasztetow.

§ 16-18°C

| O czerwone, wytrawne

Kod: WMH06




Tenuta San Giorgio

Winiarnia potozona jest we wschodniej czesci regionu Veneto

stynacej z idealnych warunkéw do uprawy winoro$li dajacej

owoce o wielkiej swiezosci 1 zywych, wyrazistych aromatach,

ktére to cechy bez trudu mozna pézniej odnalezé w powsta-

jacych z nich winach. Produkcja skoncentrowana jest na naj-

bardziej charakterystycznych i cenionych winach tego obsza-
ru takich jak prosecco i pinot grigio. Wszystkie one stanowig
fantastyczna, nad wyraz udana mieszanke daréw natury

i ludzkich osiagnie¢ - storica, klimatu, a takze doswiadczenia

i poszanowania tradycji.

Warto pamietac, ze prosecco produkowane

jest metodg Charmata-Martinottiego, ktéra
polega na przeprowadzeniu drugiej fermentacji
wina w duzych, zamknietych tankach

i zabutelkowaniu pod cisnieniem. Metode te
wymyslit Wtoch Federico Martinotti i to dzieki
niemu mozemy dzis delektowac sie smakiem
tych swietnych win musujqgcych zrobionych na
bazie autochtonicznego, wtoskiego szczepu glera.

Ca’Vini Cuvée Platinum
Extra Dry Millesimato

Tenuta San Giorgio

Veneto, Vino Spumante Bianco

40% glera, 40% chardonnay, 20% garganega

Krystalicznie czyste wino musujace o bladoztotej barwie

i dfugo utrzymujacej sie subtelnej pienistosdi. Dos¢ intensywny
nos roztacza aromaty gruszek, cytruséw i owocow o biatym
migzszu. Na podniebieniu fantastycznie bogate; jednoczesnie
owocowe i kwiatowe, doskonale zrownowazone i rzeskie,

0 $wietnej teksturze i dtugim, niepozbawionym fagodnej
kwasowosci, posmaku. Podawac do lekkich przystawek, zup
warzywnych, grillowanych ryb lub solo.

6-8°C
biate, musujace, pétwytrawne
Kod: WTV13

Sublime

Sublime Prosecco Brut
Tenuta San Giorgio

Veneto, DOC Prosecco
glera

Radosne wino musujace idealnie uosabiajace wyjatkowy
whoski styl zycia. Subtelna pienistos¢, kwiatowo-owocowy
bukiet oraz lekkos¢ i rzeskos¢ czyni zeri doskonate wino
praktycznie na kazda okazje. Podawac jako aperitifi do lekkich
przekasek z owocéw morza, ryb i drobiu.

8-10°C
prosecco, musujace, biate, wytrawne
Kod: WSU12

WOCHY @

Sublime Prosecco Rosé
Extra Brut Millesimato

Tenuta San Giorgio

Veneto, DOC Prosecco

90% glera, 10% pinot noir

Wroskie wino musujace w kolorze subtelnego
prowansalskiego rozu i eleganckich, dtugo utrzymujacych

sie babelkach. W nosie wyraziste, o bukiecie, w ktérym
harmonijnie fczq sie charakterystyczne dla odmiany

glera aromaty jabtek i brzoskwir z niuansami rézanym

i truskawkowym typowymi dla pinot noir. W ustach delikatne,
azystei eleganckie, doskonale zbudowane, o petnym ekspresji,
dhugim zakoriczeniu. Podawac do spaghetti z homarem,
ostryg, marynowanych ryb Srédziemnomorskich.

8-10°C

1620We, MUSUjace, prosecco, wytrawne

Kod: WSU14

Sublime Prosecco Brut
Edizione Limitata

Tenuta San Giorgio

Veneto, DOC Prosecco

glera

Biate wino musujace o delikatnej pienistosci i niebanalnym
bukiecie ztozonym z subtelnych aromatdw owocowych
przemieszanych z nutami kwiatowymi. Na podniebieniu,
choc lekkie i przyjemnie rzeskie, prezentuje takze intrygujaca
ztozonos¢ wynikajaca z diuzszego dojrzewania w tankach
przed zabutelkowaniem. Podawac jako aperitif i do lekkich
przekasek z owocéw morza, ryb i drobiu.

8-10°C
biate, musujace, prosecco, wytrawne
Kod: WSU13




WOCHY @

Cielo e Terra

Poczatki Cielo e Terra siegaja 1908 roku. Obecni wiasciciele, Luca
i Pierpaolo Cielo, kultywuja ponad stuletnia tradycje rodzinna.
Trzy tysiace hektaréw winnic, uprawianych przez miejscowych
rolnikéw, skupionych w Gruppo Cantine Colli Berici, daje dosko-
nate winogrona do produkcji win. Wzgérza Berici to pasmo wul-
kanicznego pochodzenia miedzy Padwa a Werona, z duzym nasto-
necznieniem i fagodnym klimatem.

NO.VE.lpalma P'ln()t Novapalma Prosecco
Grigio Organic Extra Dry Organic
CieloeTerra Cielo eTerra

Veneto, DOC delle Venezie Veneto, DOC Prosecco

pinot grigio glera

Powstate wytacznie z winogron pochodzacych
7 upraw ekologicznych i posiadajace certyfikat
ekologiczny whoskiej organizacji (CPB

wino o cytrynowym kolorze i aromatach
Swiezych ananasow przemieszanych z nutami
przywodzacymi na mys| skorke chleba. Na
podniebieniu pétwytrawne, rzeskie i soczyste,
o drugim, zabarwionym nut szatwii, posmaku.
Doskonaty wybér do ryb i biatych mies.

Powstate wyfacznie z winogron pochodzacych
zupraw ekologicznych i posiadajace certyfikat
ekologiczny whoskiej organizacji CCPB rzeskie
musujace wino o stomkowym kolorze

i delikatnych aromatach jasnych owocow.

Na podniebieniu przyjemnie odswiezajace,

0 subtelnej pienistosci i dtugim, czystym
posmaku. Podawac jako aperitif oraz do
przekasek i lekkich dan.

8-10°C
biate, potwytrawne

8-10°C
biate, musujace, prosecco, potwytrawne

Kod: WF(63

Kod: WFC62

. H§‘:‘ -

Casa Defra Riserva

A CeloeTerra

@ Veneto, DOC Colli Berici
£ merlot, cabernet sauvignon

24 miesiace
> (zerwone wino o intensywnym kolorze

i mocnych aromatach czamych owocow
wzbogaconych o subtelne nuty waniliowe. Na
podniebieniu eleganckie i harmonijne, kragte

i Swietnie zbudowane, 0 fagodnych, dojrzatych
taninach i dtugim posmaku. Podawac do
grillowanych mies i warzyw, dojrzatych serow
i salami.

§ 16-18°C
(0] czerwone, wytrawne
Kod: WF(52

Prosecco 1754
Spumante Casa Defra
CieloeTerra

Veneto, DOC Prosecco

glera

Cudownie pieniste, delikatne wino musujace,
roztaczajace aromaty dojrzatych jabtek i gruszek.
W ustach chrupkie i soczyScie owocowe,

lekko wytrawne. Finisz kuszacy, roziskrzony

i Zaostrzajacy apetyt na kolejny fyk. Podawac do
lekkich dar, safatek lub jako aperitif.

vegan )
8°C

biate, musujace, prosecco, wytrawne

Kod: WF(58




Maestro Primitivo
A GeloeTerra
Q Apulia, IGT Puglia
£ primitivo
_
¥ Intensywnie czerwone wino z potudnia Wioch
0 uwodzicielskich aromatach owocéw lesnych
przemieszanych z nutami ziemistymi. W ustach
esencjonalne, kragle i jedwabiste, Swietnie
wywazone. Podawac do makaronu z ciemnym
sosem, dojrzewajacych seréw, dar z salami
i papryka.

& 15-16%
O czerwone, péhwytrawne

Kod: WF(38

Gran Maestro

Primitivo di Manduria
A GeloeTerra
Q Apulia, DOC Primitivo di Manduria
# primitivo
12 miesiecy
() Wino 0 barwie owocu granatu i bujnym bukiecie
zhozonym z aromatéw czamych porzeczek
i powidet sliwkowych, z nutami kakao, tytoniu
i wanilii w tle. Na podniebieniu soczyscie
owocowe, petne i kragte, o migkkich, stodkawych
taninach i dtugim posmaku czerwonych
porzeczek, przypraw i kawy. Podawac do
czerwonych migs, dziczyzny i wyrazistych seréw.

& 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne
Kod: WFC67

Prosecco Casa Defra
Cielo eTerra

Veneto, DOC Prosecco
glera

Wroskie wino musujace o stomkowej barwie

i Swiezych aromatach gruszek i jabtek. W ustach
rzeskie i delikatne, o przyjemnej kwasowosc

i dfugim, czystym posmaku. Doskonate jako
aperitifi do lekkich przekasek z ryb i drobiu.

8-10°C
biate, musujace, prosecco, wytrawne

Kod: WFC15
Objetos¢ 0,21
Kod: WF(39

Gran Maestro Rosso

Appa551mento

A CeloeTerra

Q Apulia, IGT Puglia Rosso
 primitivo, sangiovese

> Wino powstate z bardzo stodkich, suszonych

przez minimum trzy miesiace, recznie zbieranych
winogron. W ustach intensywne, bogate

i miekkie, ujmujace stodycza dojrzatych tanin

i dtugim, mocno owocowym, posmakiem.
Podawac do czerwonych mies, dojrzatych serdw
[ub solo.

§ 16-18°C
O (zerwone, Wytrawne

Kod: WF(47

Gran Passaia Rosso

A GeloeTerra
Q Toskania, IGT Toscana
£ sangiovese, merlot

3 miesigce
[E> Czerwone wioskie wino wytrawne roztaczajace

intensywne aromaty dojrzatych ciemnych
OWOCGW przemieszane z nutami przypraw.

Na podniebieniu petne i kragte, Swietnie
zbalansowane, o jedwabistych, wrecz stodkich
taninach i dtugim, czystym posmaku. Podawac
do befsztyka i ragolit z dzika.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne

Kod: WF(44

Pinot Grigio Rosé
Casa Defra

Cielo eTerra
Veneto, DOC delle Venezie
pinot grigio

Wroskie rézowe wino wytrawne o bladorézowej
barwie i nosie pefnym subtelnych aromatow
Swiezych czerwonych owocow. W ustach
delikatne, smacznei rzeskie, o przyjemnym

'+

= =
SANTE 1

RIVE {

SOAVE 1

i
h

Gran Maestro Bianco

Appassimento
CieloeTerra

Apulia, IGP Puglia

chardonnay, fiano

Wino powstate z czesciowo podsuszanych
winogron. Roztacza wspaniafe aromaty
owocow tropikalnych, w ustach zachwycajac
Swietng struktura, petni i esencjonalnoscia

oraz zdajacym sie nie miec korica posmakiem.
Podawac do lekkich satatek, ryb, owocéw morza,
makarondw z biatymi sosami.

WOCHY ¢

10°C
biate, wytrawne

Kod: WF(48

Sante Rive Soave

Cielo e Terra

Veneto, DOC Soave

garganega, trebbiano

Wino o delikatnym stomkowym kolorze.

W nosie subtelne aromaty kwiatow, cytruséw,
w tle mokry kamien. Usta kragte i migkkie,

0 umiarkowanej kwasowosci i lekkim
goryczkowym posmaku. Catos¢ zwiewna i lekka,
bardzo elegancka. Podawac do delikatnych serow
i niettustych ryb.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: WFC66

Pinot Grigio Casa
Defra

CieloeTerra

Veneto, DOC delle Venezie

pinot grigio

Wroskie biate wino pétwytrawne o cytrynowej
barwie i nosie pefnym aromatéw owocéw
tropikalnych i skorki chleba. W ustach smaczne
i rzeskie, 0 przyjemnym owocowym posmaku.

owocowym posmaku. Podawac do safatek lub Podawa do satatek, biatych mies, ryb, owocow
& jako apertif. %08 morza.
:vo-rm.umo = '“‘T?«Tﬂ" —
— Veg’an) ot S @g’an)
\SADEFRA WSA DEFRA
8-10°C —10°C
rézowe, wytrawne biate, pétwytrawne
Kod: WF(37 Kod: WF(36
®




Merlot Casa Defra

A GeloeTerra

Q@ Veneto, IGT Tre Venezie

& merlot

_

[ Wino z whoskiego regionu Veneto o typowych
dla merlota aromatach jezyn, czamej
porzeczki i wisni z nutg tarniny i lesnej Sciotki.
W ustach soczyscie owocowe, ziéwnowazone
i harmonijne, o przyjemnie dtugim posmaku.
Podawac do dari kuchni wioskiej takich jak
makarony z sosami pomidorowymi lub pizza,
a takze do mies grillowanych w ziofach.

WOCHY @

9 %ol

MERLOT

—y—

ASA DEERA

& 15-16°C
O czerwone, pétwytrawne
Kod: WF(34

Terre Allegre

Sangiovese

A GeloeTerra

Q Apulia, IGT Puglia

£ sangiovese

—

> Miode pétwytrawne wino z potudnia Wioch
0 przyjemnych aromatach ciemnych owocow
wzbogaconych o subtelne nuty fiotkowe.
W ustach kragte, miekkie i finezyjne, o wyraznie
owocowym smaku. Najlepiej smakuje z daniami
kuchni wioskiej: makaronami, risotto, pizz3 lub
grillowanymi warzywami.

& 14-16°C
O czerwone, potwytrawne

) %08

RHET SAUVIGNON.

ASA DEFRA

L

Cabernet Sauvignon
Casa Defra

A GieloeTerra

Q Veneto, IGT Tre Venezie

& cabernet sauvignon

:

B Swiezy, soczyscie owocowy caberet z pétnocy
Wroch o intensywnym zapachu malin
przemieszanym z nutami Swiezo Scietej trawy.
W ustach petne, kragte, jedwabiste i harmonijne.
Podawac do pikantnych dari na bazie czerwonych | e
mies lub do twardych serow. :

& 1516
O czerwone, pétwytrawne =
Kod: WF(35

Terre Allegre Bianco
Semi-Sweet

Cielo e Terra

Apulia, IGT Puglia

trebbiano

Swieze i lekkie biate wino z pofudnia Wioch

0 subtelnym miodowo-kwiatowym aromacie

i przyjemnie stodkim, lekko owocowym smaku.
Podawac dobrze schtodzone jako aperitif.

8-10°C
biate, pétstodkie
Kod: WFC49

Terre Allegre
Trebbiano
CieloeTerra

Apulia, 1GT Puglia

trebbiano

Biate rzeskie wino z potudnia Wtoch o subtelnym
zapachu jasnych owocéw przemieszanym
znutami biatych kwiatow. W ustach fagodne,
pelne i kragte, bardzo przyjemne do picia.
Doskonale smakuje z daniami z biatych mies

i rybami w lekkich sosach.

8-10°C
biate, potwytrawne
Kod: WFCT1

Terre Allegre
Sangiovese
Semi-Sweet

A CeloeTerra

Q Apulia, IGT Puglia

£ sangiovese

-

[ Potstodkie czerwone wino z potudnia
Wroch o delikatnych owocowych aromatach
przywodzacych na mysl maliny i wisnie.
Na podniebieniu okragte, fagodne i harmonijne.
Podawac do kremowych deserdw, fig, daktyli
iinnych suszonych owocow.

§ 1416
O czerwone, potstodkie
Kod: WFC50

Kod: WFC12



Monte Faustino

Valpolicella to druga, po toskaniskiej Chianti, najbardziej znana winiarska apelacja
Wioch. Najstynniejszym wydaniem tutejszych win sa powstajace w oparciu
0 podsuszane na matach winogrona amarone. Z kolei ripasso powstaje w wyniku
dodawania wyttokéw z amarone do valpolicelli i refermentacji catosci. Stodkie,
mocne, czekoladowo-wisniowe recioto réwniez bazuje na podsuszanych,
zrodzynkowanych owocach. Wszystkie te specjaty powstaja w rodzinnej winiarni
Monte Faustino, gdzie obecnie wina tworzy miody i energiczny Paolo Fornaser.
Ich jako$¢ gwarantuje rodzinna tradycja siegajaca 1920 roku.

Monte Faustino
Recioto della
Valpolicella 0,5 1

A Monte Faustino
Q Veneto, DOCG Recioto della Valpolicella

# corvina, corvinone, rondinella, croatin, oseleta

24 miesiace, dab francuski

& Stynne wino deserowe z regionu Veneto. W nosie
intensywne, z dominujacymi aromatami
suszonych Sliwek i wisni. Na podniebieniu
wspaniale skoncentrowane, aksamitne,
0 bogatym stodkim smaku pefnym nut rodzynek,
wisni i migdatow. Polecane do stodyczy,
czekolady, seréw podawanych z czerwonymi
owocami i figami.

Monte Faustino

Valpolicella Classico

A Monte Faustino

Q Veneto, DOC Valpolicella Classico

# corvina, corvinone, rondinella, molinara

—

(> Lekkie, delikatne wino o Swiezych aromatach
widni, r6zy i fiotkdw. Usta Sredniej budowy,
zrdwnowazone i rzeskie, o subtelnym
wisniowym smaku wzbogaconym o nuty
migdatowe. Podawac do makarondw, zup,
wedlin, $wiezych serow.

WOCHY @

Monte Faustino Amarone
della Valpolicella

A Monte Faustino

Q Veneto, DOCG Amarone della Valpolicella

& orvina, corvinone, rondinella, croatina, oseleta

36 miesiecy

B> W kieliszku ciemnowisniowe, nieprzejrzyste, sprawiajace
wrazenie gestego. W nosie dojrzafe i bujne, 0 wyrazistym
bukiecie petnym aromatdw dojrzatych czerwonych
owocow, suszonych Sliwek i migdatdw. Usta wspaniale
esencjonalne, kragte i eleganckie, o smaku ztozonym z nut
owocow, wanilii, kawy i czekolady. Podawac do dziczyzny,
mies z rusztu, pieczeni, dojrzewajacych serdw lub solo
jako wino medytacyjne.

& 16-18%
O czerwone, wytrawne
Kod: WIP67

Valpolicella Classico
Superiore
La Traversagna Ripasso

A Monte Faustino

@ Veneto, DOC Valpolicella Classico Superiore

& corving, corvinone, rondinella, croatina, oseleta

okoto 15 miesiecy

> Mocne, czerwone, whoskie wino wytrawne.
Flegancki nos ztozony z aromat6w dojrzatych
widnii rodzynek. Usta esencjonalne i harmonijne,
lekko pikantne, z wyraznym wisniowym tem.
Podawac do mies, przystawek, dojrzewajacych
serdw o delikatnym smaku.

& 16-18°C objetosc: 0,51 § 16-18°C § 16-18°C
O czerwone, stodkie O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WIP68 Kod: WIP65 Kod: WIP66
°




Bacaro Grillo
(antina Cellaro, Fantini Group

Sycylia, 1GT Terre Siciliane
grillo

Fantini Group

Biafe wytrawne sycylijskie wino o swiezym
aromacie owocow egzotycznych okraszonym
nuta kwiatowa. W ustach przyjemnie owocowe,
lekkie i rzeskie, o doskonatej kwasowosci

i smakowitej, dtugiej koricéwce. Podawac do ryb,
owocow morza, lekkiego risotto, zupy rybnej.

Fantini Group to preznie dziatajaca, zatozona w 1994 roku jako Gruppo Farnese,
firma koncentrujaca sie na produkcji jako$ciowych win w potudniowych
regionach Pétwyspu Apeniriskiego, a ostatnio takze w Hiszpanii. W ramach
grupy powstaja wina w Abruzji, Kampanii, Bazylikacie, Apulii i na Sycylii, z czego
ponad 92 procent trafia na rynki zagraniczne do 76 krajéw. Za wina powstajace
w poszczegdlnych regionach odpowiadaja zaréwno lokalni winemakerzy,

WOCHY @

—

bedacy codziennie na miejscu, jak i nadzorujacy ich dziatania konsultanci.
W wypadku win abruzyjskich, sycylijskich i apulijskich jest to Filippo Baccalaro
- jednoczesnie jeden z zatozycieli i wspdlnikéw grupy, natomiast piecze

vegan )

nad winami z Kampanii i Bazylikaty sprawuje Alberto Antonini, wczesniej 10°C

biate, wytrawne

wspodtpracujacy z najznamienitszymi wioskimi producentami takimi jak
Antinori czy Frescobaldi oraz winiarniami w USA, Chile, Kanadzie i Argentynie, Kod: WFV21
gdzie jest wspotwiascicielem winiarni Altos Las Hormigas.

Edizione Cinque

Autoctoni P
A Fantini Group Vegan)

Q Abruzja, VDT w

& montepulciano, primitivo, negroamaro,

= sangiovese, malvasia nera

13 miesiecy

& Wytrawne czerwone wino o mocnym,
skoncentrowanym nosie pefnym aromatéw
wisni, sliwek i czamych porzeczek oraz
akeentow tytoniowych, ziotowych i kakaowych
przemieszanych z niuansami mineralnymi. Usta
potezne, 0 doskonatej strukturze i harmonii,
aksamitnych taninach oraz drugim, petnym
akcentéw waniliowych i czekoladowych,
posmaku. Podawac do dziczyzny, pieczeni
wotowej lub solo jako wino medytacyjne.

& 18°C

O zerwone, wytrawne

Kod: WKW13

Il Teo Primitivo

Primo Bianco Primo Rosso di Manduria

Fantini Group A Fantini Group A Fantini Group

Abruzja, IGT Terre di Chieti Q Apulia, IGT Puglia Q Apulia, DOP Primitivo di Manduria

70% malvasia, 30% chardonnay & 70% sangiovese, 30% merlot & primitivo

- 12 miesiecy

> Czerwone wioskie wino wytrawne o mocnym > Rubinowoczerwone, bujne, wrecz barokowe
bukiecie ztozonym z aromatdw owocowych wino 0 ztozonym owocowo-pikantnym bukiecie,
przywodzacych na mysl czeresnie i Sliwki pefnym aromatéw Sliwek, dzemu wisniowego
wzbogaconych o niuans waniliowy. Usta dobrze i tytoniu. Na podniebieniu cudownie petne
zbudowane, ziéwnowazone, delikatne i migkkie, ikragte, jedwabiscie taniczne, o subtelnych
o dugiej owocowej koricowce. Podawac do nutach kakao, kawy i wanilii wyczuwalnych
salami, czerwonych migs, serow. w niebanalnym smaku. Podawac do

grillowanych czerwonych mies, twardych serow,

wedzonych wedlin, fondue lub raclette.

Biate whoskie wino wytrawne roztaczajace
aromaty bananéw i fig. Na podniebieniu rzeskie,
0 dobrze zriownowazonej kwasowosdi, Sredniej
budowie i przyjemnym, dfugim posmaku.
Podawac do przystawek, Swiezych serw, biatych
mies.

J
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| e | vegan)

vegan )

\ 8-10°C & 16-18° & 16-18°
‘, biafe, wytrawne O (zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WFVO1 Kod: WFV02 Kod: WFV27




Bacaro Syrah

A Cantina Cellaro, Fantini Group

Q Sycylia, IGT Terre Siciliane

& syrah

-

E Wytrawne czerwone sycylijskie wino o mocnym
aromacie czerwonych owoc6w okraszonym nuta
pieprzowa. W ustach smakowite, lekko taniczne,
petne i dobrze zréwnowazone. Podawac do
czerwonych mies — pieczonych iz grilla, ptactwa,
dojrzewajacych serow.

vegan |
& 1618
O czerwone, wytrawne

Kod: WFV20

Saragat Cannonau

A Fantini Group

Q Sardynia, DOC Cannonau di Sardegna

£ 100% cannonau

-

(> Wino z Sardynii o rubinowej barwie z fiotkowymi
refleksami. W nosie bogate, 0 aromatach czeresni
ijezyn, a takze fiofkw i suszonych platkéw
167y oraz ziot. Na podniebieniu natychmiast
ujawnia charakter eleganckiego i aksamitnego
wina, 0 przyjemnej owocowosci, dobrze
zintegrowanych taninach, Swietnej kwasowosci
i dhugim, czystym posmaku. Podawac do
warzywnej lazanii z wedzonych bakfazanow,
grillowanej cukinii i czerwonej papryki, kotletow
cielecych, dojrzewajaceqo sera owczeqo, a takze

A Cantina Cellaro, Fantini Group
Q Sycylia, 1GT Terre Siciliane
 nero d'avola

& Wytrawne czerwone sycylijskie wino o mocnym

& 16-18%
O czerwone, wytrawne

Bacaro Nero d’Avola

aromacie czerwonych owoc6w okraszonym nuta
kwiatowa i balsamiczng. W ustach smakowite,
pefne i kragte, o dfugim owocowym posmaku.
Podawac do czerwonych mies — pieczonych

iz qrilla, ptactwa, dojrzewajacych serow.

WOCHY ¢

Kod: WFV19

ARU

A Fantini Group

Q Sardynia, IGT Monica Isola dei Nuraghi

£ 50% monica, 50% carignano

8 miesiecy, dab francuski

[E Wino powstate z najbardziej dojrzatych gron odmian monica
i carignano. W nosie zachwyca elegandja i bogactwem aromatéw
przywodzacych na mysl owoce morwy, ciemne sliwki i Swieze fiotki
przemieszane z nutami mirtu, tytoniu i przypraw korzennych. Na
podniebieniu $wietna koncentracja, wyrazista owocowosc, aksamitne,
wyrafinowane taniny i dtugi, zabarwiony niuansem mineralnym,
finisz. Podawac do zeberek z pieprzem i sosem grzybowym, pieczeni
z dziczyzny, a takze do fondantu czekoladowego.

& 18°C

Kod: WFV74

Saragat Monica
A Fantini Group
Q Sardynia, DOC Monica di Sardegna
£ 100% monica
6 miesiecy, dab francuski
[ Wytrawne czerwone wino z Sardynii o rubinowej
barwie z fiotkowymi przebtyskami i bogatym
bukiecie zdominowanym przez intensywne
aromaty wisni, ¢liwek i jagéd. Na podniebieniu
miekkie i zréwnowazone, 0 smaku czerwonych
owocow z subtelnym dodatkiem przypraw
i przyjemnej tanicznosc wyczuwalnej takze ShERA
w dtugim posmaku. Podawac do jagnieciny, e
duszonych czerwonych migs i dojrzewajacych
seréw, w szczegéInosci pecorino.

O czerwone, wytrawne

Saragat Vermentino
Fantini Group

Sardynia, IGP Isola dei Nuraghi

100% vermentino

Biate wino z Sardynii o stonecznej barwie

7 zielonkawymi refleksami i bogatym bukiecie,
na ktdry skfadaja sie aromaty rozmarynu,
charakterystyczne dla odmiany vermentino,
kwiatéw czamego bzu, miazszu jasnych owocow
iliczi. Na podniebieniu migkkie, smakowite

i zywe, 0 dobrej strukturze, $wietnej rownowadze
i lekkiej goryczce wyczuwalnej w dtugim
posmaku. Podawac do tart warzywnych,
skorupiakow i owocéw morza, grillowanych ryb,
sera pecorino |ub jako aperitif.

6w plesniowych. .
& ?eérngvga Cesmowyc & 16-18% o 10-12°C
O erwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
! Lar I
Kod: WFV72 Kod: WFV73 L “&; Kod: WFV71
@
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Luca Bosio
Vineyards

W piemonckim regionie Langhe, pos$réd ta-
godnych wzgdrz opisywanych w poematach
Cezara Pavese, znajduja sie winnice rodziny
Bosio. Winiarnie zatozyli w roku 1967 Egido
i Angela Bosio. Dzi$, po 50 latach, firma po-
siada 60 akréw winnic. Wsrdéd uprawianych
gatunkéw znajdziemy wszystkie charaktery-
styczne dla Piemontu odmiany: nebbiolo, dol-
cetto, barbere, cortese.

Winiarnia swoéj sukces zawdziecza zaangazo-
waniu trzech pokoleni rodziny. Obecnie szefem
jest Valter Bosio. Sprawami administracyjnymi
zajmuje sie jego zona Rosella, a przysztos¢ fir-
my jest w rekach ich syna Luki. Luca Bosio jest
wyksztatlconym winemakerem. Mtody, ale juz
doswiadczony, wprowadzit do winiarni sze-
reg nowosci i wlasnie jego imie widnieje dzi$

w nazwie firmy.

Luca Bosio Luca Bosio Barbera
Barolo d’Alba ,,Egidio”

A Luca Bosio Vineyards A Luca Bosio Vineyards

Q Piemont, DOCG Barolo Q@ Piemont, DOC Barbera d’Alba

# nebbiolo # barbera

@ 3 lata, dab francuski
[E Wino w kolorze owocu granatu z lekko

pomaraniczowymi refleksami. Obfity bukiet
przywodzi na mysl fiotki i roze oraz aromaty
przypraw, wsrdd ktérych wybija sie nuta lukredji.
W ustach dobrze zbudowane, pefne, bogate

i harmonijne. Tradycyjnie barolo podaje sie do
duszonej wotowiny, pieczonej gesi, ptactwa lub
serdw takich jak robiola, grana padano czy toma.

12 miesiecy, dab francuski

[E> Rubinowoczerwone wino z fioletowymi
refleksami. Bogaty nos przepetniony aromatami
zerwonych owocow przemieszanych
7 przyprawami i wyraznie zaznaczona nuta
waniliowa. W ustach kragte i dobrze zbudowane,
eleganckie i harmonijne. Podawac do seréw,
makarondw lub risotto.

& 20°C & 18C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WB0O01 Kod: WB004




Luca Bosio
Moscato d’Asti

Luca Bosio Vineyards

Piemont, DOCG Moscato d'Asti

moscato

Stodkie wino o ciepfej, ztocistej barwie, kuszace
aromatami miodu i kwiatéw. Na podniebieniu
fagodne i eleganckie, o przyjemnie stodkim
smaku dojrzatych jasnych owocow i diugiej,
zabarwionej niuansem kwiatowym, koficowce.
Podawac jako apertif lub na zakoriczenie positku
do owocow, orzechow lub dojrzatych seréw.

WOCHY @

8°C
biate, stodkie
Kod: WBO017

Luca Bosio Gavi

Luca Bosio Vineyards

Piemont, DOCG Gavi

cortese

4 miesiace dojrzewania nad osadem

Wino o stonecznej barwie i aromatach dojrzatych
jasnych owocow przemieszanych z nutami
biatych kwiatow. W ustach delikatne i eleganckie,
0 przyjemnej kwasowosci i dugim, czystym

1 posmaku. |dealne jako aperitif lub podane do
oo ryby o biatym miesie.

b
Luca Bosic

S

53

—

8°C
biafe, wytrawne
Kod: WB016
Luca Bosio Luca Bosio Luca Bosio
Nebbiolo d’Alba Barbera d’Asti Dolcetto d’Alba
A Luca Bosio Vineyards A Luca Bosio Vineyards A Luca Bosio Vineyards
Q@ Piemont, DOC Nebbiolo d'’Alba Q Piemont, DOCG Barbera d'Asti Q@ Piemont, DOC Dolcetto d'Alba
# nebbiolo # harbera # dolcetto
2lata - -

> Rubinowa barwa z fiotkowymi refleksami.
W nosie charakterystyczne dla dolcetto Swieze
aromaty owocowe z subtelnym dodatkiem
przypraw. Na podniebieniu wyrazisty smak
czerwonych owocow, przyjemne jedwabiste

[ Rubinowoczerwone wino z purpurowymi
refleksami. W nosie owocowe, 0 swiezych
aromatach ¢liwek i wini z dodatkiem przypraw.
Na podniebieniu kragte i aksamitne, petne
harmonii i elegancji. Podawac do seréw,

2 Rubinowoczerwone wino o granatowych
refleksach. W nosie delikatne i eteryczne, jednak
7 wyczuwalnymi wyraznie nutami r6z, fiotkow,
ukrecji i aromatami smolistymi. Aksamitne
i dobrze zbudowane wino pozostawiajace

przyjemny migdatowy posmak. Podawac do e makarondw, risotta lub duszonego migsa. i taniny i doskonata réwnowaga. Podawac do
e . . B, i i . . i
duszonych migs i dojrzewajacych serow. e CoLcemn paet makarondw w sosach na bazie pomidorw,
[ e riSOtto | Serow.

Luca Bosio LucA BOsIO

CA

UCA U
4 ]! \
&5 20°C [ OS @ 18°C ﬁ[ O @ 18°C
O czerwone, wytrawne O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WB003 Kod: WB008 Kod: WB010
L
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Biondi-Santi

Historia jednego z najwyzej cenionych win Pétwyspu Apeninskiego $ci-
Sle zwiazana jest z toskariska rodzina Biondi-Santi. Za ojca tego stynne-
go wina uwazany jest Clemente Santi gospodarujacy w swej posiadtosci
Greppo, nieopodal miasta Montalcino. Znajomo$¢ nauk Scistych pomogta
mu rozwing¢ praktyki enologiczne i wspia¢ sie w tej dziedzinie pod koniec
zycia na prawdziwe wyzyny.

Pod koniec XIX wieku jego wnuk Ferruccio rozpoczat metodyczna selekcje
masowa sangiovese w swej posiadtodci Greppo, w efekcie czego po jakims
czasie catkowicie mdégt obsadzi¢ winnice winorosla o pozadanych cechach.
Swe pierwsze brunello z winogron odmiany sangiovese grosso zrobit
w 1888 roku. Jego nastepca z wielkim powodzeniem dziatajacym na polu
enologii byt syn Tancredi, ktéry w latach 20. XX wieku wynidst brunello na
wyzyny stajac sie jednoczesnie ambasadorem Montalcino i powstajacych
w jego okolicy win. Z sukcesem wypromowat brunello na rynkach zagra-
nicznych, gdzie szybko zdobyto sobie wysokie uznanie.

Kolejnym przedstawicielem rodu przejawiajacym niezwykty talent w dzie-
dzinie enologii byt Franco, ktory po mistrzowsku opanowat sztuke tworze-
nia win wybitnych. Stosujac surowe praktyki winogrodnicze i enologicz-
ne, na przestrzeni lat stworzyt wyjatkowa kolekcje win w klasie riserva,
jakoscig doréwnujacym tym 100 letnim, bedacym dzietem przodkéw.
Franco Biondi-Santi zawsze uwazat, ze gtéwna cecha brunello jest du-
gowieczno$¢. Twierdzit, Ze natura zdolna jest do tworzenia pieknych rze-
czy - trzeba tylko poczekac. To on powiekszyt areat winnic w posiadtosci
z /. hektaréw do obecnych 25 i do konca zycia robit wina przy zastosowa-
niu tradycyjnych praktyk, zaréwno w winnicy jak i piwnicy, konsolidujac
charakter powstajacych w Greppo win.

Biondi-Santi Brunello
di Montalcino Riserva 1995

A Biondi-Santi, Tenuta Greppo

Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino Riserva

£ 100% sangiovese grosso

36 miesiecy, dab slaworiski

&> Rubinowoczerwone wino z delikatnymi refleksami w kolorze
owocu granatu. W kieliszku otwiera sie niespiesznie,
Ujawniajac ztozone aromaty, m.in. 16z, kandyzowanych wisni,
skérki cytrynowej, kamienia, tytoniu, ziét. Na podniebieniu
roztacza caty urok wina dojrzewajacego wiele lat w butelce,
ktdre jednak nie stracito mtodziericzej werwy. Prawdziwe
medytacyjne wino w klasie riserva.

& 16-18%
O (zerwone, wytrawne
Kod: WBS23_1995

Biondi-Santi Brunello

di Montalcino 2015

A Biondi-Santi, Tenuta Greppo

@ Toskania, DOCG Brunello di Montalcino

£ 100% sangiovese grosso

36 miesiecy, dab slaworiski

[ Flagowe wino Biondi-Santi najpefniej uosabiajace ducha Tenuta
Greppo. Fascynuje petnym réwnowagi pofaczeniem elegancji,
glebi i arystokratycznej osobowosci. Szczegélnie w znakomitym,
goracym i suchym roku 2015 struktura, elegangja i Swiezos¢ zozyly
sie na zupetnie wyjatkowa catos¢. Stoneczny charakter cieptego
rocznika emanuje juz na wstepie; w nosie pojawiaja sie stodkie
aromaty owocowe przywotujace na mysl $wieze czeresnie tak
charakterystyczne dla uprawianego w wyzej potozonych winnicach
sangiovese. Owocowym aromatom towarzysza dyskretne nuty
ziotowe - tymianku i rozmarynu, a takze korzenia lukrecji. Na
podniebieniu zniewalajaca struktura i jedwabista tanicznos¢, a takze
charakterystyczne dla wszystkich win Biondi-Santi kwasowos¢
i Swiezos¢ esencjonalne w procesie dojrzewania wina. Zakoriczenie jest
dtugie i nieprawdopodobnie smakowite.

& 16-18%

O czerwone, wytrawne

Kod: WBS518_2015

Biondi-Santi Brunello

di Montalcino Riserva 2012

A Biondi-Santi, Tenuta Greppo

Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino Riserva

#100% sangiovese grosso

36 miesiecy, dab slaworiski

[ Brunello Riserva z 2012 roku odznacza sie wspaniafa,
bedaca znakiem rozpoznawczym win tworzonych przez
Franco Biondi-Santi, $wiezoscia wzbogacajaca o wibracje
monumentalng acz wyrafinowana strukture. Bukiet otwiera
sie jak symfonia; pierwsze wyczuwalne s3 miekkie nuty
owocowe, stopniowo rosnace i przechodzace w crescendo
wraz z pojawieniem sie aromatycznych ziot, lukregji
i niuansow balsamicznych. Na podniebieniu stanowi
kwintesencje klasy i elegandji, o doskonatej tanicznosci
oraz nieprawdopodobnie dfugim, czystym i smakowitym
zakoriczeniu.

& 18%
O czerwone, wytrawne
Kod: WBS24_2012
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3 butelki Biondi-Santi Brunello 3 butelki Biondi-Santi Brunello
di Montalcino Riserva 2013 di Montalcino Riserva 2006
w drewnianej skrzynce w drewnianej skrzynce

A Biondi-Santi, Tenuta Greppo A Biondi-Santi, Tenuta Greppo

Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino Riserva Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino Riserva

£ 100% sangiovese grosso 4 100% sangiovese grosso

36 miesiecy, dab slaworiski 36 miesiecy, dab slaworiski

[ Znakomite brunello w klasie riserva powstate wytacznie z najlepszych owocéw [ Wino o jasnorubinowym kolorze, doskonale faczace imponujaca strukture
najstarszych, nalezacych do rodziny Biondi-Santi, winogradéw. Wino z rocznika 2013 7 0zywczg kwasowoscia. Nuty owocowe sg wcigz Swieze i dobrze
idealnie uosabia aromaty siedliska, z ktérego pochodzi. Nos roztacza bogaty, a przede rozwiniete, dodatkowo podkreslone przez aromaty balsamiczne i delikatng
wszystkim intrygujacy bukiet, na ktdry skfada sie zapach poszycia lesnego jesienng kwiatowos¢. Na podniebieniu dobrze wywazone, kragte i miekkie, z dtugo
pora, zidt, prawdziwkow i wisni. Za mtodu dos¢ ascetyczne w charakterze, ale juz utrzymujacym sie eleganckim mineralnym finiszem.

wowczas wyrafinowane, prezentujace szlachetna réwnowage i elegandjg oraz peing

rezerwy delikatnos¢. Na podniebieniu struktura i tozonos¢ stopniowo ujawniaja swe

niekwestionowane walory wywotujac crescendo doznari coraz intensywniejszych wraz

z uptywem czasu. Rocznik 2013 jest 40 winem w lasie riserva powstatym w winiarni

Biondi-Santi od 1888 roku. & 16-18°C
& 16-18°C O zerwone, wytrawne
O czerwone, wytrawne

Kod: WBS25_3 Kod: WB522_3

Biondi-Santi Brunello Biondi-Santi Biondi-Santi Rosso
di Montalcino Rosso di Montalcino 2018
Riserva 2006 di Montalcino 2016 A Biondi-Santi, Tenuta Greppo

A Biondi-Santi, Tenuta Greppo A Biondi-Santi, Tenuta Greppo Q Toskania, DOC Rosso di Montalcino

Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino Riserva @ Toskania, DOC Rosso di Montalcino & 100% sangiovese rosso

& 100% sangiovese grosso & 100% sangiovese grosso 12_ mi_esiegy, _dqb/s_lawqﬁski _

36 miesiecy, dab slaworiski 12 miesiecy, dab slaworiski E!leerJQCeswlezo§(|qwlnotharakteryStyF;ngj ,

& Wino o jasnorubinowym kolorze, doskonale ) Hleganckie wino o rubinowej barwie owocowosd czyniacej je przyjemnym do picia juz
faczace imponujaca strukture z ozywcza i wyrazistym bukiecie, na ktdry skiadajg sie nuty w miodym wieku. 2018 rocznik byt raczej ctodny,
kwasowoscig. Nuty owocowe 53 wciaz Swieze czarnych wisni, granatow i czamych porzeczek dlatego wstdd aromatow czerwonych lesnych
i dobrze rozwiniete, dodatkowo podkreslone wzbogacone o zapachy wywotujace skojarzenia owocow takich jak maliny, poziomki, a takze
przez aromaty balsamiczne i delikatng ze $rédziemnomorska roslinnoscia i stodkimi zerwone porzeczkiprzebijaja sig nuty wishiowe
kwiatowasc. Na podniebieniu dobrze wywazone, przyprawami. Na podniebieniu zaskakuje charakterystyczne dla sangiovese z chtodniejszego
kragte i migkkie, z dtugo utrzymujacym sie imponujgca struktura itagodng tanicznoscia, rocznika, oraz fantastyczny zapach fiotkéw
eleganckim mineralnym finiszem. Kt6rym towarzyszy charakterystyczna dla win i7i0t. Na podniebieniu energetyczne  rzeskie,
Biondi-Santi $wiezo$¢. Bardzo dtuga, czarujaca wyraznie owocowe, o idealnych taninach i dhugim,
owocowa stodycza, koricowka. smakowitym zakoriczeniu. Catos¢ stanowi

! kwintesencje klasy i elegancji.
& 18°C

§ 18°C
O (zerwone, Wytrawne

RS0 D1 MONTALCIN

- sann o1 oo

HONDI-SA

& 16-18°C
o czerwone, wytrawne

Kod: WBS22_2006 Kod: WBS19_2018

O czerwone, wytrawne
Kod: WBS19_2016
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Societa Agricola Canneta

Firma Imori powstata w latach 70 XX wieku, kiedy rodzina Gianelli
zdecydowata sie na rozwdj matej farmy, z ktérej stopniowo powstato
duze przedsiebiorstwo. Gospodarstwo potozone jest na wzgdrzach
otaczajacych Florencje w regionie Chianti i zajmuje teren 160 ha
z czego 50 ha to winnice, a 15 ha - drzewa oliwne. W 1997 roku
rodzina Gianelli zakupita kolejne gospodarstwo, Podere Canneta,
w Montalcino. W tej niewielkiej winnicy uprawia sie winorosl, z ktorej
powstaja brunello di montalcino, rosso di montalcino i sant’antimo.
W 2003 roku rozpoczeto dziatalno$¢ w regionie Maremma, tradycyjnie
Zwigzanym z uprawa winogron.

Toscaleus Chianti Canneta Brunello di

Riserva Montalcino

A Societa Agricola Canneta A Sodieta Agricola Canneta

Q Toskania, DOCG Chianti Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino

# 80% sangiovese, 10% canaiolo, 10% merlot £ sangiovese grosso

18 miesiecy 36 miesiecy

> Rubinowoczerwony kolor i niezwykle intensywny [E Wino o intensywnej rubinowej barwie
bukiet 0 mocno zaakcentowanym owocu. i bogatym, eleganckim bukiecie, w ktérym na
W ustach smakowite, wyraznie owocowe, lekko pierwszy plan wysuwaja sie dojrzate i suszone
taniczne, zostawiajace przyjemny dtugi posmak. owoce. Usta $wietnie zbudowane, subtelnie

g Podawac do dan kuchni toskariskiej, grillowanych taniczne, catos¢ dystyngowana i harmonijna.

aman 8 mies, twardych serow,

& 18-20 & 18-20

O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WCH02 Kod: WPC02

Toscaleus

Toscaleus Chianti Vermentino

A Sodieta Agricola Canneta Societa Agricola Canneta

Q Toskania, DOCG Chianti Toskania, DOC Montecucco

# 80% sangiovese, 10% canaiolo, 10% merlot vermentino

—

&> Wino o rubinowej barwie i wyraznych
owocowych aromatach, zwiaszcza sliwek
i dojrzatych wisni. W ustach wytrawne,
nieprzesadnie taniczne, o przyjemnym, dfugim
posmaku. Podawac do dan kuchni toskariskiej:

Wino o stonecznej barwie i lekkim bukiecie
rozwijajacym swieze aromaty cytrusowe

i zaprawionej nutg goryczki skérki
pomaraniczowej. Na podniebieniu dobrze
zbudowane, wytrawne i rzeskie, o drugim,

makaronw z pomidorowymi sosami, zupy ? Qﬁ"?ﬂ‘!ﬁmﬁ odsSwiezajacym posmaku. Podawac do lekkich
pappa al pomodoro i seréw. cscuccey makaronéw, zup i ryb.

& 18-20°C 10-12°C
O zerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: WCHO1 Kod: WCHO3

Podawac do dziczyzny, stekdw, dojrzatych serdw.

Canneta Brunello di

Montalcino Riserva

A Societa Agricola Canneta

Q Toskania, DOCG Brunello di Montalcino

& sangiovese grosso

48 miesiecy

2 Intensywny rubinowy kolor. W nosie bogaty
bukiet dojrzatych owocdw, z elegancka nuta
suszonych sliwek i rodzynek. Na podniebieniu
subtelne, o delikatnych taninach, harmonijne
i eleganckie. Podawac do pieczonych
i grillowanych mies, dziczyzny, lokalnych
dojrzatych serow.

§ 18-20°C
O czerwone, wytrawne
Kod: WPCO3

Toscaleus Vin Santo
del Chianti 0,3751

Societa Agricola Canneta

Toskania, DOCVin Santo del Chianti

trebbiano, malvasia

4 |ata, beczki z kasztanowca

W kieliszku btyszczaca barwa bursztynu. Bukiet
intensywny, a jednoczesnie nieprzyttaczajacy,
niemal zwiewny, przywodzacy na mys|

suszone owoce — morele i rodzynki o lekkiej
nucie orzechowej. Na podniebieniu aksamitnie
miekkie, o doskonale wywazonej stodyczy. Wino
deserowe, podawac na koniec positku, zwlaszcza
do stodkich dari z owocdw.

12-14°C objetos¢: 0,375
biate, stodkie
Kod: WCH04




Ca’'del Bosco

Historia winiarni Ca’del Bosco zaczeta sie w potowie lat
60. ubiegtego wieku, w Erbusco, w regionie Franciacor-
ta, kiedy Annamaria Clementi Zanella kupita maleriki
domek na wzgdrzu otoczony kasztanowcami, lokalnie
znany jako ,,Ca’ del bosco”. Maurizio Zanella oczami
wyobrazni ujrzat w siedlisku Franciacorty potencjat
pozwalajacy otrzymac z uprawianych w okolicy winnic
najwyzszej jakosci grona, ktére z powodzeniem bedzie
mozna wykorzystac¢ do produkcji zaréwno win spokoj-

nych jak i najwyzszej klasy musujacych. Zatozona przez

Franciacorta Ca'del Bosco

Cuvée Prestige

(a"del Bosco

Lombardia, DOCG Franciacorta

75% chardonnay, 15% pinot nero, 10% pinot bianco
25 miesiecy w butelce nad osadem z drozdzy

Wino o delikatnej stonecznej barwie. W nosie
wyczuwalne aromaty brzoskwiri i cytrusow, a takze
subtelne nuty migdafow. Na podniebieniu eleganckie,
przyjemnie od$wiezajace i delikatnie owocowe.
Podawac jako aperitif i do dari na bazie owocéw morza,
ryb o biatym miesie, makarondw z lekkimi sosami,
wiosennych satatek, swiezych serow.

8-10°C
franciacorta, musujace, biate, wytrawne

Kod: PWAO1

niego winiarnia byla pierwsza i po dzis jest ta, ktérej
wyroby najlepiej Swiadcza o niekwestionowanym ol-
brzymim winiarskim potencjale regionu. Entuzjazm
i pasja Maurizia uczynity z niego lidera wtoskiego od-
rodzenia winiarskiego i zaowocowaly zatozeniem we
wczesnych latach 70. awangardowej winiarni. Powsta-
jace w niej przy zastosowaniu metody tradycyjnej zna-
komite, eleganckie i mineralne wina musujace, a takze
spokojne, po dzi$ sa najlepszymi ambasadorami tego
niewielkiego lombardzkiego siedliska.

Franciacorta Ca'del Bosco
Cuvée Prestige Rosé

% (a'del Bosco

@ Lombardia, DOCG Franciacorta

£ chardonnay, pinot nero
30 miesiecy w butelce nad osadem z drozdzy

[=- W nosie swieze czerwone owoce; przede wszystkim
truskawki, troche mtodej wisni, a takze delikatne akcenty
chlebowe i kredowe. Usta tagodne, przyjemnie owocowe,
subtelnie taniczne. Catosci dopetniaja niezwykle
przyjemne, orzezwiajace, subtelne babelki. Podawac
do satatek, lekkich dari na bazie ryb o biatym miesie,
przekasek lub jako aperitif.

[ 8-10°C
O franciacorta, rézowe, musujace, wytrawne

Kod: PWAO2

WOCHY @



WOCHY @

Claudio Quarta

Claudio Quarta to producent win, do ktérego naleza
trzy winiarnie potozone na trzech réznych obszarach
tzw. Mezzogiorno. Jego celem od momentu podjecia
decyzji 0 zaangazowaniu sie w biznes winiarski byto
tworzenie win opowiadajacych ekscytujaca historie
potudnia. W swych winiarskich poczynaniach Claudio
Quarta koncentruje sie na poszanowaniu tradycji przy
jednoczesnym otwartym spojrzeniu w przysztosc,
a takze na badaniach i zréwnowazonym rozwoju. Na
winiarska $ciezke wkroczyt w 2005 roku odwieszajac
swoj laboratoryjny fartuch i porzucajac btyskotliwa

wat sie na powrdt do korzeni. Kluczem do jego Swiata
win jest Scisty zwiazek z obszarami, na ktérych zde-
cydowat sie dziata¢ - kazdy z nich od wiekéw utoz-
samiany jest z winami powstajacymi z okreslonych
odmian winorosli i w bardzo konkretnym stylu.

Tym samym w Apulii, w Tenute Eméra, Claudio Qu-
arta wraz z cérka Alessandra tworza wina z primiti-
vo 1 negroamaro, w Irpinii w Kampanii, w Canti-
na Sanpaolo, powstaja wina w ramach najlepszych
apelacji regionu — Greco di Tufo, Fiano di Avellino
i Taurasi, a w Cantina Moros nieopodal Salento rodza

kariere badacza w branzy farmaceutycznej. Zdecydo- sie znakomite, esencjonalne salice salentino.

Suavemente

(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo
Kampania, IGP Campania Bianco
falanghina, greco, fiano

3-4 miesiace nad osadem z drozdzy, stalowe

tanki
Wytrawne biate wino z potudnia Wtoch

0 bladoztotej barwie z zielonkawymi refleksami
ibogatym nosie tozonym z aromatéw
eqgzotycznych owocéw przemieszanych z nutami
kwiatowymi. Na podniebieniu doskonale
zbudowane, $wietnie zbalansowane, przyjemnie
odswiezajace. Podawac do przystawek, owocow
morza i makarondw z jasnymi sosami.

Taurasi Riserva

A Claudio Quarta - Cantina Sanpaolo

Q@ Kampania, DOCG Taurasi Riserva

& aglianico

€0 najmniej 24 miesiace, dab francuski

B Cieszace sie stawg najbardziej prestizowego
czerwonego wina wytrawnego z potudnia Wioch
taurasi o gtebokiej rubinowej barwie. Wino
o eleganckim bukiecie ztozonym z aromatéw
dojrzatych czerwonych owocéw przemieszanych
Z nutami przypraw korzennych i czekolady.
Na podniebieniu miekkie i petne, szlachetne
i pieknie zbalansowane, o $wietnej strukturze
oraz drugim zniuansowanym posmaku. Podawac
do pieczonych czerwonych mies
oraz dojrzewajacych wedlin i serow.

& 16-18°C 6-8°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: WCQ18 Kod: WCQ19
Celebration Celebration
Falanghina Aglianico Fiano di Avellino

(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo

Kampania, DOCG Fiano di Avellino

flano

5 miesiecy nad osadem z drozdzy, stalowe tanki
Biate wytrawne wioskie wino o jasnoztote]
barwie z zielonkawymi przebtyskami

i bukiecie ztozonym z subtelnych aromatéw
przywodzacych na mysl $wieze owoce o biatym
miazszu doskonale harmonizujacym ze swiezym,
owocowym i eleganckim smakiem. Podawac

do przystawek, owocéw morza, makaronéw
Zjasnymi sosami.

(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo
Kampania, IGP Campania
falanghina

A (audio Quarta - Cantina Sanpaolo

Q@ Kampania, IGP Campania

& aglianico

6 miesiecy

[ Wino z pofudnia Whoch z emblematycznej
dla Kampanii odmiany ciemnych winogron -
aglianico. W nosie dominuja dojrzate czerwone
i czarne owoce 7 subtelng domieszkg debu.
Usta stanowia nader harmonijng kontynuacje
wyczuwanych wezesniej aromatow; one takze
przepenione 53 soczystym owocem podbitym
pikantna przyprawowg nuta dodatkowo
zachwycajac dojrzatoscia i dtugoscia. Podawac — J§ P i Aveelline |
do makarondw z ciezszymi sosami, salami, TS
czerwonych migs i $rednio starzonych seréw.

3 miesiace nad osadem z drozdzy, tanki stalowe

Biate wino wytrawne z potudnia Wioch

o delikatnych aromatach jasnych owocéw.

W ustach gladkie, soczyste, rzeskie i eleganckie.
Podawac jako aperitif oraz do lekkich przekasek,
owocow morza i satatek Srodziemnomorskich.

7-10°C & 15-16°C 6-8°C
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne biafe, wytrawne
Kod: WCQ01 Kod: WCQ03 Kod: WCQ17




1OROS

IALICE SALENTING
440 DOP RISERYA

Moros Salice

Salentino Riserva

A (laudio Quarta - Cantina Moros

Q Apulia, DOP Salice Salentino

## negroamaro, malvasia nera

@ 12 miesiecy, dab francuski (75%)

i amerykaniski (25%)

& lkoniczne czerwone wytrawne wino z potudnia
Wroch powstajace w limitowanej liczbie
zaledwie szesciu tysiecy butelek. Urzekajace
w nosie; wielowymiarowe, gtebokie, soczyscie
owocowe i pikantne. W ustach dojrzate i bujne,

Swietnie zréwnowazone, o eleganckiej teksturze,

przyjemnie kragtej tanicznosci, doskonatej
rownowadze i dtugim, niezapomnianym finiszu.
Podawac do dziczyzny, pieczonej jagnieciny,
wedlin i dtugo dojrzewajacych serdw.

Greco di Tufo
(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo

Kampania, DOCG Greco diTufo
greco

5 miesiecy nad osadem z drozdzy, stalowe tanki

Doskonate biate wino z potudnia Whoch

powstate z owocéw odmiany greco uprawianych

na najlepszych dziatkach o wulkanicznym
podtozu. W nosie ujmujaco mineralne, w ustach
ozyweze, gladkie i bardzo wyraziste. Podawac
do makarondw, biatych mies w Smietanowych
sosach, warzyw zapiekanych pod beszamelem
i serow.

Cru Oro di Eméra

Primitivo di Manduria

A (laudio Quarta - Cantina Sanpaolo
Q Apulia, DOC Primitivo di Manduria
& primitivo

12 miesiecy, dab francuski

[E} Gemne, mocne, geste, intensywne primitivo
0 bujnym bukiecie dojrzatych ciemnych
owocdw podbitym stodka nutg wanili,
owocu kaki i czamego pieprzu. W ustach
kragte i esencjonalne, wyraziste, 0 aksamitne]
tanicznosci i dtugim posmaku. Podawac do
dojrzewajacych wedlin - salami i szynki, lazanii
zmiesem lub warzywami, pizzy, baktazanéw
zapiekanych pod parmezanem, dojrzewajacych

Claudio Quarta

Greco di Tufo

(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo

Apulia, DOCG Greco diTufo

greco

7-9 miesiecy nad osadem z drozdzy, stalowe

tanki
Biate wino wytrawne z potudnia Whoch

0 doskonatej réwnowadze miedzy soczysta
0WOCOWOS(ia, a Swiezoscia | mineralnoscia.
Na podniebieniu zachwyca Swietng budowg,
szlachetng elegandja, finezja i dhugim,
wyrazistym posmakiem. Podawac do
przystawek, ryb, skorupiakéw, makarondw

7 jasnymi sosami, $wiezych serow takich jak
i mozarellaz bawolego mleka.

WOCHY ¢

serdw takich jak pecorino, parmezan, manchego, Greco di Tafo

cheddar.

§ 16-17°C

O czerwone, wytrawne
Kod: W(Q12

Celebration
Primitivo

A Claudio Quarta - Tenute Eméra

Q@ Apulia, IGP Salento

# primitivo

6 miesiecy

> Apulijskie primitivo o wyrazistym bukiecie
zhozonym z aromatéw dojrzatych dliwek
i wisniz domieszka nut korzennych. Na
podniebieniu kragte i jedwabiste, dobrze
Zrdwnowazone, 0 wyraznie owocowym smaku
i dhugim, niebanalnym zakoriczeniu. Podawac
do makarondw, wedlin, czerwonych mies

7-8C
biafe, wytrawne
Kod: WCQ16

Celebration Fiano
(laudio Quarta - Cantina Sanpaolo
Kampania, IGP Campania

fiano

3 miesiace nad osadem z drozdzy, tanki

stalowe
Biate wino wytrawne z potudnia Wtoch

0 bladoztotej barwie z zielonkawymi
przebtyskami i subtelnych aromatach jasnych
owocow. W ustach rzeskie, smakowite

i eleganckie, o dtugim czystym posmaku.
Podawac do ryb, makaronéw z jasnymi sosami
|ub jako aperitif.

6-8°C
biafe, wytrawne
Kod: WCQ15

Celebration

Negroamaro
A (laudio Quarta - Tenute Eméra
Q Apulia, IGP Salento
£ negroamaro
6 miesiecy
B (zerwone whoskie wino wytrawne stanowigce
kwintesencje apulijskiego negroamaro. Zachwyca
wyrazistym owocowym bukietem z odrobing
nut korzennych. Na podniebieniu jedwabiste,
dobrze zréwnowazone, 0 przyjemnej owocowej
koricéwee. Podawac do salami lub chorizo,
makarondw i dojrzewajacych serow.

i dojrzewajacych serow.
7-10°C & 16-18°C & 15-16%C
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WCQ07 Kod: WCQ05 Kod: WCQo4




Oliwa

Drzewa oliwne to niesamowite rosliny, ktére
towarzysza ludzkosci od zarania cywiliza-
cji. Uprawiano je juz w neolicie, na réwni ze
zbozami, aby pozyskiwac¢ z ich niewielkich
cierpkich owocéw ptynne ztoto - oliwe. Sla-
dy tego, jak wazny byl to surowiec, znajdzie-
my w wielu tekstach kluczowych dla kultur
basenu Morza Srédziemnego - wspominaja
o niej Stary i Nowy Testament, Koran, teksty
starogreckie i starorzymskie. Na marginesie
warto wspomnie¢, ze oliwa czesto wymie-
niana byta w parze z winem. Do dzi$ bez niej
trudno wyobrazi¢ sobie kuchnie wielu kra-
jow z tego regionu Swiata.

Oliwy, podobnie jak wina, posiadaja wie-
le réznych smakow i aromatéw. Ich profil
smakowo-zapachowy zalezy od odmia-
ny oliwek, z ktorych sg ttoczone, oraz ter-
minu zbioru owocow. Najbardziej tagodna
oliwe produkuje sie z oliwek pochodzacych
z koncowej fazy zbiorow, natomiast naj-
ostrzejszg - z tych zebranych najwczesnie;j.
Oliwy sa tez poddawane klasyfikacji regio-

nalnej przypominajacej system apelacji wi-

niarskich - przykladowo w Hiszpanii znak
DOP na butelce oznacza produkt poddawany
Scistej kontroli na kazdym etapie i przez to
0 najwyzszej jakosci.

Do produkcji oliwy wykorzystuje sie caly
owoc wraz z pestka. Za pomoca specjalnych
pras miazdzy sie go, a nastepnie przy uzyciu
wiréwek rozdziela wode i oliwe, ktdra jest
najczesciej poddawana procesowi filtracji
w celu uzyskania oliwy przejrzystej. Prze-
dtuza sie w ten sposéb okres jej przydatnosci
do spozycia.

O dobrej jakosci oliwy swiadczy dominu-
jacy smak owocow (oliwek). Nie nalezy
sie bac¢ tego lekko pieprznego, pikantnego
smaku, gdyz $wiadczy on o tym, Ze mamy
do czynienia z dobra oliwg, ktdra wytlo-
czono z wczesnie zebranych oliwek, boga-
ta w cenne dla organizmu polifenole. Brak
zdecydowanego zapachu $wiadczy o tym,
Ze nie jest to oliwa extra vergine, tylko oli-
wa przetworzona chemicznie. Im bardziej
,drapie”, tym lepiej!




O dobrej jakosci oliwy Swiadczy dominujgcy smak
owocéw (oliwek). Nie nalezy sie bac tego lekko
pieprznego, pikantnego smaku, gdyz Swiadczy on o tym,
ze mamy do czynienia z dobrq oliwg, ktérg wyttoczono
z wczes$nie zebranych oliwek, bogatqg w cenne dla
organizmu polifenole. Im bardziej , drapie”, tym lepie;j!

Fantini oliwa z oliwek extra

vergine 0,5 1

Fantini Group

Abruzja

Oliwa z oliwek z pierwszego toczenia powstajaca w Piano Laroma

w gminie Casoli w Abruzji.Ttoczona na zimno w ciggu 12 godzin od
recznego zbioru. Charakteryzuje sie glebokim zielonym kolorem z z6ttymi
refleksami oraz intensywnym, Swiezym zapachem oliwek. Oliwa posiada
certyfikat ekologiczny Organismo di Controllo Autorizzato dal MIPAAF IT
006. Stosowac jako dodatek do safatek, bruschetty, grillowanych ryb lub
qarpaccio.

oliwa
objetos¢: 0,51

Kod: WFV60

Fantini oliwa z oliwek

z dodatkiem skorki cytryn
z Sorrento 0,51

Fantini Group

Abruzja

Oliwa z oliwek thoczona na zimno z dodatkiem skérki cytryn z Sorrento
powstata zowocéw drzew oliwnych uprawianych u podndza masywu
gérskiego Majella w Apeninach Abruzyjskich. Podczas procesu thoczenia
oliwek dodaje sie skérke cytryn z Sorrento, dzieki czemu w zapachu oliwy
wyraznie wyczuwalne s charakterystyczne nuty cytrynowe. Stosowac jako
dodatek do satatek, grillowanej ryby i carpaccio.

oliwa
objetos¢: 0,51

Kod: WFV59

WOCHY ¢




Europa

Pozostale kraje

Tym obszernym okresleniem obejmujemy wina
powstajace w winiarskich regionach Niemiec, Eu-
ropy Srodkowo-Wschodniej i w bytych republikach
radzieckich. To, co je faczy, to przywigzanie do ro-
dzimych, endemicznych odmian winoro$li, dzieki
ktéremu kazdy ze wspomnianych wyzej krajow
wytwarza wina o bardzo indywidualnej charakte-
rystyce.

W krajach nalezacych jeszcze niedawno do Bloku
Wschodniego, lata komunizmu dokonaty spusto-
szenia w tradycyjnym winiarstwie. Dopiero ostat-
nie dekady XX wieku pozwolity zrekonstruowac
wschodnioeuropejskie winiarstwo. Grupa Dom
Wina moze pochwali¢ sie wspdtpraca z najwybit-
niejszymi producentami z tej czesci Swiata.

W powszechnej swiadomosci polskiego konsu-
menta wina, Wegry to najpierw i przede wszyst-
kim Tokaj, ktéry dzieki znakomitym warunkom
klimatycznym sprzyjajacym rozwojowi szlachet-
nej plesni szczyci sie jednymi z najwspanialszych
i najwyzej w $wiecie cenionych win stodkich.
Zaraz po Tokaju sytuuje sie Eger — okreg koja-
rzacy sie z bikavérem (,,bycza krwia”) - tradycyj-

nym kupazem czerwonych odmian, niegdys naj-
wyzszych lotéw, w ponurych czasach komunizmu
zdegradowanym do poziomu niemal niepijalnego,
a dzi$ znow powracajacym do dawnej Swietnosci.
Dobre wina powstajq tez w obdarzonym wspa-
niatymi warunkami klimatycznymi Badacsony,
coraz doskonalsze czerwone wina wychodza spod
rak winiarzy z potudniowych okregéw, w Szekszard
i graniczacym z Chorwacja Villany.

Od kilku lat glosno jest w $wiecie o winach ze
Slowenii. Krystalicznie czyste, doskonale har-
monijne biate wina zrobione zaréwno z odmian
miejscowych jak i miedzynarodowych podbity
europejskie rynki niemal natychmiast po wejsciu
Stowenii do Unii Europejskie;j.

Wielki renesans winiarstwa przezywaja byte re-
publiki radzieckie, w tym kolebka Swiatowego
winiarstwa: Gruzja. Kilku swietnych producentéw
od lat stawia na nogi winiarstwo w Bulgarii, eks-
perymentujac z miedzynarodowymi odmianami
winorosli. Podobnie w Meoldawii, gdzie znako-
micie udaje sie zaréwno chardonnay, jak i merlot
czy cabernet sauvignon.
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Stift Klosterneuburg

Zweigelt

A Stift Klosterneuburg

Q Tattendorf, Thermenregion, Dolna Austria

# 7weigelt

8 miesiecy, duze beczki

& Miodziericzy rubinowy kolor i wyrazisty aromat
dojrzatych wisni. Na podniebieniu soczyste
imocno zbudowane, z elegancka nut3 stodyczy
i delikatng struktura taniczng. Podawac do
makarondw z sosami i gulaszy wotowych.

Stift

Klosterneuburg

(N

AUSTRIA Q

Dzieje winiarni Scisle powigzane sa z historia klasztoru wiec mozna rzec, ze
jej poczatki siegaja roku 1114. Winorosl uprawia sie na 108 ha co oznacza, ze
posiadtoé¢ nalezy do najwiekszych w Austrii. Klasztorne winnice zlokalizo-
wane sa w najlepszych siedliskach w Klosterneuburgu, Wiedniu, Gumpold-
skirchen i Tattendorfie. Zr6znicowanie gleb i mikroklimatéw w tych czterech

rejonach pozwala na idealny dobdér odmiany do charakterystyki terroir.
§ 13-14¢
o zerwone, wytrawne

Kod: 05K05
Stift Klosterneuburg
Blaufrankisch Cuvée Patronis
A Stift Klosterneuburg A Stift Klosterneuburg

Q Tattendorf, Thermenregion, Dolna Austria

£ blaufrinkisch

8 miesiecy, duze beczki

[E> Blaufrankisch ze Stift Klosterneuburg to wino
soczyste, wyrézniajace sie delikatng owocowa
kwasowoscig i klarownoscia. Zachwyca gfeboka
rubinowg barwg, subtelnymi aromatami jezyn
i sliwek, a takze dobra struktura i dfugoscia.
Podawac do pieczonego drobiu.

@ Thermenregion, Dolna Austria
8 40% st. laurent, 40% zweigelt, 20% merlot
20 miesiecy, 50% duze beczki, 50% uzywane

bariques
> Cuvée Patronis jest winem powstalym w hotdzie

patronom winiarni: $w. Leopoldowi i $w. Agnes,
7 okazji 900-lecia jej istnienia. Na kupaz skfadaja
sie stlaurent, zweigelt i merlot tworzace niezwykle
fagodna i aksamitng catos¢ skutecznie uwodzac
nutamilesnych jagéd, wyczuwalnymi zarowno
wnosie, jaki potem w bogatym smaku wina.

Na podniebieniu przyjemnie kragte, 0 wspaniale
zintegrowanych, dojrzatych taninach, wywazonej
_ kwasowosc i dtugim, owocowym posmaku.

& 13147 Podawac do pieczeni wotowej i dziczyzny.

O czerwone, wytrawne Prearronis B & 16°C

O (zerwone, wytrawne

Kod: 0SK04 Kod: 0SK06
Stift Klosterneuburg Stift Klosterneuburg Stift Klosterneuburg
Zierfandler Rotgipfler Griiner Veltliner Wiener
Stift Klosterneuburg . Stift Klosterneuburg Gemischter Satz

Klosterneuburg, Dolna Austria
griiner veltliner

Gumpoldskirchen, Thermenregion
zierfandler, rotgipfler

Stift Klosterneuburg

Wieden, Gemischter Satz DAC

griiner veltliner, welschriesling, riesling,
weiBburgunder, chardonnay, gewirztraminer,
muskateller

Miodziericzy i Swiezy kupaz pochodzacy z NuRbergu,
najstynniejszej winnicy potozonej w samym Wiedniu.
Przyjemnie rzeski, wielowarstwowy nos roztacza
aromaty zielonego jabtka, kwiatow i owocow
pestkowych. W ustach niebanalny smak stanowiacy
bardzo harmonijng kontynuacje wyczuwanych

w nosie nut owocowych, swietna kwasowos dfuga
@ysta koricowka. Podawac do serdw i tradycyjnych
austriackich wedlin.

Klasyczny griiner veltliner o lekko korzennym
aromacie cytrusow, zielonych jabtek i pieprzu.
W ustach eleganckie i harmonijne, o subtelnie
pikantnym finiszu. Podawac do lekkich safatek,
ryb oraz klasycznego Wiener Schnitzel.

Zierfandler Rotgipfler najlepiej udaje sie

w gminie Gumpoldskirchen — tutejsze wina
charakteryzujq sie szczegdlng pikantnoscig.
Bogaty i zfozony bukiet tego pétwytrawnego
kupazu przywodzi na mys! tropikalne owoce,
w ustach zas wino jest soczyste, prezentujace
niemal barokowe bogactwo smakdw. Podawac
do kuchni orientalnej i smazonych przekasek.

8-10°C 8-9°C 7-8°C
biate, potwytrawne biate, wytrawne biate, wytrawne
Kod: 0SK03 Kod: 0SK02 Kod: 0SK01




BWI Bulgarian Wine Industry

Bulgarian Wine Industry to preznie dziatajaca firma zajmujaca sie produkcja

wysokiej jakosci win oraz ich dystrybucja na terenie kraju, a takze eksportem.
W jej posiadaniu jest 250 hektaréw winogradéw; dodatkowe 300 hektaréw ob-
sadzonych ponad 50-letnig winoro$la nalezace do dawnej spétdzielni pozostaje

pod statym nadzorem spotki.

Telish Chardonnay

(astra Rubra
Nizina Tracka
100% chardonnay

Lekkie, biate, butgarskie wino wytrawne
roztaczajace aromaty owocow cytrusowych,
zielonych jablek i dojrzatych gruszek. W ustach
kragte i soczyste, o Swiezej, czystej koricowce.
Podawac do warzyw, owocéw morza, miekkich
serow.

6-8°C
biate, wytrawne
Kod: BTET3

Telish

Telish Merlot

A (astra Rubra

Q Nizina Tracka

£ merlot

-

> Swiezy i owocowy butgarski merlot o aromatach
karmelu, miodu, wisni i zibt wyczuwanych
takze w ustach. Rzeski i elegancki, o przyjemnie
owocowym smaku okraszonym z lekka dymng
nuta. Podawac do mies i wedlin na zimno,
makarondw z sosami.

& 15-16%
O zerwone, wytrawne
Kod: BTEO1

TeLish

aRTaNEr
TAwTIENST

Telish

Cabernet Sauvignon

A Gastra Rubra

Q Nizina Tracka

## cabernet sauvignon

-

[E> Wytrawne wino butgarskie o eleganckim,
typowym dla cabernet sauvignon nosie,
w ktérym wyczuwalne sa owoce czarmej
porzeczki i wiéni na pikantnym i ziemistym tle.
W ustach swieze i soczyste, przyjemnie taniczne,
0 smaku przywodzacym na mysl wiénie, orzechy
i papryke. Podawac do dari z migsa wotowego,
stekow z gestymi sosami.

& 16-18
O czerwone, wytrawne
Kod: BTE02

BULGARIA @
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Zamecké
Vinarstvi Bzenec

Zamecké Vinafstvi Bzenec to jedna z naprawde niewielu morawskich
winiarni mieszczaca sie¢ w zamku, gdzie — w przestronnych ponad
czterystuletnich piwnicach - moze naraz degustowa¢ miejscowe
wina nawet pie¢dziesigt oséb. Winiarnia dysponuje 540 hektarami,
na ktérych uprawia sie dwadziescia dwie rézne odmiany winorosli

w trzech morawskich okregach: Milkulovskim, Znojemskim
i Slovackim. Ich wina co rok wybierane sa do Narodowego Salonu
Win: ekskluzywnej grupy stu najlepszych win Czeskiej Republiki.
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Collection 1508 Collection 1508
Rulandské Modré Frankovka

A Zamecké Vinafstvi Bzenec

Q Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
Jakostni Vino Odrudové

& frankovka

_

[E Wytrawne wino o jasnorubinowej barwie
i eleganckim bukiecie, na ktdry sktadaj sie
aromaty dojrzatych wisni i owocow lesnych
wzbogacone o subtelne nuty przypraw. W ustach
miekkie i delikatne, o przyjemnym owocowym
smaku, dobrze zintegrowanych, dojrzatych
taninach i dhugim zakoriczeniu. Wino dobrze
komponuje sie z dziczyzna, ciemnymi miesami
azy stekami, a takze serami i wedlinami.

A Zimecké Vinafstvi Bzenec

Q Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
JakostniVino Odrudové

& pinot noir

.

& Wytrawne wino o barwie owocu granatu
i bukiecie ztozonym z aromatéw Swiezych,
dojrzatych czeresnii truskawek. Na
podniebieniu bardzo eleganckie, 0 smaku
idealnie korespondujacym z nosem, gfadkich
taninach i przyjemnym, dtugim zakoriczeniu
przywodzacym na mys| dojrzate czerwone
owoce. Podawac do pieczeni lub dziczyzny oraz
do potraw z grzybow.

& 13-16°C & 13-16°C
(o] czerwone, wytrawne o czerwone, Wytrawne
Kod: MZ813 Kod: MZB10

Collection 1508
Rulandské Bilé

Zdmecké Vinafstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,

JakostniVino Odrudové

100% pinot blanc

Przejrzyste wino o stonecznej barwie

i subtelnych kwiatowo-owocowych aromatach
przemieszanych z nutami chlebowymi. W ustach
azyste i szlachetne, o przyjemnej limonkowe
kwasowosc i dtugiej, lekko mineralnej kofcowce.
Wino dobrze komponuije sie z wedzonymi rybami
i migsami, a takze z pasztetami i twardymi
serami kozimi.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: MZB04

Collection 1508
Ryzlink Vlassky

Zdmecké Vinarstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
JakostniVino Odrudové

ryzlink vlassky

Wytrawne biafe wino roztaczajace aromaty
przywodzace na mysl dojrzate z6tte melony
ijabtka podbite niuansem ziotowym. W ustach
rzeskie, 0 wyraznie cytrusowym smaku i dfugiej,
czystej koricwee. Wino najlepiej podawac do
darl warzywnych i zup, a takze ryb i delikatnych
pasztetow.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: MZB28

Collection 1508

Chardonnay

Zdmecké Vinarstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
JakostniVino Odrudové

chardonnay

Delikatne pdtwytrawne wino o jasnoztote]
barwie i aromatach wywotujacych skojarzenia
7 dojrzatymi gruszkami i suszonymi ziofami.
W ustach kragte i soczyste, o Zywej kwasowosci
i przyjemnie dtugim posmaku. Wino dobrze
komponuje sie z przystawkami, migsami

7 biatym sosem, stekami czy wedzong ryba.

10-12°C
biate, pétwytrawne
Kod: MZB01




Sekt 1876 Brut

Zdmeckeé Vinafstvi Bzenec

Morawy, Sparkling Czech Wine

riesling, pinot noir, chardonnay, pinot blanc
co najmniej 3 lata w butelce nad osadem

z drozdzy
Powstate przy zastosowaniu metody tradycyjnej

morawskie wino musujace o eleganckim
bukiecie tozonym z aromatdw jasnych

owocow z subtelng domieszkg nut drozdzy

i brioszki bedacych wynikiem 36 miesiecznego
dojrzewania w butelce nad osadem po drugiej
fermentacji. Na podniebieniu rzeskie, szlachetne
i eleganckie, o dtugim, wyrazistym posmaku.
Podawac do lekkich przystawek, owocéw morza,
tart warzywnych lub jako aperitif.

7-8°C
biate, musujace, wytrawne

Kod: MZB46

Ego Rulandské Bilé

& Rulandské Sédé

& Chardonnay

Zamecké Vinarstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava, Jakostni Vino
Odrudové

pinot blanc, pinot gris, chardonnay

Biate morawskie wino wytrawne o delikatnych
aromatach $wiezych jasnych owocéw
pestkowych i cytrusow. Na podniebieniu lekkie,

Starak

Zdmecké Vinafstvi Bzenec

Morawy, RegiondIni (Zemské) Vino

riesling, chardonnay, pinot blanc, pinot gris
Biafe fagodnie wytrawne morawskie wino

0 delikatnych aromatach jasnych pestkowych
owocow i cytruséw przemieszanych z nutami
ziotowymi. Na podniebieniu kragte, o przyjemnie
owocowym smaku, dobrze wywazonej rzeskiej
kwasowosci i wyrazistej, czystej kofcéwee.
Podawac do lekkich dari rybnych, przystawek,
cieleciny.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: MZB36

Ego
Ryzlink Vlassky
Zdmecké Vinafstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava, Jakostni Vino
s Privlastkem Pozdni Sbér

welschriesling

Biate morawskie wino wytrawne o cytrynowym
kolorze i rzeskich aromatach cytruséw
wzbogaconych o subtelne nuty ziotowe

i mineralne. Na podniebieniu wyraziste,

Ego

Veltlinské Zelené
Zadmecké Vinafstvi Bzenec

Vinafskd Oblast Morava, Podoblast Znojemska,
Pozdni Sbér

griiner veltliner

50% wina

Biate morawskie wino wytrawne o aromatach
dojrzatych jasnych owocow i cytruséw
wzbogaconych o subtelne nuty ziét biatego
pieprzu. W ustach petne i zfozone, o doskonale
wywazonej kwasowosci i charakterystycznej dla
odmiany griiner veltliner pikantnosci. Podawac
do Wiener Schnitzel, dari kuchni azjatyckiej,
drobiu, a nawet do karczochéw i grillowanych
Szparagow.

7-8C
biate, wytrawne

Kod: MZB40

Ego
Chardonnay

Zamecké Vinarstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava, Podoblast
Slovckd, Pozdni Shér

chardonnay

Morawskie biate fagodnie wytrawne wino
0 jasnoztotej barwie i eleganckim bukiecie

zozonym z aromatow dojrzatych brzoskwiri
ikandyzowanego ananasa wzbogaconych

CZECHY @

0 przyjemnej cytrusowej kwasowosci i lekko
miodowym posmaku. Podawac do warzyw, zup,

rzeskie i fagodne, o przyjemnej kwasowosci
i czystym posmaku. Podawac do wedzonych ryb,

o nuty orzechowe. Na podniebieniu przyjemnie
kragte, o lekko kremowej strukturze, $wietnej

N
CHARDOMNNAY

aone
drobiu, pasztetow, bialych sos6w. TR 1yb stodkowodnych, dojrzewajacych serGw. e kwasowosci i rzeskim posmaku. Podawac do
T | i v = przystawek, ryb, owocéw morza, a takze drobiu
= * = L
Z50sem émietanowym.

8-9°C 10°C 8-10°C
biate, wytrawne biate, wytrawne biafe, wytrawne
Kod: MZB41 Kod: MZB38 Kod: MZ839

Collection 1508
Sauvignon Blanc

Zémecké Vinarstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
JakostniVino Odrudové

100% sauvignon blanc

Collection 1508
Ryzlink Rynsky
Z&dmecké Vinafstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
JakostniVino Odrudové

riesling

Collection 1508
Palava

Zadmecké Vinafstvi Bzenec

Morawy, Vinafskd Oblast Morava,
Vino s Privlastkem Vybér z Hrozn(

palava

Wytrawne wino o cytrynowym kolorze
z zielonkawymi przebtyskami. W nosie
charakterystyczne dla sauvignon blanc aromaty
agrestu i cytrusow wzbogacone o nuty

Mieniace sie pdtstodkie wino o ciemnoztote]
barwie i bujnych aromatach przywodzacych na
mysl wiosenne kwiaty bzu i rodzynki. W ustach
kragte i doskonale wywazone, zachwycajace

Wytrawne biate wino o jasnozfotej barwie

i eleganckim bukiecie ztozonym z aromatéw
Swiezych dojrzatych moreli przemieszanych
znutami mineralnymi. W ustach rzeskie

przywodzace na mysl ziofa i liscie krzewu czamej
porzeczki. Na podniebieniu wyraziste, o dos¢
wysokiej kwasowosci i subtelnej nucie stodyczy
wyczuwalnej w dhugim posmaku. Swietne do
zimnych przystawek, makarondw i biatych mies.

isoczyste, 0 dos¢ mocno zaznaczonej limonkowej
kwasowosci i lekko pikantnej koricGwee. Wino
doskonale uzupetnia przystawki, dania z lekko
przyrzadzonych ryb czy cieleciny.

elegancka miodowa stodycz3 i nutami dojrzatych
moreli wyczuwalnymi w dtugim, wspaniale
Zlozonym posmaku. Swietnie komponuje sie

z pikantnymi potrawami, stodkimi migsami,
serami wedzonymi i parzonymi oraz deserami.

10-12°C 10-12°C 10-12°C

biate, wytrawne biate, wytrawne biate, pétstodkie

Kod: MZB02 Kod: MZB05 Kod: MZB30
®
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Nemea Winery

Poczatki Nemea Winery siegaja 1985 roku, kiedy Andreas Koutsodimos
i Chris Gastouniotis podjeli decyzje o zatozeniu winiarni. Ten rodzinny
biznes szybko ugruntowat swa pozycje, a jego wiasciciele zaczeli by¢ znani
jako producenci znakomitej jakosci win powstajacych dzieki fantastycznej
synergii niezaprzeczalnych waloréw siedliska i profesjonalnego podejscie
do uprawy winorosli, a potem do produkgcji, dystrybucji i sprzedazy win.
Wedtug Andreasa i Chrisa wino powinno by¢ postrzegane jako rados¢ zycia
i whasnie tak odbierane.

Winiarnia potozona jest w samym sercu réwniny Nemea rozciggajacej sie
w poblizu miejscowosci o tej samej nazwie w regionie Koryntia, w pdtnocno-
wschodniej czesci Peloponezu. To ziemia, na ktdérej kréluje odmiana
agiorgitiko, najczesciej dajaca delikatne, mocno owocowe wina, ale majaca
takze zdecydowane predyspozycje do dtuzszego dojrzewania w debowych
beczkach, z ktérymi nader dobrze sie ,,dogaduje”.
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Ampelomythos

Retsina

Nemea Winery

Attica, Centralna Grecja

savvatiano, roditis

Najbardziej znane biate greckie wino wytrawne
z7awdzieczajace charakterystyczny zywiczny aromat
dodatkowi znakomitej jakosci zywicy sosnowej podczas
fermentaji. Po nadaniu winu jedynych w swoim rodzaju nut
aromatycznych zywica jest usuwana. Powstate w wyniku
takiego procesu wino cechuje nie do podrobienia bukiet,

w ktérym nuty zywiczne przeplataja sie ze Swiezymi
aromatami cytrusowymi. Trudne do uchwycenia wrazenie
goryczki w ustach i rzeski posmak czynia zeri idealne wino
do wyrazistych, klasycznych dart kuchni greckiej. Podawac do
ryb i owocow morza.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: GNE22

Ampelomythos Ampelomythos Ampelomythos
- White Dry Rose _ Red Semi Sweet
= Nemea Winery Nemea Winery g A Nemea Winery
3 Nemea, Peloponez Nemea, Peloponez @ Nemea, Peloponez
| savvatiano, roditis agiorgitiko # agiorgitiko
. -
Greckie biate wino wytrawne o jasnoziotym Greckie rozowe wino wytrawne o Swiezych & Greckie pdistodkie czerwone wino o Swiezych
kolorze i wesotych aromatach cytrusw, aromatach czerwonych owocéw przemieszanych aromatach dojrzatych malin, jezyn i Sliwek.
koniczyny i egzotycznych owocéw. W ustach z nutami kwiatowymi. Na podniebieniu fagodne, W ustach kragte, subtelnie taniczne, 0 zmystowej
lekkie i orze7wiajace, petne wigoru. Podawac do miekkie i rzeskie, 0 przyjemnie aromatycznym, stodyczy harmonijnie zbalansowanej rzeska
SUnEAcMyoor | lekkich dar warzywnych, zrybi drobiu. czystym finiszu. Podawac do lekkich safate, enomyeor | kwasowosda i przyjemnie owocowe) koricowce.
o o przystawek i biatych mies. R THO: Podawac solo lub do lekkich ciast z owocami.
imotariaare
——
—_—
- |
8-10% — | & 14-15°C
biate, wytrawne 13-15°C sy O czerwone, potstodkie
r6zowe, wytrawne
Kod: GNE18 Kod: GNE19 Kod: GNE23
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Ladies Collection
Fruity White

Semi Dry

Nemea Winery

Nemea, Peloponez

moschofilero, muskat

Greckie biate wino pétwytrawne o aromatach
Swiezych jasnych owocow przemieszanych

z subtelnymi nutami kwiatowymi. Na
podniebieniu fagodne, lekkie i zwiewne,

0 przyjemnie owocowym smaku i czystym,
delikatnie naznaczonym nutg stodyczy,
zakoriczeniu. Podawac do lekkich satatek, ciast
zowocamilub solo w letni dzier.

8-10°C
biate, potwytrawne
Kod: GNE12

Mantinia

Signature Collection
White Dry

Nemea Winery

Mantinia, Peloponez, PDO Mantinia

100% moschofilero

Pofyskujace srebrnymi refleksami greckie biate
wino wytrawne o bardzo intensywnym aromacie
167y, wiesiotka, jasminu i bergamotki. Na
podniebieniu pefne, 0 dos¢ wysokiej kwasowosci
i wyczuwalnych w smaku subtelnych nutach
maslanych bedacych efektem dojrzewania

wina nad osadem z drozdzy. Podawac do risotta
z grzybami, duszonego drobiu, ryb, grillowanych
Warzyw i Serow.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: GNEO3

Ampelomythos
Red Dry

A Nemea Winery

Q Nemea, Peloponez

£ 100% agiorgitiko

_

[ Greckie czerwone wino wytrawne o wyrazistych
aromatach czamych porzeczek, Sliwek,
cynamonu i innych przypraw. W ustach lekkie
i Swieze, soczyscie owocowe, subtelnie taniczne.
Podawac do dobrze przyprawionych, ale niezbyt
ciezkich dan, takich jak pieczone warzywa czy
ptactwo z grilla.

Ladies Collection
Delicate Rose

Semi Dry

Nemea Winery

Nemea, Peloponez

muskat, agiorgitiko, moschofilero

(Greckie r6zowe wino pétwytrawne o wyrazistych
aromatach $wiezych czerwonych owocéw
ikwiatéw. W ustach fagodne, kragte i delikatne,
0 smaku naznaczonym subtelng nuta stodyczy
harmonijnie zbalansowana rzeska kwasowoscia.
Podawac do lekkich przekasek, tart i safatek
owocowych lub solo.

LDt - coLLIEd

8-10°C
r6zowe, potwytrawne
Kod: GNET3

Malagouzia
Signature Collection
White Dry

Nemea Winery

Nemea, Peloponez, PGl Peloponnese

100% malagousia

Greckie biate wino wytrawne o jasnozfote]
barwie i wyrazistych aromatach limonki oraz
moreli. W ustach $wietna struktura, intensywna
owocowos¢, umiarkowana kwasowosc,
imponujaco dtugi finisz. Podawac do ryb,
owocow morza, biatych migs, makarondw

i péttwardych seréw.

8-10°C
biafe, wytrawne
Kod: GNEO2

Nemea Signature
Collection Red Dry

A Nemea Winery

Q Nemea, Peloponez, PDO Nemea

& 100% agiorgitiko

12 miesiecy, dab amerykariski i francuski

[ Greckie czerwone wino wytrawne o glebokiej
rubinowej barwie i wyrazistym bukiecie
zdominowanym przez intryqujace aromaty
kwasnych wisni, czeresni i agrestu wzbogacone
o nuty wanilii i kokosu. Na podniebieniu bogate
ikragte, aksamitnie taniczne, o doskonale
zréwnowazonej kwasowosci oraz intensywnym,

dhugim, wibrujgcym posmaku. Podawac do AEiS
pieczonych czerwonych mies, makaronw ?

i serow.

Ladies Collection
Juicy Red
Semi Dry

A Nemea Winery

@ Nemea, Peloponez

# agiorgitiko

_

E Greckie czerwone wino potwytrawne
ointensywnych aromatach $wiezych ciemnych
owocéw przemieszanych z nutami kwiatowymi.
Na podniebieniu soczyscie owocowe, kragte
itagodne, o subtelnej stodyczy doskonale
zbalansowanej rzeska kwasowoscia. Podawac do
wieprzowiny w sosie stodko-kwasnym, schabu
ze sliwka, makaronu z sosem pomidorowym
i serow.

GRECJA 9

& 16-18°C
O czerwone, pétwytrawne
Kod: GNET4

Assyrtiko

Signature Collection
White Dry

Nemea Winery

Nemea, Peloponez, PGl Peloponnese

100% assyrtiko

Biate greckie wino wytrawne o cytrynowej
barwie z zielonkawymi przebtyskami. W nosie
nuty cytrusowe przeplataja sie z aromatem
zielonego jabtka, brzoskwini i ananasa. Na
podniebieniu dos¢ mocno zbudowane, wyraznie
mineralne, 0 przyjemnie rzeskiej kwasowosci
wyczuwalnej takze w dhugim, czystym posmaku.
Podawac do thustych ryb z dodatkiem cytryny
oraz do owoc6w morza.

10-12°C
biafe, wytrawne
Kod: GNEO1

Agiorgitiko
Varietals Collection
Red Dry

A Nemea Winery

@ Nemea, Peloponez, PGl Peloponnese

£ 100% agiorgitiko

-

> Greckie czerwone wino wytrawne stanowiace
doskonatg ekspresje odmiany agiorgitiko.
Jego bukiet zdominowany jest przez Swieze
aromaty dojrzatych truskawek, czeresni i wisni
przemieszane Z nutami przypraw korzennych
i czekolady. W ustach kragte i aksamitne,
0 $wietnie zbalansowanej kwasowosci i dtugim,
rzeskim posmaku. Podawac do czerwonego
miesa i dar z pikantnymi sosami.

& 16-18°C § 16-18°C & 16-18°C
- O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: GNE20 Kod: GNEO4 Kod: GNEO8
e




GRUZJA Q

Tbilvino

Historia jak z bajki o Kopciuszku. Jeden z najwiekszych
kombinatéw winiarskich w catym ZSRR, po prywatyza-
cji i latach przeksztatcen jest dzi§ wymieniany w Scistej

czotéwce najlepszych producentéw jakosciowego wina

w Gruzji. Jest w tym z pewnoscia zastuga Jeffa Astona,

australijskiego winemakera, ktéry - z szacunkiem dla

miejscowej tradycji — uczynit z firmy braci Margvelashvili

nowoczesna winiarnie.

AW
GEORGIAN VALLEYS

ALATANI VALLEY

Georgian Valleys
Alazani Valley White

Semi Sweet
Thilvino

Kachetia

rkatsiteli

Biate pdtstodkie wino gruziriskie o kwiatowo-
owocowych aromatach znajdujacych
kontynuacje w przyjemnie fagodnym, lekko
stodkawym smaku. Subtelng stodycz wina
doskonale réwnowazy rzeska kwasowosc.
Podawac do loddw, satatek i tart owocowych.

8-9°C
biate, pétstodkie
Kod: GGV02

ATV
GRORGLAN VALLEYS

Georgian Valleys
Alazani Valley Rosé

Thilvino
Kachetia

saperavi

Rézowe pétstodkie wino o aromatach swiezych

owocow i polnych kwiatow. W ustach przyjemnie

rzedkie, 0 subtelnym owocowym smaku, dobrej
kwasowosc umiejetnie zbalansowanej tagodng
stodycza i dhugim, czystym finiszu. Podawac do
lekkich satatek, przekasek, deseréw owocowych
ub solo w letni dzier.

9-11°C
r6zowe, pdtstodkie
Kod: GGV43

EAAR 0
GEORGIAN VALLEYS

KHVANCHKARA

Georgian Valleys
Khvanchkara

A Thilvino

Q Racha, Khvanchkara

& 70% alexandrouli, 30% mujuretuli

615 miesiecy w beczkach debowych

B Gzerwone potstodkie gruziriskie wino o intrygujacym bukiecie,
na ktéry skfadaj sie aromaty przywodzace na mys| przyprawy
korzenne, czerwony pieprz, maliny, jezyny i jarzebine. W ustach
réwniez niebanalne — mocno owocowe z wyraznym akcentem
malinowym, Swieze i lekko pikantne. Podawac do lekkich ciast,
suszonych owocow, orzechow i prazonych pestek dyni.

§ 12-14¢
O czerwone, potstodkie
Kod: GGV12

Georgian Valleys
Alazani Valley Red

Semi-Sweet

A Thilvino

Q Kachetia

& saperavi, rkatsiteli

_

> Pofstodkie czerwone wino gruziriskie
0 subtelnym aromacie dojrzatych, Swiezych
ciemnych owocow. W ustach kragte i aksamitne,
0 przyjemnym smaku z nuta stodyczy doskonale
zréwnowazong rzeska kwasowoscia. Podawac do
czurczcheli, tart wisniowych, galaretek.

AW,
GRORGLAN VALLEYS

& 16-17°C
O czerwone, potstodkie
Kod: GGV07




Georgian Valleys

Kindzmarauli

A Thilvino

Q Kachetia, Kindzmarauli

& saperavi

_

) Lekkie i przyjemne biate wino gruziriskie.
W nosie dominujg aromaty przywodzace na
mysl Swieze cytrusy, jabtka i przyprawy. W ustach
odswiezajace, zréwnowazone, 7 zabarwiong
subtelng nuta goryczki koficéwka. Podawac
jako aperitif, do gotowanych ryb, skorupiakéw,
krewetek oraz drobiu.

s
GRORGIAN VALLEYS

& 8-9C
O czerwone, potstodkie
Kod: GGV11

Georgian Valleys

Saperavi

A Thilvino

Q Kachetia

¥ saperavi

_

¥ Intensywnie czerwone gruziriskie wino
0 aromatach swiezych wisni i morw
przemieszanych z subtelnymi nutami
waniliowymi. W ustach dobrze zbudowane
i zr6wnowazone, 0 rzeskiej, owocowej koricowce.
Podawac do smazonych i grillowanych migs,
pieczonego kurczaka, twardych seréw, qulaszy
wotowych.

L
GEORGIAN VALLEYS

& 16-17°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: GGV08

Georgian Valleys

Tbilisi White Dry

Thilvino

Kachetia

rkatsiteli

Lekkie i przyjemne biate wino gruziriskie.

W nosie dominujg aromaty przywodzace na

mysl Swieze cytrusy, jabtka i przyprawy. W ustach

odswiezajace, zrownowazone, z zabarwiong

o subtelng nuta goryczki koficéwka. Podawac
jako aperitif, do gotowanych ryb, skorupiakéw,

krewetek oraz drobiu.

ToiLst

Ay
GRORGIAN VALLEYS

GRORGIAN VALLEVS

Georgian Valleys
Tsinandali

Thilvino

Kachetia, Tsinandali

rkatsiteli, mstsvane

Bogate i od$wiezajace biate gruziriskie wino
wytrawne 0 aromatach Swiezych winogron,
pigwy, cytruséw i biatych kwiatéw. W ustach
eleganckie i dobrze zbudowane, o przyjemnie
owocowym smaku z domieszka wanilii  lekko
goryczkowej, ziemistej koricowce. Podawac
do satatek, grillowanych warzyw, kurczaka

W cytrynowym sosie, gotowanych ryb.

8-9°C
biate, wytrawne
Kod: GGV04

Gruzja przebojem

weszta na Swiatowe
rynki wina dzieki

takim firmom jak
Tbilvino. Nowoczesnos¢
w technologii idzie tu

w parze z szacunkiem dla
tradycji i stosowaniem
autochtonicznych
odmian.

Georgian Valleys
Sachino Red
Semi Dry
A Thilvino
Q Kachetia
& saperavi, rkatsiteli
-
E Pétwytrawne wino gruziriskie o przyjemnym
aromacie Swiezych owocow przemieszanym
z nutami kwiatowymi. W ustach delikatne,
s
Podawac do wieprzowiny w sosie stodko-
kwasnym i schabu ze ¢liwkg.

SACHINGD

soczyscie owacowe, lekko stodkawe w smaku.

XY
GRORGIAN VALLEYS

Y
GEORGIAN VALLEYS.

|
A

GEORGIAN VALLEYS

SACHING

Georgian Valleys
Thilisi Red Dry

A Thilvino

Q Kachetia

& saperavi, rkatsiteli

_

> Wytrawne czerwone gruziiskie wino
0 aromatach dojrzatych ciemnych owocow.
W ustach swieze i lekkie, miekkie i delikatne.
Podawac do smazonych i grillowanych migs,
pieczonego kurczaka, twardych seréw, qulaszow
wotowych.

GRUZJA 9@

& 16-17°C
(@] czerwone, wytrawne
Kod: GGV05

Georgian Valleys

Mukuzani

A Thilvino

Q Kachetia, Mukuzani

£ saperavi

25% vying, dab francuski (barriques),
1,5 miesigca

> Wytrawne czerwone gruziriskie wino powstate
ze znakomitej lokalnej odmiany saperavi. W nosie
mocne, geste, 0 aromatach lesnych owocéw,
morwy i liscia laurowego. W ustach dobrze
zZbudowane, soczyste, o dtugim owocowym
finiszu. Podawac do wieprzowiny na zimno,
kiethas, pieczonego kurczaka.

& 16-17°C
O czerwone, wytrawne

Kod: GGV09

Georgian Valleys
Sachino White

Semi Dry

Tbilvino

Kachetia

rkatsiteli

Biate potwytrawne wino gruzinskie roztaczajace
delikatne aromaty jasnych owocéw wzbogacone
o nuty kwiatowe. Na podniebieniu lekkie
iSwieze, 0 przyjemnym, zabarwionym subtelng
nut stodyczy, smaku. Podawac do satatek
owocowych, tarty z kiwi, st z jabtkami.

8-9°C & 16-17°C 8-9°C
biate, wytrawne O czerwone, potwytrawne biate, pétwytrawne
Kod: GGVO1 Kod: GGV14 Kod: GGV13

o




GRUZJA Q

Batono

Historia winiarni Batono bierze poczatek w odlegtej prze-
sztosci; przodkowie obecnych wiascicieli na przestrze-
ni wiekow zajmowali sie zaréwno uprawa winorosli jak
i produkowaniem wina. Nalezaty do nich winogrady po-
tozone w wiosce Tokhliauri, w Kakheti we wschodniej
Gruzji, ktore byly w rodzinie przekazywane z pokolenia
na pokolenie utrwalajac tradycje posiadania wiasnych
winnic i dbania o nie. Po rozpadzie Zwigzku Radzieckie-
go postanowiono powiekszy¢ areat winnic i zatozy¢ firme
zajmujaca sie produkcja winiarska na wieksza skale. Plan
z sukcesem wcielono w zycie; obecnie do Batono nalezy 65
hektaréw winnic w zachodniej czesci w stynnym okregu
Manavi. Od pétnocy ciagnie sie pasmo gorskie Tsiv-Gom-
bori, a na potudniu znajduje sie pochodzacy z VI wieku
wspaniaty kompleks wykutych w skale monastyréw Da-
wit Garedza. Bliskos¢ taricucha goérskiego zapewnia pobli-
skim winogradom powiew chtodnego powietrza podczas
goracego lata, co doskonale wptywa na panujacy w nich
mikroklimat i umozliwia otrzymanie doskonatej jakosci
owocéw, z ktérych potem powstaja znakomite, nazna-
czone lokalnym charakterem, wina. Oprécz nowoczesne-
go sprzetu do tworzenia wina takiego jak tanki ze stali
nierdzewnej oraz drewniane kadzie i beczki, winiarnia
wyposazona jest takze we francuski alembik charentais
wykorzystywany do destylacji, w wyniku ktérej otrzymuje

sie wysokiej klasy brandy.

K’'AT’A KAT’A
Alazani White Rkatsiteli
Semi Sweet Batono

Batono Kachetia

Kachetia rkatsiteli

rkatsiteli, mtsvane -

Biate pdtstodkie wino gruziriskie o subtelnych
kwiatowo-owocowych aromatach. W ustach
harmonijne, przyjemne i fagodne, 0 smaku

K, zabarwionym delikatng nutg stodyczy doskonale K,

; zréwnowazong rzeska kwasowoscia. Podawac do .
AT AT”

loddw, deserdw i tart owocowych.
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8-10°C
biate, pétstodkie
Kod: GKA04

Lekkie i orzeZwiajace gruzinskie biate wino
wytrawne o subtelnych aromatach owocéw
cytrusowych i jabtek. W ustach delikatne i dobrze
Zbalansowane, 0 zywej kwasowosdi i przyjemnie
dhugim, czystym posmaku. Podawac jako aperitif,
do ryb, owocéw morza i lekkich satatek.

8-9°C
biate, wytrawne
Kod: GKAO1

K'AT’A
Saperavi

A Batono

Q Kachetia
 saperavi

B Gruziriskie wino wytrawne o ciemnoczerwonej

barwie i bukiecie ztozonym z aromatéw
dojrzatych wisni, czeresni i lesnych jezyn.

W ustach dobrze zbudowane i wywazone,

0 WyraZnie zaznaczonej kwasowosdi,
charakterystycznej dla odmiany saperavi
tanicznosci i dtugim, owocowym posmaku.
Podawac do grillowanych migs i warzyw, rago(it
i dojrzewajacych serow.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: GKA02




K'AT’A

Tyubeta
MUKUZANI
meazey
s

K'AT’A
Mukuzani

A Batono

Q Kachetia

& saperavi

6 miesiecy

B CGerwone gruzifiskie wino wytrawne
0 nasyconej barwie i aromatach ciemnych
owocow wzhogaconych o nuty skdry, czekolady
i przypraw. W ustach soczyste i dobrze
zZbudowane, 0 wyraznie zaznaczonej kwasowosci
i tanicznosd oraz dugim, owocowym posmaku.
Podawac do pieczonego ptactwa, jagnieciny,
rago(it i dojrzewajacych seréw.

& 16-18C
O czerwone, wytrawne
Kod: GKAO6

K’AT’A Pirosmani
Red Semi Dry

A Batono

Q Kachetia

# saperavi

-

) Gruziriskie wino pétwytrawne o nasyconej
czerwonej barwie i aromatach dojrzatych
ciemnych owocéw przemieszanych z nutami
kwiatowymi. W ustach dobrze zbudowane,

0 WyraZnie zaznaczonej kwasowosci swietnie
zrdwnowazonej subtelng sfodycza i drugim,
zabarwionym wisniowym niuansem,
zakoriczeniu. Podawac do wieprzowiny w sosie
stodko-kwasnym i schabu ze ¢liwkg.

W

K'AT’A

Aaughabin
MUKUZANI QVEVRI
eaey

)

K'AT’A
Mukuzani Qvevri

A Batono

Q Kachetia

& saperavi

10-12 miesiecy

) Powstate przy zastosowaniu tradycyjnej gruziriskiej
metody fermentacji w glinianych, zakopanych w ziemi
amforach, czerwone wino wytrawne 0 mocno nasyconej
barwie i bogatym bukiecie ztozonym z aromatow
ciemnych owocéw wzbogaconych o nuty skdry,
pestek, czekolady i przypraw. W ustach ekstraktywne
i dobrze zbudowane, o charakterystycznej dla odmiany
saperavi intensywnej tanicznosci, wyraznie zaznaczonej
kwasowosci oraz intrygujaco dtugim zakoriczeniu.
Podawac do pieczonego miesa — dziczyzny i ptactwa,
qulaszy wotowych i twardych seréw.

& 16-18C
O czerwone, wytrawne
Kod: GKAO7

K’AT’A Pirosmani
White Semi Dry

Batono

Kachetia

rkatsiteli, mtsvane

Biate gruziriskie wino pétwytrawne o stonecznej
barwie i delikatnych aromatach jasnych owocéw
wzbogaconych o subtelne nuty kwiatowe. Na
podniebieniu lekkie i orze7wiajace, 0 przyjemnej
nudie stodyczy Swietnie zréwnowazonej zywa
kwasowosciq i dtugim, owocowym posmaku.
Podawac do satatek owocowych, tarty z jasnymi
owocami, ciast z jabtkami.

KJ'
AT’
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K'AT’A
Alazani Red
Semi Sweet

A Batono

Q Kachetia

& saperavi, tavkveri

B Pdtstodkie czerwone gruziriskie wino

0 ciemnoczerwonej barwie i aromatach
Swiezych, mocno dojrzatych ciemnych owocow.
W ustach kragte i przyjemne, 0 fagodnej

stodyczy doskonale zbalansowanej rzeska
kwasowoscia i dtugim posmaku. Podawac do tart
7 czerwonymi owocami i galaretek.

rRoguA LR e
& 16-18% 8-10% & 16-18°C
O czerwone, pétwytrawne biate, potwytrawne O czerwone, péfstodkie
Kod: GKAO3 Kod: GKAO8 Kod: GKAOS
®




Weingut Anselmann

Tradycja upraw winorosli i wytwarzania wina przez rodzine Anselmann siega
450 lat. Whascicielami winnicy sg inzynier srodowiska i enolog Ralf Anselmann
ijego siostra Ruth. Ralf Anselmann jest znany na catym swiecie jako doswiad-

NIEMCY @

czony ekspert winiarski oraz sedzia wielu miedzynarodowych konkurséw wi-
niarskich w ponad 20 krajach. Winiarnia Anselmann zaliczana jest do najwiek-
szych i najbardziej zaawansowanych technologicznie w Niemczech. Produkcja
na wszystkich etapach - od winnicy az po piwnice - jest nastawiona na najwyz-
sza jako$¢ koricowego produktu.

Edesheim lezy w Dolinie Srodkowego Renu, w regionie winiarskim Palatynat,
posréd malowniczego krajobrazu i w klimacie przypominajacym $rédziemno-
morski. Podczas wykopalisk archeologicznych odkryto ruiny winnicy z czasow
rzymskich, poswiadczajace dtuga tradycje uprawy winorosli w tutejszym terroir.

Anselmann
Grauburgunder

Anselmann

Weilburgunder Anselmann Riesling Classic

Weingut Anselmann

owocow i przypraw. W ustach Swieze,
harmonijnie ztozone i o dhugo utrzymujacym sie
smaku. Podawac do szparagéw, wytrawnych
tart, wedlin i pieczeni na zimno oraz do
pikantnych serow.

SELMAN
el gt
Crandie

jasnozottej, apetycznej barwy, poprzez obfity
bukiet aromat6w dojrzatych jabtek, moreli, nut
egzotycznych owocow: ananasa i grapefruita,

az po doskonate wrazenia w ustach — wino jest
soczyste, petne | aromatyczne. Swietnie pasuje
do kuchni srédziemnomorskiej i wytrawnych tart.

podniebieniu mtode i od$wiezajace, 0 subtelnie owocowym
smaku i dugim czystym finiszu. dealne letnie wino o $redniej
zawartosci alkoholu, z odrobing cukru resztkowego i rzeska
kwasowoscia. Podawac do owocdw morza, ryb i biatych mies.

= Kabinett Classic
Weingut Anselmann Weingut Anselmann Palatynat
Palatynat Palatynat riesling
weiBburgunder grauer burgunder -
B B Wino o radosnej z6ttej barwie z zielonymi refleksami. W nosie
Wino o eleganckim, przyjemnie orzezwiajacym Bogate, ztozone i bardzo harmonijne wino, eleganckie OWOCOWE, 0 aromatach.przy\{vodzqc‘ych na mys|
bukiecie ztozonym z aromatéw dojrzatych satysfakjonujace pod kazdym wzgledem — od cytrusy, brzoskwinie, morele i chrupiace zielone jablka. Na

8-10°C 8-10°C 8-10°C
biate, wytrawne biate, wytrawne biafe, wytrawne
Kod: DAN36 Kod: DAN33 Kod: DAN13
Anselmann Anselmann Ortega Anselmann
Gewlrztraminer Beerenauslese 0,375 1 Spdtburgunder
Spéitlese Weingut Anselmann A Weingut Anselmann
Weingut Anselmann Palatynat Q Palatynat
Palatynat ortega # spatburgunder
gewdirztraminer - -
B Szlachetne stodkie wino deserowe [ Potezny pinot noir o picknym
Szlachetne wino Klasy spitlese o jasnozlotym charakteryzujace sie eleganck ztotg barwg rubinowoczerwonym kolorze. Intensywny,
Kolorze powstate 2 wyjatkowo dojrzatych i nadzwyczajnym owocowym bukietem, bardzo ekspresyjny bukiet, mocno owocowy
i doktadnie przebranych gron. Zachwyca niosacym aromaty pomaraniczy, moreli  pigwy, i przywodzacy na mys| truskawki, maliny

a takze delikatne nuty kwiatowe i subtelny i wisnie, z delikatnymi nutami kwiatowymi.

bardzo ekspresyjnym kwiatowym bukietem,
przywodzacym na mys! réze, mango, marakuje

zapach prazonych migdatow. W ustach

W ustach bogactwo i soczystos¢ przy

imorele. W ustach eleganckie i petne aromatéw, e eksplozja stodyczy Swietnie zrdwnowazonej stosunkowo wysokim poziomie alkoholu, co
zsubtelng kwasowoscig i dtugo utrzymujacym = eleganck owocowq kwasowoscia  olbrzymie w potaczeniu z wielosci aromatow tworzy
sie posmakiem. Doskonate jako aperitff, bogactwo aromatow. Podawac do deseréw, P zlozone, harmonijne wino o bardzo drugim
towarzysz owocowego deseru lub ostrych serow. seréw z niebieska plesnia i lekkich pasztetow. . ___ finiszu. Podawac do wyrazistych dari migsnych
WSELMASE . anieciny ub dziczyzny.
Vi
8-10 10-12° objetosc: 0,375 Aok § 15-18°C
biate, potstodkie biate, stodkie SO erwone, wytrawne
Kod: DAN32 Kod: DAN34 Kod: DAN02




Chateau Vartely

Motdawia jest europejska potega winiarska. Areat upraw to ok. 112 tys. ha, awielkos¢
produkgji siega 4 mln butelek rocznie. Winoro$l uprawia sie tu od ponad 2 tys.
lat. Znacznie mtodsza, bo powstata w roku 2005, jest winiarnia Chateau Vartely.
Jej zatozycielom przy$wiecat jeden cel - zbudowanie supernowoczesnej firmy,
ktoéra bedzie produkowac¢ wina zdolne do konkurencji na zachodnioeuropejskim
rynku. I udato sie, co potwierdzaja sukcesy win Chateau Vartely z serii Individo

odnoszone w miedzynarodowych konkursach.
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Chateau Vartely Chateau Vartely
Merlot Rosé

A Chateau Vartely Chéteau Vartely

Q IGPValul luiTraian IGP Valul lui Traian

# merlot merlot

_

E Mofdawskie wino wytrawne o wyraznych
owocowych aromatach wzbogaconych o nuty
skérzane. Pefne, jedwabiste, o przyjemnym
dfugim posmaku. Podawac do dojrzewajacych
seréw, mies z grilla i smazonych, dziczyzny.

Motdawskie rozowe wino wytrawne

0 przyjemnych aromatach $wiezych czerwonych
owocow wzbogaconych o delikatne nuty
kwiatowe. W ustach dobrze zbudowane, rzeskie,
0 smaku bedacym kontynuacja owocowych
aromatéw. Podawac do lekkich satatek, seréw,
grillowanych ryb, biatych migs lub solo w letni
dzien.

e
VARTELY

‘ o
.

Chateau Vartely
Chardonnay

(hateau Vartely
IGP Codru
chardonnay

Rzeskie i lekkie motdawskie chardonnay

0 $wiezych cytrusowych aromatach
wzbogaconych o niuanse miodowe, orzechowe

i waniliowe. Na podniebieniu przyjemnie rzeskie,
otagodnym smaku jasnych owocéw. Podawac
jako aperitif lub do ziotowych seréw (z miodem).

7-8°C
biate, wytrawne
Kod: MVAT0

Chateau Vartely

Feteascd Regala

(Chateau Vartely

1GP Codru

feteascd regald

Biafe motdawskie wino wytrawne o stomkowej
barwie i bujnych aromatach polnych kwiatéw
przemieszanych z nutami $wiezo skoszonej
trawy. W ustach delikatne i jedwabiste,

0 wibrujacej kwasowosci i smaku przywodzacym
na mys| morele.

7-8°C
biafe, wytrawne
Kod: MVA46

Chateau Vartely

Cabernet Sauvignon

A (hateau Vartely

Q IGPValul luiTraian

£ cabernet sauvignon

-

& Motdawskie wino wytrawne o wyrazistym
aromacie Swiezych wisni i czamych porzeczek.
W ustach fadnie zbalansowane, kragte
jedwabiste, 0 czystym owocowym posmaku.
Podawac do migs z grilla, pottwardych serow,
grzybéw z patelni.

& 15-16°C 8°C § 15-16°C
0 czerwone, Wytrawne réZowe, Wytrawne O czerwone, Wytrawne
Kod: MVA14 Kod: MVAS53 Kod: MVA13
e

MOLDAWIA 9



MOLDAWIA Q

Chateau Vartely
Pastoral

A (hateau Vartely

Q IGPValul luiTraian

£ cabernet sauvignon

_

[ Tradycyjne mofdawskie stodkie wino
wzmacniane o smaku dojrzatej ciemnej czeresni,
czekolady, kawy i rodzynek. Podawac do serow
7 niebieska plesnia, ciast Sliwkowych, pieczonych
jabtek lub solo.

& 12-13C
O czerwone, wzmacniane, stodkie
Kod: MVA44

Chateau Vartely

Merlot Semi Sweet

A (hateau Vartely

Q IGPValul luiTraian

2 merlot

—

& Czerwone pétstodkie wino motdawskie
0 aromatach wisni i lesnych jagéd z niuansem
cynamonowym w tle. Na podniebieniu dobrze
zbudowane, fagodnie taniczne, o przyjemnym
owocowym zakoriczeniu. Podawac do
pottwardych serow, wieprzowiny w sosie stodko-
kwasnym lub solo.

& 13-14%C
O czerwone, potstodkie
Kod: MVA23

Chateau Vartely
Chardonnay

Semi Sweet

(hateau Vartely

IGP Codru

chardonnay

Pétstodkie motdawskie chardonnay. W nosie
nuty dojrzatych banandw, ananasow, kwiatow
polnychi chleba. W ustach przyjemnie kragte

i Swieze, 0 smaku przywodzacym na mys|
soczyste jabtka i gruszki. Podawac jako aperitif
lub do warzyw w masle, skorupiakow i serow.

10-11°C
biate, ptstodkie
Kod: MVA25

Chateau Vartely Pinot

Noir Semi Sweet

A Chateau Vartely

Q 1GPValul luiTraian

£ pinot noir

—

[E> Czerwone péistodkie wino motdawskie
0 subtelnych aromatach przywodzacych na
mysl czerwone i czarne owoce. Na podniebieniu
harmonijne i eleganckie, o dtugotrwatym,
owocowym posmaku. Podawac do miesa
w sosach stodko-kwasnych lub solo.

& 13-14°C
O czerwone, potstodkie
Kod: MVA24

Chardonnay

Sweet Botrytis 0,5 1

(Chateau Vartely

IGP Valul lui Traian

100% chardonnay

Bogaty bukiet stodkich aromatéw, wsrod ktérych dominuja
dojrzate jabtka, brzoskwinie i ananasy przemieszane z nutami
miodowymi. W ustach hojne, o przyjemnej stodyczy doskonale
zréwnowazonej rzeska kwasowoscia. Podawac do seréw
plesniowych, cytrusowych deseréw lub panna cotty.

11-13°C objetos¢: 0,51
biafe, stodkie
Kod: MVAG3

Chateau Vartely

Cabernet Sauvignon
Semi Sweet

A (hateau Vartely

Q IGPValul luiTraian

£ caberet sauvignon

_

& Czerwone péistodkie wino motdawskie
0 przyjemnym aromacie $wiezych ciemnych
owocow. W ustach kragte i miekkie, o smaku
przywodzacym na mysl konfitury i dojrzate
owoce lesne. Podawac do péttwardych serow,
wieprzowiny w sosie stodko-kwasnym lub solo.

& 13-14¢
O czerwone, potstodkie
Kod: MVA22




Individo Cabernet Individo Feteasca Individo Traminer/

Sauvignon/Merlot Neagrd Sauvignon Blanc

Rosé A (hateau Vartely Chateau Vartely

Q Bugeac, Potudniowa Motdawia : |GP Codru

£ feteascd neagrd traminer, sauvignon blanc

6 miesiecy

> Wino o wyjatkowej teksturze i wyrafinowanym
charakterze. Lekko pikantne aromaty $wiezych
owocow lesnych wyczuwalne s3 zardwno
w bogatym nosie jak | smaku wina. Swietna
kwasowos¢ rownowazy delikatng stodycz tanin.
Niecodziennej catosci dopetnia dhugi, zabarwiony
ciemnym owocem, aksamitny posmak.
Podawac do duszonych policzkdw wieprzowych
7 boczniakamii warzywami, kaszanki,
doprawionych na ostro zeberek wieprzowych,
rogan josh z jagniecing.

& 16-18%

O (zerwone, wytrawne

(hdteau Vartely
Bugeac, Potudniowa Motdawia
cabernet sauvignon, merlot

Eleganckie biafe wino o charakterystycznym dla
traminera ekspresyjnym kwiatowym bukiecie
wzbogaconym o subtelne nuty cytrusowe.

Na podniebieniu dobrze zbudowane, $wieze
ifinezyjne, o przyjemnej kwasowosci i lekko
mineralnym smaku. Podawac do safatek, lekkich
dani kuchni orientalnej lub solo w letni dzien.

Swietnie zharmonizowane, eleganckie wino
rézowe, w ktorym Swiezos¢ cabernet sauvignon
i Zywiotowos¢ merlota facza malinowe aromaty.
Dobrze zbudowane, rzeskie wino z klasa

i charakterem. Podawac do lekkich safatek, ryb
0 biatym miesie, przekasek lub jako aperitif.

MOLDAWIA 9

8-12°C
biate, wytrawne

vartery | 0 8-12C
P rozowe, wytrawne
{n—:j Kod: MVA58

Kod: MVA59 Kod: MVAS6

Individo Rara Individo Merlot/ Individo Feteasca
Nea&ré/Malbec/Syrah Cabernet Sauvignon Regald/Riesling
A (hateau Vartely A Chateau Vartely Chateau Vartely

IGP Codru
feteascd regald, riesling

@ Bugeac, Potudniowa Motdawia

& merlot, cabernet sauvignon

12 miesiecy

- Wyrafinowane potaczenie intensywnego
cabernet sauvignon i aksamitnego merlota.
Zar6wno w nosie jak i w ustach dominuja
aromaty granatow i wisni, wzbogacone o akcenty
skérzane. Odrobina zielonej papryki, przypraw
i czekolady dopetniaja bogatego smaku tego
znakomitego wina. Podawac do pieczonej

i - wotowiny i jagnieciny, ptactwa, grillowanych

=35 warzyw i dojrzewajacych serow.

E i & 16-18°C

@ Bugeac, Potudniowa Motdawia

# rara neagra, malbec, syrah

6 miesiecy

[ Intensywne wino stanowiace udane pofaczenie
owocowego malbeca, pikantnego syraha
i szlachetnej rard neagrd, ktéra dodaje winu
charakteru. Na podniebieniu swietna struktura,
doskonale zintegrowane taniny, mocno owocowy
smak wzbogacony o subtelne nuty debowe
i pieprzowe. Podawac do grillowanych mies
i warzyw, makaron6w z migsnymi sosami, tart,
zapiekanek i dojrzewajacych serow.

Niezwykfe potaczenie pachnacej faka,
autochtonicznej feteascd regald z mineralnym,
kwasowym rieslingiem reriskim. Wino pefne,
mocno zbudowane, cieszace dtugim finiszem.
Podawac do satatek, ryb o biatym miesie,
owocow morza i $wiezych serow.

i & 16-18°C 8-12%
Bl O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biafe, wytrawne
Kod: MVA6O Kod: MVA61 Kod: MVA57
L




WEGRY 9

wego Dziedzictwa UNESCO jako najwieksza winiarnia w regionie winiar-
skim Hegyalja oraz opiekun krajowej tradycji winiarskiej.

Firma z 67 hektarami winnic ma wyjatkowe znaczenie dla regionu. Jest
najwiekszym lokalnym wytworcg, ktéry odpowiada za okoto 35% catkowi-
tej produkcji wina w regionie. Firma dysponuje tez 1000 hektaréw gruntéw
ornych i kupuje owoce od ponad 1000 tokajskich matych dostawcéw.

GMND$ TOKAI

N8

Grand Tokaj

Winiarnia zostata zatozona przez panstwo wegierskie w 1948 roku i do dzi$
pozostaje jego wiasno$cig. Grand Tokaj Zrt. wpisany jest na Liste Swiato-

Grand Tokaj
Cuvée N°8
Grand Tokaj
Tokaj-Hegyalja, Tokaji OEM
furmint, hrslevel(i

Wino o ztotozielonej barwie i czystym zapachu
zhozonym z nut gruszek, wedzonych moreli

i wiosennych kwiatow. W ustach dobrze
zbudowane, o wyrazistym smaku stanowiacym
harmonijng kontynuacje wyczuwanych w nosie
aromatow. Bardzo udany kupaz, w ktérym
charakterystyczne miodowo-kwiatowe aromaty
hdrslevel(i doskonale uzupefniaja witalnos¢

i pefnig furminta. Podawac do ryb, biatych mies
i satatek.

Yo i

MUSCAT DLANG
e

10°C
biate, wytrawne

Kod: WTKO1

Grand Tokaj Aszu

5 Puttonyos 0,5 1

Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji DHC

furmint, harslevel(i, zéta, kabar, kbvérszdl6,
sargamuskotaly

przynajmniej 18 miesiecy

Imponujace wino o wspaniatym, bujnym
bukiecie tozonym z aromatdw brzoskwini,
skorki pomaraniczy, kruchych fig, egzotycznych
kwiatow i odrobiny kopru. W ustach bardzo
wyrazne czyste smaki pomarariczy, pigwy,
gruszek oraz nuty moreli wraz z biafg czekolada
i esengja wanilii. Kwasowosc sprawia, ze wino
jestkragfe i dtugie. Limonkowo-grejpfrutowy
finisz pozostaje dtugo w ustach wraz z kawowym
posmakiem wynikajacym z dojrzewania

w beczce. Juz teraz jest znakomite, a przed nim
jeszcze wiele lat rozwoju.
10-12°C

biate, stodkie

Kod: WTKO6

objetos¢: 0,51

GaND] TokAl

GuNDITbKN

o ATURMINT
Fuesgnyenst

el

Grand Tokaj Muscat

Blanc

Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji OEM

sargamuskotaly

Lekkie wino 0 owocowym charakterze w petni
odzwierciedlajace piekno i urok odmiany
sargamuskotaly. W nosie delikatnie pikantne

7 lekka nuta miekkiej stodyczy oraz aromatach
cytruséw i kwiatow rumianku. Naznaczony
obecnodcia limonki i gruszki, a takze biatej
brzoskwini smak pozostaje dtugo w ustach,
zachwycajac wyjatkowa harmonia panujaca
miedzy subtelng stodycza i rezolutng, rzeska
kwasowoscia. Podawac do ryb morskich, satatek,
takze owocowych, lub jako aperitif.

Gmabt'rr': {

10°C | ...

s

biate, potwytrawne
Kod: WTK03

Grand Tokaj Aszu

6 Puttonyos 0,5 1

Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji DHC

furmint, hdrsleveld, zéta, kabar, kivérsz6l6,
sérgamuskotaly

przynajmniej 18 miesiecy

Wspaniate stodkie wino 0 aromatach suszonych
moreli, wiosennych kwiatow rumianku,
suszonych pomarariczy i tropikalnych owocow
wzbogaconych delikatng nuta rézowego
pieprzu. Intryguje pofaczeniem zapachw
dzemu dliwkowego i morelowego dobrze
komponujacych sie z jego owocowg natur.

Na podniebieniu zachwyca doskonafa

strukturg i ztozonoscig smakdw, a takze idealng
réwnowaga i harmonia miedzy solidng stodycza

i 1zeskq kwasowoscla. R
10-12°C Objetost: 051 |
biate, stodkie
Kod: WTK07

Grand Tokaj Furmint
Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji OEM

furmint

fermentacja w beczce i dojrzewanie nad

osadem 6 miesiecy
W nosie fagodna biafa brzoskwinia, kwiaty

winogron, powiew dymu ze starzenia w beczce

i mocna, czysta nuta furminta. W ustach
wyraznie mineralne, z nuta soli, ktérej towarzyszy
smak swiezej skérki z brzoskwini. Dtugi posmak
utrwalony przez dobra, ale zaokraglong
kwasowos¢. Podawac do dar z lesnymi grzybami
i makarondw z sosami smietanowymi.

12°C
biafe, wytrawne
Kod: WTK02

Grand Tokaj Edes

Szamorodni 0,5 1

Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji DHC

furmint

12 miesiecy, dab wegierski

Biafe stodkie wino o charakterystycznych dla
tokajéw samorodnych aromatach cytrusow,
wanilii i szlachetnej plesni oraz dominacja
miodu, brzoskwini i tropikalnych owocow na
podniebieniu. Wino definiujq soczyste owoce,
kremowa tekstura, wibrujaca kwasowos¢ i diugi
finisz. Podawac do serdw plesniowych, foie gras,
kremowych deseréw na bazie Smietany, wanilii
ikarmelu.

10-12°C
biate, stodkie
Kod: WTK05

objetos¢: 0,51

Grand Tokaj Late

Harvest 0,5 1

Grand Tokaj

Tokaj-Hegyalja, Tokaji OEM

furmint, harslevel(i, sdrgamuskotdly

Na bogaty bukiet tego wina z pdznego zbioru
sktadaja sie pomarariczowa owocowos,
Swiezos¢ limonki i charakterystyczna, krucha
nuta suchych zbotrytyzowanych winogron.

W ustach dominuje smak przejrzatych jagéd aszd
wzbogacony o nuty gruszki, pigwy i tropikalnych
owocow oraz zachwyca doskonafa rownowaga
pomiedzy stodycza i kwasowoscia.

10°C objetos¢: 0,51
biate, stodkie
Kod: WTK04




Thummerer Pince

Winiarnia Vilmosa Thummerera w Egerze zatozona w 1984
roku jest przedsiewzieciem rodzinnym, w ktérego posiadaniu
obecnie znajduje sie 80 hektaréw winnic. Powstaja tam gtéw-
nie wina czerwone, jako ze 80% winnic obsadzone jest takimi
odmianami jak kékfrankos, cabernet sauvignon, merlot, pinot
noir i blauburger. Z biatych odmian uprawia sie tu wszech-
obecne chardonnay i kiralyleanyke.

Thummerer Egri
Bikavér Classicus

A Thummerer Pince

Q Eger, Eqri Bikavér DHC

e 409% keékfrankos, 20% merlot, 15% cabernet

= franc, 15% cabernet sauvignon, 10% kadarka

16 miesiecy, dab wegierski

[ Autentyczny wegierski Eqri Bikavér o wspaniatym
nosie roztaczajacym aromaty ciasta liwkowego
i Swiezej wisni, z odrobing mineralnosci.
W ustach nader harmonijny mariaz wyczuwalnej
w smaku gfadkiej sliwki, kremowej tekstury
i metalicznej wytrawnosci. Znakomite wino
o fantastycznie dtugim, lekko pikantnym,
zakoriczeniu. Podawac do pieczonej kaczki,
biatego miesa, tagodnych seréw, tososia
wedzonego, kurczaka w potrawce.

Thummerer

Egri Bikavér Superior
A Thummerer Pince
Q Eger, Eqri Bikavér Superior DHC

a2 40% kékfrankos, 25% merlot, 20% cabernet
sauvignon, 10% cabernet franc, 5% syrah

18 miesiace, dab wegierski

> Wielki wegierski kupaz i prawdziwy egri
bikavér w najlepszym wydaniu. Fantastyczny
nos roztacza aromaty jezynowe, Sliwkowe
i czekoladowe. Na podniebieniu $wietna
struktura, eleganckie, dobrze zintegrowane
taniny i doskonata réwnowaga oraz dtugi,
subtelnie pikantny posmak. Podawac do
pieczonej kaczki, tagodnych seréw, czerwonych
migs iososia wedzonego.

Thummerer
Bertram Egri Cuvée

A Thummerer Pince

Q Eger, Eger DHC

P kékfrankos, cabernet franc, merlot, syrah,
cabernet sauvignon

8 miesiecy, dab wegierski

[ Bardzo eleganckie czerwone wino
o intensywnym zapachu ciemnych lesnych
owocéw wzbogaconym o subtelng nute dymna.
W ustach réwnowaga, jedwabiste taniny,
fagodna kwasowos( i dtugi, czysty posmak.
Podawac do qulaszy, duszonej wotowiny,
grillowanych potraw z drobiu.

& 16-17°C & 1718 & 16-17°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: WTU04 Kod: WTU06 Kod: WTU03
)
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Winnica Turnau
Szlachetny Zbior

0,375l

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% solaris

Doskonate stodkie wino powstate z winogron
dotknietych,szlachetna plesnig’, w ktérym
wyraziste aromaty polnych kwiatéw przeplataja
Sie z pomaranczowa owocowosca.

Na podniebieniu fantastycznie zbalansowane

— wysokg stodycz po mistrzowsku rownowaza
akeenty soczystego grejpfruta. Stanowi idealny
wybdr do pasztetow z gesi i krélika, kaczki ze
stodkimi jabtkami, plesniowych serdw i deseréw,
O ale tez znakomicie smakuje solo.

Winnica Turnau

POLSKA 9

0d rynkowej premiery produktéw Winnicy Turnau mineto zaledwie kilka
lat, a juz stata sie jedna z najbardziej lubianych i rozpoznawalnych ma-
rek polskiego wina. Zapewne w jakimis stopniu pomaga temu muzycz-
ne skojarzenie z twoérczoscia Grzegorza Turnaua, ktéry obok Zbigniewa
i Jacka Turnadw oraz Tomasza Kasickiego jest udzialowcem w przedsie-
wzieciu. Winnica zlokalizowana jest w Baniewicach (woj. zachodniopo-

morskie), gdzie na 28 hektarach rosna takie odmiany jak solaris, johan-
niter, riesling, hibernal, seyval blanc, rondo, regent, cabernet i pinot

. . . . . 8-10°C objetos¢: 0,375 1

noir. W czerwcu 2017 roku swoje premiery miaty wino lodowe oraz tzw. biate stodkie

szlachetny zbidr (czyli wino z winogron dotknietych szlachetna plesnia). Kod: PWT12
Winnica Turnau Winnica Turnau
Classique Brut Wino Lodowe 0,375 1
Winnica Turnau Winnica Turnau
Zachodniopomorskie Zachodniopomorskie
seyval blanc, pinot noir, chardonnay 100% johanniter

(lassique Brut to kupaz seyval blanc, pinot noir i chardonnay,
azyli pofaczenie szlachetnych szczepdw szampariskich

7 lokalnym akcentem. W nosie zmystowe nuty sadu, na
podniebieniu kuszace, wibrujace musowanie, cytrusowe
orzezwienie i delikatne kredowe tto, ktére nadaje winu
wrazenie stonosdi. Catos¢ wieczy kremowy finisz, ktéry
poprzedza posmak chrupiacego wezesnego jabtka. Wino
powstato metoda drugiej fermentadji w butelce czyli taka,
jaka stosuje sie przy wyrobie win szampariskich. Polecane jako
aperitif oraz do serow, delikatnego miesa, owocéw morza,
w szczeg6Inosci ostryg, a takze do foie gras.

Petne aromatow Swiezego siana i miodu
unikatowe stodkie wino powstate ze zbieranych
zimg zamarznietych winogron. W ustach obfite

i soczyste, 0 smaku zdominowanym przez nuty
dojrzateqo jabtka. Podawac do pasztetow, serow
Z przerostem niebieskiej plesni, twardych serdw
dojrzewajacych, deserdw.

o

L E 8-10°C 8-10°C objetosc: 0,375
< biate, musujace, wytrawne biate, stodkie
Kod: PWT17 Kod: PWT11
Winnica Turnau Winnica Turnau Winnica Turnau
Cabernet Rondo Regent Pinot Noir
A Winnica Turnau A Winnica Tumau A Winnica Tumau
Q Zachodniopomorskie Q Zachodniopomorskie Q Zachodniopomorskie
woy . 559% cabernet cantor, 35% cabernet cortis, win 509 rondo, 50% regent & pinot noir
" 10% cabemet forsa 9 miesiecy, dab amerykariski Sion 11 miesiecy, dab slaworiski, beczki barrique
9 miesiecy, dab amerykariski [ Pelnei stateczne czerwone wino wytrawne E Wino 0 czystych i bogatych aromatach;
E} Czerwone wino wytrawne z rodzimych winogron 0 aromatach dojrzatych ciemnych owocéw. W pierwszym nosie subtelnie kawowe, potem
o aromatach dojrzatych jezyn, pieprzu i zielonej Usta dobrze zbudowane, 0 smaku wywotujacym pojawia sie lukrecja i niuanse czekoladowe
papryki. W smaku wyczuwalne czarne porzeczki skojarzenia z czarnymi czeresniami, lekko harmonijnie wspéfgrajace z tostowo-dymna
i aronia wzbogacone o subtelne nuty beczkowe. pikantne, 0 wyraznie zaznaczonej, ale jednak obecnoscia beczki podkreslonej migdatem.
3 Podawac do makarondw, czerwonego migsa, fachowo okiefznanej tanicznosci. Podawac do W ustach szlachetne i eleganckie, fagodnie
L kacki, serow, serdw, wedlin, czerwonego migsa, dziczyzny. taniczne, o doskonatej kwasowosci przywodzacej
? na mys| truskawki. dealny wybér do kaczki lub
e IR — thustych ryb.
& 16-18°C & 16-18°C B 16-18C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne oo o O czerwone, wytrawne

Kod: PWTO7 Kod: PWT08 -— 0




TURNAY

T TURN

Winnica Turnau
Solaris

Winnica Turnau
Zachodniopomorskie

100% solaris

TTURN

Wytrawne biate wino o zapachu brzoskwin,
gruszki i miodu z nutkg jasminu. W ustach dobrze
zZbudowane i zréwnowazone, 0 przyjemnej
kwasowosci i grejpfrutowo-miodowym smaku.
Podawac do biatego miesa, ryb, makarondw,
Serow.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: PWT02

o g

BvvaL pANE
u

Winnica Turnau
Chardonnay

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% chardonnay

5 miesiecy — fermentacja w nowym debie
amerykariskim, 3 miesiace lezakowania —
nowe beczki, akacja

Biate wino wytrawne 0 bogatym bukiecie

Zhozonym z aromatéw przywodzacych na mysl
agrest i gruszke wzbogaconych o subtelne
nuty maslane. W ustach przyjemnie kragfe,

0 wyrazistym smaku ananasow i jabtek
przemieszanych z niuansami debowymi.
Podawac do drobiu, ryb o biatym migsie,
makarondw i serow.

AT TUR

o——

i

|E

10-12°C !
renLl ]

biate, wytrawne :
Kod: PATI0 U

Winnica Turnau
Riesling

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% riesling

Riesling reprezentuje szlachetnos¢, oparta na
wysokiej chrupkiej kwasowosci i kompozycji
zapachow zieloneqo jabtka, limonki i cytryn.
Jego wyjatkowy charakter podkresla aromat
melona z delikatnie zaznaczong nuta jaSminowa.
W smaku jabtkowo-grejpfrutowe, petne,
zdecydowane i orzeZwiajace, z potencjatem na
kilkuletni rozwaj w butelce. Riesling z Winnicy

Winnica Turnau
Seyval Blanc
Winnica Turnau
Zachodniopomorskie

100% seyval blanc

CWINKL

Biate wytrawne wino z rodzimych winogron ‘I

0 aromacie przywodzacym na mysl kwiaty,

pomararicze i mango. Petne i kremowe w ustach, .

o solidnie zbudowanej, réwnowazacej stodycz -~ ¢ \
chrupkiej kwasowosci. Podawac do dart kuchni

azjatyckiej, owocow morza, makarondw.

8-10°C ?

biafe, wytrawne | i
Kod: PWTO1

Winnica Turnau Perlé
Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% seyval blanc

Orzezwiajace, lekko musujace wino o $wiezych
aromatach kruchego jabtka i limonki. W ustach
przyjemne, perliste, o delikatnej brzoskwiniowej
stodyczy wyczuwalnej w smaku. Podawac jako
aperitif, do satatek i delikatnych serow.

8-10°C ‘
biate, lekko musujace, potwytrawne C
Kod: PWT16

Winnica Turnau
Hibernal

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% hibernal

Biate pdtwytrawne wino o intensywnym bukiecie
Ztozonym z aromatow przywodzacych na mys|
liScie czamnej porzeczki, marakuje i pokrzywe.

W ustach wyraziste i harmonijne, o subtelnej
sfodyczy Swietnie zréwnowazonej rzeska
kwasowoscia. Podawac do biatego miesa, seréw,
wedlin, ryb lub jako apertif.

Winnica Turnau
Johanniter

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% johanniter

Biate pétstodkie wino 0 zapachach
przywodzacych na mysl $wieze zielone owoce.
Na podniebieniu jabtkowo-agrestowy posmak
fantastycznie wspotgra z brzoskwiniowa stodycza
i delikatng kwasowoscia. Podawac do satatek,
biatego miesa, deserdw, serow lub jako aperitif.

POLSKA @

8-10°C
biate, pdtstodkie
Kod: PWT04

Winnica Turnau Rosé
Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

50% rondo, 50% regent

Orzezwiajace pétwytrawne rézowe wino

0 zapachu truskawki i melona. W ustach
przyjemne i delikatne, o smaku wywotujacym
skojarzenia z czerwonymi porzeczkami

i poziomkami. Podawac do biatego miesa,
makarondw, wedlin, ryb ub jako aperitif.

8-10°C
rézowe, potwytrawne
Kod: PWT06

Winnica Turnau
Ambre

Winnica Turnau

Zachodniopomorskie

100% solaris

18 miesiecy, drewno akacjowe

Wino z rodzimych winogron odmiany solaris
fermentowane na skérkach, czemu zawdziecza
unikatowy kolor i smak. W zapachu wyczu¢
mozna dojrzate jabtko, skérke pomarariczy

i zywice. W ustach zdecydowanie wytrawne,
przypomina gorzkg herbate i cierpki

owoc miechunki. Podawac do wyraziscie
przyprawionych potraw kuchni japoriskiej oraz

Turnau to tchnace owocowoscia, a jednoczesnie : indyjskiej.
powazne wino, odzwierciedlajace site i witalnos¢ |
~ odmiany. Podawac jako aperitif lub do ryb, ﬁ
s ¢ %\/Eﬁéz\gvcmorza oraz hiatego i czerwonego migsa. - : 810 10-12%
biale, wytrawne biate, péhwytrawne biate, wytrawne
Kod: PWT03 Kod: PWT05 Kod: PWT15
®




SEOWENIA @

Vinska Klet
Goriska Brda”

Goriska Brda to obszar tagodnych i malowniczych wzgdrz ciagnacy sie
wzdhiz granicy stowerisko-wtoskiej. Na tym terenie znajduje sie okoto 1000
hektaréw winnic nalezacych do 400 rodzin. Piecdziesiat lat temu wiasciciele
winnic polaczyli swoje sity i zatozyli spétdzielnie. Dzi$ spétdzielnia Vinska
Klet ,,Goriska Brda” to najwiekszy w Stowenii producent wina, eksportujacy
swoje produkty do 26 krajéw. W ofercie znajduja sie wina z miedzynarodo-
wych szczepdw winorosli, takich jak pinot grigio, chardonnay, merlot, czy
cabernet sauvignon. To absolutna swiatowa czotéwka, tym bardziej atrak-
cyjna, ze niezwykle konkurencyjna cenowo.

Bagueri Bagueri
Chardonnay , Cabernet Sauvign
Vinska Klet, Goriska Brda” vegan / . A Vinska Klet, Goriska Brda"

Primorska, Goriska Brda ! Q Primorska, Goriska Brda

chardonnay

12 miesiecy, dab francuski (barriques)

£ 100% cabernet sauvignon

Bagueri

Rebula )

Vinska Klet,Goriska Brda” vegan )
f;

Primorska, Goriska Brda w

100% rebula

co najmniej 12 miesiecy, beczki 6000 |
\Wspaniate wytrawne biate wino stoweriskie

0 gfebokiej stonecznej harwie ze ztocistym
refleksem. Fantastycznie bogaty nos

roztacza aromaty cytryn, cedru i grejpfrutow
przemieszane z subtelnymi nutami wanili

i Swiezej skorki chleba. W ustach ztozone, rzeskie
i harmonijne, fagodne na finiszu, z delikatnym
dotknieciem stodkiej taniny. Podawac do
satatek, ryb o biatym migsie, owocéw morza,
warzywnego risotto i makarondw z sosami na
bazie warzyw.

11-12°C
biate, wytrawne
Kod: SGB13

Winnice Goriska Brda rozposcierajq
sie tagodnie na wzgdrzach,

na ktérych z kazdej strony

stoku mozna sadzic¢ winorosl.
Tajemnica tkwiw doborze
odmian. Chtodniejsze, mniej
nastonecznione stoki wtasciwe sq
dla odmian biatych, a tam, gdzie
jest cieplej — czerwonych.

Ten sekret dat mozliwos¢
tworzenia jednych z najlepszych
win Stowenii, co potwierdzajq
coraz liczniej zdobywane medale.

Bagueri
on Merlot
A Vinska Klet, Goriska Brda”
Q Primorska, Goriska Brda
 merlot

Delikatny aromat zielonego jabtka, melona

i kwiatu akacji z wyraznie zaznaczonym
akcentem beczkowym (nuty maslane, skérka
Swiezego chleba). W ustach pefne, dobrze
zZbudowane i harmonijne, wyraznie mineralne,
0 owocowym smaku wzbogaconym o niuanse
miodowe, waniliowe i orzechowe. Podawac do
cieleciny, drobiu, ryby przyrzadzonej na ostro,
grillowanych warzyw, makaronu z bazyliowym
pesto, pstraga z rozmarynem.

10-12°C
biafe, wytrawne
Kod: SGBO7

24 miesigce nad osadem z drozdzy, 80% dab
francuskiai amerykanski, 20% duz)e/ beczki ‘
[E Wytrawne czerwone wino stoweriskie 0 gleboko

rubinowej barwie z purpurowymi przebtyskami.

W nosie intryguje aromatami czarnej porzeczki,

marmolady sliwkowej, kakao, czekolady i miety.

W ustach jedwabiste i bogate, o stodkawej

taninie, ktéra potaczona z aromatem wanilii daje

wino nad wyraz ztozone i harmonijne. Podawac
do befsztyku w sosie pieprzowym, steku
florentyriskiego, dziczyzny.

& 16-18°C
o czerwone, wytrawne
Kod: SGB08

® 24 miesiace, dab francuski i amerykariski
(barriques), nad osadem z drozdzy
[ Fantastycznie bogaty bukiet ztozony

z aromatdw czeresni, morw, lesnych jagod

i sliwek, likierowych, waniliowych, kawowych
oraz powidet. Usta bogate, skoncentrowane,

o stodkich taninach, bardzo dobrej kwasowosci
i dtugiej koricéwee. Podawac do dziczyzny,
wotowiny, dojrzewajacych seréw, ravioli
nadziewanego szynkg prosciutto.

& 16-18°C
o czerwone, Wytrawne
Kod: SGB09




Villa Brici

Sauvignon Blanc

Vinska Klet, Goriska Brda”

Primorska, Goriska Brda

100% sauvignon blanc

Stomkowozdtte stoweriskie wino o intensywnym
aromacie kwiatéw czarmego bzu, kiwi, agrestu

i marakui. W ustach zwiewne i delikatne,
odznaczajace sie rzeska kwasowoscia i lekko
pikantna kofcéwka. Dobrze sprawdzi sie jako
elegancki aperitif lub dodatek do safatek, ryb

itagodnych seréw. VILLA
BRICI
- -—I
veg’ an)

friendly
8-10°C \/

biate, wytrawne -~
Kod: SGB41

Villa Brici

Pinot Grigio

Vinska Klet,, Goriska Brda”

Primorska, Goriska Brda

pinot grigio

Soczyste biate stoweriskie wino wytrawne

0 nosie petnym aromatdw dojrzatych gruszek,
moreli i kwiatéw akacji. W ustach gtadkie, kragte
i miekkie, o czystym, rzeskim posmaku. Podawac
do risotto z wiosennymi warzywami, ostrych dari
na bazie warzyw, krélika, ryb i drobiu.

vegan )
friendly
6-8°C N
biate, wytrawne
Kod: SGBO1

Quercus

Pinot Grigio

Vinska Klet, Goriska Brda”

Primorska, Goriska Brda

pinot grigio

6 miesiecy nad osadem z drozdzy, stalowe tanki
Biate stoweniskie wino wytrawne o aromatach
Swiezego grapefruita i ananasa z nutka
cynamonu. W ustach jedwabiste, miekkie, lekko
podbite cytrusami, dobrze zbudowane, gfadkie
na finiszu. Podawac do lekkich ryb, sushi, biatego .‘ i

miesa i wiosennych makaronow.
Q@CUS

Quercus

Sauvignon Blanc
Vinska Klet,Goriska Brda”
Primorska, Goriska Brda

100% sauvignon blanc

6 miesiecy nad osadem z drozdzy, stalowe tanki

Wytrawne biate stoweriskie wino o barwie
stomkowej, pachnace intensywnie kwiatem
dzikiego bzu, kiwi, agrestem i marakuja. Na
podniebieniu zmystowe, dobrze zbudowane,
rzeskie, o delikatnie pikantnej koricwce.
Podawac jako aperitif, do swiezych safatek,
lekkich serdw i ryb.

E (zerwone stoweriskie wino wytrawne

Villa Brici
Merlot

A Vinska Klet, Goriska Brda”

Q Primorska, Goriska Brda

# merlot

10% wina, dab amerykariski

0intensywnie owocowym nosie przywodzacym
na mys! truskawki, z subtelnie zaznaczonymi
nutami waniliowymi w tle. W ustach delikatne,
Swieze i owocowe, 0 przyjemnym posmaku.
Podawac do wieprzowiny, grillowanych warzyw,
dojrzewajacych serow.

SEOWENIA @

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: 5GB03

Quercus

Cabernet Sauvignon
A Vinska Klet, Goriska Brda”

@ Primorska, Goriska Brda

& cabernet sauvignon

® 30% wina, duze beczki debowe, 12 miesiecy

nad osadem z drozdzy
E Wino o wyraznym aromacie czamych porzeczek,

zielonej papryki, drewna cedrowego i miety.

W ustach petne i kragte, o fadnie zintegrowanych
taninach i dobrej kwasowosci. Podawac do
befsztyka w sosie pieprzowym, medaliondw
ztruflami, dziczyzny, pieczonej jagnieciny
Zrozmarynem.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne

Kod: SGB0S

Quercus

Merlot
A Vinska Klet, Goriska Brda”
Q Primorska, Goriska Brda
& merlot
® 30% wina, duze beczki debowe, 6 miesiecy nad

osadem z drozdzy
(> Nos przepetniony aromatami dojrzatych owocéw

takich jak wisnie, maliny i jezyny wzbogaconymi
o nuty wanilii i czekolady. W ustach gtadkie,
Swieze, pefne owocu, o przyjemnych, stodkich
taninach. Podawac do nadziewanego szynka
ravioli, jagnieciny, ragodit z kurczaka.

vegan J Veg an)
11 10-11°C & 16-18°C
biate, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: SGB15 Kod: SGB16 Kod: SGBO4
®




Nowy swial

Wina Nowego Swiata robig na rynkach
europejskich zawrotna kariere: decyduje tu
zwykle nizsza cena, nawet jesli idzie za nig pewna
prostota — miast ztozonych, czesto trudnych do
odréznienia, wymagajacych czasu i cierpliwo$ci
bukietéw win z pétnocy Europy, tu mamy silne
uderzenie wyraznego owocu, nierzadko zreszta
czarujacego. Nie znaczy to, rzecz jasna, ze wrdd
produktéw Nowego Swiata nie ma win ztozonych
i wielowymiarowych.

Na pétkach naszych sklepow kréluje oczywiscie
Chile. Aromatyczne i aksamitne czerwone
wina z carménere potrafiag zachwyci¢ zaréwno
amatorow jak i ekspertow. Podobnie z malbekiem
bedacym dzis juz narodowa odmiana Argentyny
i tannatem, krélujacym wUrugwaju (Grupa Dom
Wina zainicjowata w Polsce import win z tego
ostatniego kraju).

Nieco inaczej sprawa przedstawia sie z takimi
potegami winiarskimi jak Australia i Kalifornia.

Tam znalazty swoje miejsce przede wszystkim
odmiany miedzynarodowe (cabernet sauvignon,
merlot, syrah, chardonnay, sauvignon blanc)
- w swoich najlepszych odstonach moga one
swobodnie rywalizowa¢ z winami Starego Swiata.
Nowa Zelandia, gdzie jeszcze czterdziesci lat temu
wlasciwie nie istniato profesjonalne winiarstwo,
podbija swiat winami z odmiany sauvignon blanc,
uznawanymi przez czes$¢ krytykéw za najlepsze
na Swiecie. Swojej — niezwykle charakterystycznej
w zapachu i smaku - odmiany dopracowali sie
winiarze | Potudniowej Afryki. Pinotage stat sie
swego czasu wizytdwka RPA, cho¢ powstaja tam
takze Swietne wina z odmian miedzynarodowych.
Do szeroko pojetego Nowego Swiata zaliczyliSmy
- nieco nieortodoksyjnie - takze wina z Izraela.
Cho¢ geograficznieblizejim do Europy, to warunki
klimatyczne tam panujace zdecydowanie bardziej
przypominaja gorace kalifornijskie doliny, niz
najbardziej nawet S$rédziemnomorskie regiony

winiarskie Starego Swiata.
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Enrique Foster

Reserva Malbec
A Grupo Foster Lorca
Q@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco
£ malbec Vegan)

L . friendly
12 miesiecy, dab francuski (90%) \/

i amerykarski (10%)
> Wspanialy, wielowarstwowy bukiet, na ktdry

sktadaja sie aromaty ciemnych owoc6w oraz
nuty kawy, tytoniu i dymu. Na podniebieniu
solidna struktura, $wietna koncentracja, wyraznie
zaznaczone, ale doskonale zintegrowane

taniny oraz doskonata kwasowosc. Dugi,

peten dojrzatego owocu, posmak. Podawac do
grillowanych mies, pieczeni i dojrzewajacych
serow.

Grupo Foster Lorca

Enrique Foster oraz Mauricio Lorca to dwdch wspdlnikow, ktdrzy potaczy-
li sity, aby skoncentrowa¢ sie na produkcji win klasy premium. Winiarnia
znajduje sie w Argentynie, w regionie Mendoza, zas winorosle sa uprawiane

ARGENTYNA @

w trzech winnicach w prestizowej Dolinie Uco, ok. sto kilometréw na potu-
dnie od centrum Mendozy.

Zréznicowanie temperatur oraz mikroklimatéw pozwala dobra¢ terroir do
szczepdw o réznych wymaganiach. Ekstensywna uprawa zmierzajaca do

ograniczenia wydajnosci na rzecz jakosci sprawia, ze z jednego krzewu po- 8
f 14-16°C

L o, , . . L . o zerwone, wytrawne

Dzieki zredukowanej iloSci owocow wino zyskuje na koncentracji i witalnosci. Kod: ARF23

zyskuje sie winogrona, z ktérych powstaja nie wiecej niz dwie butelki wina.

Lamita Cabernet

Lamita Chardonnay Lamita Malbec Sauvignon
Grupo Foster Lorca A Grupo Foster Lorca A Grupo Foster Torca
Mendoza Q Mendoza @ Mendoza

chardonnay # malbec & cabernet sauvignon

30% wina

> (zerwone wytrawne wino o intensywnej
barwie oraz zapachu stodkiej papryki i Swiezych
Sliwek. W ustach dobrze zbudowane, o gtadkiej
teksturze i dtugiej, bogatej koricowce. Podawac

30% wina

[ Czerwone wytrawne wino argentyriskie
0 ekspresyjnym zapachu swiezej wisni
wzbogaconym o subtelne nuty przyprawowe
i debowe. W ustach miode, lekkie, owocowe,

Wino o stonecznej barwie z zielonkawymi
przebtyskami i mocnych aromatach cytrusow
oraz owocow tropikalnych przemieszanych
znutami biatych kwiatéw. W ustach lekkie

ud i orzezwiajace, o drugiej owocowej koricwee. 0 dobrej kwasowosci i czystym posmaku. do pieczeni wotowej, qulaszy, zapiekanek.
el Podawac do przystawek, lekkich safatek, biatych Podawac do grillowanych migs, wedlin,
LAMITA ryb, owocow morza. - zapiekanek. - -
veg’an) Veg’an) veg’an)
8-10°C § 16-17°C § 16-17°C
biate, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: ARF51 Kod: ARF52 Kod: ARF53




Maurig:io Lorca
Gran Opalo Blend —

A Grupo Foster Lorca 4

Q@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco erriﬁﬁn)

& malbec, syrah, petit verdot '

[ Fantastycznie skomponowane wino stanowigce
nader udane zestawienie subtelnej stodyczy
i migkkiej tanicznosci charakterystycznych
dla malbeka z sita syraha i petit verdot.
Zwraca uwage intensywnie rubinowg barwg
zfiotkowymi refleksami. W nosie eksplozja
czerwonych owocow przemieszanych z nutami
przypraw i skory. Na podniebieniu wyrazista
struktura, gfebia i dtugi elegancki finisz. Podawac
do czerwonych pieczonych i grillowanych mies,
makarondw, ryzu, serow o wyrazistym smaku,
czekolady, suszonych owocow, a takze deseréw
na bazie mascarpone.

& 14-16%

O czerwone, wytrawne
Kod: ARF14

Mauricio Lorca —

Opalo Malbec (vegan )
A Grupo Foster Lorca Lendly
@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco
# malbec
_
> Wyrazisty, peten ekspresji nos ztozony
7 aromatdw kwiatowych oraz nut pieprzu
i miety. W ustach subtelne i eleganckie
o doskonatej, petnej harmonii strukturze i dfugim,
wielowymiarowym posmaku. Podawac do
grillowanych, pieczonych lub wedzonych migs,
owczych i kozich serdw, gulaszy, makarondw
i dant na bazie ryzu. Wysmienicie smakuje takze
z zekolada.

& 14-16°C
(@] czerwone, wytrawne
Kod: ARFO4

Lamita Syrah

A Grupo Foster Lorca

@ Mendoza

# syrah

30% wina

> Czerwone wytrawne wino argentyriskie
o intensywnej barwie i aromatach wisni oraz
malin wzbogaconych o nuty mietowe. Usta
dobrze zidwnowazone, 0 mocnej strukturze
i dtugiej, gfadkiej koricowce. Podawac do pieczeni
wotowej, qulaszy, zapiekanek.

Lorca Fantasia
Malbec/Syrah —

A Grupo Foster Lorca

Q Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco \  f,enay
£ malbec, syrah \/

30% wina, 6 miesiecy, 50% dab amerykariski,
50% dab francuski(3 ! ‘ !
[ Gleboka, intensywnie czerwona barwa.
Przyjemny, Swiezy aromat dojrzatych malin
przemieszany z nutami przyprawowymi
i mietowymi. Usta dobrze zbudowane, mfode
i owocowe, 0 zbalansowanej kwasowosci
i wyraznym, dtugim posmaku. Podawac do
pieczonych i grillowanych migs, makarondw
w stylu srddziemnomorskim oraz do czekolady.

& 14-16°C
O czerwone, wytrawne
Kod: ARF02

Dzieki zredukowanej
ilosci owocow wino
zyskuje na koncentracji
tanin i witalnosci.
Woda bogata

w mineraty
dostarczana jest do
winnic z topniejgcych
sniegéw pobliskich

vegan )

Andoéw.

Enrique Foster Ique
Torrontés

Grupo Foster Lorca

LaRioja, Valle de Famatina

torrontés riojano

Ekspresyjny bukiet ztozony z aromatéw owocow |

cytrusowych wzhogaconych o subtelne nuty
jasminowe. W ustach Swieze i lekkie, przyjemnie
owocowe, o dtugim, rzeskim posmaku. Podawac
jako aperitif, a takze do ryb (ceviche), owocéw
morza i da kuchni azjatyckiej.

Lorca Fantasia

Cabernet Sauvigno

A Grupo Foster Lorca p

Q@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco Vs%ﬁn)

# cabernet sauvignon \/
30% wina, 6 miesiecy, 50% dab amerykariski,

50% dab francuskie ! ! !

& Intensywny nos ztozony z aromatow dojrzatych,
stodkich czarnych sliwek i tarty bor6wkowej. Na
podniebieniu miekkie, o subtelnych taninach,
przyjemnej kwasowosci oraz imponujacej
koricwce zabarwionej nuta Swiezej miety i lisci
tytoniu. Podawac do grillowanych, pieczonych
lub wedzonych migs, qulaszy i dari na bazie
grzybéw. Doskonale smakuje takze z czekoladg.

ARGENTYNA ¢

& 1416
O czerwone, wytrawne
Kod: ARF03

Opalo Syrah egan)

A Grupo Foster Lorca

friendly
Q@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco \/
& syrah
_
> Wspaniay, wielowarstwowy, czysty bukiet zozony
Zaromatéw czerwonych i zamych owocéw, pieprzu
i mity, 2 lekko grafitowym akcentem. W ustach
fantastycznie ztozone, 0 zywej kwasowosd, migkkiej
teksturze ifagodnych, aksamitnych taninach.
Bardzo uniwersalne w kuchni; pasuje zaréwno
doryb, cieleciny i drobiu jaki czerwonych migs.
Takze do makarondw, dani na bazie ryzu, qulaszy.
Z powodzeniem sprawdzi sie w towarzystwie
czekolady i suszonych owocow.

Mauricio Lorca —
@
f

§ 14-16°C
O czerwone, wytrawne
Kod: ARF12

Enrique Foster Ique
Malbec

A Grupo Foster Lorca

@ Mendoza, Vista Flores, Valle de Uco

£ malbec

® 10% wina, 6 miesiecy, 50% dab amerykariski,
50% dab francuski

> Swieze, miode wino o wyraznie owocowym

charakterze. Intensywny nos roztacza aromaty
czerwonych owocow wzbogacone o nuty biatego
pieprzu. W ustach dobrze zbudowane, subtelnie
taniczne, 0 przyjemnie dfugim posmaku. Mozna
podawac zardwno do drobiu, ryb i cieleciny, jak

- - i do czerwonych mies. —
PR 2
vegan vegan) Veg’an)
§ 16-17°C 8°C & 14-16°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: ARF54 Kod: ARF19 Kod: ARF20
L
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Thorn-Clarke

Thorn i Clarke to dwie rodziny od szesciu pokolen obecne w Barossie; dopiero
jednak przedstawiciele piatego pokolenia — matzenistwo David Clarke i Cheryl
Thorn - zdecydowali sie rozpocza¢ produkcje wina na wiasne konto. Obecnie
sa w posiadaniu 270 hektaréw winnic zaréwno w Dolinie Barossa, jak i chtod-
niejszej Dolinie Eden. Wszystkie wina Thorn-Clarke powstaja wedtug dewizy
,bez pospiechu”, a kilka z nich, np. William Randell czy Shotfire Shiraz, re-
gularnie otrzymuja na konkursach noty powyzej 90 punktéw. W 2016 roku po
raz kolejny najwazniejszy australijski przewodnik winiarski Jamesa Hallidaya

Australian Wine Companion przyznat winiarni Thorn-Clarke prestizowe pie¢
gwiazdek.

Shotfire Barossa
Quartage Red Blend

A Thom-Clarke Wines
Q Barossa

P cabernet sauvignon, cabernet franc, malbec,
merlot

12 miesiecy, dab francuski

> Mocno aromatyczny kupaz z Barossy roztaczajacy
zapach fiotkow i przypraw. Usta wietnie
zbudowane, aksamitnie taniczne, pefne
s0czystego owocu wzbogaconego o nuty
korzenne i poszycia lesnego. Podawac do
grillowanego miesa, zapiekanek, serow.

—

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: ATC04

Shotfire Barossa

Shiraz

A Thom-Clarke Wines

Q Barossa

& shiraz

14-16 miesiecy, dab amerykariski i francuski

[ Klasyczny shiraz z Barossy o purpurowej barwie
 aromatach ciemnych owocow przemieszanych
znutami drewna cedrowego, kawy i przypraw.
Usta smakowite, bardzo owocowe, 0 smaku
przywodzacym na mys| dojrzate jezyny i liwki,
miekkich taninach i dhugiej koricowee. Podawac
do pieczeni wotowej, stekow, dziczyzny.

&

~—

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: ATCO3

Thorn-Clarke
Single Vineyard
Selection Mataro

A Thom-Clarke Wines

Q Barossa

£ mataro

18 miesiecy, uzywane beczki

(> Wino 0 uderzajacej, atramentowoczerwonej
barwie z fioletowymi refleksami. Bujny nos
szafuje aromatami dojrzatych czarnych owocow
i przypraw. W ustach zachwyca smakiem jezyn
wzbogaconym o nuty przypraw korzennych,
a takze jedwabistymi taninami oraz dtugim,
ztozonym finiszem. Podawac do pieczeni
wotowej, jagnieciny, dziczyzny, dojrzewajacych
serow.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: ATC42




William Randell

Shiraz

A Thorn-Clarke Wines

Q Barossa

& shiraz

24 miesiace, dab francuski

& Bogate, wielowymiarowe wino o intensywnych
aromatach jezyn, likieru z czamej porzeczki
i kawy. W ustach dobrze zbudowane,
esencjonalne, o kremowej strukturze,
jedwabistych taninach i dtugim posmaku.
Podawac do pieczeni wotowej, qulaszu

zdziczyzny i stekow.
(&)

& 16-18°C
O zerwone, wytrawne
Kod: ATC07

Terra Barossa Cuvée

A Thom-Clarke Wines

Q Barossa

& shiraz, cabernet sauvignon, petit verdot

10 miesiecy, dab francuski

[ Bogaty australijski kupaz z Barossy o intensywnym
bukiecie ztozonym z aromatéw dojrzatych
owocow i czekolady subtelnie wzbogaconych
onuty kwiatowe. Usta dobrze zbudowane, peine
niuanséw sliwkowych i przypraw oraz czarnych
porzeczek, lukrecjii gorzkiej czekolady. Miekkie

1o i stodkie taniny, dfugi owocowy posmak. Podawac
Tl_:lmr' J do pieczeni, makaronGw z sosami miesnymi,
BAROSSA zapiekanek, dojrzewajacych seréw. _——

& 16-18°C \/
O czerwone, wytrawne
Kod: ATCT1

Milton Park
Shiraz

A Thom-Clarke Wines

Q@ South Australia

# shiraz

6-9 miesiecy, dab amerykariski

> Klasyczny shiraz o wrecz atramentowej
barwie i bukiecie przepefnionym owocowymi
aromatami okraszonymi nutami gorzkiej

czekolady i przypraw. W ustach dobrze

o zZbudowane, przyjemnie taniczne, 0 wyraznym
A . Sliwkowo-przyprawowym posmaku. Podawac
O PARK do grillowanych mies, zapiekanek, dan

i zmakaronéw.

—

& 16-18%
O czerwone, wytrawne
Kod: ATCOT

| [
T AUSTRALIA

P

7
QI PARK

SOHUTH AUSTAALI (@gg/)

8°C
biate, wytrawne
Kod: ATC02

Thorn-Clarke

Single Vineyard
Selection Riesling
Thomn-Clarke Wines

Eden Valley

riesling

Powstate z owocow wysoko pofozonych

winnic Eden Valley wino o piaskowym kolorze
zzielonkawymi refleksami i ekspresyjnym
bukiecie ztozonym z aromatéw cytryn, limonek,
kwiatow i przypraw. Na podniebieniu doskonale
zréwnowazone, lekko mineralne, czyste

i rzeskie, 0 smaku grejpfrutow z subtelng nuta
limonkowego sorbetu wyczuwalng w dhugiej
koricdwce. Podawac do ryb o biatym migsie,
owocow morza, satatek, drobiu i miekkich serdw.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: ATC40

Wszystkie wina
Thorn-Clarke powstajq
wedtug dewizy , bez
pospiechu”; a kilka

z nich, np. William
Randell czy Shotfire
Shiraz, reqularnie
otrzymujg na
konkursach noty
powyzej 9o punktow.

Milton Park

Chardonnay

Thorn-Clarke Wines

South Australia

chardonnay

Swieze | ekkie australijskie chardonnay o czystym
i eleganckim bukiecie pefnym aromatow
brzoskwir, gruszek i cytrusow przemieszanych
z nutami kwiatowymi. Usta dobrze zbudowane,
rzeskie, peine owocu wzbogaconego o nuty
prazonych orzechéw. Podawac do ryb, owocow
morza, dani na bazie warzyw.

COOL WOODS

[unn-('il.nlx}.'®

Thorn-Clarke
Single Vineyard
Selection Shiraz

A Thorn-Clarke Wines

@ Barossa

 shiraz

18 miesiecy, uzywane beczki

> Wino o bardzo ciemnej, niemal czamej barwie
zczerwonofioletowymi przebtyskami. W nosie
wyczuwalne aromaty jezyn, siwek i przypraw
podbitych niuansem kwiatowym. Na podniebieniu
bogata strukturai feeria smakw kojarzonych
zdojrzatymi malinamii soczystymi zamymi
zereéniami z domieszka pieprzu. Wspaniate, dfugie,
hojne i eleganckie; prawdziwe wino z klasa. Podawac
do pieczenijagniecej, dziczyzny; grillowanych mies,
dojrzewajacych serow.

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: ATC44

Terra Barossa Shiraz
A Thorn-Clarke Wines

Q Barossa

i shiraz

12 miesiecy, dab amerykariski

() Klasyczny shiraz przepefniony aromatami
stodkich jagdd, sliwek i przypraw. Usta doskonale
zharmonizowane z nosem, o miekkich taninach
i dtugim, petnym owocu posmaku. Podawac do
wedlin, pieczonych mies, makarondw z sosami
miesnymi, dojrzewajacych serow.

S

2

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: ATC10

Cool Woods
Shiraz

A Thom-Clarke Wines

Q South Australia

# shiraz

6-9 miesiecy, dab amerykariski i francuski

> Fantastycznie owocowe, Swieze, w pefni oddajace
charakter odmiany shiraz wino o przyjemnym,
aromatycznym nosie i zrdwnowazonych, kragtych
ustach oraz dtugim, rzeskim posmaku. Podawac
do wedlin, makarondw z migsnymi sosami.

&

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: ATC03

AUSTRALIA @



The Eye of Ra

A Glaetzer Wines

Q Barossa, Barossa Valley

& shiraz

16 miesiecy, dab francuski, nowe beczki

[ Znakomite australijskie czerwone wino wytrawne
powstate z wybranych, najlepszych owocow
najstarszych, liczacych naweti 110 lat, winogradow
ostawionego podokregu Ebenezer na pétnocnych
kraricach Doliny Barossa. Bardzo wyraziste w nosie; na
jego bogaty bukiet skiadaj sie obfitos¢ polnych zidt,
suszone Sliwki z przyprawami korzennymi, aromaty
Swiezych, dojrzatych jezyn i nuty cedru. Fascynujaca,
mroczna natura wina nabiera wyrazistosci wraz
z uptywem czasu w kieliszku.

§ 16-18°C

Glaetzer Wines

Swe wyjatkowe wina Ben Glaetzer tworzy z owocéw
winorosli uprawianej w najcenniejszej czesci Doliny
Barossa, noszacej nazwe Ebenezer. Te najstarsze,
liczace sobie od 80 do 110 lat, prowadzone ,na gtowe”
krzewy sa nieszczepione i naleza do rodzin lokalnych

AUSTRALIA Q

winogrodnikéw od pokolen. To wiasnie od nich Ben
kupuje wyjatkowe, najwyzszej jakosci winogrona, ktére
W polaczeniu z jego niezaprzeczalnym talentem daja

Swiatu zamkniete w butelce to, co w Barossie najlepsze.
(o] czerwone, wytrawne

Kod: AST12

Glaetzer Amon-Ra

A Glaetzer Wines

Q Barossa, Barossa Valley

& shiraz

16 miesiecy

[ Kultowe wino Bena Glaetzera zachwycajace
intensywnoscia i wielowarstwowoscia, ale takze
elegancja i znakomit struktura. Nos eksploduje
obfitoscia owocowych aromatéw przywodzacych na
mysl sliwki i czarne wisnie przemieszane z nutami likieru
z czamej porzeczki, przypraw i anyzku. Na podniebieniu
Swietna integracja nut owocowych i przyprawowych
Zmfodymi, ale kragfymi taninami.Catos¢ stylowa
i pieknie zbalansowana. Potencjat dojrzewania tego
wina szacowany jest na 25 lat. Podawac do pieczonej
wotowiny, jagnieciny, dziczyzny lub solo.

& 16-18°C
(o] Czerwone, wytrawne
Kod: ASTO4
Glaetzer Bishop Glaetzer Anaperenna Glaetzer Wallace
A Glaetzer Wines A Glaetzer Wines A Glaetzer Wines

@ Barossa, Barossa Valley

# shiraz, grenache

16 miesiecy (tylko shiraz)

() Wspdlczesna wersja tradycyjneqo kupazu shiraza
z grenache; shirazowi wino zawdziecza strukture
i ciato, a grenache miekka, zywa owocowosc.
W ustach aksamitnie taniczne, 0 wyraznie
zaznaczonych w smaku nutach sliwkowych
przemieszanych z przyprawami i niuansami
tytoniowymi przywodzacymi na mys! pudetko
cygar. Wyrazny, dtugi posmak. Podawac do
zeberek, grillowanych mies lub solo.

Q Barossa, Barossa Valley

& shiraz, cabernet sauvignon

16 miesiecy

¥ Intensywny, nieprzejrzysty kolor i bukiet

7hozony z aromatow czamej porzeczki, lukredji

i przypraw. Usta pefne, mocno zbudowane, ale
eleganckie, subtelnie mineralne, o doskonale
zintegrowanych, miekkich taninach. Podawac do
befsztyka wotoweqo, zeberek, dziczyzny.

Q Barossa, Barossa Valley

& shiraz

16 miesiecy

[ Bogate, esencjonalne wino o glebokiej
purpurowej barwie z przebtyskami w kolorze
owocu granatu i aromatach likieru z czamej
porzeczki, owocow i fiotkow. Na podniebieniu
Swietnie zbudowane i kragte, wypelniajace
usta soczystym owocem wzbogaconym o nuty
przypraw. Dtuga, elegancka koricowka. Podawac
do pieczeni wotowej, dziczyzny, makarondw
Zmiesnymi sosami.

BISHOF

& 16-18C § 16-18C & 18°C
O czerwone, wytrawne O zerwone, wytrawne O zerwone, wytrawne
Kod: AST02 Kod: AST03 Kod: ASTOT




Vina la Rosa

Winogrady nalezace do Vifia La Rosa - jednej z najstarszych winiarni w Chile -
potozone sa w przepieknej dolinie Rapel, 120 km na potudnie od Santiago de Chile
i 30 km od wybrzeza Pacyfiku. Winiarnie zatozyt w 1824 roku Francisco Ignacio
Ossa i po dzi$ pozostaje w rekach rodziny. Obecnie zarzadza nig przedstawiciel
szbéstego juz pokolenia — Ismael Ossa Errdzuriz.

Don Reca -, La Rosa -,
Cuvée vegan) Carméneére vesan)
A Vifia La Rosa \_ﬂ/ A Vifia La Rosa \_“/

Q Dolina Centralna, Valle Cachapoal, DO Peumo

# carménere, cabernet franc

11 miesiecy, dab francuski

[E Szczegdlne wino powstate z owocow
winogradéw uprawianych w najlepszych
siedliskach dla odmiany carménere. Zwraca
uwage intensywnie rubinowym kolorem
i fantastycznym nosem ujawniajacym aromaty
czerwonych owocow i czamej porzeczki,
podkreslone przez subtelne nuty tytoniu,
czekolady i debu. W ustach skoncentrowane
i migkkie, o jedwabistej teksturze, wyrazistych
taninach i drugim, wielowymiarowym posmaku.
Podawac do poledwicy z dziczyzny, curry,

Q Dolina Centralna, Valle Cachapoal, DO Peumno
 merlot, cabernet sauvignon, shiraz, carménere
12 miesiecy, dab francuski

> Giemnorubinowe, nieprzejrzyste wino

o intensywnym, skoncentrowanym bukiecie
uwodzacym nutami czerwonych owocow

i miety. W ustach petne owocu, czekolady, likieru
7 czamej porzeczki i nut mietowych. Miekkie,
doskonale zintegrowane taniny, dtugi posmak.
Podawac do udzca jagnigcego, suszonej szynki,
7eberek, duszonej kaczki z grzybami, sarniny,
ravioli w sosie boloriskim.

CHILE @

Ossa

A Viiia La Rosa

Q Dolina Centralna, Valle Cachapoal, DO Peumo

& carménere, cabernet sauvignon, syrah, merlot

18 miesiecy, dab francuski

[} Plasujace sie wsrdd najlepszych, wyjatkowe chilijskie wino o glebokiej
intensywnej rubinowej barwie i bogatym, ztozonym bukiecie,
w ktorym aromaty likieru z czarnej porzeczki, miety i przypraw
przeplataja sie z nutami lesnych owocdw, lukregji, czekolady,
tytoniu i drewna cedrowego. W ustach pekne soczystego owocu
7 przyprawami, bardzo esencjonalne, jedwabiste, o dojrzatych,
Swietnie zintegrowanych taninach i bardzo dtugim posmaku.
Podawac do kaczki, jagnieciny, pasztetu z gesich watrobek, carpaccio
7 wofowiny, dojrzewajacych serow.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: CHI20

La Capitana
Carméneére

éeg’a n

A Vifia La Rosa w

Q Dolina Centralna, Valle Cachapoal, DO Peumo

£ carménere

9 miesiecy, dab francuski

(> Bogate wino 0 ztozonym bukiecie petnym
aromatdw stodkich Sliwek, malin i czarnych
porzeczek przemieszanych z nutami gorzkiej
czekolady. Usta smakowite, pefne owocu, kragte
i zmystowe, o jedwabistej strukturze, dojrzatych
taninach i dtugim posmaku. Podawac do
duszonej giczy cielecej, serow plesniowych, zupy
z soczewicy, canneloni nadziewanych miesem,
grillowanego kurczaka, poledwicy wieprzowej,
tacos z kurczakiem, nalesnikow z nutella.

i ki 2 gl o
& 16-18° Ghonsc & 16-18°
O czerwone, wytrawne O Gerwone, wytawne O czerwone, wytrawne
Kod: CHI21 Kod: CHI40 Kod: CHI09
@




CHILE @

La Palma Merlot

A Vifia La Rosa

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& merlot

_

> Czerwone chilijskie wino wytrawne
0 intensywnej ciemnopurpurowej barwie.
Roztacza wokét aromaty czamych czeresni, jagéd
i przypraw wzbogaconych o nuty kawowe.

-

taniczne, dtugie. Podawac do czerwonych mies,
pieczonej kaczki lub kurczaka, wieprzowiny,
pizzy, dojrzewajacych serow, smazonej ryby.

LA PALMA

MERLOT

Ennn o

Geg’an/

& 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne
Kod: CHI02

La Palma
Cabernet Sauvignon

A Vifa La Rosa

Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

## cabernet sauvignon

—

> Lekkie, przyjemne do picia czerwone wytrawne
wino z Chile o wyraznym aromacie likieru
7 czamej porzeczki, wisni, jagdd, drewna
cedroweqo i czekolady. Usta bogate, petne

-

owocu, subtelnie taniczne, o Swiezym posmaku.
Podawac do pieczonego miesa, qulaszy,
dojrzewajacych serow, ciasta czekoladowego
zlodami waniliowymi.

LA PALMA

CARERNET SAUVIGNON

Lhcuargl ALY

éeg’an )
friendly

& 16-18°C —
O czerwone, wytrawne

Kod: CHIO1

La Capitana Cabernet
Sauvignon/Merlot
A Vifia La Rosa
Q Dolina Centralna, Valle Cachapoal, DO Peuno
& cabernet sauvignon, merlot

9 miesiecy, dab francuski
&) Harmonijne, doskonale zrdwnowazone wino

o ztozonym bukiecie petnym aromatéw czarnych
czeresni i lesnych jagod przemieszanych
znutami likieru z czarnej porzeczki i niuansami

0 dobrej kwasowosci i dtugim, owocowym

7eberek, kaczki lub indyka w ciezkich sosach,
dojrzewajacych serow, trufli czekoladowych.

éeg’an/

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: CHIO8

W ustach miekkie, bardzo owocowe, jedwabiscie |

debowymi. Usta skoncentrowane, pefne, mocne,  f§

posmaku. Podawac do stekow, pieczeni wotowej, |

La Palma Chardonnay
Vifia La Rosa

Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal
chardonnay

Swieze i lekkie, petne owocu biate wytrawne
wino z Chile; zar6wno w nosie jak i ustach
wyczuwalne nuty cytruséw, zielonego jabtka,
agrestu i owocow tropikalnych. Pozostawia
przyjemne orze7wienie. Podawac do homara,
ostryg, dari z owocow morza, oliwek, zielonych
warzyw, satatek, dari kuchni meksykaniskiej,
deserow owocowych i ciast z owocami.

Y

BIG FAT

.l

——

by LLAMA
vl vegan )
ik friendly
| 50 NI
\-J biafe, wytrawne
Kod: CHI04

Gonzalo Cdrcamo — gtéwny
enolog Vina La Rosa — uwaza,
ze produkcja wina stanowi
idealne potqczenie nauki

[ sztuki, proces angazujqcy
wszystkie zmysty. On sam
najwiekszq satysfakcje
czerpie z tego szczegdlnego
momentu, w ktérym tworzqc
wino, zbliza sie do petni

i doskonatosci.

BIG FAT
IBL A M A

Big Fat Llama
Chardonnay

Vifia La Rosa

Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal
chardonnay

Biate wino wytrawne z Chile o wyraznych
aromatach dojrzatych owocéw tropikalnych,
bogatym, petnym smaku, przyjemne]
kwasowosci i dtugiej koricdwce. Podawac do ryb,
owocow morza, biatych mies, safatek lub solo.

66 g’a n /
friendly
\_/

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: CHI36

Big Fat Llama
Cabernet Sauvignon

A Viiia La Rosa

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

£ cabernet sauvignon

_

) Subtelne, czerwone wytrawne wino z Chile
0 bogatym bukiecie ztozonym z aromatéw
czarnej porzeczki, czeresni i miety. Usta kragle
i owocowe, skoncentrowane, miekkie. Podawa¢
do jagnieciny, qulaszy, serow.

Ge gan )
friendly

& 16-18°C N
(o] czerwone, wytrawne

Kod: CHI39

Big Fat Llama
Cabernet Sauvignon/
Merlot

A Vina La Rosa

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& cabernet sauvignon, merlot

-

> Czerwone wytrawne wino z Chile roztaczajace
aromaty czarnej porzeczki, czeredni, truskawki
oraz miety. W ustach delikatne i kragte,
0 przyjemnym owocu, dobrej kwasowosc
i dtugim, czystym posmaku. Podawac do
duszonej wotowiny, pieczonej kaczki, ratatouille,
wieprzowiny, serow.

ée gan )
friendly

§ 16-18%C —
O czerwone, Wytrawne

Kod: CHI38

Big Fat Llama Merlot

A Vifia [a Rosa

Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

£ merlot

—

[E Wytrawne chilijskie wino o intensywnej
ciemnopurpurowej barwie i mocnych aromatach
Swiezych czerwonych i czamych owocow
wzbogaconych o subtelne nuty ziotowe.

W ustach miekkie i owocowe, delikatnie
taniczne, diugie. Podawac do czerwonych mies,
pizzy, makarondw z sosami na bazie pomidoréw,
dojrzewajacych serow.

éeg’a n /
friendly

& 16-18°C /
O czerwone, wytrawne

Kod: CHI37




Cien y Cerro
Sauvignon Blanc

Bodega Cieny Cerro

Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal
sauvignon blanc

Swieze i aromatyczne biate wytrawne wino

7 Chile o typowych dla sauvignon blanc nutach
grejpfruta, cytrusow, zielonego jabka i agrestu.
W ustach lekko kwasowe, o przyjemnym
orzezwiajacym finiszu. Podawac do krabow,
krewetek, ostryg, grillowanych szparagow,
karczochw, oliwek, sera koziego, letnich satatek.

Geg‘an )
friendly
8-10°C -~
biate, wytrawne

Kod: CHI25

Cien y Cerro Cabernet

Sauvignon / Merlot
A Bodega Gien y Cerro

Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& cabernet sauvignon, merlot

3 miesiace, dab francuski, 25% wina

> Delikatne chilijskie czerwone wino wytrawne
0 aromatach wisni i porzeczek wzbogaconych
0 nuty migtowe. Na podniebieniu miekkie,
przyjemne, 0 smaku likieru z czamej porzeczki
i jezyn oraz wyraznym, owocowym posmaku.
Podawac do czerwonych mies, makarondw,
qulaszy, serow.

J—

& 16-18°C
(o] (zerwone, wytrawne
Kod: CHI29

Quinta Las Cabras
Cabernet Sauvignon
A Vifia La Rosa
Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal
& cabernet sauvignon, merlot, syrah

3 miesiace, 25% wina, dab francuski
[ Subtelne, czerwone wytrawne wino z Chile

zachwycajace aromatami czarnej czeresni, likieru

7 czamej porzeczki i miety. W ustach petne
owocu, skoncentrowane, miekkie. Podawac do
jagnieciny, gulaszy, serow.

éeg’an )
friendly

6 egan

Cien y Cerro Merlot

A Bodega Gien y Cerro

Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& merlot

_

[ Pelne owocu, ciemnopurpurowe wytrawne wino
chilijskie o Swiezych, wyraznie wyczuwalnych
zardwno w nosie jak i ustach, nutach czamych
czeresni, jagéd, likieru z czarnej porzeczki
i przypraw. tagodne, przyjemne do picia.
Podawac do grillowanych migs, pieczonej kaczki
lub kurczaka, wieprzowiny, pizzy pepperoni,
dojrzewajacych serdw, smazonej ryby  frytkami.

Geg’an |
friendly
& 16-18 -
o (zerwone, Wytrawne

Kod: CHI27

Cieny Cerro

Carménere Reserva

A Bodega Cien y Cerro

Q Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& carménere, cabernet sauvignon, syrah

9 miesiecy, dab francuski, 50% wina

[ Czerwone chilijskie wino wytrawne o aromatach
dojrzatych sliwek oraz jezyn okraszonych
niuansami kawowymi i gorzkiej czekolady.
W ustach smakowicie owocowe, lekko
kwasowe, o dtugim posmaku. Podawac do
kotletéw jagniecych, cieleciny, zapiekanek
ziemniaczanych, makarondw z pomidorowymi
sosami, kremowych seréw, suszonych owocow.

Geg’an |
friendly
& 16-18°C —
O czerwone, Wytrawne

Kod: CHI34

Quinta Las Cabras
Chardonnay

Vifia La Rosa

Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal
chardonnay

Lekkie biate wino wytrawne z Chile przepeinione
aromatami owocw cytrusowych, brzoskwin

i ananasa. Usta rowniez owocowe, migkkie

i Swieze, 0 przyjemnym, orzeZwiajacym
posmaku. Podawac do ryb, owocow morza,
makarondw ze Smietanowymi sosami, serow.

(eg’an )

Cien y Cerro

Carméneére

A Bodega Cien y Cerro

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

& carménere, cabemet sauvignon

-

> Pelne owocu, delikatne czerwone chilijskie wino
wytrawne o bukiecie ziozonym z nut stodkich
Sliwek, czarnych porzeczek, ostrej papryki
i czekolady. W ustach kragte i miekkie, przyjemne
do picia. Podawac do grillowanych mies,
pieczonej kaczki, kotletow wieprzowych, piersi
7 kurczaka duszonej z grzybami, dari z curry.

CHILE @

—

ée gan )
friendly
& 16-18°C N

O czerwone, wytrawne
Kod: CHI28

Cien y Cerro Cabernet

Sauvignon Reserva

A Bodega Cien'y Cerro

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

# cabernet sauvignon, syrah

9 miesiecy, dab francuski, 50% wina

& Czerwone chilijskie wino wytrawne uwodzace
przepieknym bukietem petnym aromatéw
czerwonych owocow okraszonych niuansami
kawowymi i gorzkiej czekolady. Usta smakowite,
soczyscie owocowe, skoncentrowane, o dtugim,
wyraznym posmaku. Podawac do grillowanych
czerwonych mies, kotletow jagniecych,
zapiekanek, makarondw z miesnymi sosami.

—

Ge gan )
friendly

& 16-18°C —
o czerwone, Wytra\/\/ne

Kod: CHI35

Quinta Las Cabras
Cabernet Sauvignon
Merlot

A Vifia La Rosa

@ Dolina Centralna, DO Valle de Cachapoal

£ cabemet sauvignon, merlot

3 miesiace, 25% wina, dab francuski

(E Subtelne czerwone wino wytrawne z Chile
zachwycajace aromatami jagod, czeresni
i porzeczek okraszonych niuansem mietowym.
W ustach miekkie, kragte, o przyjemnie
owocowym smaku. Podawac do czerwonych
mies, makaronow, qulaszy, serow.

Geg’an )

)
& 16-18% 10°C & 16-18°C
O zerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: CHI19 Kod: CHI17 Kod: CHI18
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Tarichu Gran Reserva
— TN Carménere
( ‘3@ | t A Vifia Undurraga
\‘Yy/ \ @ Dolina Centralna

# caménere

® 70% wina, 9 miesiecy, dab francuski,
amerykanski

(> Wino o glebokiej, purpurowej barwie. W nosie
dojrzate owoce, przyprawy i odrobina beczki
idace w parze z dotknieciem mokki i tytoniu.
Swieze i soczyste, petne stodkich i migkkich
tanin. Nowoczesne wino o $wietnej rwnowadze
miedzy owocowoscia i nutami debu. Doskonate
W zestawieniu z pieczonymi miesami
i dojrzewajacymi serami.

CHILE @

Viita Undurraga

Vifla Undurraga z siedziba w dolinie Maipo nalezy do
grona najstarszych, prawdziwie pionierskich winiar-
ni chilijskich. Zostata zatozona w 1885 roku przez Don
Francisca Undurraga Vicufia. Pierwsze winnice obsadzo-
no sprowadzonymi z Francji sadzonkami odmian pinot
noir i cabernet sauvignon, a takze przybytymi z Niemiec & 16-18%

O czerwone, wytrawne
nalezace do Vifia Undurraga winnice znajduja sie jeszcze Kod: CTAT0

w kilku innych chilijskich dolinach takich jak Colchagua,

rieslingiem i gewlirztraminerem. Oprécz doliny Maipo,

Cachapoal czy Maule. W 1891 roku zebrano pierwsze
owoce pod nadzorem przybytego z Francji specja-
listy monsieur Pacoteaux, a juz kilkanascie lat pdz-
niej pierwsze skrzynki pinot noir wyruszyty w podréz
do Stanéw Zjednoczonych czyniac Vifia Undurraga
pierwszym chilijskim producentem eksportujacym
wina do USA. Po nagrodach zdobytych podczas
waznych targdw w Europie, wina wychodzace
spod reki zatrudnianych przez Francisca
enologéw trafiaja do Kolumbii, Meksyku,

a w latach 40., po przejeciu steréw przez
Don Pedro Undurraga Fernandeza, mozna je
znalez¢ w sklepach ponad szedédziesieciu krajéw $wiata.
Obecnie dostepne sa w ponad siedemdziesieciu, na pieciu

kontynentach.
Tarichu Tarichd Sauvignon Tarichd Carménere
Merlot Reserva Blanc Reserva Reserva
A Vifia Undurraga Vifia Undurraga A Vifia Undurraga
Q Dolina Centralna Dolina Centralna Q Dolina Centralna
2 merlot sauvignon blanc £ carménere

50% wina, 3 miesigce -
> Wino o gfebokiej rubinowej barwie roztaczajace b Wino o stomkowej barwie z zielonkawym
intensywne aromaty ciemnych owocow. y \ przebtyskiem. W nosie aromaty dojrzatych

50% wina, 3 miesiace

() Wino o glebokiej, rubinowej barwie oraz
bukiecie, w ktdrym dojrzate owoce facza sie

Na podniebieniu zréwnowazone, dobrze cytrusow, na podniebieniu wytrawne, rzeskie 7 zapachem przypraw i odrobing beczki. Na

zbudowane, harmonijne. Doskonate do i owocowe. Doskonate jako aperitif lub dodatek podniebieniu dobrze zbudowane, przyjemnie

makarondw, pieczonych i duszonych mies oraz do satatek, ryb i owocow morza. taniczne, o dtugim posmaku. Doskonaty dodatek

tagodnych serdw. ' s do czerwonych migs, makarondw i serow.

TARICHU

s 4

& 16-18°C 8-10°C & 16-18°C
O zerwone, wytrawne biafe, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: CTAO6 Kod: CTA07 Kod: CTAO8




Tarichd Cabernet
Sauvignon/Syrah

A Vina Undurraga

Q Dolina Centralna

& cabernet sauvignon, syrah

_

> Wino o wisniowej barwie i aromatach $wiezych
ciemnych owocéw wzbogaconych o subtelne
nuty waniliowe. Doskonate do czerwonych mies
oraz dojrzewajacych serow.

L

 TARICHU

TARICHU |

§ 16-18°C
(o] czerwone, Wytrawne
Kod: (TAO4

Tarichu Cabernet

Sauvignon Reserva

A Vina Undurraga

Q Dolina Centralna

£ cabemet sauvignon

50% wina, 3 miesiace

[ Wino o intensywnej ciemnorubinowej barwie
i wyraznych aromatach wisni i czamych
porzeczek wzbogaconych o niuans debowy. Na
podniebieniu ztozone, dojrzate nuty owocowe
oraz wietna réwnowaga. Idealne na kazda
okazje, a takze jako dodatek do czerwonych mies
i niezbyt twardych serow.

& \

ra

TAR[CHU

ot

TARICHU

LatpEMOm I

Tarichu

Carménere

A Viia Undurraga

Q Dolina Centralna

£ caménere

_

[ Wino o intensywnie purpurowej barwie
i wyrazistych aromatach dojrzatych ciemnych
Sliwek i czarnych porzeczek. Na podniebieniu
soczyscie owocowe, miekkie, tagodnie taniczne.
Swietne z makaronami, biatymi miesami
i niezbyt twardymi serami.

'
R

TARICHU

A

§ 16-18°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: CTA0S

TARICHU

i

TARICHU

Taricht Merlot

A Viia Undurraga

Q Dolina Centralna

£ merlot

-

[E> Wino o ciemnorubinowej barwie z fioletowymi
przebtyskami. W ustach dobrze zbudowane,
zréwnowazone i harmonijne. Znakomite do
makarondw, mies i niezbyt twardych serow.

Tarichu
Sauvignon Blanc

Vina Undurraga

Dolina Centralna

sauvignon blanc

Mtode, rzeskie wino o stomkowozéttej barwie
z zielonkawymi przebtyskami. W ustach $wieze
i owocowe, o dtugim, czystym posmaku.
Doskonate jako aperitif lub dodatek do satatek,
ryb i owocéw morza.

CHILE @

8-10°C
biafe, wytrawne
Kod: (TA11

Taricha
Cabernet Sauvignon
A Vina Undurraga
Q Dolina Centralna
£ aberet sauvignon
_
(> Wino o ciemnorubinowej barwie, Swietnej
réwnowadze i silnej budowie. Doskonate do
czerwonych mies i twardych serow.

§ 16-18°C
(@] czerwone, wytrawne
Kod: CTAO1

Tarichu
Red Blend

A Vina Undurraga

Q Dolina Centralna

# syrah, cabernet sauvignon, malbec

—

() Wino bedace kupazem trzech
najpopulamiejszych odmian Nowego Swiata:
syraha, cabernet sauvignon i malbeka.
Charakteryzuje je gteboka rubinowa barwa,
dobra struktura i dojrzate taniny. Swietne
W zestawieniu z czerwonymi migsami,
kietbaskami, makaronami i pizz3.

& 16-18°C & 16-18°C & 16-18°C
O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: CTAO9 Kod: CTA02 Kod: (TAO3
L




NOWA ZELANDIA

Saint Clair ( ),
Family Estate =4

Saint Clair Family Estate zostala zatozona w roku 1978
przez Neala i Judy Ibbotsonéw, pionieréw nowozelandz-
kiego winiarstwa. Winnice Saint Clair znajduja sie na
Wyspie Potudniowej w Marlborough w dolinach Wairau,
Awatere i Ure oraz na Wyspie Pdnocnej w regionie winiar-
skim Hawkes Bay w dystrykcie Gimblett Gravels. Tak duze
zréznicowanie geograficzne lokalizacji winnic pozwa-
la na specjalizacje nasadzenia wedtug odmian winogron
w podregionach, ktére dla kazdego szczepu zapewnia-
ja odpowiednie siedlisko. W chtodniejszym Marlboro-
ugh uprawia sie to, z czego Nowa Zelandia stynie, czyli
sauvignon blanc, ale tez chardonnay, pinot gris, rieslinga
czy gewurztraminera. W cieplejszej Hawkes Bay przewa-
ge maja odmiany czerwone - cabernet sauvignon, malbec,
merlot, syrah.

Poczatkowo Ibbotsonowie jedynie dostarczali owoce
okolicznym winiarniom. W roku 1994 w winiarni Saint
Clair powstaty pierwsze wina i natychmiast zdobyty licz-
ne medale, w tym zloty. W ciggu 30 lat swojej dziatal-
nosci posiadtos¢ Saint Clair zostata sklasyfikowana wsrdd
100 najlepszych winiarni swiata (WAWW] 2017), uzyskata
tytut New World Producer of the Year na UK’s Sommelier
Wine Awards w latach 2012 i 2017, a takze tytut New Ze-
aland Wine Producer of the Year na Vienna International
Wine Challenge w latach 2016, 2015, 2013, 2012.

Wino Chardonnay 2014 z Saint Clair Pioneer Block 11
Cell znalazto sie na licie 10 najlepszych chardonnay
Swiata (Chardonnay du Monde).

Praktycznie na kazdy rocznik win z Saint Clair spada
deszcz medali na krajowych i miedzynarodowych konkur-
sach winiarskich.

W roku 2019 miesiecznik ,,Czas Wina” przyznat Nealowi
i Judy Ibbotson tytut Cztowieka Roku.

Tuatara Bay
Sauvignon Blanc

Saint Clair Family Estate

Marlborough

sauvignon blanc

Lekkie, wytrawne biafe wino z Nowej
Zelandii roztaczajace aromaty agrestu

i melona przemieszane z nutami ziotowymi.
W ustach delikatne, peine owocu, przyjemnie
od$wiezajace. Podawac do owocow morza,
Swiezych satatek, jako aperitif.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: NZE30

Saint Clair Pioneer
Block Pinot Noir

A Saint Clair Family Estate

Q Marlborough

£ pinot noir

10 miesiecy, dab francuski

> Cudownie skoncentrowany pinot noir o mocnych
aromatach owocéw lesnych okraszonych
nuta debowa. Usta smakowite, soczyscie
OWOCOWe, WyraZnie taniczne, 0 zrownowazonej
kwasowosci i lekko przydymionej, debowej
koricdwce. Podawac do jagnieciny, pieczonej
wieprzowiny, fososia.

§ 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: NZE48




Saint Clair Vicar’s
Choice Sauvignon
Blanc

Saint Clair Family Estate

Marlborough

sauvignon blanc

Wyborne biate wino o rzeskich aromatach
owocu pasji, biatej brzoskwini i grejpfruta
przemieszanych z nutami ziofowymi

i mineralnymi. W ustach lekkie, Swieze

i smakowite, o dtugim finiszu. Podawac do
owocow morza, kurczaka z grillowanymi
warzywami, swiezych safatek lub solo.

8°C
biafe, wytrawne
Kod: NZE03

Saint Clair Vicar’s

Choice Pinot Noir

A Saint Clair Family Estate

Q Marlborough

& pinot noir

8 miesiecy

[E} Fantastyczny bukiet ztozony z aromatow
Swiezych wisni, czerwonych porzeczek i malin.
W ustach takze soczyscie owocowe, 0 Swietnej
kwasowosci i miekkich taninach oraz dtugim,
eleganckim posmaku. Podawac do czerwonych
mies, makarondw z sosami pomidorowymi
i grzybowymi, smazonej ryby.

& 18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: NZEO5

Saint Clair
Marlborough Origin
Sauvignon Blanc

Saint Clair Family Estate

Marlborough

sauvignon blanc

Cudownie rzeskie nowozelandzkie biate wino
wytrawne przepeknione aromatami 0wocu pasji
i czarmej porzeczki przemieszanymi z nutami
Ziotowymi. Usta peine i eleganckie, subtelnie
mineralne, o doskonatym, orzezwiajacym
posmaku. Podawac do przystawek, grillowanych
warzyw, $wiezych owocéw morza.

NOWA ZELANDIA @

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: NZE10

Saint Clair
Marlborough Origin

Pinot Noir

A Saint Clair Family Estate

Q Marlborough

& pinot noir

8 miesiecy, dab francuski

[ Skoncentrowany pinot noir o eleganckim
bukiecie ztozonym z wyraznych aromatéw
czarnych wisni, porzeczek i liwek wzbogaconych
o subtelne nuty kwiatowe. W ustach dobra
struktura, zréwnowazona kwasowosc i zfozony,

Saint Clair

Pioneer Block
Sauvignon Blanc

Saint Clair Family Estate

Marlborough

sauvignon blanc

Doskonate biate wino o mocnych aromatach
agrestu wzbogaconych o nuty owocu pasji i isci
zamej porzeczki. W ustach Swietnie zbudowane,
pefne i eleganckie, o dtugim, przyjemnie
orze7wiajacym posmaku. Podawac do dari

Saint Clair Wairau
Reserve Sauvignon
Blanc

Saint Clair Family Estate

Marlborough

sauvignon blanc

Peine mocy nowozelandzkie biate wino
wytrawne o wyraznych aromatach

owocu pasji, grejpfruta i czamej porzeczki
przemieszanych z nutami mineralnymi. W ustach
skoncentrowane, bogate, o doskonatej strukturze

dhugi posmak. Podawac do pieczonej gesi, 7e swiezych owocow morza. i dtugim posmaku. Podawac do ostryg, muszli
grillowanych migs i warzyw. sw. Jakuba, tososia, biatej ryby smazonej na
patelni.
& 16-18°C 8-10°C 8-10°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne biate, wytrawne
Kod: NZEO1 Kod: NZET15 Kod: NZE09
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Lyngrove Platinum
Pinotage

A Lyngrove Estate

@ Coastal Region, Stellenbosch

 pinotage

15 miesiecy, dab francuski | amerykariski

> Cudownie skoncentrowane wino 0 aromatach
lesnych jagéd, przypraw i czekolady. W ustach
Swietnie zbudowane, pefne dojrzatego owocu,
jedwabiste, przyjemnie taniczne, o dfugim
posmaku. Podawac do jagnieciny, pieczonej
sarniny ze stodkim sosem z bor6wki brusznicy.

Lyngrove Estate

Posiadtos¢ Lyngrove Estate znajduje sie w okregu Stellenbosch
stynacym z doskonatych, cho¢ zréznicowanych, warunkéw do
uprawy winorosli. To zréznicowanie obejmuje zaréwno podto-
ze, ktére zmienia sie od lekkich i piaszczystych itéw na zacho-
dzie, gdzie tradycyjnie uprawia sie chenin blanc, przez ciezsze
ziemie na zboczach wzniesien, po zwietrzate granity u stép gor

POLUDNIOWA AFRYKA 9

Simonsberg czy Drakenstein na wschodzie. Na péinocy, dalej & 15-18°C

O czerwone, wytrawne
Kod: RPAT2

od oceanu, panuja wyzsze temperatury, ale takze tam klimat
sprzyja uprawie winorosli, zwlaszcza odmian czerwonych.
Opady sa mniej wiecej na odpowiednim poziomie i wystepuja
gtéwnie zima; lato jest nieco cieplejsze niz w Bordeaux.
Winnice Lyngrove Estate potozone s3 na terytorium po-
miedzy miastami Stellenbosch i Somerset West; sa oddalone

0 niecata godzine drogi od Kapsztadu. 80 hektarowa, prze-
pieknie usytuowana posiadtos¢ nieprzypadkowo znajduje sie
w tym miejscu; lokalny mikroklimat umozliwia powolne doj-
rzewanie winogron pozwalajace na uzyskanie maksymalne;
koncentracji aromatéw i smaku. Nie do przecenienia jest tez
wptyw chtodzacej bryzy nadciagajacej od strony pobliskiego
Oceanu Atlantyckiego, efektywnie pomagajacej zwalczaé plesn
czy maczniaka. W efekcie powstajace z owocow uprawianej
w takich warunkach winorosli wina stanowia doskonaty przy-
ktad znakomitych, intensywnie owocowych, a jednoczesnie
eleganckich win z Nowego Swiata.

Lyngrove Collection
Sauvignon Blanc
Lyngrove Estate

Coastal Region, Stellenbosch

sauvignon blanc

Lyngrove Platinum Lyngrove Collection
Shiraz , Shiraz
A Lyngrove Estate A Lyngrove Estate £
Q Coastal Region, Stellenbosch Q Coastal Region, Stellenbosch
& 100% shiraz i shiraz
16 miesiecy, dab francuski i amerykariski -
 Bogate, esencjonalne czerwone wino B Czerwone wytrawne wino z Republiki

Bardzo aromatyczne, biate wino wytrawne

0 aromatach dojrzatych owocow i fiotkdw
7 niuansem czarnego pieprzu. Usta bardzo dobrze
zbudowane, 0 wyraznie zaznaczonych, dobrze

Potudniowej Afryki o ciemnorubinowej barwie
i aromatach dojrzatych jagd, wanilii i gorzkiej
czekolady. W ustach zdecydowanie owocowe,

7 Republiki Potudniowej Afryki uwodzace
wyraznym zapachem fig i cytrusow. W ustach
Swieze i lekkie, o smaku owocow tropikalnych

i dtugim, orzezwiajacym finiszu. Podawac do

zintegrowanych taninach i dtugim, pefnym — przyjemnie taniczne, o dtugim posmaku.
owocéw morza lub solo w letni dzier.

owocu posmaku. Podawac do giczy jagniecej LYNG “0"’_‘ Podawac do grillowanych migs i warzyw, mies
7 polentg z parmezanem, pieczeni wieprzowej . w sosach i dojrzewajacych serow.
owinietej boczkiem.

LYNGROVE LYNGROVE
i

s

003

B & 1518 & 1518 810
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: RPA11 Kod: RPAO6 Kod: RPAO3




Lyngrove Reserve Lyngrove Reserve Lyngrove Reserve

Chardonnay Shiraz/Pinotage Cabernet Sauvignon

Lyngrove Estate A Lyngrove Estate A Lyngrove Fstate

Coastal Region, Stellenbosch Q Coastal Region, Stellenbosch Q Coastal Region, Stellenbosch (0 2

chardonnay & 70% shiraz, 30% pinotage £ 100% cabernet sauvignon <

50% wina — fermentacja w beczkach z debu 14 miesiecy, dab francuski i amerykariski, 15 miesiecy, dab francuski, beczki 3001 <

francuskiego ‘ uzywane beczki 3001 - [ Wino o gfebokiej rubinowej barwie i klasycznych E

Ziotone biafe wytrawne wino o bogatym B Gerwone wytrawne wino zRepubliki dla cabernet sauvignon aromatach czamych L

bukiecie pefnym aromatdw owocow Pofudniowe] Afryki uwodzace aromatami jezyn, porzeczek przemieszanych z nutami cedrowymi <

tropikalnych, prazonych migdatdw i nut anyzku i fiotkdw. W ustach krgte, wyraznie i grafitowymi. Na podniebieniu kiagfe  perne, <

blszkoptovyych; W ustach kremowe, 0 qOSkOHanEJ. taniczne, o dtugim, czekoladowo-kawowym o gfadkich taninach i skoncentrowanym %

s/trukturze i rzesk\m posmaku, Podawac dq muszl posmaku. Podawac do pieczonej dziczyzny, smaku wywotujacym skojarzenia z czamymi =~

Sw. Jakuba, fososia w sosie kaparowo-maslanym. fisottoz bekonem. porzeczkami i wisniami w gorzkiej czekoladzie. %
Stanowi doskonaty wybér zaréwno do D
grillowanych mies jak i makaronw w gestych, 8
kremowych sosach. o

S ] 10-12°C & 15-18°C § 15-18°C
biate, wytrawne O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: RPAO7 Kod: RPAOS Kod: RPA23

Lyngrove Collection
Pinotage

A Lyngrove Estate

Q Coastal Region, Stellenbosch

# pinotage

-

> Swieze, lekkie  aromatyczne czerwone
wino wytrawne z Republiki Pofudniowej
Afryki roztaczajace aromaty dojrzatych jagod
z dodatkiem przypraw. Usta subtelne, pefne
owocu, delikatnie taniczne. Podawac do dari
miesnych lub solo.

Daddy West

Chardonnay / Viognier
Lyngrove Estate

Western Cape

chardonnay, viognier

Bardzo udany, $wiezy i lekki, cudownie
aromatyczny kupaz chardonnay i viogniera
roztaczajacy mocny zapach cytrusow i brzoskwin,
ktorych nuty wyczuwalne sg pozniej takze

w smaku wina. Podawac do pieczonego
kurczaka, grillowanej ryby lub lekkiej letniej
safatki.

Daddy West Cabrnet

Sauvignon/Merlot

A Lyngrove Estate

Q Western Cape

& cabernet sauvignon, merlot

-

[E) Swieze, mtode wino o aromacie czerwonych
owocow z nutami ziotowymi. W ustach rzeskie
ikragte, o przyjemnie owocowym smaku.
Swietne na kazda okazjg, a do lasagne z miesem
pasuje wprost idealnie.

& 15-18% 8-10°C & 16°C
O czerwone, wytrawne biafe, wytrawne O (zerwone, wytrawne
Kod: RPA04 Kod: RPA22 Kod: RPA21
L 4
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Babylon’s Peak

Babylon’s Peak to rodzinna winiarnia potozona na zboczach Goér Paardeberg,
pomiedzy Malmesbury i Paarl. Rodzina Basson z sukcesami gospodaruje na
tych terenach od czterech pokolen, przekazujac sobie wiedze i pasje zwiazana
z uprawa winorosli z pokolenia na pokolenie. Nalezace do rodziny winogrady sa
bardzo rozlegte, ale najstarsza i najcenniejsza winnica rozciaga sie tuz koto domu.
Jest nig liczaca 40 lat duma rodziny, jeden z najstarszych w RPA winogradéw
obsadzonych cieta na gtowe odmiana chenin blanc. Pierwsze wino pod wtasna
marka panowie Basson wypuscili zaledwie w 2003 roku, wczesniej wszystkie
winogrona sprzedawali do spdtdzielni. Obecnie z wielka dbatoscia o kazdy szczegdt
uprawiaja, zbieraja i przetwarzaja swoje winogrona pomagajac im przeistoczy¢ sie
w znakomite, doskonale odzwierciedlajace siedlisko Swartlandu, wina.

Babylon’s Peak

Shiraz/Carignan
A Babylon's Peak Private Cellar
Q Coastal Region, Swartland
& 549 shiraz, 46% carignan
10 miesiecy, dab francuski
(> Fantastycznie skoncentrowane, przepelnione
owocem czerwone wino o aromatach lesnych
jagod uzupetnionych nutami przypraw. Na
podniebieniu cudownie miekkie, o bogatym
smaku, w ktérym soczysta owocowos¢ carignan
doskonale uzupetniaja pieprzne niuanse
charakterystyczne dla syrah, tagodnej tanicznosci
i dtugiej, bardzo przyjemnej koricowce. Podawac
do indyka, kaczki, pieczonej wieprzowiny,
mostka wotowego, a takze grillowanych warzyw
i zapiekanek oraz dojrzewajacych seréw.

Babylon’s Peak
Chenin Blanc
Babylon's Peak Private Cellar
(oastal Region, Swartland
chenin blanc

=1

k4
:
]

Swieze, petne owocu wino o lekko tropikalnym
charakterze, roztaczajace aromaty ananasa,
melona i banandw. Na podniebieniu dos¢
skoncentrowane i bogate, o przyjemnie
owocowym smaku i dtugim, rzeskim posmaku.
Polecane do satatek, owocow morza, kurczaka
oraz innych lekkich dan.

BN

) ik =
CHENIN BlANC

SRR (5 1012 & 16-18%
biafe, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: RBB04 Kod: RBK07

Babylon’s Peak SMG

A Babylon's Peak Private Cellar

== Q Coastal Region, Swartland

& shiraz, mourvedre, grenache

12 miesiecy, dab francuski

[ Gleboka rubinowoczerwona barwa i mocny
nos zlozony z aromatéw dojrzatych ciemnych
0WOCGW 0raz przypraw, biatego pieprzu i kawy.
Wspaniate, petne, doskonale zbudowane

usta o Swietnej kwasowosd, przyjemnych,
aksamitnych taninach i dugim posmaku.
dealne wino do pieczonych migs, wedlin

i dojrzewajacych serow.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne

Kod: RBBO7

Babylon’s Peak

Pinotage

A Babylon's Peak Private Cellar

Q Coastal Region, Swartland

£ pinotage

10 miesiecy, dab francuski

& Hleganckie, finezyjne, mocno owocowe
w charakterze czerwone wino wytrawne.
Na podniebieniu zywe i kragte, agodnie
taniczne, 0 zfozonosci stanowiacej prawdziwe
odzwierciedlenie granitowych gleb, na ktérych
uprawiana jest winorosl. Podawac do duszonych
migs, w tym gulaszu z ogondw wotowych.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne

79,50 zt

Kod: RBB06 punkty klubowe: 16

Babylon’s Peak

Cinsault

A Babylon's Peak Private Cellar

Q Coastal Region, Swartland

£ 100% cinsault

10 miesiecy, dab francuski

E Lekkie, bardzo owocowe czerwone wino
0 aromatach dojrzatych malin, wiéni, czerwonych
porzeczek i fiotkdw wzbogaconych o niuans
wywofujacy skojarzenia z czarng herbata. Na
podniebieniu fagodne, dobrze zbudowane,
o Sredniej kwasowosci, subtelnych taninach
i przyjemnie dtugim, owocowym posmaku.
Podawac do slimakéw, duszonych mies, boeuf
bourguignon.

& 16-18°C
gl O cerwone, wytrawne
Kod: RBB03




Diemersfontein Wines

Diemersfontein to wspaniata posiadtos¢ potozona w Wellington, w odlegtosci
45 kilometréow od Kapsztadu, bedaca od trzech pokolent w posiadaniu rodziny
Sonnenberg. Oprécz doskonale wyposazonej nowoczesnej winiarni, w ktorej
powstaja jedne z najbardziej znanych przyladkowych win z odmiany pinotage,
na jej terenie znajduje sie takze przytulny i wysmakowany pensjonat, gdzie
w ciszy i spokoju mozna odpocza¢ od zgietku codziennosci. Oprécz fascynacji
winem, w posiadtosci praktycznie na kazdym kroku wida¢ i czué¢ mitos¢ do
muzyki, ktorej geneza siega lat drugiej wojny $wiatowej, kiedy z pobliskich chat
zamieszkiwanych przez wioskich jeficow rozlegaty sie na cata okolice wspaniate
wykonania stynnych arii operowych. Rozmaite projekty z powodzeniem
organizowane po dzi§ w Diemersfontein Estate tylko potwierdzaja, ze wino
i muzyka stanowia pare idealna.

POLUDNIOWA AFRYKA @

Thokozani Shiraz/ Diemersfontein
The Prodigy Pinotage Mourvedre / Viognier Harlequin Shiraz/
A Diemersfontein Wines A Diemersfontein Wines - Pinotage
@ Western Cape Q Coastal Region, Wellington A Diemersfonteinvines

& 80% shiraz, 19% mourvedre, 1% viognier

9-10 miesiecy, dab francuski

) Esencjonalne wino o ciemnowisniowym kolorze
i aromatach dojrzatych czarnych owocéw,
ukrecj, toffi, wanilii i gorzkiej czekolady.
W ustach fagodne i kragfe, jedwabiscie taniczne,
0 smaku stanowigcym nader harmonijne
potaczenie dojrzatego, soczystego owocu oraz
kawy z domieszka czekolady. Podawac do
grillowanych warzyw i mies, wedlin, zapiekanek,
dojrzewajacych serow.

# 95% pinotage, 5% shiraz

10 miesiecy, dab francuski

&, Prodigy”to inaczej, zdolniacha” To takze brytyjski zespt
71at 90. sktadajacy sie z takich,, mtodych zdolnych” Ale przy
okazji to jeszcze i nazwa wina wytworzonego z obiecujacego
i prawdziwie afrykariskiego szczepu. Przebojowo owocowe wino
emanujace bogatymi aromatami morwy i jezyny. W ustach takze
dominuje soczysty owoc, tym razem za sprawg wszechobecnych
w smaku nut truskawkowych, wisniowych i Sliwkowych, ktdrym
towarzysza subtelne, pieknie zrownowazone niuanse debowe.
Podawac do grillowanych mies, pieczonej kaczki, dusznej
jagnieciny, a nawet do sufletu czekoladowego.

Q Western Cape

£ 72% shiraz, 28% pinotage

12 miesiecy, dab francuski (pinotage)

(> Kupai shiraza i pinotage uwodzacy bukietem
czarnej porzeczki i ¢liwek z nuta mokki. W ustach
petne, 0 soczystych taninach, pozostawiajace
intensywny owocowy posmak. Podawac do
pieczonej jagnieciny, dari kuchni malajskiej,
grillowanych mies i warzyw.

& 16-18°C & 16-18C § 16-18C
O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: RDF12 Kod: RDF18 Kod: RDF13
@




Bodega Garzon (@%’
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Wino z Bodega Garzén wywotato w roku 2017 sensacje, gdy zna-
lazto sie na liScie 100 najlepszych win $wiata magazynu ,,Wine
Spectator”. To byt Tannat 2015 Reserva. Uznanie magazynu
btyskawicznie wywindowato pozycje tego matego kraju wsréd
Swiatowych krytykdéw. Bodegas Garzén zastuguje na uwage HALASTO |
pod kazdym wzgledem. Winnice rozciggaja sie na fagodnych “
wzgorzach atlantyckiego wybrzeza na wysokosci 160 m n.p.m.
Odlegly 0 18 km ocean ksztattuje tu klimat i pogode. Przyjemna
Swieza bryza morska owiewa winoro§le.

Geologicznie obszar bodegi znajduje sie na tzw. krystalicznej

bazie tzn. tej czesci skorupy ziemskiej, ktora jest najbardziej

pierwotna, nie pokryta zadnymi pdzniejszymi osadami. Gdy Garzén Balasto

taka skata eroduje, powstaje doskonata gleba zwana balastem. A Bodega Garzon
Taki proces trwa miliony lat. Balast ma doskonatg przepusz- Q Region Wschodni — Maldonado
czalnos¢ wody oraz zawiera szereg mineratéw, z ktérych korzy- & 45% tannat, 25% cabernet franc, 18% petit verdot,

#12% marselan

20 miesiecy, dab francuski

Kazda dziatka ma inng charakterystyke z uwagi na réznice - Wspaniate, wielowymiarowe wino o gfebokiej czerwonej barwie
ibujnym bukiecie zlozonym z aromatow Swiezych czerwonych

] T, ] . ) ) i czarnych owocdw wzbogaconych o subtelne nuty przypraw.
rakterystyki gleby. Winnica jest organiczna i zréwnowazona, Na podniebieniu soczyécie owocowe, Zywe i Kipiace energia

tzn. zuzycie energii oraz chemikaliéw ograniczone jest do mi- fantastycznie zbudowane, dtugie. Idealne do pieczeni z dziczyzny,
migsa z grilla lub dojrzewajacych seréw o intensywnym aromacie.

staja winorogle.
w potozeniu, nachyleniu, wilgotnosci, ekspozycji storica i cha-
nimum.

Obrazu dopelnia supernowoczesna winiarnia o imponujacej ar-
chitekturze wtopionej w krajobraz. Zatozycielem i wtascicielem

posiadtosci jest Alejandro Bulgheroni. § 16-18°C
(o] Czerwone, wytrawne
Kod: UBG15
Garzon Single Garzon Garzon
Vineyard Tannat Albarifio Reserva Tannat Reserva

Bodega Garzon

Region Wschodni — Maldonado
albarifio

3—6 miesiecy nad osadem z drozdzy,

tanki stalowe
Fleganckie wino o bladocytrynowej barwie

z zielonkawymi refleksami i wyrazistym bukiecie
zhozonym z aromatdw brzoskwinl i cytrusow.

Na podniebieniu fantastycznie czyste i mineralne, |
07wracajacej uwage kwasowosci i kragtym,
rzeskim zakoriczeniu. Podawac do satatki

7 krewetkami i cytrusami, grillowanych owocéw
morza oraz do ceviche.

A Bodega Garzon

@ Region Wschodni — Maldonado

£ 100% tannat

6—12 miesiecy, dab francuski

() Purpurowa barwa i uderzajacy Swiezoscia
nos roztaczajacy aromaty przywodzace na
mysl dojrzate owoce takie jak <liwki i maliny
wzbogacone o subtelne nuty korzenne. Usta
soczyste, Swietnie zbudowane, o dojrzatych
taninach i wyraznie wyczuwalnej mineralnosci.
Najlepiej komponuie sie z dziczyzng, duszong
jagniecing z ziotami oraz serami plesniowymi
7 prazonymi orzechami whoskimi.

>\ A Bodega Garzén

Q Region Wschodni — Maldonado
£ 100% tannat

' 12-18 miesiecy, dab francuski

Detanter ) &> Mocno zbudowany tannat uwodzacy eleganckim
e bukietem, na ktdry sktadaja sie aromaty wisni
i truskawek, ciemnych <liwek oraz nut tytoniu
i gorzkiej czekolady. W ustach zachwyca
Swiezoscig i soczystoscia, a takze kragl budowa,
harmonia i dtugim wibrujacym posmakiem.
Idealny wybdr do jagnieciny, dojrzewajacych
seréw oraz sycaceqo cassoulet z miesem kaczki.

& 1618 10-11°C & 16-18%
O czerwone, wytrawne biafe, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: UBGO6 Kod: UBG11 Kod: UBGO4




Garzon Viognier
de Corte

Bodega Garzon

Region Wschodni — Maldonado

viognier

3 miesiace dojrzewania nad osadem z drozdzy

w tankach stalowych
Wytrawne, eleganckie biate wino

0 aromatach przywodzacych na mysl mango

i mandarynki wzbogaconych o nuty kwiatowe.
W ustach dobrze zbudowane, lekko oleiste,

o umiarkowanej kwasowosci i subtelnej goryczce
w koricdwce przydajacej mu charakteru.
Podawac do grillowanych ryb, warzyw, owocéw

morza, makarondw z lekkimi sosami.
GARZON

—

8-10°C
biafe, wytrawne
Kod: UBGO1

Marselan Reserve

z Bodegas Garzén — wino
Z najnowoczesniejszej
bodegi w Urugwaju.
Soczyscie owocowe,

0 smaku przywotujgcym
na mysl porzeczki, lesne
jagody, maliny i wisnie

w potgczeniu z subtelnymi
nutami pieprzu i lukrecj.

[ Wyrazisty nos zlozony z aromatow dojrzatych

Garzon
Cabernet Franc/
Tannat

A Bodega Garzon

Q Region Wschodni — Maldonado

& abernet frang, tannat

czerwonych i czamych owocw oraz nut
przyprawowychi ziotowych. Na podniebieniu

dobrze zbudowane, 0 wyraZnie zaznaczonych, ale |& GARZOIN

dos¢ fagodnych i dobrze zintegrowanych taninach
oraz dhugim, pefnym owocu posmaku. Podawac
do pieczonej wieprzowiny, curry drobiowego

z pomidorami, indyka w sosie stodko-kwasnym,
pieczoneqo pstraga, tarty z szpinakiem oraz do
serow - koziego, camemberta czy fontiny.

& 16-18
O czerwone, wytrawne
Kod: UBG02

Garzon

Marselan Reserva

A Bodega Garzon

Q Region Wschodni — Maldonado

£ 1009 marselan

6-12 miesiecy, dab francuski

[E Wspaniaty czerwony kolor i wyrazisty bukiet
Zhozony z aromatow czerwonych owoc6w, nut
mineralnych, mietowych i eukaliptusowych.
Na podniebieniu gfadkie i kragte, fagodnie
taniczne, 0 smaku czerwonych owocéw i lekko
mineralnej koicGwee. Idealne do pieczonych
mies z warzywami, duszonej wieprzowiny il
z ziemniakami i fasolg oraz seréw o wyrazistym |
smaku. |7

GARZON

B S
== 618 R

Garzon
Tannat/ Merlot

A Bodega Garzon

@ Region Wschodni — Maldonado

£ tannat, merlot

_

(> Doskonaty duet mocno garbnikowego, obdarzonego
dosc wysoka kwasowosda i gtebokim kolorem
tannataz kragtym i miekkim, wyraznie owocowym
merlotem. W efekcie powstate 2 obu odmian wino
zaréwno w nosie, jak i ustach, zachwyca soczysta
0OWOCOW05(Cig, piekng rdwnowaga, umiarkowang
tanicznosca oraz dfugo wyczuwalnym smakiem.
Podawac do pieczonej jagnieciny z warzywami
w sosie na bazie wina, dojrzewajacych seréw takich
jak parmezan, grillowanych grzybow z chlebem
i serem provolone.

& 16-18°C

O czerwone, wytrawne
Kod: UBGO3

Garzon

Pinot Rosé de Corte
Bodega Garzén

Region Wschodni — Maldonado

85% pinot noir, cabernet franc, marselan

3 miesiace dojrzewania nad osadem z drozdzy
w tankach stalowych

Eleganckie i ekspresyjne wino o delikatnej
tososiowej barwie i wyrazistych aromatach
przywodzacych na mysl Swieze truskawki
ijezyny. Na podniebieniu przyjemnie rzeskie,

0 dobrze zrdwnowazonej kwasowosd,
charakterystycznej mineralnosci i przewijajacych
sie w smaku nutach czeresniowych. Podawac do

bruschetty z anchois, safatki nicejskiej, hummusu,

owocéw morza, lekkich smazonych ryb i tarty
Ztososiem.

8-10°C
------------------------------------------------- O czerwone, wytrawne r6z0we, wytrawne
Kod: UBG05 Kod: UBGO7
@
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Juan Toscanini e Hijos

W 189/ roku Juan Toscanini z zona opuscili rodzinng Genue

URUGWAJ 9

i osiedlili sie w urugwajskim regionie Rio de la Plata, w Cane-
16n Chico, 30 km na péinoc od Montevideo. W 1908 roku Juan
zatozyt wiasna bodege. Obecnie nalezace do rodziny winogrady
zajmuja powierzchnie 75 hektaréw w Paso Cuello i Canelén Chi-
co. Blisko$¢ Atlantyku skutkuje duzymi réznicami temperatur
miedzy dniem a noca, dzieki czemu tutejsza winorosl daje owo-

ce o niebywatej koncentracji aromatéw i smakoéw.

Ganador Gran Reserva
Seleccion Especial

A JuanToscanini e Hijos

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay

& caberet sauvignon, merlot, tannat

dab francuski, 18 miesiecy

> Powstajace tylko w najlepszych rocznikach potezne, esencjonalne
czerwone wino wytrawne. Fantastycznie bogaty nos roztacza aromaty
ciemnych owoc6w i przypraw korzennych, wzbogacone odrobing
tytoniu. W ustach bardzo skoncentrowane, owocowe, fiotkowe,
7 pojawiajacymi sie nutami czekolady i mokki. Delikatny atak, bardzo
dobra struktura, aksamitne taniny i niebywale dfugi finisz. Podawac do
steka, kotletow jagniecych, gorzkiej czekolady.

§ 18-20°C
O czerwone, Wytrawne
Kod: UTS42

Ganador Gran Ganador Gran Ganador Gran Reserva

Reserva Tannat Reserva Chardonnay Cabernet Sauvignon
A JuanToscanini e Hijos : Juan Toscanini e Hijos A JuanToscanini e Hijos
Q Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay @ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
 tannat chardonnay £ cabemet sauvignon
12 miesiecy, dab amerykariski 10 miesiecy, dab francuski i amerykaniski 12 miesiecy, dab francuski
& Czerwone, wytrawne wino o purpurowej barwie Biate, wytrawne wino o bogatym bukiecie B (zerwone, wytrawne wino o gtebokiej
i eleganckim bukiecie ztozonym z aromatow Ztozonym z aromatow jasnych owocow rubinowej barwie i wyraznych aromatach
ciemnych owocow oraz nut tytoniu, kawy podbitych niuansem beczkowym. Na zamych porzeczek przemieszanych z nutami
i przypraw. W ustach soczyste i znakomicie podniebieniu eleganckie i fagodne, o subtelnie debowymi. Na podniebieniu kragte i petne,
zbudowane, 0 wyraznie zaznaczonych, ale owocowym smaku wzbogaconym o nuty 0 dobrze zintegrowanych taninach i mocno
Swietnie zintegrowanych taninach i dhugim, przypraw, wywazonej kwasowosc i dtugim, owocowym smaku wywotujacym skojarzenia
wibrujacym posmaku. Podawac do dziczyzny, niebanalnym zakoriczeniu. Podawac do drobiu, 7 czamymi porzeczkami i wisniami w czekoladzie.
duszonej jagnieciny z ziofami oraz do seréw. GANADOR pieczonych ryb, lekkich satatek i migkkich seréw. Podawac do grillowanych mies, zapiekanek

GANADOR

i dojrzewajacych seréw.
& 18-20°C 10-12°C & 18-20°C
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: UTS40 Kod: UTS39 Kod: UTS41




GANADORT

E
Q.
<!
#
(U]

Ganador Reserva
Tannat

A JuanToscanini e Hijos

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay

# tannat

_

> (zerwone, wytrawne wino o aromatach jezyn,
malin i lenych jagéd wzbogaconych o nuty
przypraw, lukrecjii tytoniu. W ustach wyraZnie
Zaznaczona tanicznosc, typowa dla odmiany
tannat, Swietna struktura, a takze doskonale
wywazona kwasowosc. Podawac do grillowanej
i pieczonej wotowiny oraz jagniecego rago(it.

TANMAT

§ 18-20°C
O czerwone, wytrawne
Kod: UTS36

Ganador Reserva
Merlot

A JuanToscanini e Hijos

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay

2 merlot

—

& (zerwone, wytrawne wino o rubinowej barwie
 aromatach dojrzatych ciemnych owocow
wzbogaconych o subtelne nuty korzenne.

W ustach kragte i miekkie, soczyscie owocowe,
otagodnej tanicznosci i dtugim, rzeskim
posmaku. Podawac do cassoulet z kaczki oraz
dojrzewajacych serow.

CHAEDONNAY

Ganador Reserva
Chardonnay

Juan Toscanini e Hijos

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
chardonnay

ozone, eleganckie biate wino wytrawne

0 wyraznych aromatach cytrusow i owocéw
tropikalnych wzbogaconych o niuans mineralny.
W ustach jedwabiste, doskonale zbalansowane,
o przyjemnej kwasowosci i dtugim, rzeskim,
owocowo-waniliowym posmaku. Podawac do
lekkich tart, satat i ryb gotowanych na parze.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: UTS34

Ganador Blanco

Juan Toscanini e Hijos

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
chardonnay, sauvignon blanc

Biate, wytrawne wino o subtelnym bukiecie,

w ktorym dominuja aromaty biatych brzoskwin

i dojrzatych grejpfrutow wzbogacone o nuty
kwiatowe i mentolowe. Na podniebieniu rzeskie,
smakowicie owocowe, 0 Swietnej kwasowosci

i dfugim, czystym posmaku. Podawac do lekkich
satatek, dari z drobiu oraz ryb.

Ganador Reserva
Cabernet Sauvignon

A JuanToscanini e Hijos

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay

& abernet sauvignon

_

> (zerwone, wytrawne wino o gtebokiej rubinowej
barwie i zmystowym aromacie porzeczki
przemieszanym z nutami debowymi. W ustach
dobrze zbudowane i wyraziste, soczyscie
owocowe, 0 miekkiej strukturze i dtugim,
przyjemnym finiszu. Podawac do miesnych dart
wwyrazistych sosach.

URUGWAJ 9

& 18-20°C
O czerwone, wytrawne
Kod: UTS38

Ganador Tinto

A JuanToscanini e Hijos

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay

# merlot, tannat

—

- (zerwone, wytrawne wino o intensywnym
aromacie dojrzatych ciemnych owocow
wzbogaconym o subtelne nuty ziotowe.

Na podniebieniu dobrze zbudowane, Swieze
ikragte, przyjemnie taniczne, o dtugim, czystym
posmaku. Podawac do grillowanych mies, pizzy,
makarondw z sosami na bazie pomidoréw.

& 18-20°C 8-10°C & 18-20°C
O zerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: UTS37 Kod: UTS33 Kod: UTS35
L




Bodegas Carrau

URUGWAJ 9

Winiarska epopeja rodu Carrau rozpoczeta sie w dniu
2 kwietnia 1752 roku gdy rybak Don Francisco Carrau Ve-
hils nabyt mata winnice w wiosce Vilassar de Mar (obecnie
w obrebie Barcelony w Katalonii). Przez kolejne 268 lat
az do dzis rodzina Carrau nieprzerwanie uprawia winorosl
i robi wino, cho¢ juz na catkiem innej dziatce ina innym
kontynencie.

Potomek pierwszego winiarza w rodzie Juan Carrau
Z zona i dwoma walizkami wsiadt w roku 1930 na po-
ktad transatlantyku ptynacego do Urugwaju i tam zbu-
dowat swéj nowy dom, a z czasem zatozyt réwniez win-
nice. Kolejne pokolenia tez poszty ta droga. W roku 1976
rodzina zatozyta firme Bodegas Carrau, dzi$ bedaca pod

kierownictwem Javiera. Celem inwestycji byto uzyskanie ﬁﬁig?cggannat

Q Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
dzili winorosle z wyselekcjonowanych klonéw wolne od # 100% tannat

doskonatej jako$ci win i ich eksport. Carrauowie sprowa-

wiruséw, co byto wydarzeniem rewolucyjnym jak na tam- 18 miesiecy, dab francuski amerykariski
2 Jedno z najlepszych czerwonych win urugwajskich o bogatym,

eleganckim bukiecie zlozonym z aromatéw czerwonych owocow
Carrau sprzedawane sg dzi$ do 14 krajéw na 4 kontynen- i lukreqji okraszonych subtelng kokosowg nuta z domieszkg $wiezego
tytoniu. W ustach mocne, doskonale zréwnowazone, o miekkich
taninach i dtugim posmaku. Wino opisane w stynnej ksiazce Neila

te czasy. Cel zostat szybko osiagniety. Wina z Bodegas

tach. Winoro$l uprawia sie w dwoéch winnicach w regio-

nie Canelones potozonym w odlegtosci 39 km na péinoc Becketta 7001 win, kidrych warto sprébowac. Podawac do czerwonego
od stolicy. Szczegdlnie malownicza jest posiadtosé Colén migsa, w szczegdlnosci wotowiny ijagnieciny z grila oraz do
dojrzewajacych serow.

z kolonialnym domem i pieknym parkiem. Duma Bodegas
Carrau sa wina z odmiany tannat, bedace dzi$ znakiem

rozpoznawczym urugwajskiego winiarstwa. & 18
O czerwone, wytrawne
Kod: UCPO3
Juan Carrau Juan Carrau
Tannat de Reserva Chardonnay de Juan Carrau Tannat
A Bodegas Carrau Reserva A Bodegas Carrau
Q Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay Bodegas Carrau Q Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
#100% tannat Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay # 100% tannat
12 miesiecy, dab francuski 100% chardonnay 9 miesiecy, dab amerykariski

> Czerwone wytrawne wino z Urugwaju

0 ztozonym bukiecie petnym aromatéw jagod,
wisni i malin przemieszanych z nutami lukregji

i przypraw. W ustach pefne, aksamitnie taniczne,
o dtugim posmaku. Podawac do wotowiny,
wedlin, makarondw, serow.

[ Bogate, mocne wino o ztozonym bukiecie
pefnym nut czerwonych owocow, drewna
cedroweqo i fiotkéw. W ustach smakowite, kragte
i dtugotrwate. Podawac do czerwonych mies,
dojrzewajacych serdw, deserdw czekoladowych.

6 miesiecy, dab francuski

Fleganckie wino o wyraznych aromatach melona
i mango wzbogaconych o nuty prazonych
migdatéw. W ustach ztozone, o mocnej budowie
i dtugim posmaku. Podawac do satatek, owocéw
morza, biatych mies.

N —
§ 16-18°C

& 1618 10°C
O zerwone, wytrawne biate, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: UCP09 Kod: UCPO8 Kod: UCPO7




Juan Carrau
Sauvignon Blanc

Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
100% sauvignon blanc

Eleganckie biate wytrawne wino o wyraznych
cytrusowych aromatach okraszonych nuta
ziotowa. W ustach rzeskie i delikatne,

o przyjemnym, lekko cytrusowym posmaku.
Podawac do satatek, pikantnych dari z owocow
morza, biatych mies ub jako aperitif.

10°C
biate, wytrawne
Kod: UCP14

Gran Reserva
Juan Carrau
Tannat / Cabernet

A Bodegas Carrau

@ Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
## tannat, caberet sauvignon, caberet franc

18 miesiecy
> Wino powstajace z najlepszych owocow

pochodzacych z dziatek o bardzo niskiej
wydajnosci. Wspaniaty bukiet tozony z aromatow
czerwonych owocw, sliwek, pigw i fiotkow

oraz nut przypraw, tytoniu i czekolady.

Na podniebieniu $wietnie zbudowane,
zachwycajce wyrazista strukturg taniczng

i dtugim, wielowymiarowym posmakiem.
Podawac do pieczeni wotowej i jagniecej,
grillowanych migs, dojrzewajacych serow.

& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: UCP54

Juan Carrau
Chardonnay

Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
100% chardonnay

Eleganckie biate wino wytrawne o bogatych
aromatach dojrzatych banandw, brzoskwin
imango. W ustach delikatne, przyjemnie
kwasowe, $wieze. Podawac do safatek, lekkich
dari z makarondw, owocow morza.

Juan Carrau Cabernet
Sauvignon
A Bodegas (arrau
Q Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
£ 100% cabemet sauvignon

_

[ Czerwone wytrawne wino 0 bukiecie petnym
aromatow owocowych przemieszanych z nutami
ziotowymi. W ustach kragte, przyjemnie taniczne,
0 $wiezym posmaku. Podawac do migs, wedlin,
makaronow.

& 16-18°C
O (zerwone, Wyrrawne
Kod: UCP15

Petit Manseng do dzisiaj
jest rzadko spotykanym
szczepem w Urugwaju,
co czyni powstate z niego
wino jeszcze bardziej
wyjgtkowym. Jest to
bardzo specjalny projekt
Javiera Carrau i jego syna
Marcosa.

Casa de Varzi Blanco
Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
chardonnay, viognier

Eleganckie biafe wino wytrawne o wyraznych
aromatach dojrzatego melona i brzoskwin.

W ustach lekkie, pene Swiezosci, dhugie.
Podawac do przystawek, safatek oraz dan

7 0W0COW morza.

Juan Carrau
Sauvignon Blanc

,,sur lie”

Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
100% sauvignon blanc

6 miesiecy nad osadem (,sur lie”)

Eleganckie biate wino o wyraznych owocowych
aromatach qujawy i grejpfruta okraszonych

nuta ziotowa. W ustach przyjemnie rzeskie,
dobrze zbudowane, o dtugim, czystym posmaku
Podawac do satatek, pikantnych dari z owocow
morza, biatych mies w sosach stodko-kwasnych.

URUGWAJ 9

10°C
biate, wytrawne
Kod: UCP25

Gran Reserva Juan

Carrau Petit Manseng
Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
90% petit manseng, 10% sauvignon gris

10 miesiecy, dab francuski

Intrygujace wino o ztotozéttej barwie

i aromatach miodu przemieszanych z nutami
owocow tropikalnych, a takze niuansami
maslanymi. W ustach sporo swiezej kwasowosci,
ajednoczesnie odrobina stodyczy, dobra
struktura i dtugi posmak. Dobrze komponuje sie
z miekkimi serami, drobiem, thustymi rybami,

a takze deserami owocowymi.

12-14°C
biafe, wytrawne
Kod: UCP53

Casa de Varzi Rosado
Bodegas Carrau

Region Potudniowy — Canelones, VCP Uruguay
merlot, moscato giallo

Rzeskie  lekkie rozowe pétwytrawne wino

0 wyraznych aromatach réz i jasminu. W ustach

subtelne, harmonijne, przyjemnie owocowe,

0 Swiezym posmaku. Podawac do makarondw,

satatek |ub solo.

10°C 10°C 10°C
biate, wytrawne biate, wytrawne rézowe, potwytrawne
Kod: UCP06 Kod: UCP60 Kod: UCP27

L 4
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Scheid Family Wines @9

Scheid Family Wines to wielopokoleniowa, rodzinna firma zatozona
przez Ala Scheida w roku 1972 w Monterey w Kalifornii. Do firmy
nalezy 11 posiadtosci z winnicami zajmujacymi tacznie powierzchnie
ponad 1610 ha. Winogrady sa zlokalizowane w 6 regionach winiarskich,
tzw. AVA (American Viticultural Area) tj.: Monterey, Central Coast,
Arroyo Seco, Hames Valley, San Lucas i California. Obszar ten rozcigga
sie w 4 strefach klimatycznych, co pozwala na dostosowanie siedlisk
do wymagan nasadzanej odmiany. tacznie uprawia sie tu 40 odmian
winogron oraz 20 klonéw pinot noir.

Scheid Family Wines dysponuje jedna z najnowoczesniejszych winiarni
w Kalifornii, kontrolujac caty proces produkcji, od wtasnych upraw po
etykietowanie butelek. Areat upraw rozciaga sie na przestrzeni 90 mil
w réznych strefach klimatycznych. Np. region I ma klimat przyblizony
do francuskiej Burgundii, region II Bordeaux, za$ region III przypomina
warunki panujace w Dolinie Renu w Niemczech.

Generalnie apelacja Monterey charakteryzuje sie chtodnym klimatem
z czestym wystepowaniem mgietl, silnych wiatréw, umiarkowana
temperatura i niskim poziomem opadéw. Kombinacja porannej mgty
i wiatru spowalnia fotosynteze, co powoduje wydtuzenie wegetacji
i spowalnia dojrzewanie owocéw. Winobranie odbywa sie tu dwa
tygodnie pdzniej niz w innych regionach Kalifornii. PéZniejszy zbidr
podnosi intensywno$¢ smakdéw i aromatéw owocow, pogtebia ich kolor

i uwypukla cechy odmian.
Ranch 32 Ranch 32
Chardonnay Cabernet Sauvignon

Scheid Family Wines

Kalifornia, Monterey County, Arroyo Seco AVA
100% chardonnay

12 miesiecy, dab francuski

Fantastycznie bogaty, wielowarstwowy nos
roztaczajacy aromaty Z0itych jablek i cytruséw
umiejetnie podkrecone nutami waniliowymi

i toffi. Na podniebieniu eleganckie, bujne

i kremowe, 0 smaku przywotujacym na mys|
owoce tropikalne i dtugim, rzeskim zakoriczeniu.
Podawac do grillowanych lub pieczonych ryb,
drobiu, makarondw ze Smietanowymi sosami

i migkkich serow.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: USS07

A Scheid Family Wines
Q Kalifornia, Monterey County
£ 100% cabernet sauvignon

12 miesiecy, dab francuski i amerykaniski
[E W nosie aromaty jezyn, czamych porzeczek

i dojrzatych sliwek. Na podniebieniu rozwija

sie kontynuujac dotychczasowe odczucia,
dodatkowo ujawniajac nuty waniliowo-kawowe.
W ustach dosy¢ mocno zbudowane, gibkie

i soczyste, zachwycajace Swietnie zintegrowang
tanicznoscia i dtugim, lekko dymnym finiszem.
Podawat do pieczeni wotowej, wedlin, dziczyzny
i dojrzewajacych serow.

§ 16-18°C
O czerwone, Wytrawne

Kod: USS09

VDR
- Very Dark Red

A Scheid Family Wines

Q Kalifornia, Hames Valley, Monterey County

£ 60% petit verdot, 40% petite syrah

12 miesiecy, dab amerykariski i wegierski

[ Wino 0 wyjatkowo adekwatnej nazwie; rzeczywiscie jest bardzo
ciemnej barwy, w duzej mierze bedacej dziefem petit verdot,
ktérego owoce cechuje intensywny kolor, mocne taniny i nader
wyrazisty smak. Niewielkie jagody petite sirah wnosza do
kupazu nieprawdopodobng dtugos¢ i dodatkowo podbijaja juz
i tak wyrazista tanicznosc. Wespdt tworza niecodzienna caos¢
0 petnych, ale delikatnych ustach i smaku przywodzacym na mys|
dojrzate, soczyste czarne porzeczki i maliny okraszone subtelng
nuta fiotkowa. Swietnie komponuije sie z grillowanymi miesami,
qulaszem, daniami kuchni wioskiej i wedzonymi serami.

& 16-18
O czerwone, wytrawne
Kod: USS13




Long Valley Ranch

Cabernet Sauvignon

A Scheid Family Wines

Q Kalifornia, Monterey County

## 100% cabernet sauvignon
12 miesiecy, dab francuski, amerykariski
i wegierski

> Intensywny, zachecajacy nos kuszacy aromatami
jezyn, lesnych jagéd i dojrzatych sliwek doskonale
Zintegrowanymi z nutami tostowymi, przypraw
i kawy. Na podniebieniu $wietnie zbudowane,
pefne i miekkie, soczyste, o dfugim posmaku
dojrzatych, czarnych owocéw. Podawac do

pieczonej wotowiny i jagnieciny, risotto z lesnymi

grzybami, grillowanych warzyw i dojrzewajacych
Serow.

& 16-18°C
O zerwone, wytrawne
Kod: USS04

Long Valley Ranch

Pinot Noir

A Scheid Family Wines

Q Kalifornia, Monterey County

& pinot noir

8 miesiecy, dab francuski

[ Eleganckie czerwone kalifornijskie wino
o rzeskich aromatach dojrzatych malini Sliwek,
a takze soczystej zurawiny, granatu i wisni
podbitych subtelnymi nutami ziotowymi
i waniliowymi. W ustach subtelne, o dobrej
strukturze i rdwnowadze oraz pieknie
zintegrowanych, dojrzatych taninach. Doskonate
do pieczonej poledwiczki wieprzowej w ziofach
i risotto.

Long Valley Ranch
Red Blend

A Scheid Family Wines

Q Kalifornia, Monterey County

2 30% petite syrah, 25% merlot, 18% petit verdot,
13% syrah, 9% tempranillo, 5% cinsault

11 miesiecy, dab francuski, amerykanski
i wegierski

[} Zachwycajacy bujnymi aromatami nos

przywodzacy na mysl sliwki, wisnie, jezyny
ilesne jagody doskonale zintegrowane
7 wyrazistymi nutami mokki, estragonu oraz
domieszka cedru. W ustach dobrze zbudowane,
0 doskonatej strukturze i soczyscie owocowym
smaku zwiericzonym zdecydowana nuta
czamych owocow. Podawac do pieczonych
i grillowanych mies, tart z grzybami
i warzywami, wedlin i dojrzewajacych serow.
& 16-18°C
O czerwone, wytrawne
Kod: USS05

William Wright

Pinot Noir Reserve

A Scheid Family Wines

Q Kalifornia, Monterey County

£ pinot noir

12 miesiecy, dab francuski

[EX W nosie bukiet aromatéw czarnych wisni
i porzeczek, dojrzatych malin, sliwek i owocow
granatu, 7 lekkimi akcentami wanilii i kawy. Na
podniebieniu eleganckie i subtelne, przyjemnie
kragte, o dobrej strukturze i dtugo utrzymujacej
sie, pozostawiajacej tostowy posmak, koricowee.
Podawac do smazonych grzybéw, pieczonego
fososia i pieczeni.

1‘/‘

Long Valley Ranch
Chardonnay

Scheid Family Wines

Kalifornia, Monterey County

chardonnay

12 miesiecy, dab francuski

Fantastycznie ztozony nos, w ktérym o prymat
walcza aromaty stodkich jablek, rzeskich
cytrusow i Swiezych gruszek. Na podniebieniu
idealna integracja kragtej owocowosc z nutami
dymnymi i waniliowymi bedacymi wynikiem
dojrzewania w debowych beczkach, dobra
budowa, bogata, kremowa struktura i doskonata
rownowaga. Swietne zardwno do pieczonej ryby,
biatego miesa czy owocéw morza, jak i lekkich
safatek.

10-12°C
biate, wytrawne
Kod: USS16

Scheid Family Wines
dysponuje jedng

Z najnowoczesniejszych
winiarni w Kalifornii,
kontrolujqgc caty proces
produkcji, od wtasnych
upraw po etykietowanie
butelek. Areat upraw
rozcigga sie na przestrzeni
9o mil w réznych strefach
klimatycznych.

William Wright

Chardonnay
Scheid Family Wines
Kalifornia, Monterey County
chardonnay

8-10 miesiecy, dab francuski, 20% nowe
beczki
Biate kalifornijskie wino o bujnym bukiecie

ztozonym z nut owocéw tropikalnych i gruszek
podbitych niuansem tostowo-beczkowym.

W ustach pena harmonii kontynuacja
wyczuwanych w nosie aromatdw dodatkowo
wzbogaconych o karmel i przyprawy. Swietnie
pasuje do drobiu, owocow morza, safatek

i migkkich serow.

- & 16-18% & 16-18°C 10-12°C
O zerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: USS17 Kod: USSO1 Kod: USS15
@
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Golan Heights Winery r @

Wzgbrza Golan to bajkowo piekna kraina na pograniczu Izraela i Syrii. W latach 70. XX wie-

IZRAEL Q

ku miejsce krwawych bitew, dzi$ jest siedziba firmy uznawanej za jedna z najwazniejszych
winiarni w Izraelu pod wzgledem jakosci, innowacji technologicznych i wielkosci produkcji.
0d zatozenia w 1983 roku Golan Heights Winery wypuscita na rynek trzy wiodace marki
- Yarden, Gamla i Hermon. Gldwnym winemakerem jest Victor Schoenfeld, wyrézniony
tytutem Cztowieka Roku 2015 magazynu ,Czas Wina”. Nie ma roku, aby jego wina nie
zdobyly prestizowych nagréd. Tylko w sezonie 2016/2017 wina z serii Yarden otrzymaty
4 ztote medale na konkursie Mundus Vini. Yarden Cabernet Sauvignon zwyciezyt w swojej
kategorii, otrzymat tez prestizowa platynowa nagrode na konkursie organizowanym przez

magazyn , Decanter”.

Yarden Yarden
Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon
A Golan Heights Winery El Rom Vinevard
Yarden Katzrin Red Bordeaux Q Galilea, Galilee A Golan Heights Winery y
Style £ 100% cabemet sauvignon Q Galilea, Galilee
A Golan Heights Winery 18 miesiecy, dab francuski # caberet sauvignon
Q Galilea, Galilee & Bogate,skoncentrowane wino o aromatach 18 miesiecy, dab francuski

dojrzatych jezyn, czeresni, sliwek i likieru

7 czamej porzeczki przemieszanych z nutami
waniliowymi, tostowymi i przyprawowymi.
W ustach doskonale zbudowane, jedwabiste,
o drugim, ztozonym posmaku. Podawac do
grillowaneqo steka z pieprzem, pieczonej gesi,

jagniediny.

E Zywiotowe, potezne, wielowymiarowe wino
uwodzace bogatym bukietem, na kidry sktadaja
sie aromaty jezyn, likieru z czamej porzeczki
i przypraw wzbogacone o nuty ziemiste oraz
ziotowe. W ustach skoncentrowane, o $wietnej
kwasowosci, jedwabistych taninach i dugim
posmaku. Podawac do pieczonych zeberek
w sosie na hazie zredukowanego czerwonego
wina, grillowanych kotletéw jagniecych.

& cabernet sauvignon, merlot

24 miesiace, dab francuski

[ Czerwone wytrawne wino z lzraela roztaczajace mocne aromaty
dojrzatych czamych owocow wzbogacone o nuty tytoniu, ziemi,
kwiatu pomarariczy, przypraw, srodziemnomorskich zi6t i gorzkiej
czekolady. Usta mocne, geste, kragte i ztozone, o bardzo dhugiej
koricdwce. Wino o niebagatelnym potenjale dojrzewania
szacowanym na 25 lat. Podawac do grillowanego udzca jagniecego,
chateaubriand, pieczeni wotowej.

& 18-20°C & 18-20°C § 18-22°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, Wytrawne
Kod: 17Y58 Kod: 12Y05 Kod: 17Y41




Wina z izraelskiej
winiarni Golan

Heights Winery sq
catkowicie koszerne, to
znaczy nadajq sie do
obchodzenia religijnych
Swiqt zydowskich przez
caty rok — tqcznie

z Paschq.

IZRAEL @

Yarden Cabernet Sauvignon Yarden Chardonnay
Magnum 1,5 1 Magnum 1,5 1

A Golan Heights Winery Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee Galilea, Galilee

£ 100% cabernet sauvignon 100% chardonnay

18 miesiecy, dab francuski 7 miesiecy nad osadem z drozdzy, dab francuski

) Bogate, skoncentrowane czerwone wino wytrawne Bardzo aromatyczne biate wino wytrawne z lzraela pachnace
o aromatach dojrzatych jezyn, czeresni, sliwek i likieru z czamej cytrusami, kwiatami i owocami tropikalnymi wzbogaconymi
porzeczki przemieszanych z nutami waniliowymi, tostowymi onuty waniliowe, drewniane i mineralne. W ustach peine, lekko
i przyprawowymi. W ustach doskonale zbudowane, jedwabiste, maslane, o dobrej strukturze i dtugim posmaku. Podawac do ryb,
o dtugim, ztozonym posmaku. Podawac do grillowaneqo steka darl z drobiu, potraw w sosach Smietanowych.

Zpieprzem, pieczonej gesi, jagnieciny.

& 18-20°C objetosc: 1,51 10-12°C objetosc: 1,51
O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: I2Y61 Kod: 12Y72
Yarden Yarden Blanc de Yarden
Katzrin Chardonnay Blancs Sparkling Rosé Sparkling
Golan Heights Winery \ Golan Heights Winery ; A Golan Heights Winery
Galilea, Galilee Galilea, Galilee @ Galilea, Galilee
chardonnay chardonnay £ 70% chardonnay, 30% pinot noir
9 miesiecy nad osadem z drozdzy, dab francuski minimum 5 lat w butelce nad osadem minimum 5 lat w butelce nad osadem
Petne, wspaniale wielowymiarowe biate wino z drozdzy 7 drozdzy

=) Rdzowe wytrawne wino musujace z lzraela
0 intensywnie owocowym bukiecie ztozonym
z aromatdw truskawek, cytrusow i gruszek
przemieszanych z nutami kwiatowymi, szarlotki,
bagietki i prazonych orzechéw. W ustach czyste,
rzeskie i eleganckie. Podawac do tatara, tunczyka,
pieczonego kurczaka, pierozkéw z nadzieniem
dyniowym, ciasta z malinami.

Musujace wino o przyjemnym bukiecie
zhozonym z nut cytrusowych i kwiatowych
uzupetnionych o aromaty zieloneqo jabtka,
niuanse mineralne i przypieczonej bagietki.
Usta ztozone, lekko kremowe, rzeskie

i smakowite. Podawac do pacyficznego fososia,
tarty z grzybami lesnymi lub jako aperitif.

0 aromatach dojrzatych gruszek, soczystych
jabtek i owocow tropikalnych przemieszanych
Znutami maslanymi, przypraw i wanilii.

W ustach bogate, 0 smaku stanowigcym
harmonijne pot3czenie soczystej owocowosci
i niuansow drzewnych, Swietnej strukturze

i ztozonym, dtugim posmaku. Podawac do
stekow z turiczyka, kaczki w pomaraniczach,
szasztykow z grzybami lesnymi.

8-10° [ 8-10°C
10-14% musujace, biate, wytrawne O musujace, 6zowe, wytrawne
biate, wytrawne
Kod: 2Y09 Kod: 12Y55 Kod: I2Y56
@




Yarden Merlot

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

£ 100% merlot

15 miesiecy, dab francuski

[ Bogate, skoncentrowane czerwone wino
wytrawne z |zraela o aromatach jagdd i likie
7 czamej porzeczki przemieszanych z nutami
skorki pomarariczowej i przypraw. W ustach
doskonale zbudowane, tozone, o dugiej,
owocowo-przyprawowej koricowce. Podawac
do pieczonej jagnieciny z lesnymi grzybami,
poledwicy w sosie na bazie zredukowanego
czerwonego wina, dojrzewajacych serow.

=

YARDEN

anien gania

& 18-22°C g
O czerwone, wytrawne
Kod: 17Y06

ErT————

Yarden Syrah

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

& syrah

18 miesiecy, dab francuski

[ Skoncentrowane izraelskie wino 0 bogatym
bukiecie pefnym aromatéw owocowych, likieru
7 czamej porzeczki, tytoniu, przypraw i czekolady
okraszonych nuta ziemistg. Usta doskonale
zbudowane, jedwabiste, dtugie. Podawac do
grillowanych wedzonych piersi z gesi oraz
wotowiny Wellington.

e

aue aans

& 16-18°C o
(@] czerwone, wytravvne P
Kod: 12Y08

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

& pinot noir

15 miesiecy, dab francuski

> Eleganckie czerwone wino wytrawne

YARDEN
1B 16-18%C
O czerwone, wytrawne

Yarden Chardonnay
Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

chardonnay

7 miesiecy nad osadem z drozdzy, dab
francuski

Bardzo aromatyczne biate wino wytrawne

7 Izraela pachngce cytrusami, kwiatami

i owocami tropikalnymi wzbogaconymi o nuty
waniliowe, drewniane i mineralne. W ustach
peine, lekko maslane, o dobrej strukturze

i dtugim posmaku. Podawac do ryb, dari

z drobiu, potraw w sosach smietanowych.

-
YARDEN
10-14°C e
biate, wytrawne
Kod: 12Y11

Yarden Pinot Noir

7 Izraela 0 aromatach malin, wisni i zurawiny
przemieszanych z nutami fiotkéw, przypraw

i tytoniu. W ustach delikatne, dobrze zbudowane,
zhozone, o dfugim posmaku. Podawac do risotto
z lesnymi grzybami, pieczonych gotebi w sosie
zwina.

Kod: 2Y07

Yarden Viognier

Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

viognier

(zes¢ wina — fermentacja w beczkach z debu

francuskiego
Aromatyczne biate wino wytrawne z |zraela

roztaczajace zapach Swiezych brzoskwiri,
moreli i kwiatéw przemieszany z niuansem
przyprawowym. W ustach bogate, dobrze
zbudowane, eleganckie. Podawac do dar
zdrobiu i cieleciny, fagodnych seréw.

10-14°C
biate, wytrawne
Kod: 12Y12

Yarden 2T

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

# touriga nacional, tinto ?o

18 miesiecy, dab francuski

[ Fantastyczny bukiet stanowiacy mieszanke
aromatow czeresni i Sliwek z nutami
czekoladowymi, kwiatowymi, przyprawowymi
i debowymi. Mocne, skoncentrowane, petne
i smakowite w ustach, o bardzo diugiej,
intensywnie owocowej koricowce. Podawac
do jagnieciny w ziotach, pieczonej kaczki,
grillowanych zeberek.

& 18-20°C
(o] czerwone, wytrawne
Kod: 1757




Yarden

Sauvignon Blanc

Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

sauvignon blanc

3 miesiace, dab francuski

Aromatyczne izraelskie wino roztaczajace zapach
owocow tropikalnych, cytruséw i nut ziofowych
wzbogacony o niuans waniliowy. W ustach
zhozone, $wieze, o dtugim owocowym posmaku.
Podawac do Swiezych ryb, tatara z tuiczyka,
grillowanych sardynek, drobiu, wiezego lub
dojrzewajaceqo sera z koziego mleka.

8-10°C
biate, wytrawne
Kod: 12Y13

Gamla

White Riesling
Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

riesling

Miode i Swieze biate pétwytrawne wino
7 Izraela o atrakcyjnym bukiecie harmonijnie
taczacym nuty kwiatowe, cytrynowe

i miodowe z typowymi dla rieslinga niuansami
sosnowymi. W ustach zlozone, rzeskie, 0 smaku

Yarden

Gewlirztraminer

Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

gewdirztraminer

Aromatyczne ptwytrawne wino izraelskie
uwodzace bukietem ztozonym z nut kwiatowych,
owocow cytrusowych, liczi, zielonych gruszek

i jabfek okraszonych egzotycznymi przyprawami.
W ustach lekkie i Swieze, przyjemnie kwasowe,

0 czystym owocowym posmaku. Podawac do
kurczaka po tajsku, pizzy z serem gruyere, potraw
zcurry lub jako aperitif.

8-10°C
biate, potwytrawne
Kod: 17Y14

Gamla

Cabernet Sauvignon

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

£ cabernet sauvignon

12 miesiecy, dab francuski

[E Aksamitne czerwone wino wytrawne z lzraela
0 aromatach dojrzatych czeresni i likieru z czamne
porzeczki przemieszanych z nutami dgbowymi,
waniliowymi i przyprawowymi. W ustach dobrze
zbudowane, przyjemnie owocowe, dtugie.

e o 6-8°C

Yarden

Heights Wine 0,375 1
Golan Heights Winery

Galilea, Galilee

gewdrztraminer

Bardzo aromatyczne biate stodkie wino z lzraela
roztaczajace zapach dojrzatych jabtek, gruszek,
cytrusow i owocow tropikalnych przemieszany
znutami polnych kwiatow. W ustach wyraziste,
wielowarstwowe, stodkie, 0 bogatym i dugim
finiszu. Podawac jako deser lub do pasztetu

Z gesich watrébek.

IZRAEL @

=

YARDEN

sasiier

objetos¢: 0,3751
biate, stodkie
Kod: 12Y15

Gamla Cabernet Sauvignon
Magnum 1,5 1

A Golan Heights Winery

Q Galilea, Galilee

£ 100% cabernet sauvignon

12 miesiecy, dab francuski

B Aksamitne czerwone wino wytrawne z lzraela o aromatach
dojrzatych czeresni i likieru z czarnej porzeczki przemieszanych
Z nutami debowymi, waniliowymi i przyprawowymi. W ustach
dobrze zbudowane, przyjemnie owocowe, dtugie. Podawac
do pieczonej kaczki, stekow wotowych, makaronu w sosie

wzbogaconym nuta stodyczy. Podawac jako Podawac do pieczonej kaczki, stekéw wotowych, pomidorowym.
aperitif, do dan kuchni chiriskiej lub solo w letni makaronu w sosie pomidorowym.
dzien. Stanowi takze doskonaty wybdr na piknik.

& 18-22

O czerwone, wytrawne & 18-20°C objgtosc: 1,51
6-8°C O zerwone, wytrawne
biate, potwytrawne Kod: 17Y18
Kod: 17Y25 Objetos¢ 0,375 | Kod: 12Y64

Kod: 12Y27
@




Gamla

Gamla Chardonnay Sauvignon Blanc _ Gamla Brut
Golan Heights Winery Golan Heights Winery Golan Heights Winery

(o 2 Galilea, Galilee Galilea, Galilee Galilea, Galilee

— chardonnay 100% sauvignon blanc pinot noir, chardonnay

::J 4 miesiace, dab francuski - minimum 12 miesiecy w butelce nad osadem

o' Aromatyczne biate wino wytrawne z 1zraela Lekkie i rzeskie biate wino wytrawne z lzraela 7 drozdzy

~N roztaczajace zapach cytrusow, gruszek o aromatach guawy, limonki i owocéw Biafe musujace izraelskie wino o atrakcyjnym
i banandw zrownowazony przez subtelne tropikalnych wzbogaconych o nuty kwiatowe bukiecie ziozonym z delikatnych aromatow
nuty debowe i waniliowe. W ustach delikatne i $wiezo $cietej trawy. Na podniebieniu delikatne, kwiatow pomarariczy i zielonych jablek
ikragfe, o drugim, rzeskim posmaku. Podawac radosne, przyjemnie od$wiezajace. Podawac do wzbogaconych o nuty owocow tropikalnych
do grillowanego fososia, swiezych sardynek, letnich safatek, grillowanych i pieczonych ryb, i poziomek. W ustach dobrze zbudowane
miekkich serow, dari na bazie jajek. owocéw morza lub jako aperiti, ieleganckie, o dugim, rzeskim zakoriczeniu.

Podawac do ryb, sushi lub jako apertif.

10-14°C 7-10°C 6-7°C

biafe, wytrawne biafe, wytrawne musujace, biate, wytrawne
Kod: 17Y23 Kod: 17Y24 Kod: 17Y26

Objetos¢ 0,3751

Kod: 7Y30

Gamla Sangiovese Gamla Merlot Gamla Syrah
A Golan Heights Winery A Golan Heights Winery A Golan Heights Winery
Q Galilea, Galilee Q Galilea, Galilee Q Galilea, Galilee
& sangiovese & merlot & syrah

9 miesiecy, dab francuski

[ Petne soczystego owocu czerwone wino
izraelskie 0 aromatach malin i likieru z czarnej
porzeczki wzbogaconych o nuty debowe,
przypraw i ziot. W ustach kragfe, Swieze,
0 mocno owocowym smaku i dfugim,
eleganckim zakoriczeniu. Podawac do kaczki
w pomarariczach, cieleciny, makarondw.

12 miesiecy, dab francuski

) Bogate, skoncentrowane czerwone wino
wytrawne z |zraela 0 aromatach suszonych
kwiatow, jagdd, dzemu, likieru z czamej porzeczki
i przypraw wzbogaconych o nuty waniliowe.
W ustach kragte, smakowite, aksamitnie
taniczne, o dfugim, eleganckim zakoriczeniu.
Podawac do stekéw w sosie pieprzowym,
klopsikéw w sosie kaparowym, grillowanych

12 miesiecy, dab francuski

> Urzekajace czerwone wino o charakterystycznych
dla syraha aromatach dymu, jezyn i nutach
ziemistych. W ustach dobrze zbudowane, kragfe,
pekne owocu okraszonego przyprawami, dhugie.
Podawac do kotletéw jagniecych, soczystych
stekéw w sosie z lesnych grzybéw.

kotletw. oo il
gamla gamla
& 18-22°C & 18-22°C & 18-22°C
O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne O czerwone, wytrawne
Kod: 12Y21 Kod: 12Y20 Kod: 12Y19




Mount Hermon Mount Hermon

Red White
A Golan Heights Winery Golan Heights Winery
Q Galilea, Galilee Galilea, Galilee

= abernet sauvignon, merlot, cabernet fran, sauvignon blanc, chardonnay, viognier, sémillon

* malbe, petit verdot

_

[ Subtelne czerwone wino wytrawne z lzraela
roztaczajace intensywny aromat dojrzatych
czerwonych i zamych owocow wzbogacony
o nuty Swiezych ziot. W ustach dobrze
zbudowane, smakowite, zachecajace do

Lekkie, orzezwiajace biate wino wytrawne

7 Izraela 0 aromatach cytruséw, melona,
brzoskwin, zielonego jabtka i owocw
tropikalnych. W ustach smakowite, o dobrej
strukturze i wiezym, czystym posmaku.
Podawac do serow kozich, grillowanego pstraga,

IZRAEL @

picia. Podawac do grillowanych mies, pizzy, pieczonego kurczaka.
makaronéw z sosami na bazie pomidordw,
dojrzateqo sera brie.
HERMON |
WIUNY AOb 8
- & 15-17°C 10°C

— O czerwone, wytrawne biate, wytrawne
Kod: 12Y01 Kod: 1702
Objetos¢ 0,3751 Objetosc 0,3751
Kod: 17Y03 Kod: 17Y04

Znajomosc sztuki tworzenia
wina bardzo trafnie zostata
swego czasu skomentowana
przez Daniela Rogova
uwazajqcego, ze Golan Heights
Winery zbiera recenzje

i punkty, dzieki ktérym moze
rywalizowac z najlepszymi
wytworniami Kalifornii, Francji
czy Wtoch, a Victor Schoenfeld

[ jego druzyna muszq
rzeczywiscie znac sie na rzeczy.

Mount Hermon Mount Hermon Mount Hermon

Indigo Cabernet Sauvignon Moscato
A Golan Heights Winery A Golan Heights Winery Golan Heights Winery
Q Galilea, Galilee Q Galilea, Galilee Galilea, Galilee
£ cabernet sauvignon, syrah #100% cabernet sauvignon muscat canelli
- - -

B Swieze i mtode czerwone wino wytrawne
7 Izraela uwodzace aromatami dojrzatych Sliwek
ijagéd wzbogaconymi o nuty przypraw i kakao.
W ustach dobrze zbudowane, o intensywnym
smaku dojrzatych ciemnych owocéw, przyjemnej
tanicznosi i dtugiej koricowee. Podawac do
soczystych hamburgerdw, pizzy, musaki.

& 15-17°C
O czerwone, wytrawne
Kod: 12Y37

> (zerwone wytrawne wino z zraela roztaczajce
Swieze aromaty dojrzatych wisni, malin i sliwek
uzupefnione nutami ziotowymi. Na podniebieniu
lekkie i rzeskie, agodnie taniczne, o przyjemnie f
owocowym smaku i dfugiej koricowce. Podawac
do zeberek w malinowym sosie barbecue,
grillowanych kotletéw jagniecych, a nawet do
pizzy 7 pieczarkami na cienkim ciescie.

Kod: 12Y76

{

Lekkie wino deserowe o bogatym bukiecie
ztozonym z aromatéw ananaséw, brzoskwiri,
mandarynek i cytryn przemieszanych z nutami
kapryfolium, jasminu i przypraw. W ustach
smakowite, 0 subtelnej pienistosci i przyjemnej
stodyczy. Podawac do deseru zabaglione,
brzoskwiri zapiekanych pod kruszonkg lub solo.

6-8°C
biate, stodkie
Kod: 12Y36




Najlepsze
alkohole mocne

W tej czesci prezentujemy cata game smakdw i aromatéw opartych
na destylatach i maceratach. Mocne alkohole maja w sobie zaskakujaco
wiele subtelnosci i dotyczy to nie tylko szkockich whisky czy koniakow,

ale rowniez polskich wodek.

Dicta DR,
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FRANCJA Q

WORLD |
COGNAC
AWARDS

WORLD'S BEST
NAC

Domaines ABK6 | o6

ABKS6 to Single Estate Cognac, czyli koniak z pojedynczej posiadtosci. Kazdy etap produkcji odbywa sie w wy-
twdrni Francisa Abecassisa (od jego nazwiska pochodzi nazwa koniakéw). Posiadto$¢ ta, z 240 hektarami
winnic, jest jedna z najwiekszych w apelacji Cognac. Kazda z winnic cieszy sie doskonatym nastonecznieniem
i ma bardzo dobra wystawe. Kredowe gleby, takie jak w Szampanii, decyduja o elegancji i wielkim potencjale
starzenia otrzymywanych destylatow.

Od niedawna, w swej kolejnej posiadtosci potozonej na Potudniu Francji, w krainie stynacej z olbrzymich
przestrzeni, tabunéw siwych koni, stad czarnych bykéw i rézowych flamingdw, Francis Abecassis prowadzi
organiczna uprawe pszenicy wyrézniajacej sie wyrazistoscia i elegancja. To z niej, i macerowanych organicz-
nych jagdd jatowca, tworzy tam zupelnie wyjatkowy, przesycony duchem Camargue, gin.

ABK6 Estate Gin Bio

A Domaines ABK6

Q Camargue

_

> Wyjatkowy gin przesycony duchem Camargue - potozonego na potudniu Frangji
regionu styngceqo z nieokiefznanych przestrzeni, dzikich koni, bykw i ozowych
flaming6w od wiekdw koegzystujacych na tym niesamowitym terytorium.
W nalezacej do Francisa Abecassisa posiadtosci potozonej w samym sercu tej
niewiarygodnej krainy prowadzona jest organiczna uprawa pszenicy wyrézniajacej
sie wyrazistoscia i elegancja; to z niej i macerowanych organicznych jagéd jatowca
powstaje ten krystaliczny, potyskujacy gin. Zachwyca eleganckim nosem, w ktdrym
dominuje aromat jatowca subtelnie wzbogacony o nuty cytruséw i biatych kwiatow.
Na podniebieniu gfadki i migkki, odznaczajacy sie swiezoscia i wyrazistym smakiem.
Podawac schtodzony jako skfadnik koktajlu lub w formie long drinka z tonikiem.

% 40% objetos¢: 0,701
O gin
Kod: FAB11




ABK6 XO Renaissance

Single Estate Cognac

A Domaines ABK6

Q@ Nowa Akwitania, AOC Cognac

minimum 10 lat

[ Elegancki koniak o ziotobursztynowej barwie
i dystyngowanym bukiecie ztozonym z aromatéw
drzewnych, przypraw korzennych, lukregji,
skérki pomarariczowej i suszonych fig. Na
podniebieniu wyrazisty, o smaku, w ktérym
dominuja nuty orzechéw wioskich i laskowych,
cedru i kandyzowanych owocow. Bardzo dhugj,
wyrafinowany finisz. Jest to koniak powstaty
7 destylatow pochodzacych z jednej posiadtosdi,
ktdre dojrzewaty w beczkach znacznie dhuzej,
niz wymagaja przepisy apelacyjne; w przypadku
ABK6 X0 Renaissance czas ten wynosi 30-35 lat.

% 40%
O koniak

Kod: FABO7

objetos¢: 0,70

ABK6 Extra

Single Estate Cognac

A Domaines ABK6

Q@ Nowa Akwitania, AOC Cognac

minimum 10 lat

[ Pelny i bogaty koniak o eleganckiej barwie starego ztota,
wyjatkowym charakterze i wielkiej ztozonosci, ktdrej nabrat
podczas kilkudziesiecioletniego dojrzewania w debowych
beczkach. Zachwyca wyrafinowanym nosem roztaczajacym
aromaty cedru, kandyzowanych owocéw i miodu.
Na podniebieniu wspaniate bogactwo smaku, na ktére
sktadaja sie nuty debowe i przypraw, a takze kandyzowanych
owoc6w, pieprzu i cynamonu. Dhugi. intrygujacy finisz,
0 akcentach cytrynowych, pudetka cygar i kandyzowanych
pomarariczy. ABK6 Extra powstat z destylatéw pochodzacych
7 jednej posiadtosd, ktdre dojrzewaty w beczkach znacznie
dtuzej, niz wymagaja przepisy apelacyjne; w przypadku ABK6
Extra niektdre nawet 50 fat.

% 40%

O koniak

Kod: FAB0S

FRANCJA 9@

objetos¢: 0,701

ABK6 VSOP

Single Estate Cognac

A Domaines ABK6

Q Nowa Akwitania, AOC Cognac

minimum 41ata

> Wielowarstwowy bukiet, na ktory skladaja sie akcenty
drzewne i pieczonych owocw oraz nuty maslanych buteczek,
jabtek i cynamonu. W ustach ztozony, o Swietnej strukturze
i dtugim posmaku naznaczonym subtelnym niuansem
waniliowym i beczkowym. Jest to koniak powstaty z destylatow
pochodzacych z jednej posiadtosd, ktdre dojrzewaty
w beczkach znacznie dtuzej, niz wymagaja przepisy apelacyjne;
w przypadku ABK6 VSOP czas ten wynosi 7-8 lat.

% 40%
O koniak

Kod: FABO2

objetos¢: 0,701

ABK®6 VS Pure

Single Estate Cognac

A Domaines ABK6

Q@ Nowa Akwitania, AOC Cognac

minimum 2 lata

[ W nosie poczatkowo pojawiaj sie aromaty waniliowe
przemieszane z nutami drzewnymi, ktore ewoluuja
w kierunku zapachu $wiezych owocéw z domieszka miodu.
Na podniebieniu gfadki, o przyjemnym owocowym smaku
wzbogaconym o niuanse waniliowe. Jest to koniak powstaty
7 destylatow pochodzacych z jednej posiadtosci, ktdre
dojrzewaty w beczkach znacznie dfuzej, niz wymagaja przepisy
apelacyjne; w przypadku ABK6 VS Pure Single czas ten wynosi
3-4ata.

% 40%
O koniak

Kod: FABO1

objetos¢: 0,70

ABK6 XO Family Reserve

Single Estate Cognac

A Domaines ABK6

Q@ Nowa Akwitania, AOC Cognac

minimum 10 lat

() Bogaty bukiet zwraca uwage nutami drewna i przypraw;
7 czasem pojawiaja sie aromaty lukregji, skorki pomaranczowej
i suszonych fig. Na podniebieniu wspaniale wielowymiarowy,
0 smaku stanowigcym doskonaty przyktad harmonii aromatéw
orzechéw wioskich i laskowych, cedru i kandyzowanych owoc6w.
Fantastycznie dfugi, gfadki i finezyjny. Jest to koniak powstaty
7 destylatow pochodzacych z jednej posiadtosci, ktdre dojrzewaty
w beczkach znacznie dfuzej, niz wymagaja przepisy apelacyjne;
w przypadku ABK6 XO Family Reserve czas ten wynosi 20,
anawet 25 lat.

% 40%
O koniak
Kod: FAB03

objetos¢: 0,70




Famille Dupont
Calvados Pays d’Auge

30 ans

A Famille Dupont

@ Normandia, AOC Calvados du Pays d’Auge
minimum 30 lat, drewniane wypalane beczki

0poj. 12001, a potem 400 | "

> Jasnomahoniowy, przejrzysty calvados
0 poteznym, wyrazistym, nieco stodkim bukiecie
Ztozonym z aromatdw kwiatow, cytruséw,
miodu i przypraw przemieszanych z nutami
tostowymi. W ustach réwnie intensywny,
aprzy tym elegancki, o smaku przywodzacym
na my$l wanilie, drewno, kandyzowane jabtka
i przyprawy. Dhugo utrzymujacy sie posmak.
Pi¢ jako digestif, swietnie pasuje do cygara.

Calvados Dupont

Do posiadtosci rodziny Dupont w Normandii, w samym sercu regio-
nu Pay’s d’Auge, nalezy 30 hektaréw obsadzonych jabtoniami sadéw,
z ktérych owocéw powstaja znakomite cydry i calvadosy. Trady-
cja produkcji calvadosu w rodzinie Dupont zostata zapoczatkowana

FRANCJA Q

przez Jules’a Dupont w II potowie XIX wieku; zajmowat sie nia obok
hodowli bydfa. W latach 30. ubiegtego wieku stery rodzinnego bizne-
su przejat syn Louis, ale to dopiero przedstawiciel kolejnego pokole-
nia - Etienne - rozpoczynajacy zarzadzanie firma w latach 80. skupit
sie na produkgcji jako$ciowej. Powiekszyt areat sadéw, udat do regio-
nu Cognac by pozna¢ najlepsze techniki podwéjnej destylacji, inten-
sywnie dziatat na rzecz utworzenia AOC Pay’s d’Auge. Od poczatku

jego rzadéw posiadto$¢ Dupont podaza droga, ktérej wyznacznikiem % 40% objetosc: 0,701
. . . . . P ; O alvados
jest wysoka jako$¢. W procesie produkcji cydréw i calvadoséw recz-

Kod: FFD09

nie sortuje sie jabtka; takze w tym przypadku, tak jak przy tworze-

niu wina, najwazniejszy jest surowiec. Tylko z owocow najwyzszej
jakosci mozna otrzymac trunek w petni odzwierciedlajacy charakter
zarowno jabtek jak i siedliska, z ktérego pochodza.

'. (D Dmpe

" CALVADOS CALVADOS

FAYS DPALGL PAYS DTAUGE

A sy, O A
[k A

Famille Dupont Calvados
Pays d’Auge Fine

A Famille Dupont

@ Normandia, AOC Calvados du Pays d'Auge

minimum 2 lata, 50% nowych beczek

[ (zysta rotozdita barwa. Aromat elegancki, ztozony, bardzo
intensywny, mozna wyczuc w nim jabtka, wanilie i cytrusy
podbite delikatng ziemistoscia. Na podniebieniu petny
i rzeski, 0 smaku $wiezych i suszonych owocéw oraz wanilii.
(atos¢ bogata i dobrze zintegrowana. Podawac jako aperitif
solo lub na lodzie.

Famille Dupont

Calvados Réserve

A Famille Dupont

@ Normandia, AOC Calvados du Pays d’Auge

@ 3 lata, 25% nowych beczek

> Calvados o czystej i jasnej barwie bursztynu. Poczatkowo
fagodny nos rozwija intensywne aromaty zielonego
jabtka i geranium wzbogacone o nuty mietowe. Nawet
w opréznionym kieliszku dtugo utrzymuje sie bogaty bukiet.
Na podniebieniu spdjny, nieco gorzkawy, w pierwszej
chwili o wyraznym smaku zielonego jabtka, péZniej bardziej
wytrawny, roslinny, o szerokim spektrum aromatéw.
Podawac jako aperitif solo lub na lodzie lub z kropla wody
w celu uwolnienia aromatéw.

Famille Dupont
Calvados Hors d’Age

A Famille Dupont

Q@ Normandia, AOC Calvados du Pays d’Auge

6 lat, 25% nowych beczek

B W kieliszku ztotozotty, o delikatnych miedzianych
refleksach. Po zamieszaniu uwalnia przyjemne ztozone
aromaty owocowe (jabtko, banan) i kwiatowe (r6za,
jasmin) oraz subtelng nute drewna. W ustach czysty,
jedwabisty itagodny, stodki w ataku, o wyrazistym smaku
wywotujacym skojarzenia z dojrzatymi jabtkami. Doskonaty
wroli zardwno aperitifu jak i digestifu. Podawac solo lub
na lodzie.

% 40% objetos¢: 0,70 | % 40% objetos¢: 0,701 % 40% objetos¢: 0,701
O calvados O calvados O calvados
Kod: FFDO1 Kod: FFD03 Kod: FFD05
{ J




Alto del Carmen Pisco Alto del o
Carmen Reservado L

Pisco to typ winiaku uzyskanego z wina Transparente —
A Alto del Carmen U

powstatego z winogron z rodziny muska- &
ALTO
aef
CARMEN

LTO RESERVADO
FRANEPAKENTE

Q (hilean Denomination of Origin

£ muskat aleksandryjski, moscatel rosado

co najmniej rok w stalowych tankach

> Bezharwne pisco powstate 2 wybranych
winogron odmiany muskat. Na podniebieniu
owocowe, 0 smaku lekko zabarwionym
niuansami cytrusowymi. Dzieki dwukrotnej
destylagjii trzykrotnej filtracji Alto del
Carmen Reservado Transparente to $wietnie
zbalansowane, kragte pisco w pefni oddajace
kwiatowo-owocowy charakter muskatow.

téw. To narodowy trunek w Chile. Jest pod-
stawa wielu drinkéw, z ktérych najpopular-

niejszym jest pisco sour. Destylernia Alto del

Carmen jest czedcig i chluba Capel Holding po-
wstatego w 1934 roku. Koncern produkuje 200
000 ton winogron rocznie. Posiada 60 procent
rynku chilijskiego i jest Swiatowym liderem
w produkcji pisco (6 milionéw dziewieciolitro-
wych skrzynek rocznie), a takze cztonkiem Mil-

lionaire’s Club zrzeszajacego producentéw marek
o rocznej sprzedazy ponad miliona skrzynek.

Pisco Alto del Carmen
Especial

A Alto del Carmen

@ Chilean Denomination of Origin

& muskat aleksandryjski

€0 najmniej 4 miesiace, dab amerykarski

(= Powstate wytacznie z winogron odmiany
muskat aleksandryjski pisco o stomkowej
barwie i aromatach owocowych wzbogaconych
o niuanse drzewne. W ustach delikatne, o lekko
waniliowo-bananowym smaku. Moze by¢
pite z lodem, ale gtéwnie stuzy jako sktadnik
napojéw mieszanych. Stanowi idealng podstawe
pisco sour.

Pisco Alto del Carmen

Reservado

A Alto del Carmen

@ Chilean Denomination of Origin

& muskat aleksandryjski, moscatel rosado

9 miesiecy, dab amerykariski

[ Pisco o jasnym bursztynowym kolorze i bogatym
bukiecie charakterystycznym dla muskatéw
wzbogaconym o aromaty suszonych owocow
i wanilii. W ustach doskonaty balans smaku
stodkich winogron, wanilii i banandw. Podawac
solo lubz lodem.

O pisco
Kod: CHPO4

Pisco Alto del Carmen

Envejecido
A Alto del Carmen

Q Chilean Denomination of Origin

£ muskat

co najmniej 2 lata, dab amerykariski

[} Pisco 0 bursztynowym kolorze ze ziotymi
refleksami. W zapachu dominuja aromaty
debowe, kandyzowanych owocéw i toffi. Na
podniebieniu delikatne i kragte, o fantastycznym
smaku przywodzacym na mysl starzong brandy,
wzbogaconym o subtelny niuans waniliowy.
Podawac solo.

% 40% objetos¢: 0,70 % 40% objetos¢: 0,70 % 40% objetos¢: 0,701
O pisco O pisco O pisco
Kod: CHPO1 Kod: CHP02 Kod: CHP03
o

% 40% objetos¢: 0,70



armaniak

Armaniak jest winiakiem czyli naturalna wodka gronowa o kontrolowanej
nazwie pochodzenia AOC. Powstaje ze spirytusow otrzymywanych

z wina gronowego, wytwarzanego wytacznie z biatych odmian winogron
takich jak folle blanche, ugni blanc i colombard, a takze jurancon blanc,
meslier saint-frangois, mauzac, clairette de gascogne, graisse i baco 22A
uprawianych w regionie Armagnac w Gaskonii - historycznej krainie
potozonej w potudniowo-zachodniej Francji.

Armaniak cieszy sie na $wiecie opinia
najlepszej i najszlachetniejszej wodki
(oprécz koniaku). Zastrzezony obszar,
na ktérym uprawia sie winogrona prze-
znaczone do wyrobu armaniaku, podzie-
lony jest na trzy okregi: Haut-Armagnac,
Armagnac Tenareze i Bas-Armagnac.

Historia

Armaniak jest najstarszym winiakiem
wyrabianym masowo w Scisle okreslo-
ny sposob. Pierwsze zapiski okreslajace

winiak pedzony w potudniowo-zachod-
niej Francji nazwq armaniak pojawiaja
sie w XIV wieku. Poczatkowo, tak jak
w przypadku winiakéw powstajacych na
innych obszarach, armaniak byt uwaza-
ny za lekarstwo na rozliczne dolegliwo$ci
niewiele majac wspdlnego z eleganckim
trunkiem okreslanym ta nazwa obecnie.
Zasadnicze normy dotyczace wyrobu ar-
maniaku oraz zastrzezenie jego nazwy
nastapito na mocy dekretu rzadu fran-
cuskiego z 25 maja 1909 roku.




Produkcja

Winifikacja moszczu przeznaczone-
go do produkcji armaniaku jest catko-
wicie naturalna. Po trwajacej $rednio
12 dni fermentacji powstaje lekkie, su-
rowe i nieklarowane wino o mocy 8-9
procent i stosunkowo wysokiej zawar-
toéci kwaséw. Fermentacja jest prowa-
dzona w niskiej temperaturze, dzieki
temu wino, a co za tym idzie i destylat,
ma przyjemniejszy smak oraz aromat.
Destylacja odbywa sie tak samo jak
w przypadku koniaku — nie pdzniej niz
do 31 marca roku nastepnego po zbiorach,
w aparatach do pracy ciagtej, ogrzewa-
nych bezposrednio ogniem.

Zbudowane z miedzi elektrolitycznej
aparaty destylacyjne zwane alambic arma-
gnagais pracuja bez przerwy pie¢ miesiecy
i zatrzymywane sa jedynie w przypadku
awarii. Destylacja odbywa sie wylacznie
w docelowych zakladach, ktére nie sku-
puja gotowych destylatéw od drobnych
producentéw, lecz jedynie odfermen-
towane wino. Niewielkie iloSci wina sa
poddawane dwukrotnej destylacji w apa-
ratach typu alambic charentais i po odleza-
kowaniu stuza do wzbogacenia produktu
finalnego. Moc mitodego, bezbarwnego
i aromatycznego destylatu musi sie za-
wiera¢, na mocy dekretu z 31 sierpnia
1972 roku, w przedziale 52-72 procent.
Mtode spirytusy lezakuja 5-20 lat
w chtodnych piwnicach lub w pomiesz-
czeniach  naziemnych, poczatkowo
w nowych, a pézniej w starych beczkach
(piéces) o pojemnosci 400-420 litrow.
Wykonane s3 one z czarnego debu po-
chodzacego gtéwnie z okolic Monlezun
d’Armagnac, majacego duzy wplyw na
walory aromatyczno-smakowe pdzniej-
szego armaniaku.

Po zakonczeniu dojrzewania sporzadza
sie odpowiedni zestaw armaniaku, ktory
jest mieszaning dwdch lub wiekszej ilo-
Sci destylatow oraz wody, tak aby zre-
dukowa¢ moc wodki do poziomu oko-
to 40 procent i ewentualnie niewielkiej
ilosci naturalnych nalewdw aromatycz-
no-smakowych. Armaniaki rocznikowe
(vintage), sporzadzane sa z destylatow
pochodzacych z tego samego roku.

Armaniak w kuchni

Armaniak nadaje sie zaréwno do kon-
sumpcji w kieliszkach koniakowych, po
positku, jako digestif, jak i do sporzadza-
nia wielu napojéow mieszanych. Mtody
armaniak moze takze stuzy¢ jako doda-
tek do potraw.

Mozna go poda¢ do przystawek przy-
gotowanych na bazie wedzonego toso-
sia, do wedlin, foie gras lub na deser do
tarty cytrynowej. Mtode armaniaki wy-
korzystuje sie do flambirowania (sko-
rupiakéw, mies, ciast) i soséw. Dobrze
komponuja sie tez z serami z przero-
stem niebieskiej plesni takimi jak fo-
urme czy roquefort. Stary armaniak
Swietnie pasuje do dan taczacych w so-
bie smaki stony i stodki, takich jak per-
liczka z owocami, piers$ kaczki z mio-
dem, a takze do deseréw w rodzaju tarte
tatin, tort ,,czarny las” czy mus czeko-
ladowy.

Armaniak, szczegdlnie ten diugo doj-
rzewany, o bogatym bukiecie, w ktérym
wyczu¢ mozna aromaty drewna, tostéw,
dymu, kawy i kakao, doskonale kom-
ponuje sie z delikatna kenijska kawa.
Miodszy, peten wigoru armaniak sma-
kowat bedzie znakomicie z pelnym mocy
naparem z etiopskich ziaren kawy.

Kod: FRI37




FRANCJA Q

Domaine de Joy CEJB?/’

Posiadtos$¢ powstata za sprawa wielkiego uczucia, ktére do ojczyzny armaniaku zaczeta zywic
na przetomie XIX i XX wieku pewna szwajcarska rodzina - Marguerite i Paul Gessler.
Sktada sie na nia 170 hektaréw korzystajacych z dobrodziejstwa klimatu oceanicznego win-
nic. Spora czes$¢ dziatek ma potudniowa wystawe, co umozliwia spokojny rozwdj i dojrzewa-
nie winogron. Dla wyrobu armaniaku esencjonalne sa trzy szczepy: ugni blanc, bacco i folle
blanche. To za ich sprawa tutejsze armaniaki moga pochwali¢ sie subtelnoscia, harmonia
i réwnowaga. Wszystkie poddawane sa destylacji na miejscu, a nastepnie dojrzewaniu w de-
bowych beczkach. W czasie tego diugiego czasami trwajacego i kilkadziesiat lat okresu staja
sie fantastycznie aromatycznym i wysublimowanym eliksirem o gtebokiej barwie bursztynu.
W 2005 roku Domaine de Joy zdobyta certyfikat zréwnowazonego rolnictwa , Sustainable
Agriculture”, a w 2019 , High Environmental Value Level 3” promujacy produkty rolnicze

BAS ARMAGHAC

BAS-ARMAGNAC

e

Domaine de Joy
Bas-Armagnac VSOP 5 ans

A Domaine de Joji

@ Gaskonia, AOC Bas-Armagnac

# bacco, ugni blanc

5 lat, dab francuski, nowe beczki

[ Piecioletni armaniak o jasnej, miedzianej barwie i dyskretnym
bukiecie ztozonym z aromat6w rodzynek i kwiatow
wzbogaconych o nute drzewna. W ustach subtelnie stodkawy,
mtody i $wiezy, ale juz pieknie zréwnowazony, 0 zabarwionej
charakterystyczng nuta goryczki koicéwee i lekko dymnym
posmaku. Podawac do wedzonego fososia, kawioru, foie
gras, wedlin, tarty cytrynowej oraz do seréw z przerostem
niebieskiej plesni takich jak fourme d"ambert czy roquefort.

BAS-ANMAGNAL

BAS-ARMAGNAC

e |

Domaine de Joy
Bas-Armagnac XO 10 ans

A Domaine de Joj

Q Gaskonia, AOC Bas-Armagnac

# bacco, ugni blanc

10 lat, dab francuski, nowe beczki

[ Driesiecioletni armaniak o ztotej barwie i wspaniale ziozonym
nosie pefnym aromatéw kwiatowych i waniliowych
7 wyraznie zaznaczonym niuansem drzewnym w tle. W ustach
tagodny, o waniliowo-przyprawowym smaku i dfugiej
debowej koricwce. Podawac do kaczki po pekinisku, gotebi,
dojrzewajacych szynek, grillowanej piersi z kaczki, grzybéw
shitake, marchewkowego purée, kandyzowanego ananasa,
serdw z przerostem niebieskiej plesni, tarty tatin na ciepto.

powstajace w oparciu o poszanowanie bioréznorodnosci i zasobéw wodnych.

BAS ARMAGNAC

Domaine de Joy
Bas-Armagnac
HOR’S D’AGE 15 ans

A Domaine de Joj

Q Gaskonia, AOC Bas-Armagnac

& bacco, ugni blanc

15 lat, dab francuski, nowe beczki

[} Pietnastoletni armaniak o bursztynowej barwie przechodzacej
w braz. W nosie tagodny, o dominujacych aromatach drewna
irancio. Na podniebieniu wyrafinowany, o wspaniale ztozonym
smaku, w miare ogrzewania kieliszka rozwijajacym nuty
drewna, kakao, czekolady i rancio. Dtuga, petna przyjemnego
ciepfa, koricéwka. Podawac do wedzonego fososia, foie gras,
migs na zimno, perliczki z owocami, piersi kaczej z miodem,
deserdw czekoladowych takich jak tort czamy las, musu
zekoladowego lub z mocng etiopskq kawa.

% 40.5% objetosc: 0,701 % 40.5% objetosc; 0,701 % 40.5% objetosc: 0,701
O armaniak O armaniak O armaniak
Kod: FRIOT Kod: FRJ02 Kod: FRI03
o




By Joy Armagnac 1981

A Domaine de Joj

Q Gaskonia, AOC Armagnac

# bacco, ugni blanc

@ 40 lat, dab francuski

[ Elegancki czterdziestoletni armaniak o jasnopomarariczowe
barwiei ztozonym bukiecie, w ktdrym wyraznie przewijaja sie
aromaty mandarynek i wanilii. Na podniebieniu szlachetny
i delikatny, o subtelnym smaku przypraw wspartym
przez niuanse waniliowe, mandarynkowe i $wiezego
drewna. W finiszu intensywny poczatkowo smak stodyczy
i przypraw tagodza ujawniajace sie z czasem nuty waniliowe
i czekoladowe, do ktérych dofacza powoli gasnaca nuta czarnej
herbaty. Podawac po positku, obok szklanki wody lub filizanki
finezyjnej kenijskiej kawy, albo z cygarem.

% 40% objetosé: 0,70
O armaniak
Kod: FRJ27

By Joy Armagnac 1971

A Domaine de Joj

Q Gaskonia, AOC Armagnac

# bacco, ugni blanc

50 lat, dap francuski

[ Bogaty i wspaniale zréwnowazony piecdziesiecioletni
armaniak o gfebokiej pomaranczowej barwie. W nosie
poczatkowo stodki, kwiatowy i delikatny; po chwili pojawiaja
sie aromaty prazonych orzechdw i drewna. Na podniebieniu
dystyngowany, o intrygujacym smaku, w ktorym wyczu¢
mozna nuty suszonych sliwek, piernika i lukrecji. Dtuga,
zabarwiona subtelnym niuansem owocowym, koricowka.
Podawac po positku, do cygara lub filizanki delikatnej kenijskiej
kawy.

% 40% objetos¢: 0,701
O armaniak
Kod: FRI37

FRANCJA 9@




Dictador

Pod koniec XVIII wieku hiszpanski kolonista
Severo Arango y Ferro przybyt do Kolumbii,

KOLUMBIA @

by pobiera¢ podatki dla Krélestwa Hiszpa-
nii. Zyskat nawet bardzo znaczacy przydo-
mek: Dictador. Doszto jednak do nieocze-
kiwanego zdarzenia; otéz Hiszpan zakochat
sie w... rumie. Zauroczony smakiem i ele-
gancja wytwarzanego tu trunku zostat jego
najwiekszym producentem i sprzedawca.
160 lat pdzniej, w 1913 roku, jego potomek
Don Julio Arangoy Parra zatozyt firme De-
stileria Colombiana, ktéra obecnie podbija
Swiat najlepszym karaibskim rumem.

Di{ FADOR_

16

Rum Dictador 16 YO Rum Dictador 24 YO

A Destileria Colombiana A Destileria Colombiana

Q Kolumbia Q Kolumbia

16 lat, system solera 24 lata, system solera

[E> Niezwykle bogate doswiadczenie zarGwno dla ciata, [ Gleboki brazowy kolor z czerwonymi przeblyskami. W nosie
jaki duszy. Rum Dictador 16 YO szczyci sie wybornym wyczuwalne aromaty cytruséw i przypraw wzbogacone o nuty
smakiem stworzonym przez uznanego master blendera ciemnej czekolady, debu i suchych nasion. Do tego aksamitna
Hernana Parra Arrango, ktdrego rodzina od trzech pokoleri kawa, stodka lukrecja i syrop klonowy. Na podniebieniu bardzo
doskonali rumy Dictador. Urzeka gfeboka mahoniowg barwa intensywny, a jednoczesnie fagodny, o smaku cytrusow
i wielowymiarowym bukietem stanowiacym mieszanke z cynamonem w tle. Pozostawia w ustach na dtugo cigzki
ciemnej czekolady, rodzynek i kawy z delikatng nuta debu. i oleisty posmak suchych nasion, debu i syropu klonowego.

% 40% objetosc: 0,70 % 40% objetosc: 0,701

O um O num
Kod: KRD37 Kod: KRD38




Gonzalez Byass

Gonzélez Byass to winiarnia bedaca prawdziwym
bohaterem Andaluzji. W liczacej prawie 200 lat
bodedze powstaje najstynniejsze na Swiecie sherry
Tio Pepe, a takze destyluje sie alkohole mocne kt6-
re, zanim trafig do koneseréw, przez lata dojrzewaja
w beczkach po sherry. Tu powstaje réwniez bran-
dy de jerez. W 2014 roku Swiatowe Stowarzyszenie
Dziennikarzy Winiarskich uznato Gonzdlez Byass za
najlepsza winiarnie w Hiszpanii i szdsta najlepsza

winiarnie §wiata.

Lepanto Brandy de Jerez
Oloroso Viejo

Solera Gran Reserva

A Gonzdlez Byass

Q Andaluzja, Brandy de Jerez Solera Gran Reserva

£ 100% palomino

15 1at, system solera (d3b amerykariski)

[} Znakomita brandy z linii Lepanto to jedyna brandy de jerez
powstajaca od poczatku do korica, facznie z procesem
destylacji, w Andaluzji. Lepanto OV dojrzewa w systemie
solera, najpierw 12 lat w beczkach po sherry Tio Pepe,

a potem jeszcze 3 lata w beczkach po sherry Oloroso

Viejo. Ma intensywny bursztynowy kolor z ciemniejszymi
miedzianymi refleksami i czyste, pefne wigoru aromaty
orzechw, przypraw i drewna. W ustach wielowymiarowa,
wspaniale ztozona i elegancka. Podawac solo lub z lodem.

9 ietoc: % 36% bjetos¢: 0,701
% 36% objetos¢: 0,701 o Od 0DJetosc % 36% objetosc: 070
O brandy fandy O brandy
Kod: HGB11 Kod: HGB09 Kod: HGB10
{ J

Lepanto Brandy de Jerez

12 Solera Gran Reserva

A Gonzdlez Byass

@ Andaluzja, Brandy de Jerez Solera Gran Reserva

£ 100% palomino

12 lat, system solera (dab amerykariski)

> Znakomita brandy de jerez powstata od poczgtku do korica,
facznie z procesem destyladji, w Andaluzji. Zachwyca
topazowa barwa z pomaranczowymi i ziotymi refleksami.
W nosie wyczuwalne subtelne aromaty wywotujace
skojarzenia z karmelem oraz wanilia, ktorym towarzysza
nuty tostowe i winne. Na podniebieniu wytrawna
i delikatna, o smaku zabarwionym nutg prazonych
migdatéw i rodzynek. Podawac solo lub z lodem.

Lepanto Brandy de Jerez
Pedro Ximénez

Solera Gran Reserva

A Gonzdlez Byass

Q Andaluzja, Brandy de Jerez Solera Gran Reserva

£ 100% palomino

15 1at, system solera (dab amerykanski)

= Wyjatkowa brandy de jerez, ktdrej caty proces produkgji,
poczawszy od zrobienia wina, poprzez jego destylacje, a na
dojrzewaniu skoriczywszy, odbywat sie w Jerez, w Andaluzji
Lepanto PX dojrzewa w systemie solera, najpierw 12 lat
w beczkach po sherry Tio Pepe, a potem 3 lata w beczkach
po 30-letniej sherry Noe ze szczepu pedro ximénez.
(ieszy oko ciemnobursztynowg barwa zmahoniowymi
przebtyskami. Kusi fantastycznym aromatem rodzynek i fig
przemieszanym z nutami debowymi. Na podniebieniu
elegancka i jedwabista, o dfugim posmaku suszonych
owocow zabarwionym niuansem orzechowym.

HISZPANIA @



ANGLIA, ISLANDIA @

Martin Miller’s Gin

Pomystodawca ginu, ktéry nazwat swoim imieniem, byt Martin Miller —
cztowiek kochajacy zycie we wszystkich jego przejawach i koneser tego,
co najlepsze. Wielki indywidualista i jednoczes$nie przedsiebiorca. Na
przestrzeni lat zajmowat sie fotografia, organizowat koncerty muzyki
pop, a potem na fali zamitowania do antykéw i dogtebnej znajomosci
tematu opublikowat stynne przewodniki Miller’s Antique Price Guides.

Na poczatku 1998 roku Martin wraz z dwojgiem przyjaciét postawili
sobie za cel wyprodukowanie najlepszego ginu na $wiecie, bez ogla-
dania sie na koszty; ginu doskonale przedestylowanego, smakujacego
wySmienicie, takze solo.

W wyniku tej obsesji i dbatoéci o najmniejszy szczegdt narodzit sie
pierwszy w $wiecie gin , super premium”. Martin Miller, sam siebie
opisujacy jako ,ultra towarzyski i uzalezniony od spotkan z ludzmi”,
jak nikt inny pasowat do roli ambasadora noszacego swoje imie ginu.
Chociaz Martin Miller odszedt w roku 2013, jego dziedzictwo Zyje nadal.
Od momentu pojawienia sie na rynku w 1999 roku Martin Miller’s
Gin nieustajaco zdobywa nagrody za wyjatkowa jakos¢, przyznawane
przez wiodacych w branzy swiatowych ekspertéw. W ciaggu ostatnich
10 lat zdobyt wiecej ztotych i platynowych medali niz jakikolwiek inny
gin, 1 to podczas najbardziej prestizowych konkurséw takich jak The
World Spirits Awards, San Francisco World Spirits Competition, ISC
and IWSC, Beverage Testing Institute of Chicago.

Martin Miller’s Gin
Westbourne England
Iceland

A Martin Miller's Ltd

Q Anglia, Islandia

-

> Swiezy i delikatny gin, zachwycajacy aromatami pieprzu
i cynamonu z cytrusowymi nutami skorki pomaranczowej.
Na podniebieniu bogaty, o wyraznym smaku jatowca
i nutach ogérka, cynamonu i gatki muszkatofowej. Finisz
dtugi, wytrawny. Doskonaty gin do klasycznych koktajli.

% 45.2% objetosc: 0,701
O gin

Kod: HRB41

X . Ogin

Martin Miller’s Gin

Original England Iceland

A Martin Miller's Ltd

Q Anglia, Islandia

—

() Klasyczny bukiet charakterystycznych dla ginu aromatéw:
jatowca, arcydziegla, lukredji i gatki muszkatofowej
7 dodatkiem suszonej skorki cytrynowej, pomaranczowej
ilimonkowej. Doskonale zbalansowany, odSwiezajacy gin,
0 wspotczesnym charakterze, ktdry $wietnie sprawdzi sie
w koktajlach.

% 40% objetos¢: 0,70




whisky

Przez ostanie 200 lat nie zmienit sie zasadniczo sposéb robienia
whisky. Potrzebne do tego s3 trzy sktadniki: woda, jeczmien

i drozdze. Tradycyjnie jest pie¢ faz produkcji: stodowanie, zacieranie,
fermentacja, destylacja i dojrzewanie. Ponizej opis kazdej z faz.

Stodowanie / Malting

Jeczmien zawiera skrobie, ktdéra trzeba zamieni¢
na rozpuszczalny cukier, aby drozdze przerobity
go na alkohol. W tym celu ziarna musza przejsé
proces kietkowania, zwany stodowaniem. Kazda
z destylarni ma swoje preferencje dotyczace typu
stosowanego jeczmienia. Wazne jest, aby z jecz-
mienia mozna byto uzyskac jak najwiecej cukru.
Ziarna sg moczone w cieptej wodzie przez 2-3
dni, a nastepnie rozktadane na podtodze budyn-
ku zwanego malting house. PézZniej sg regularnie
obracane, aby utrzymac je w statej temperaturze.

Zacieranie / Mashing

Zmielony stéd zwany grist zostaje dodany do cie-
ptej wody i w niej dochodzi do ekstrakcji rozpusz-
czonego cukru. Woda zwykle pochodzi z czyste-
go, zaufanego lokalnego zrdédta dlatego wiekszos¢
destylarni na swiecie zlokalizowana jest w poblizu
strumieni, rzek lub jezior. Charakter wody moze
istotnie wptywac na smak spirytusu z uwagi na
zawartos¢ rozpuszczonych mineratéw wypltu-
kanych przez strumienie ptynace przez granit,
torf lub skaty. Kombinacje rozpuszczonego stodu
z woda wlewa sie do wielkich kadzi zwanych mash
tun i miesza tam przez kilka godzin.

Na skale komercyjna uzywa sie do tego wielkich
rotujacych bebnéw.

Kiedy jeczmien zaczyna puszczaé pedy zatrzy-
muje sie kietkowanie przez suszenie ziaren w su-
szarni. Do ogrzewania suszarni tradycyjnie uzywa
sie dymu z torfu i ten moment ma wpltyw na smak
i zapach finalnego spirytusu, bowiem zalezy on od
typu uzywanego torfu i dtugosci czasu suszenia.
Tak spreparowany jeczmienn nazywamy stodem
(malt). Kolejnym etapem jest zmielenie go i usu-
niecie tusek i innych niepozadanych elementdw.

Podczas tego procesu cukier rozpuszcza sie w za-
cierze. Uzyskany ptyn z rozpuszczonym cukrem
nosi nazwe brzeczka (wort).Ten proces powtarza
sie trzykrotnie, kazdorazowo z podnoszona tem-
peratura wody, aby wyekstraktowa¢ maksymalna
ilog¢ cukru. Tylko brzeczka z dwéch pierwszych
cykli jest wykorzystywana. Plyn z trzeciego jest
zlewany do kadzi ze $wiezo zmielonym stodem
(grist). Pozostatosci np. tuski czy kietki to tzw.
wystodziny, inaczej miéto (draff), ktére wy-
korzystuje sie do produkcji paszy dla zwierzat.




Fermentacja/ Fermentation

Brzeczka jest chtodzona i przelewana do wielkich
zbiornikéw zwanych washbacks. Zbiorniki trady-
cyjnie byty robione z drewna, ale dzi$ w wielu de-
stylarniach uzywa sie tankow ze stali nierdzewnej.
Tu dodaje sie drozdzy i zaczyna sie fermentacja.
Drozdze zamieniaja cukier w alkohol. Gorzelnicy
bardzo uwaznie wybierajg szczep drozdzy, bo moze

Destylacja / Distillation
W Szkocji zacier tradycja nakazuje destylowa¢ dwa
razy. W Irlandii odbywaja sie trzy destylacje, ale od
tej reguty zdarzaja sie wyjatki w obu krajach.
Alembiki (stills) sa wykonane z miedzi, w dolnej
czedci maja ksztatt miski, nastepnie idac w gore
zwezaja sie, aby u szczytu przybra¢ ksztalt rury
zwanej szyja (neck). Wszystkie alembiki dziataja na
tej samej zasadzie, ale nieco réznia sie ksztattem
i proporcjami, co ma wptyw na smak i charakter
uzyskiwanego z nich spirytusu.
Smukte kotty destylacyjne z dtuzsza szyja daja lekki,
prosty spirytus, zas szersze, bardziej przysadziste
produkuja spirytus petniejszy, o bogatszym smaku.
Alembiki pracujg w parach. Najpierw zacier wlewa
sie do wiekszego kotta (wash still), gdzie jest pod-
grzewany. Plyn w alembiku po osiagnieciu od-
powiedniej temperatury zaczyna parowac i pary
alkoholu unosza sie, az docieraja szyja do kon-
densera, gdzie ulegaja skropleniu. Uzyskany na
tym etapie alkohol nazywa sie low wines (suréw-

Dojrzewanie / Maturation

Spirytus wlewa sie do debowych beczek. Najpopu-
larniejsze sa beczki wczesniej uzywane do starzenia
bourbonu lub produkcji hiszpanskiej sherry. Spiry-
tus musi spedzi¢ w beczce minimum 3 lata zanim
zgodnie ze szkockim prawem bedzie mdgt nosi¢
nazwe scotch whisky. Podczas dojrzewania desty-
lat taczy sie z naturalnymi zwigzkami z drewna, co
nadaje whisky charakterystyczny smak i aromat.

Drewno jest porowate, wiec z czasem trafia do
wnetrza beczki powietrze ze Srodowiska, w ktérym
sie ona znajduje. Dlatego miejsce, gdzie znajduja

on mie¢ wptyw na finalny smak spirytusu. Zwykle
fermentacja trwa ok. 48 godzin, ale niektére desty-
larnie wydtuzaja ten czas, aby osiagna¢ zamierzony
efekt. Uzyskany ptyn ma niski poziom alkoholu, od
5% do 10%, jak piwo lub ale. Na tym etapie mozna
z ptynu zrobi¢ piwo, ale jesli chcemy zrobi¢ whisky
przechodzimy do kolejnego etapu - destylacji.

ka gorzelnicza), ktéry w dalszej kolejnosci trafia
do mniejszego kotta zwanego spirit still. Wszystkie
osady pozostate po destylacji w pierwszym alembi-
ku sa przetwarzane na pasze dla zwierzat (mtdto).
W kolejnej fazie produkcji powstaje alkohol
0 mocy 65-75%, ktory gorzelnik dzieli na trzy
czesci. Spirytus z poczatku destylacji, ktéry nosi
nazwe foreshots (przedgony), ma wysoki po-
ziom alkoholu i zawiera wiele sktadnikéw (estry)
wptywajacych niekorzystnie na aromat destylatu,
dlatego przelewany jest do pierwszego alembika
(wash still) i poddawany powtdrnej destylacji. Od-
cina sie réwniez koncowa frakcje destylatu zwana
feints lub tails (pogony), zawierajaca fuzle. Ja
réwniez dodaje sie do pierwszego kotta, wzboga-
cajac low wines przed kolejna destylacja. Najwaz-
niejszy jest alkohol ze $§rodkowej fazy destylacji,
zwany sercem (heart). To on jest baza do dalszej
produkgji i kierowany jest do starzenia, by z cza-
sem stac sie whisky.

sie beczki, ma duzy wptyw na unikalny charakter
whisky. Jako$¢ powietrza, temperatura i wilgot-
nos¢ w miejscu, gdzie magazyny sa zlokalizowane
(np. na wyspie nad morzem lub w gérach w $rod-
ku ladu), wptyna na konicowy produkt. Po uptywie
kazdego roku dojrzewania poprzez parowanie uby-
wa okoto 2% objetosci spirytusu. To zjawisko zwa-
ne angel’s share ma wptyw na to, Ze starsze whisky
sg trudniej dostepne i maja wyzsza cene. Po prostu
7 czasem w beczce jest coraz mniej whisky do za-
butelkowania.




Co to jest single malt whisky?

Szkocka whisky to jeden z najpopularniejszych alkoholi moc-
nych na $wiecie. Jednym z rodzajéw szkockiej whisky jest single
malt. Zainteresowanie konsumentéw tym rodzajem whisky od
I{' wielu lat dynamicznie rosnie. Termin ten odnosi sie do whisky,
ktoéra jest produkowana w jednej destylarni, wylacznie ze stodu

DALM ORE

jeczmiennego, nastepnie starzona i butelkowana. Alternatywa
do single malt jest blended malt, ktéra sktada sie z potaczenia
whisky single malt powstajacych w réznych destylarniach. Daw-
niej stosowane byty nazwy vatted malt lub pure malt, ale dla upo-
rzadkowania terminologii Scotch Whisky Association zabronita
uzywania tych terminéw.

Single malt whisky sa produkowane w réznych miejscach na

Swiecie, ale najpopularniejsze pochodza ze Szkocji, Irlandii i Ja-
ponii. Nazwa scotch moze by¢ uzywana tylko w odniesieniu do
single malt produkowanej w Szkocji.

Kod: WWM02

Co to jest blended whisky? '
Najpopularniejsze na $wiecie to whisky mieszana - blended (np. T
Stewart’s, Cluny). Blended czesto uzywane sa do robienia koktajli Lgﬂmi

lub mieszania z soft drinkami. Dzieje sie tak, poniewaz sa tanisze ,”N,k,'i:

od whisky single malt i nie maja tak subtelnych aromatow.
Blended whisky powstaje poprzez zmieszanie kilku réznych whisky
razem. Musza to by¢ single malty (zrobione w 100% z jeczmienia)
i whisky robione z innych zbdz (nazywane grain whisky). Pocho-
dza one z réznych destylarni i sa w réznym wieku. Whisky miesza
sie ze sobg, aby uzyska¢ gladszy, bardziej ztozony smak. Kazdy ze
sktadnikéw wnosi w to swoj wktad. Niektdre blendy moga zawie-
ra¢ nawet 50 réznych whisky - single malt i single grain.

Regulq jest, ze im wigcej mtodej, zbozowej whisky w mieszance, b4 s Biewoen
tym produkt tanszy. .
Niektore whisky mieszane maja na etykiecie podany wiek. Od-
nosi sie do najmtodszego sktadnika whisky. Pozostate moga by¢

jego rowiesnikami lub byc starsze. Kod: WWM43




SZKOCJA @

Edradour Distillery

Edradour to najmniejsza, tradycyjna destylarnia w Szkocji, ktéra osiagneta swia-

towa stawe. Firma zostata zatozona w 1825 roku i dziata do dzis, bedac ostatnim
bastionem Single Malt Whisky wytwarzanej w duzym stopniu recznie. Destylar-
nia szczyci sie tym, ze jej whisky posiadaja az 25 cech — aromatéw i smakdw -
charakterystycznych dla Single Malt Scotch Whisky z regionu Highland.

A Edradour Distillery Co. Ltd
Q Highland
10 lat, beczki po sherry oloroso

ratlonad's e Gl

EDRADOUR

W dugim finiszu dominuja nuty sherry.

% 40%
O whisky stodowa

Kod: WHE01
Objetos¢ 0,051
Kod: WHE02

Edradour 10 YO Highland
Single Malt Scotch Whisky

[ Lezakujaca w beczkach po sherry oloroso whisky o bukiecie
ztozonym z aromatow jabtek, stodu, migdatow i wanilii
7 domieszka sherry i dymu. W ustach bogata, kremowa,
lekko stodowa, z akcentami orzechowymi i przyprawowymi.

objetos¢: 0,71




Edradour-Ballechin 8YO,
Double Malt - Double Cask

A Edradour Distillery Co. Ltd
Q Highland
lezakuje w beczkach po sherry oloroso oraz beczkach po

burbonie
[ Osmioletnia szkocka whisky powstata w destylari Edradour

7 dwu whisky stodowych Edradour i Ballechin; pierwsza
lezakuje w beczkach po sherry oloroso, druga w beczkach po
burbonie. Jest to bogata i aromatyczna whisky, ktéra cechuje
idealna réwnowaga pomigdzy aromatami owocow i sherry
(Edradour), a zapachami dymu i przypraw (torfowa Ballechin)
oraz fantastycznie diugi, cieply, stodki finisz zabarwiony lekko
pikantnym niuansem torfowym.

% 46%
O whisky stodowa

objetos¢: 0,7

Kod: WSV13

Edradour 12 YO Caledonia
Highland Single Malt
Scotch Whisky

A Edradour Distillery Co. Ltd

Q Highland

12 lat, beczki po sherry oloroso

[E> Wyjatkowa whisky o naturalnym kolorze skomponowana
7 7awartosd beczek wybranych przez szkockiego piesniarza
Dougiego Maclean i nazwana na czes¢ jego stynnej piosenki
(aledonig. Zaskakuje aromatami suszonych fig, rodzynek,
qgozdzikdw i owocow cytrusowych. W ustach bogata,
0 smaku ztozonym z nut orzechowych i pomarariczowych
oraz przyprawowej, lekko wytrawnej, dobrze zbalansowanej
koricéwee. Niefiltrowana na zimno.

% 46%
O whisky stodowa

objetos¢: 0,71

Kod: WHE03
Objetos¢ 0,051
Kod: WHE04

SZKOCJA 9

Ballechin 10 YO Highland
Single Malt Scotch Whisky

A Edradour Distillery Co. Ltd

Q Highland

10 1at, beczki po bourbonie i sherry oloroso

(2 Silnie torfowa (50 ppm), 0 naturalnym kolorze i bogatym
dymnym charakterze whisky dojrzewana w beczkach po
bourbonie i sherry oloroso, ktdra swa nazwe wzieta od
zamknietej w 1927 roku, sasiadujacej z Edradour, matej
destylarni w Pertshire. Charakteryzuje ja Swiezy zapach torfu
wzbogacony o aromaty sosny i waty cukrowej. W ustach
syrop ziotowy. Koricowka wytrawna z nutami popiofu z cygar.
Niefiltrowana na zimno.

% 46%
O whisky stodowa

objetos¢: 0,71

Kod: WHE14
Objetos¢ 0,051
Kod: WHE22
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Fettercairn
Distillery

Fettercairn to najstarsza, licencjonowana destylarnia
w Highland. Zatozyt ja w 1824 roku Aleksander Ramsey,
adaptujac na potrzeby zaktadu stary miyn w Nether-
mill. Niestety w 1829 roku Ramsey musiat sprzedac
przedsiebiorstwo z powodu kiopotéw finansowych.
Nowym wtiascicielem zostata rodzina Gladstonéw, co
okazato sie przetomowe dla catej historii whisky, bo-
wiem syn Williama Gladstona John zostat premierem
brytyjskiego rzadu i wplynat na zmiane przepiséw,
umozliwiajac dynamiczny rozwoj branzy.

Jednorozec z herbu zatozyciela pozostat na butelce
jako symbol najwyzszej jakosci, unikalnej whisky sto-

/m"—-

dowej — Fettercairn.

Fettercairn 12 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Fettercaim Distillery

Q Highland

12 lat, beczki po bourbonie, biaty dab amerykariski

[ Dojrzewana przez 12 lat w beczkach po bourbonie z biatego
debu amerykariskiego whisky o stonecznomiodowej barwie
7 bursztynowymi refleksami. Zachwyca bukietem ztozonym
z aromatow wanili, gruszek i przypraw, a takze niebanalnym
smakiem przywodzacym na mysl rzeskie nektarynki, owoce
tropikalne i Swiezo palona kawe. Zapadajacy w pamiec finisz
wywotujacy skojarzenia z rodzynkami suttankamii toffi.

FETTERCAIRN

Lt ua

Fettercairn 22 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Fettercaim Distillery

Q Highland

22 lata, beczki po bourbonie, biaty dab amerykariski

> Dojrzewana przez 22 lata w beczkach z debu amerykariskiego
po bourbonie whisky o bursztynowym kolorze i aromatach
banandw, owocow cytrusowych, rodzynek, fig i piernikéw.
W smaku wyczuwalne gruszki, karmelizowane pomararicze
ikawa, uzupetnione o nuty lukredji, wisni, ¢liwek i melasy.

Fettercairn 16 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Fettercaim Distillery

Q Highland

16 lat, beczka po sherry oloroso, beczka po sherry
palo cortado

> Whisky 0 wyrazistej miodowej barwie z brazowymi
przebtyskami. W nosie zachwyca wielowymiarowym
bukietem ztozonym z aromatdw przywodzacych na
mys| oprészone cukrem migdaty, suszone owoce
i starzone drewno. Na podniebieniu fantastycznie
ztozona, 0 smaku mango, morel, skorki cytrynowej
i suszonych na storicu rodzynek wzbogaconym o nuty
orzechéw whoskich, lekko palonej kawy, kakao i lukrecji.
Finisz wyrazisty, zdominowany przez stony karmel,
drewno sandatowe i lukrowany piernik. Podawac
najpierw solo, a potem z niewielka domieszkg zimnej
wody - rozciericzona otwiera si, eksponujac w bukiecie
aromaty owocow tropikalnych.

% 46,4% objetosc: 0,7

O whisky stodowa

Kod: WWM76

FETTERCAIRN

| AND UNGLE AR
T scomeH wiey. =

Fettercairn 28 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Fettercaim Distillery

Q Highland

28 1at, beczki po bourbonie, biaty dab amerykaniski

> Lezakowana przez 28 lat w beczkach po bourbonie z biafego
debu amerykariskiego whisky o gfebokim, potyskujacym ztotym
kolorze. W nosie jako pierwsze uderzaja aromaty wywotujace
skojarzenia z melonem i ananasem, powoli ustepujac nutom
przywodzacym na mysl melase, banany, imbir i lukrecje.
W smaku poczatkowo wyczuwalna skdrka cytrusowa i czamy
pieprz, ale zaraz pojawiaj sie Swiezo fuskane wioskie orzechy,
kawa i morele wzbogacone o niuanse balsamiczne. Bardzo
dfugi, wielowymiarowy i wyrafinowany posmak.

% 40% objetos¢: 0,7 % 47% objetosc¢: 0,71 % 42% objetos¢: 0,71
O whisky stodowa O whisky stodowa O whisky stodowa
Kod: WWM37 Kod: WWM53 Kod: WWM36
L ]




z zamiarem oferowania whisky dla ludzi potrafiacych

91at, biaty dab amerykarski
&> Dojrzewana diugie lata w beczkach z biatego debu

@ .

The Whisky Works Whisky Works 20 YO _
Glaswegian Single Grain >
Whisky Works to marka powotana do zycia przez /ﬁ\%g,\%gl\;vloxfh isky <
=
Whisky Makera i Blendera Gregga Glassa w 2017 roku Q Speyside 8
2
N
n

cieszy¢ sie zyciem.

Celem przyswiecajacym przedsiewzieciu byta cheé
dzielenia sie upodobaniem do ciekawych whisky za-
réwno w nowoczesnym jak i tradycyjnym stylu, po-
czawszy od stodowych, poprzez zbozowe, a na mie-
szanych skoriczywszy.

Kazda whisky Whisky Works jest produktem jedno-
razowym, butelkowanym bez filtracji na zimno czy

SINGLE GAAIN
SEOTCH WHISKY

amerykaniskiego klasyczna whisky zbozowa o bogatym
bukiecie ztozonym z aromatdw toffi i wanilii wzbogaconych

0 akcenty przypraw korzennych, suszonego kokosa

i soczystego ananasa oraz subtelnie stodkim smaku
dopefnionym nutami karmelizowanego creme brulee. Istnieje
zaledwie 1642 indywidualnie numerowanych butelek

tej 29-letniej whisky Single Grain, z ktérych kazda zostata
zabutelkowana z naturalng mocg, bez dodatku barwnika i bez
filtracji na zimno.

podbarwiania, w mocy najbardziej odpowiedniej do % 54,2% objetosé: 0,71
charakteru konkretnej whisky. Kazda jest wypuszcza- O whisky stodowa

na na rynek w matych partiach, w liczbie ponizej 2500

indywidualnie numerowanych butelek, nigdy wiecej Kod: WWMA0

nie powtarzajacych sie.

Whisky Works Quartermaster ~ Whisky Works King of Trees Whisky Works 20 YO
11 YO Blended Scotch Whisky 10 YO Highland Blended Malt Speyside Single Malt
A The Whisky Works Scotch Whisky Scotch Whisky
9 Szkodja A The Whisky Works A The Whisky Works
T11at, beczki po karaibskim rumie, sherry i bourbonie Q Highland Q Speyside

> 11-letnia szkocka whisky mieszana, ktérej unikalng kompozycje
smakw tworza whisky zbozowe z Highland i stody ze Speyside
faczace sie w mieszance wzbogaconej podczas okresu dojrzewania

10 1at, beczka po bourbonie, beczka z biatego debu
amerykanskiego, beczka z debu szkockiego
[} Przy produkaji tej whisky zastosowano rzadki proces dojrzewania

w beczkach po karaibskim rumie, sherry i bourbonie. Dojrzewajaca
w beczkach po rumie whisky zbozowa zyskuje stodycz i nuty
przyprawowe; czes¢ z niej finiszowana jest w beczkach po sherry
pedro ximénez. Dwa malty se Speyside, jeden lezakowany w biatym
debie amerykariskim, a drugi w beczkach po sherry, zestawiane

53 potem z whisky zbozowg tworzac ekskluzywna szkocka

whisky mieszang o ztotej barwie i zywym charakterze, na ktéry
sktadaj sie dojrzaty, roztaczajacy aromaty brzoskwiri w rumie
Znutami imbiru i kawy nos oraz wspaniale ztozone usta o smaku
orzechéw i migdatow z domieszkg rodzynek i skrek pomaraniczy.
Wyprodukowano tylko 2134 numerowanych butelek.

- wykorzystano drewno z dwustuletnich debéw szkockich
powalonych przez wiatr na terenie posiadtosd w Highland. Dab
szkocki rzadko daje wolne od sekéw klepki potrzebne do produkgji
beczek, a te powalone wiekowe drzewa dostarczyly odpowiedniego
drewna tylko na jedng beczke. Poczatkowo whisky dojrzewata

w beczkach po bourbonie (first fill) i beczkach z biatego debu
amerykariskiego (refill), a nastepnie czes¢ whisky finiszowana byta
w beczkach ze szkockiego debu, aby podkresli¢ aromaty jesiennych
owocow i wzbogaci¢ smak o nuty stodkiego cynamonu i przypraw
korzennych. Powstato zaledwie 2 157 numerowanych butelek; bez
filtracji na zimno i bez dodatku barwnika.

20 lat, beczki z biatego debu amerykariskiego
oraz 7 miesiecy, beczki po koniaku
[ Swietny ziotowy i kwiatowy single malt wyprodukowany

w 1998 roku, dojrzewajacy najpierw 20 lat w beczkach

7 biatego debu amerykariskiego, a potem przez siedem
miesiecy w beczkach po wydestylowanym takze w 1998
roku koniaku. To dzieki wykoriczeniu w beczkach po koniaku
whisky zyskafa stodkie ziotowe i fiotkowe aromaty, a takze
wyczuwalne w smaku nuty mlecznej czekolady, ztocistego
syropu, imbiru oraz truskawek ze Smietana. Wyprodukowano
tylko 1618 numerowanych butelek.

% 46,4% objetos¢: 0,71 % 46,5% objetosc¢: 0,71 % 47,1% objetos¢: 0,71
O whisky mieszana O whisky stodowa mieszana O whisky stodowa
Kod: WWM43 Kod: WWM42 Kod: WWM41




Dalmore Distillery

Zatozona w 1839 roku destylarnia Dalmore znajduje sie na pdtnocnym wybrzezu Za-
toki Firth of Cromarty w Pétnocnej Szkocji. Wszystko tu sprzyja produkcji whisky, po-

SZKOCJA Q

czynajac od wody z jeziora Loch Morie, potozonego wysoko wsrdd wzgdrz okalajacych
zatoke, po zloty jeczmien rosnacy na bogatych glebach wybrzeza wyspy Black Isle.
Usytuowanie budynkéw na poziomie morza jest réwniez korzystne, bowiem owiewa
je nasycone bryza morska powietrze. Dzieki temu zwrdcony w strone morza pod$ciét-
kowy magazyn zapewnia idealne warunki dla starzenia alkoholi z Dalmore.

Stynne poroze - symbol destylarni, umieszczony na kazdej butelce, nawigzuje do le-
gendy rodu MacKenzie — XIX-wiecznych wiascicieli destylarni. W 1263 roku przodek
klanu ocalil na polowaniu kréla Szkocji Aleksandra I1I przed rozszalatym jeleniem, za
co otrzymat szlachectwo i herb z wizerunkiem rogatego tba zwierzecia.

LMORE

s

Dalmore Aged 25 YO
Scotch Whisky

A Dalmore Distillery

Q Highland

beczki.z biatego debu amerykariskiego po bourbonie, sherry
palomino, finat w beczkach po porto tawny

[ Poczatkowo dojrzewa w beczkach z biatego debu amerykariskiego po
bourbonie. Potem jedna czes¢ kontynuuje dojrzewanie w 25-letnich
beczkach po sherry palomino, a druga — w beczkach po bourbonie
71980 roku. Nastepnie obie czgsci s zestawiane w beczkach po
bourbonie, a potem catos¢ przelewana do beczek po porto tawny.
Ten niecodzienny sposéb dojrzewania dat efekt w postaci zupefnie
wyjatkowej whisky o bujnych aromatach egzotycznych owocow,
marcepana, wanilii, toffi i ciasta figowego. Na podniebieniu
wyczuwalne s3 nuty skrki pomarariczowej, czekoladowych trufli,
lukredj, stodkiej sliwki i moczonych w sherry rodzynek. Na finiszu
uwage zwracaja niuanse przywodzace na mys| cukier trzcinowy,
syrop klonowy, gorzka czekolade i pikantny piernik.

DALMORI

Dalmore King Alexander III
Malt Scotch Whisky

A Dalmore Distillery

Q Highland

_bec;ki po bourbonie, ‘sherry Matusalem, maderze, marsali, porto
i winie cabernet sauvignon

[ Unikalna whisky stworzona ze $miatoscia i duza dozg artyzmu
w celu upamietnienia uratowania krla Szkocji Aleksandra Il
w 1263 roku. Jest jedyna w swiecie stodowa whisky dojrzewajaca
w szesciu réznych beczkach: po bourbonie, sherry Matusalem,
maderze, marsali, porto i winie cabernet sauvignon. Za sprawa
tej wyjatkowej kombinacji moze poszczycic sie doskonatg
harmonia, unikalng ztozonoscig oraz gtadkoscia. Bogaty nos
roztacza aromaty czerwonych i egzotycznych owocow i Swiezych
kwiat6w. Na podniebieniu wspaniale wielowymiarowa, 0 smaku
przywodzacym na mysl skérke cytryny, start wanilie, krem
karmelowy i miazdzone migdaty. Na finiszu emanujca nutami
imbiry, stodkiego cynamonu i gatki muszkatotowej.

Dalmore Aged 18 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Dalmore Distillery
Q Highland

18 lat; najpierw w beczkach z biatego debu amerykariskiego
po bourbonie, potem w beczkach po 30-letniej sherry

Matusalem
[} Tawyjatkowa whisky przez pierwsze 14 lat byfa poddawana

starzeniu w beczkach z debu amerykariskiego, a nastepne
4 lataw beczkach po 30-letniej sherry Matusalem.

Nos emanuje aromatami waniii i ciemnej czekolady
wzbogaconymi o nuty pomaraniczy i cynamonu. W ustach
kandyzowane cytrusy, kawa, gatka muszkatotowa i gozdzik.
W dugim finiszu przewijaj sie cytrusy, dab i przyprawy.

% 42% objetosc: 0,7 | % 40% objetosc: 0,71 % 43% objgtosc: 0,7 |
O whisky stodowa O whisky stodowa O whisky stodowa
Kod: WWMO6 Kod: WWMO5 Kod: WWMO03
{




Dalmore Aged 12 YO
Single Malt Scotch

Whisky
A Dalmore Distillery
Q Highland

po sherr

% 40%
O whisky stodowa

Kod: WWMO1

3 i l PORT WOOD

-

Dalmore Port Wood Reserve
Single Malt Scotch Whisky

A Dalmore Distillery

Q Highland

beczki po bourbonie i porto tawny

[EX W nosie aromaty czerwonych owocow, pomarariczy i Sliwek,
atakze nuty toffi i budyniu. Na podniebieniu wyczuwalne
nektarynkii stodkie aromaty kremowego karmelu, prazonych
orzechow i kawy. Finisz przynosi posmak dojrzatych sliwek,
rodzynek, czerwonych pomarariczy i macerowanych wisni.

@ 12 lat; 9 lat w beczkach po bourbonie, 3 lata w beczkach

) Dwunastoletnia whisky z Dalmore za sprawg swej
wyjatkowej obfitosci aromatdw i smakéw jest uznawana
7a alkohol znacznie bardziej ztozony, niz by to wynikato
7 jego wieku. Dalmore 12 YO dojrzewata przez 9 lat
w beczkach po bourbonie, a przez kolejne 3 czesciowo
w beczkach po sherry. Bujny nos szafuje aromatami
cytrusowymi, czekolady i aromatycznych przypraw.

W ustach kontynuacja nut cytrusowych, ktdrym
towarzysza niuanse sherry oloroso i wanilii. W koricdwce
wyczuwalna palona kawa i czekolada.

objetos¢: 0,71

DALMORE

Dalmore Aged 15 YO Single
Malt Scotch Whisky

A Dalmore Distillery
Q Highland

15 1at; 12 lat w beczkach z biatego debu amerykariskiego
po bourbonie, kolejne 3 - w beczkach po sherry Amoroso,

Apostoles i Matusalem
[E Gladka, bogata i kragta whisky reprezentatywna dla stylu

destylami Dalmore. Przez 12 lat dojrzewata w beczkach

7 biatego debu amerykariskiego po bourbonie, a nastepnie
zostata rozdzielona do trzech rodzajéw beczek po sherry -
Amoroso, Apostoles i Matusalem - na kolejne trzy lata, a potem
finalnie na nowo pofaczona. Zachwyca aromatem marmolady
pomaranczowej, cynamonu i gatki muszkatotowej oraz
smakiem wywotujacym skojarzenia z mandarynkami, wanilia,
imbirem i jabtkami. Na finiszu dab i Swigteczne przyprawy.

Dalmore 12 YO
Sherry Cask Select

A Dalmore Distillery
Q Highland
12 1at; 10 lat w beczkach po bourbonie z biatego debu
amerykanskiego, co najmniej 2 lata w beczkach po sherry
oloroso i pedro ximenez
[ Elegancka whisky swych charakterystycznych cech nabrafa

wwyniku wyjatkowego procesu lezakowania; najpierw przez
10 lat dojrzewata w beczkach z biatego debu amerykariskiego
po bourbonie. Nastepnie nabierata przyprawowo owocowego
charakteru w specjalnie wybranych europejskich i amerykariskich
beczkach po sherry oloroso i pedro ximenez. W efekcie nos
roztacza aromaty karmelizowanych pomaraniczy, imbiru
i nasaczonych miodemn suftanek. W smaku wyczuwalna gorzka
zekolada, zmiazdzone migdaty i cynamon. W koricowee daje
sie wyczuc stodki wptyw gron pedro ximenez oraz nuty mango,
panna cotty i biszkoptu cytrynowego.
% objetos¢: 0,7
O whisky stodowa

Kod: WWM74

Dalmore Cigar Malt Reserve
Single Malt Scotch Whisky

A Dalmore Distillery

Q Highland

beczki po bou_rbome, 30-letniej sherry Matusalem i winie
cabernet sauvignon

[ Stworzona z mysla 0 towarzyszeniu dobremu cygaru, ale
réwnie wspaniale wypada degustowana solo. Jest starzona
w beczkach po bourbonie i 30-letniej sherry Matusalem,
a wykariczana w beczkach po winie cabernet sauvignon.
Bogaty nos roztacza aromaty cynamonu, wanilii i czerwonych
owocow. W ustach prym wiodg owoce tropikalne, banany,
toffi i lody waniliowe. W korficéwce wyczuwalna skérka
7 pomarariczy, bergamotka i zmiazdzone przyprawy.

% 46,5% objetos¢: 0,71 % 40% objetos¢: 0,71 % 44% objetos¢: 0,7
O whisky stodowa O whisky stodowa O whisky stodowa
Kod: WWM35 Kod: WWM02 Kod: WWM04
{
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John E McPherson
& Sons

Od XIII wieku klan McPherson zamieszkiwat region Bade-
noch na wyzynach Szkocji, bogaty w legendy i wydarzenia
historyczne. Klan rozstawit Ewen McPherson, zyjacy w I-e€j
potowie XVIIT wieku, ktéry walczyt u boku Karola Edwarda
Stewarta w bitwie pod Prestonpans za co zostat wyjety spod
prawa i musiat ukrywaé sie przez wiele lat.

Szef klanu McPherson zawsze znany jako Cluny McPherson
(1804-1885) zamieszkiwatl zamek Cluny Castle w Laggan
(Inverness-shire, Highland). W 1857 roku Cluny McPher-
son uzyczyt swojego imienia whisky stworzonej w wytwdrni
John E McPherson & Sons, pozwalajac rdwniez na umiesz-
czenie na etykiecie herbu i klanowego motto ,,touch not a cat
bot a glove”.

Z biegiem czasu ostatecznie stracita swa pierwotna na-
zwe - ale pamie¢ o stynnej whisky przetrwata. Dzi$ jej
spadkobierca i producentem jest wielka grupa Whyte
& Mackay. Obecnie naczelnikiem klanu jest Sir William
McPherson of Cluny and Blairgowrie.

SCOTCH**

. W‘@f{&mﬁfﬁj

SLENSED § BUTTLED W SCIRINE i

Cluny

A John E McPherson & Sons

Q Stkocja

minimum 36 miesiecy, beczki po bourbonie

¥ Cluny jest trunkiem o wyraznie szkockim, cho¢ nienarzucajacym
sie charakterze. Jest szkocka, bo wyraznie czu¢ w niej skfadniki
stodowe i torfowo-dymne, ale tez owocowe - banandw,
brzoskwiniz puszki, suszonych owocéw i bakalii, a takze
migdatow i orzechdw (a nawet orzechowkil). W smaku bogata
i owniez orzechowa, z nutkami karmelu.

% 40%
O whisky mieszana

Kod: WWM60




JEG Stewart & Co

FINEST
NDED SCOTCH
WHISKY

?
!
Fionggring 3"

Stewart’s Finest Blended
Scotch Whisky

A J&G Stewart & (o

Q Szkocja

minimum 3 lata w beczkach debowych

[ Dobrej jakosci mieszana szkocka whisky 0 bogatych aromatach
miodu, ciemnej czekolady i mandarynek. W ustach gtadka,
0 dobrze zbalansowanym smaku. Posiada wyraZne elementy
stylu single malts ze Speyside. Jest swietnym przykfadem
tradycyjnej sztuki mieszania szkockich whisky. Idealna do
koktaji.

% 40%
O whisky mieszana

Kod: WWM80
Objetosc 0,351
Kod: WWM81

Lombard Brands

Storm
Blended Malt Scotch Whisky

A Lombard Brands Ltd.

Q Szkocja

3 lata

[ Storm to bardzo specyficzny, wyraznie naznaczony wptywem morza
blended malt. Do stworzenia tego unikalnego profilu smakowego
wykorzystano beczki z whisky stodowg pochodzace z najbardziej
ekstremalnie potozonych szkockich destylarni. Powstate na dzikim szkockim
wybrzezu mocno morskie w charakterze, zabarwione stonym niuansem,
malts o nutach tostowych, dymnych i stonych zestawiono z najlzejszymi
i najstodszymi single malts pochodzacymi z zyznych terendw Speyside.
W efekcie pofaczenia tych diametralnie réznych whiskies otrzymano
produkt o bardzo swoistym charakterze. W nosie wyczuwalne aromaty
wanilii, suszonych moreli i stonego karmelu. Na podniebieniu prazony
jeczmiert, sol morska, pieprz i orzechy w miodzie. W finiszu pojawiaja sie
stodkie przyprawy.

% 43% objetos¢: 0,701
O whisky mieszana stodowa
Kod: WST01
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Whyte & Mackay

SZKOCJA Q

Idealna do drinkéw i koktajli
wspétczesna whisky idgca
z biegiem czaséw.

Woodsman
A Whyte & Mackay

Q Szkogja

nowe beczki z debu amerykariskiego i beczki po bourbonie

[E> Cechuje ja bogata, ciepfa, zotobrazowa barwa i wyraznie
waniliowe aromaty przemieszane z subtelnymi nutami
dymnymi. W smaku takze wyczuwalne niuanse waniliowe
7 domieszka przypraw korzennych i delikatng dymna stodycza.
Przyjemny, bezpretensjonalny, lekko stodkawy posmak.
Whisky dojrzewata w nowych beczkach z biatego debu
amerykariskiego zrobionych specjalnie do tego celu w Ohio
oraz w podwajnie wypalanych beczkach po bourbonie, dzieki
(zemu mocno naznaczona jest waniliowg stodycza i niuansem
dymnym. Idealna whisky do drinkdw.

% 40%
O whisky mieszana

Kod: WWM69




Gonzalez Byass

Unikalna whisky z Hiszpanii,
lezakowana w beczkach po sherry
pedro ximénez.

e
LANDWHISKY

OUTLANDWHISKY

[0 IN SHERRY CASKS
e T

700ML - 41.3% VOL.

~—_ —

Nomad Outland Whisky
Sherry Cask

A Gonzdlez Byass

Q Andaluzja

@ 9-12 lat, beczki po bourbonie, sherry oloroso i pedro ximénez

(> Nomad Outland Whisky famie zasady, jakimi rzadz sie Swiat szkockiej whisky.
Zwyczajowo beczki po sherry ekspediowane s3 do destylarni w Szkocji.
W przypadku Nomada postepuje sie jednak niekonwencjonalnie, wysyfajac
mieszanke destylatow dojrzewang poczatkowo w Szkodji przez okres 58 lat,
a potem jeszcze, po pofaczeniu, kolejne 3 lata w beczkach po sherry oloroso,
do winiarni Nomad w Andaluzji na potudniu Hiszpanii, by tam zakoczyta
proces dojrzewania w beczkach po sherry z odmiany pedro ximénez. Podczas
tego ostatniego, 12 miesieczneqo, etapu dojrzewania Nomad nabiera
niepowtarzalnego charakteru. Cieszy oko wspaniatg topazowa barwa
z wyraznymi przebtyskami. Intryguje specyficznym bukietem, w ktorym
wyczuwa sie aromaty stodu, drewna i sherry. Na podniebieniu fagodna
i elegancka, o smaku przywodzacym na mysl rodzynki i miod oraz dtugim,
przyjemnym finiszu zabarwionym niuansem waniliowym i rodzynkowym.
(atos¢ zachwyca subtelng elegandja i dtugim, gfebokim posmakiem.

% 413% objetos: 0,70
O whisky mieszana
Kod: HGB12

Chateau D’Arche

Wyjatkowa whisky z Francji,
dojrzewa w beczkach po winie
sauternes.

Whisky d’Arche

A Chiteau d'Arche

Q Bordeaux

@5lat

(=) Whisky d'Arche powstaje z pofaczenia dwdch destylatéw ze stodu
jeczmiennego produkowanych tak jak tradycyjne single malt ze
Szkogji. Dojrzewa w beczkach debowych przez cztery i pét roku.
Potem 6 miesiecy lezakuje w starannie wybranych beczkach po
winie Sauternes Chéteau d’Arche Grand Vin. Charakteryzuje ja
delikatnie zlota barwa i niezbyt intensywny, ale drugo utrzymujacy
sie aromat, przede wszystkim owocowy, ale wzbogacony
o nuty orzechéw, marcepana, miodu i gatki muszkatotowej.
Na podniebieniu jest dobrze zbalansowana i zniuansowana —
7 poczatku 53 wyczuwalne suszone owoce, migdaty i akcenty
orzechowe, poZniej pojawia sie takze suszona skorka cytryny,
drewno i nuty zbozowe, a takze lekki smak miodu i wanilii. Catos¢
pozostawia dfugi, gfadki posmak i wrazenie pieknej harmonii.

% 40% objetos¢: 0,701
O whisky stodowa
Kod: FARO1
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Molly Malone
Premium Irish
Whiskey

Piekna mtoda kobieta o obfitych ksztattach i waskiej ta-
lii. Zwykia straganiarka. DNA Irlandii - tak po latach
ochrzcili ja wspétziomkowie. Jej nawotywania do zakupu
krabdw i matzy, uzupeione rytmem pchanego drewnia-
nego woézka, nadaty ton jednej z najbardziej rozpozna-
walnych pieéni irlandzkich wszech czaséw. O Molly Mal-
lone $piewaja zeglarze, ja przywotuja kibice na stadionach
Aviva i Croke Park w Dublinie.

Ta tradycyjna ballada stata sie nieformalnym hymnem
Dublina. Richard Lombard-Chibnall, zatozyciel i pomy-
stodawca projektu Whiskey Molly Malone, pochodzi z ro-
dziny, ktéra od niemal 300 lat zajmuje sie dystrybucja
stabych i mocnych trunkéw. Swdj najnowszy projekt od-
palit ledwo rok temu, ale irlandzka Whiskey Molly Malone
znaja juz smakosze w kilkunastu krajach.
Trzydziestoletnie do$wiadczenie w handlu alkoholami
pozwolito Richardowi pozna¢ irlandzki przemyst spirytu-
sowy na wskro$: wybrat do stworzenia tej whiskey stody
0 szczegblnych walorach smakowych. Gtéwnie pochodza
one z amerykanskich beczek debowych Quercus alba. Deli-
katnie stodka i lekka whiskey ma odzwierciedla¢ charak-
ter postaci legendarnej Molly Malone.

Dojrzewa w beczkach po burbonie. To nadaje jej miek-
kosci i wyczuwalnej stodyczy. Aby dab nie sttumit cha-
rakteru trunku, beczki pochodzg z drugiego uzycia. Warto
pamietac, ze burbon, ktéry byt ich pierwszym lokatorem,
wyjatowit je delikatnie, pochtaniajac kokosowe i wanilio-
we walory garbnikdéw. Dzieki temu beczka staje sie deli-
katniejsza wobec znajdujacego sie w niej ptynu.

Artur Boruta

To produkowana rzemieslniczo,
w matych partiach, irlandzka
whiskey premium.

et

© MOLLY MALONE

Molly Malone

Premium Irish Whiskey
A The Molly Malone Whiskey Co.
Q Irlandia
beczki po bourbonie, biaty dab amerykaniski

> Molly Malone Irish Whiskey to produkowana rzemieshiczo, w matych

partiach, irlandzka whiskey premium idealnie oddajaca charakter swojej
kultowej imienniczki — legendamej postaci irlandzkiego folkloru, o ktdrej
pies, bedaca nieoficjalnym hymnem Dublina, czgsto rozbrzmiewa

w tamtejszych pubach, szczegélnie podczas meczow reprezentadji Irlandii
wrugby. Ta lekka i subtelnie stodka w smaku whiskey zostata zestawiona
7 najlepszych, starannie wybranych irlandzkich stodowych i zbozowych
whiskeys powstatych we wiodacych destylarniach Irlandii. Nastepnie
catos¢ poddano dojrzewaniu w beczkach z amerykariskiego debu (second
fill) wzmacniajacych bogaty, a jednoczesnie subtelny aromat trunku, nie
przyttaczajac jednoczesnie jego lekkiego, wysublimowaneqo stylu. Jako ze
Molly Malone stanowi wizerunek Irlandii jako kraju, nie jest przypisana do
7adnej konkretnej destylami.

% 40% objetos¢: 0,70
O whisky mieszana
Kod: IMMOT_KART




Wodka Potocki

Dziatalno$¢ gorzelni Potockich w tancucie zaczeta sie w 1816 roku
i trwata nieprzerwanie az do 1944. Potomek zatozyciela, Jan Roman
Potocki, wskrzesit te tradycje w roku 2002, wprowadzajac Wodke
Potocki na rynki europejskie, a nastepnie amerykanski i azjatycki.
W tej wodce wszystko jest polskie i najwyzszej jakosci. Dwukrot-
nie destylowana, ale nie filtrowana, tak aby przywota¢ autentycz-
ny, prawdziwy smak polskiego zyta i wyrazi¢ charakter tradycyjnej
wodki.

Szczegdlnie wyjatkowy jest jej diugi finisz, ktéry zawdziecza do-

POLSKA @

ktadnej selekcji zyta, krystalicznej wodzie i starannej kontroli tem-
peratury podczas destylacji.

Wodka Potocki

Q Polska

[ Historia wodki Potocki Scisle zwiazana jest z gorzelniczg dziatalnosci
rodziny Potockich prowadzong w taricucie i trwajaca nieprzerwanie od
1816 do 1944 roku.Tradycje te wskrzesit w 2002 roku potomek rodu Jan
Roman Potocki, wprowadzajac Wodke Potocki na swiatowe rynki. W tej
wodce wszystko jest polskie i najwyzszej jakosc. Nie jest filtrowana,
a destylowana tylko dwukrotnie, co pozwolito otrzymac produkt
0 bardzo charakterystycznym, domowym i spizamianym, przyjemnym
dla podniebienia, smaku. Uwage zwraca diugi, oryginalny, subtelnie
stodkawy finisz. Wadke, Potocki”mozna pic zardwno jako aperitif, jak
i do dan lubigcych mocny,,akompaniament’”

% 40% objetos¢: 0,7
O wodka

Kod: VPOO1_PUSZKA
Wddka Potocki bez puszki
Kod: POOT




...dawno temu
w dworze...

...mieszkata piekna tajemnicza kobieta.
Réznie o niej méwiono — wiedZma,
zielarka, uzdrowicielka. Kochala

i rozumiata nature. Zbierata ziota, polne
kwiaty, owoce

z dzikich drzew i krzewéw. Legenda
glosi, Ze potrafita robi¢ mikstury, ktore
przywracaly zdrowie i mtodosc,

a nawet... zapewniaty niesmiertelnosc.
Mijaty wieki, ludzie rodzili si¢ i umierali,
a tajemniczq kobiecq postac wciqz
widywano w dworze i okolicy.
Réwniez i dzis, gdy zapada zmierzch,
posta¢ mtodej kobiety czasami

pojawia sie miedzy drzewami
sierakowskiego parku...

Wodki z Sierakowa powstajg wedtug
receptur z legendarnej przesztosci,
dlatego jej duch wciqz jest tu obecny.

POLSKA WODKA RZEMIESLNICZA




Dwor Sierakéw Superior
Q Polska

& Biata wodka smakowa zestawiona ze spirytusu zbozowego, destylatow ¢liwkowych
i jabtkowych oraz nalewdw na dzika réze, wanilie, ziarno owsa i rodzynki.
Efekt: wyjatkowa, krystaliczna wédka z tagodnym dotknigciem owocu.

POLSKA @

% 40%
© Wwddka smakowa gatunkowa

Dwor Sierakéw Superior w pudetku
objetos¢: 0,71

Kod: VSI10_UNP

Dwor Sierakéw Superior Limited Edition
objetos¢: 0,71

FE 008 By
Kod: Vs/17 . | .
I . |
o Dvor Sierakoy
[ T
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Dok SErskon
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Dvon Sigmasch
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Dwor Sierakéw Superior

w ozdobnym pudetku Dt‘:’ or/Srl.erall(ow Superior bez opakownia Edycja limitowana
objetos¢: 0,51 objetosc:0.7 Dwor Sierakow Superior w drewnianej skrzynce
Kod: VSI02_PN . objetosc: 4,51
Kod: VSI10_E Ko IS
Wodka bez pudetka
Kod: VS102_K °
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Dwor SIERAKOW

Dwor Sierakow Starzona
w Beczce 0,7 1 w pudetku

A Dom Wina sp.z 0.0.

Q Polska

36 miesiecy

[E Wydestylowana z 2yta, kukurydzy i jeczmienia, a nastepnie
lezakowana przez 36 miesiecy w debowych beczkach wodka
0 jasnobursztynowym kolorze i wspaniatym bukiecie ztozonym
ze stodkich aromatdw wanilii, jabtek i gruszek.

% 40% objetos¢: 0,71

O wédka smakowa gatunkowa
Kod: VSI07_UNP

Wodka bez pudefka
Kod: VSI07_E

POLSKA WODKA RZEMIESLNICZA
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Dwor Sierakow Ziemniak
Kosher 0,7 1 w pudetku

A Dom Wina sp.z 0.0.

Q Polska

_

(> Powstata z polskich ziemniakdw wddka o lekko stodkich
aromatach biszkoptow, polnych kwiatéw i chleba. Na
podniebieniu nieco pieprzna i orzechowa, 0 zabarwionym nuta
goryczki posmaku. Podawac schtodzona.

% 40% objetos¢: 0,71
O wédka czysta
Kod: VSI16_UNP

Wodka bez pudefka
Kod: V/SI16

Wodka 0,5 | w pudetku
Kod: VSI15_PUD
Wodka 0,5 I bez pudetka
Kod: VSI15




g DOR SIERAKOW

Dwor Sierakéw Sliwa
z Tarning 0,7 1 w pudetku

A Dom Wina sp.z 0.0,

Q Polska

-

¥ Kolor bladobrzoskwiniowy z delikatnymi fiotkkowymi
przebtyskami. W nosie marynowana sliwka, aromaty
brzoskwini, lukregji, konfitury z rézy, pigwa, miod.
Na podniebieniu wddka jest pétwytrawna, 0 smaku
przywodzacym na mysl suszone ¢liwki, lukrecjg, midd, melise
i gorzkie ziofa. Pozostawia posmak brzoskwin i suszonych
moreli. Na koricu deserowa czekolada.

% 40% objetos¢: 0,7

O wiédka smakowa gatunkowa

Kod: VSI19_UNP

Wddka bez pudetka
Kod: V5119

Dwor Sigrakow |

) WOR SIERAKOW

il |

Dwor Sierakow Pieprzowa
0,7 1 w pudetku

Dom Winasp.z 0.0.

Q Polska

.

> Dwor Sierakow Pieprzowa w ozdobnym pudefku. W tej
klasycznej polskiej pieprzowce przez moment czujemy
w nosie Swiezo zmielony pieprz, delikatny zapach migty,
ziela angielskiego i liscia laurowego. Gdy wédka otworzy sie
w kieliszku, dochodzq aromaty ziét. W ustach zdecydowana,
intensywna z lekko stodkawym, bardzo pikantnym finiszem.

% 40% objetos¢: 0,7

O wodka smakowa gatunkowa
Kod: VSI21_UNP

Wodka bez pudetka
Kod: VSI21

DWOR Suamm

Dwor Sierakow Czarny Bez
0,7 l w pudetku

Dom Wina sp.z 0.0.

Q Polska

-

[ Wyprodukowana na bazie spirytusu zbozowego i czarnego
bzu, uszlachetniona dodatkami owocowymi, korzennymi
i ziotowymi. Pierwsze wrazenie stodyczy w nosie delikatnie
przykrywa migdatowa goryczka. Otwierajac sie w kieliszku,
wodka uwalnia aromaty ajerkoniaku, a po chwili karmelu,
tostow, dymu i beczki. W ustach dobrze zbudowana, wrecz
gesta, 0 przyjemnej stodyczy suszonej sliwki, jezyn i owocow
lasu. Podawac na koniec positku, do deseru.

% 40%
O wiodka smakowa gatunkowa

Kod: VSI22_UNP

objetos¢: 0,7

Wodka bez pudetka
Kod: V5122

POLSKA @
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Z PRYWATNEJ KOLEKCJI PULKOWNIKA BORUTY

Dwor Sierakow Palona
Pulkownika Boruty

w drewnianej skrzynce

A Dom Wina sp. z 0.0.

Q Polska

_

[ Palenie wodki, czyli dodawanie do niej karmelu, jest tradycja tonaca
w mrokach historii. Przepalanki nalezaty do ulubionych napitkéw
utanow Il Rzeczypospolitej. Gdy alkohol byt naprawde mocny,
odrobina cukru tagodzita ostros¢ trunku, a dodatki maceratéw
nadawaty mu szlachetnosc. Przepalanki robiono zaréwno wedy,
qdy armia stata w polu, jak i we dworach w czasach pokoju.
Wadka Palona z kolekji putkownika robiona jest ze spirytusu
Zytniego z prazonych ziaren, z dodatkiem karmelu i kompozycji
zmacerowanych ziot. Jej wysokoprocentowa moc przykrywaja
zapachy i smaki kakao, rozmarynu, ziét, miodu i gorzkiej czekolady.

% 52% objetos¢: 0,71
O wadka smakowa gatunkowa
Kod: V/SI12_SKR

Wodka bez skrzynki
Kod: VSIT2_N




Litchquor

Litchquor Ltd to jedna z liczacych sie i cenionych
destylarni maurytyjskich, ktéra specjalizuje sie

MAURITIUS 9

w rozwoju jakosciowych alkoholi wysokoprocen-
towych. Wszystkie rumy wytwarzane s3 w limi-
towanych ilo$ciach, produkowane sa z trzciny
cukrowej zebranej na zyznych, wulkanicznych te-
renach na wyspie Mauritius. Kluczowym produk-
tem destylarni Litchquor jest rum Gold of Mau-
ritius. To hotd dla zapierajacych dech w piersiach
krajobrazow, spektakularnych szczytéw gorskich,
biatych plaz, btekitnych lagun, a zwlaszcza wielo-

kulturowej populacji oraz tradycji.

Rom Club Mauritius

Caramel Liqueur

A Litchquor Ltd

Q Mauritius

_

() Mauritius Rom Club Caramel to idealne
pofaczenie rumu maurytyjskiego i stodkiego
karmelu. Zaréwno w jego aromacie jak i smaku
mozna wyczué nuty toffi i biatej czekolady
sprawiajace, ze likier jest kuszacy i bogaty.

% 40%
O num

objetos¢: 0,70

Kod: PWA0S

Rom Club Mauritius
Sherry Spiced

A Litchquor Ltd

Q Mauritius

beczka po sherry

) Rum lezakowany w beczkach po sherry. W nosie
wyraznie wyczuwalne nuty migdatow i wisni
maraschino. Na podniebieniu mocny i gtadki,
0 bogatym smaku z nutami melasy, czekolady,
orzechdw i wanilii. Do degustaji z lodem lub
w koktajlach.

% 40%
O rum

objetos¢: 0,701

Kod: PWAO4

Rom Club Mauritius
White

A Litchquor Ltd

Q Mauritius

_

[E Rum o czystym i przyjemnym aromace,
w ktorym wyczuwalne s subtelne nuty kokosa,
waniliiiimbiru. Jego bogaty smak przywodzi
na mysl migkka, stodka pomarariczg i orzech
kokosowy. Doskonaty rum do wykorzystania
w tropikalnych koktajlach.

% 40%
O nm

objetos¢: 0,701

Kod: PWA03

Rom Club Mauritius
Classic Spiced

A Litchquor Ltd

Q Mauritius

_

E Powstajacy z trzciny cukrowej uprawianej na
wulkanicznym podtozu wyspy Mauritius rum
0 wyrazistych aromatach suszonych owocow
i przypraw, wsrod ktdrych wyraznie wybija
sie nuta cynamonu. W ustach fagodny, gfadki
i aksamitny, o przyjemnie dtugim posmaku.
Podawac w formie tropikalnych koktajli lub solo.

% 40%
O nm

objetos¢: 0,70

Kod: PWA13




FRANCJA Q

ESNE 7
DU VIN

JEAN LENOIR

Probki zapachowe

Na ocene waloréw wina sktadaja sie wrazenia wzro-
kowe, smakowe i zapachowe. Dla wielu degustato-
réw ocena zaczyna sie i — dla wielu — koriczy witasnie
na nosie.

Sa tacy specjalisci, ktdrzy z bogactwa zapachéw uno-
szacych sie nad powierzchnig wina potrafia wyczytac
niemal wszystko. Czy wino jest stare czy mtode, jak
dhugo i w jaki sposéb dojrzewato, ile czasu bedzie
mozna je jeszcze przechowywac. Stad tak wielka
wage w szkoleniu adeptéw degustacji przywiazuje
sie wiasnie do tego etapu oceny wina.

Problem jednak w tym, ze bogactwo zapachow
i skojarzen ludzkich jest niemal nieograniczone. Na
kazdym winiarskim kursie czy towarzyskich spotka-
niach przy winie najczesciej powtarzanym stwier-
dzeniem jest: ,Wiem! Znam ten zapach! Tylko, co
to jest...?”

Rozwigzanie problemu jest tylko jedno: wacha¢, wa-
cha¢, i jeszcze raz wachaé. A potem zapamietywac.
Dlatego witasnie wymyslono zestaw podstawowych
zapachdéw, ktdre znajduja sie w réznych winach. Od
biatych do czerwonych, od wytrawnych - po stodkie.
Do kazdego zestawu dodajemy utatwiajacy nauke
polskojezyczny przewodnik ,,Zapachy wina” autor-
stwa Jeana Lenoir (w formacie pdf).

Do kazdego zestawu
otrzymasz polskojezyczny

przewodnik

»Lapachy Wina"
autorstwa Jeana Lenoir

w formacie pdf.

54 Aromaty wina
Komplet 54 prébek zapachowych Le Nez du Vin

Najwazniejsze, kompletne dzieto Jeana Lenoira umozliwiajace wycwiczenie
powonienia. Umieszczony w czerwonej szkatule zestaw sktada sie z 54 probek
zapachowych najwyzszej jakosci oraz przewodnika w jezyku polskim zawierajacego
wstep 0 zapachach win i charakterystyke 54 najwazniejszych aromatow, ktdre

mozna znalez¢ w winie.
Kod: FLN 01
Idealne
na prezent!
sprawdzZ na
domwina.pl
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kod dw nazwa produktu dostawca

FLNO1 Komplet 54 probek zapachowych Le Nez du Vin - Aromaty wina Jean Lenoir
FLNO2 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Czerwone i biate wina Jean Lenoir
FLNO3 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Biate wina i szampany Jean Lenoir
FLNO4 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Czerwone wina Jean Lenoir
FLNO5 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Btedy w winie Jean Lenoir
FLNO6 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Nowa beczka debowa Jean Lenoir
FLNO7 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Podstawowe aromaty Jean Lenoir
FLN12 Komplet prébek zapachowych Le Nez du Vin - Aromaty whisky Jean Lenoir




Coffee_, Wine

sweets by Consonni « spirits by Dom Wina

Drodzy Mitosnicy Sztuki i Wina, zapraszamy na Swietny
deser (ub przekgski i lampke wina w Coffee&Wine w Krakowie

(2O IRENA vis a vis Teatru im.J.Stowackiego.

Cztonkowie Klubu Domu Wina skorzystajg tu ze swoich przywilejow.

Rezerwacje | zamobwienia
telefonicznie: 12 422 33 34 (ub mail: kontakt@coffeeandwine.pl

Krakéw, ul. Szpitalna 34

facebook.com/coffeeandwine.consonni
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Geografia wina

w 100 niewinnych historiach At
Stary Swiat

MICHAL BARDEL | WO

Wojciech Giebuta

huchnia
1 Wino

0O sztuce tgczenia
win z potrawami

&9 rozwazan o winie
z flustracjami Andrzeja Zareby
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) Ksiegarnia online zaprasza 1
C Z A S W I N A | na degustacje ksigzek !

czaswina.pl




DOM&&EWINA

HURT

WYBRANE WINA
/[ OFERTY HURTOWEJ
HORECA

SUPERHURT

) Szybka dostawa
towaru na terenie catej Polski
Niskie minimum
logistyczne

0O Wina od renomowanych
producentéw

0O Opieka
indywidualnego doradcy

0O Dobér win pod katem menu
i preferencji klienta
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Oferta win dedykowanych do HORECA

producent kraj region / apelacja typ odmiany beczka / dojrzewanie nr.strony

WINA BANKIETOWE
(HI36 075 Big fatLlama Chardonnay Vifa la Rosa Chile Dolina Centralna wyt.  chardonnay - 126
(HI37 075 Big FatLlama Merlot Vifa la Rosa Chile Dolina Centralna wyt.  merlot - 126
HAN5T 0,75 Sol del Rey Blanco Semi Seco Bodega LaVina — La Font dela Figuera Hiszpania Walencja polwyt. macabeo, malvasia, merseguera - a7
HANSO 0,75 Sol del Rey Tinto Semi Seco Bodega LaVina —LaFont dela Figuera Hiszpania Walencja pétwyt. tempranillo, monastrell - 4
HAN6O 0,75 Fuente de Suefios Blanco Semi Seco Bodega LaVina — La Font dela Figuera Hiszpania Walencja pétwyt. macabeo, malvasia, merseguera - 4
HAN59 0,75 Fuente de Suefios Tinto Semi Seco Bodega LaVina — La Font dela Figuera Hiszpania Walencja potwyt. tempranillo, monastrell - 47
HANS8 5 TorreTallada Blanco 5 | Bodega LaVina — La Font de a Figuera Hiszpania Walendja wyt.  macabeo, malvasia, mersequera - L
HANS7 5 TorreTallada Tinto 5| Bodega LaVina — La Font dela Figuera Hiszpania Walencja wyt.  tempranillo, monastrell - £
WFCTT 0,75 Terre Allegre Trebbiano (ieloeTerra Wiochy Apulia pétwyt. trebbiano - 82
WFC12 0,75 Terre Allegre Sangiovese CieloeTerra Wiochy Apulia polwyt. sangiovese - 82

PROJEKT ETYKIETA DEDYKOWANA
HOROT 0,75 Private Label Blanco Semi Seco Bodega LaVina— La Font de la Figuera Hiszpania Walencja pétwyt. macabeo, malvasia, merseguera - -
HOR02 0,75 Private Label Tinto Semi Seco Bodega LaVina — La Font de la Figuera Hiszpania Walenda potwyt. tempranillo, monastrell - -

HORECA — WINA DO KART WIN
Szamapny i wina musujace
FSZ01 0,75 Royale Réserve Brut Champagne Philipponnat Francja Szampania wyt. pinot noir, chardonnay, pinot meunier 3lata 35
FDCO2 0,75 Champagne Devaux Cuvée D5 Ans dAge (Champagne Devaux franga Szampania wyt. 55% pinot noir, 45% chardonnay 5lat 34
FDC16 0,75 Leonce d'Albe Spécial Réserve Brut (Champagne Devaux Francja Szampania wyt. 85% pinot noir, 15% chardonnay 30 miesiecy 34
FCEOS 0,75 Clérotstein Auxerrois (ave de Cléebourg Francja Alzaga Wyt auxerois 9 miesiecy 14
HMMOT 0,75 Cava Palau Brut Mont Marcal Hiszpania Katalonia péhwyt. macabeo, xarello, parellada 12 miesiecy 54
HMMO02 0,75 Cava Palau Semi Seco Mont Marcal Hiszpania Katalonia potst.  xarel.lo, macabeo, parellada 12 miesiecy 54
HMM19 0,75 CavaMont Marcal Gran Cuvée BrutReserva ~ Mont Marcal Hiszpania Katalonia wyt. xarello, chardonnay, macabeo, parellada 15 miesiecy 54
PWT16 0,75 WinnicaTumau Perle Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie pohwyt. seyval blanc - 115
PWT17 0,75 WinnicaTurnau Classique Brut Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie wyt. seyval blanc, pinot noiri chardonnay - 114
PWAOT 0,75 Frandiacorta Ca" del Bosco Cuvée Prestige (a"del Bosco Wiochy Lombardia wyt.  83% chardonnay, 12% pinot nero, 5% pinot bianco 25 miesiecy 91
WF(39 0,2 Prosecco Casa Defra0,2 CieloeTerra Wiochy Veneto wyt. glera - 81
WFCS8 0,75 Prosecco 1754 Spumante Casa Defra CieloeTerra Wiochy Veneto wyt.  glera - 81
WFC62 0,75 Novapalma Prosecco Extra Dry Organic CieloeTerra Wiochy Veneto wyt.  glera - 80
WSU12 0,75 Sublime Prosecco Brut Tenuta San Giorgio Wiochy Veneto wyt. glera - 79
WSU14 0,75 Sublime Prosecco Rosé Extra Brut Millesimato  Tenuta San Giorgio Wiochy Veneto wyt.  90% glera, 10% pinot noir - 79
PWA02 0,75 Franciacorta Ca" del Bosco Cuvée Prestige Rosé  (a"del Bosco Wiochy Lombardia wyt. pinot ero, chardonnay 30 miesiecy 91
Wina biate
ARF19 0,75 Enrique Fosterque Torrontés Grupo Foster Lorca Argentyna  LaRioja wyt.  torrontésriojano - 121
ARF51 0,75 Lamita Chardonnay Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza wyt.  chardonnay - 120
AIC02 0,75 Milton Park Chardonnay Thorn-Clarke Wines Australia South Australia wyt.  chardonnay - 123
(HI04 075 LaPalma Chardonnay Viiala Rosa Chile Dolina Centralna wyt.  chardonnay - 126
(HI17 0,75 Quinta Las Cabras Chardonnay Vifa la Rosa Chile Dolina Centralna wyt.  chardonnay - 127
(TA07 0,75 Tarichd Sauvignon Blanc Reserva Vifa Undurraga Chile Dolina Centralna wyt. sauvignon blanc - 128
DANT3 0,75 Anselmann Riesling Classic Weingut Anselmann Niemcy Palatynat wyt.  riesling - 108
FCEO1 075 (léebourg Riesling Grande Réserve (ave de (léebourg Francja Alzaga wyt.  riesling - 14
FCE04 0,75 Cléebourg Gewurztraminer Grande Réserve  Cave de Cléebourg Francja Alzadja wyt. gewdirztraminer - 14
FDVOT 0,75 Chateau Petit Vedrines Sautermes (hateau Doisy-Vedrines Francja Bordeaux st. sémillon, sauvignon blanc 24 miesiace 3
FLAO6 0,75 Chateau Lamothe-Vincent Blanc Réserve (héteau Lamothe-Vincent franga Bordeaux wyt.  87% sauvignon blanc, 13% sémillon 2—6 miesiecy nad osadem 24
FLG21 0,75 Roche de Belanne Colombard LG-Wines Francja Langwedodja-Roussillon pétwyt. colombard - 31
FLG26 0,75 Belchapel Sauvignon Blanc Colombard LG-Wines Francja Langwedodja-Roussillon wyt. 50% sauvignon blanc, 50% colombard - 31
FOFOT 0,75 Orbiel & Freres Marsanne Sauvignon Blanc ~ Orbiel & Freres Francja Langwedodja-Roussillon wyt. 90% marsanne, 10% sauvignon blanc - 29
FOFO3 0,75 Orbiel & Freres Chardonnay Orbiel & Freres Francja Langwedogja-Roussillon wyt.  chardonnay - 29
GGV04 0,75 Georgian Valleys Tsinandali Thilvino Gruzja Kachetia wyt. rkatsiteli, mtsvane - 105
GGV13 0,75 Georgian Valleys Sachino White Semi Dry Thilvino Gruzja Kachetia pohwyt. ratsiteli - 105
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producent kraj

region/apelacja  kolor typ odmiany beczka / dojrzewanie  nr.strony

HMC05 0,75 Marieta Albarino Semi Seco Bodegas Martin (ddax Hiszpania Galija pétwyt. albarifio - 51
HRB14 0,75 Ramon Bilbao Verdejo Bodegas Raman Bilbao Hiszpania Kastylia-Ledn wyt.  verdejo - 50
[2Y02 0,75 Mount Hermon White Golan Heights Winery [zrael Galilea wyt. sauvignon blan, chardonnay, viognier, sémillon - 149
12Y09 0,75 Yarden Katzrin Chardonnay Golan Heights Winery [zrael Galilea wyt.  chardonnay 9 miesiecy, dab francuski 145
12Y14 0,75 Yarden Gewiirztraminer Golan Heights Winery [zrael Galilea péhwyt. gewdirztraminer - 147
12Y23 0,75 Gamla Chardonnay Golan Heights Winery [zrael Galilea wyt. chardonnay 4 miesiace, dab francuski 148
12Y25 0,75 GamlaWhite Riesling Golan Heights Winery [zrael Galilea pétwyt. riesling - 147
17Y36 0,75 Mount Hermon Moscato Golan Heights Winery [zrael Galilea <. muscat canell - 149
MVA57 0,75 Individo Feteasca Regald/Riesling (héteau Vartely Motdawia IGP Codru wyt. feteascd regald, riesling - m
MVA63 0,5  Chardonnay Sweet Botrytis (hateau Vartely Motdawia IGP Valul lui Traian st chardonnay - 110
NZEO3 0,75 Saint Clair Vicar's Choice Sauvignon Blanc Saint Clair Estate Wines Nowa Zelandia - Marlborough wyt.  sauvignon blanc - 131
NZEO9 0,75 Saint ClairWairau Reserve Sauvignon Blanc ~ Saint Clair Estate Wines Nowa Zelandia - Marlborough wyt.  sauvignon blanc - 131
NZE10 0,75 SaintClair Marlborough Origin Sauvignon Blanc  Saint Clair Estate Wines Nowa Zelandia - Marlborough wyt. sauvignon blanc - 131
NZE30 0,75 Tuatara Bay Sauvignon Blanc Saint Clair Estate Wines Nowa Zelandia - Marlborough wyt. sauvignon blanc - 130
0SK01 0,75 Stift Klosterneuburg Wiener Gemischter Satz -~ Stift Klosterneuburg Austria Wiedert wyt. ?rr]grrwg(;r\{ﬁ\;\\jnqegm&&rﬁigfgﬁzﬁggl‘\;vreissburgunder, - 98
PCC2 075 Casal daCoelheira Reserva Branco (asal da Coelheira Portugalia ~ Tejo wyt.  chardonnay, arinto batonnage n
P12 075 CoelheiraBranco (asal da Coelheira Portugalia ~ Tejo wyt. ferndo pires, verdelho , arinto - 72
PWOT 0,75 VilacetinhoVinho Verde (asa de Vilacethino Portugalia ~ Minho pohwyt. avesso, arinto, azal, loureiro - 72
PW02 0,75 CasadeVilacetinho Grande EscolhaVinhoVerde  Casa de Vilacethino Portugalia ~ Minho Wyt avesso, arinto, azal, loureiro - 72
PWTOT 0,75 WinnicaTurnau Seyval Blanc Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie péhwyt. 100% seyval blanc - 115
PWT02 0,75 WinnicaTumnau Solaris Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie wyt. solaris - 115
PWT03 0,75 WinnicaTurnau Riesling Winnica Tunau Polska Zachodniopomorskie wyt.  riesling - 115
PWT04 0,75 WinnicaTurnau Johanniter Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie potst.  johanniter - 115
PWT05 0,75 WinnicaTurnau Hibernal Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie potwyt. hibernal - 115
PWT10 0,75 WinnicaTurnau Chardonnay Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie wyt.  chardonnay 5+ 3 miesiace 115
PWT11 0,375 Wino lodowe Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie st. johanniter - 114
PWT12 0,375 Winnica Turnau Szlachetny zbiér Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie <. solaris - 114
PWT15 0,75 Ambre Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie wyt. solaris 18 miesiecy, drewno akacowe 115
PWT16 0,75 WinnicaTurnau Perlé Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie wyt. seyval blanc - 115
RBBO4 0,75 Babylon’s Peak Chenin Blanc Babylon's Peak RPA Swartland wyt. chenin blanc - 134
RPAO3 0,75 Lyngrove Collection Sauvignon Blanc Lyngrove Estate RPA Stellenbosch wyt. sauvignon blanc - 132
SGBO7 0,75 Bagueri Chardonnay Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska wyt.  chardonnay 12 miesiecy, dab francuski 116
SGB15 0,75 Quercus Pinot Grigio Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska wyt.  pinot grigio 6 miesiecy, surlie” 17
SGB16 0,75 Quercus Sauvignon Blanc Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska wyt.  sauvignon blanc 6 miesiecy, surlie” 17
UBGOT 0,75 GarzonViognier de Corte Bodega Garzon Urugwaj Maldonado Wyt viognier 3miesiace 137
UCP08 0,75 Juan Carrau Chardonnay de Reserva Bodegas Carrau Urugwaj (anelones wyt.  chardonnay 6 miesiecy, dab francuski 140
UCP14 0,75 Juan Carrau Sauvignon Blanc Bodegas Carrau Urugwaj (anelones wyt.  sauvignon blanc - 141
UCPS3 0,75 Gran Reserva Juan Carrau Petit Manseng Bodegas Carrau Urugwaj (anelones wyt. 90% petit manseng, 10% sauvignon gris 10 miesiecy, dab francuski 141
USS16- 0,75 Long\Valley Ranch Chardonnay Scheid Family Wines USA Kalifornia wyt.  chardonnay 12 miesiecy, dab francuski 143
WB017 0,75 LucaBosio Moscato d Asti Luca Bosio Vineyards Wiochy Piemont st. moscato - 87
WFG6 0,75 Pinot Grigio Casa Defra CieloeTera Wiochy Veneto pétwyt. pinot grigio - 81
WFC48 0,75 Gran Maestro Bianco Appassimento CieloeTerra Wiochy Apulia wyt.  chardonnay, fiano - 62
WFC66 0,75 Sante Rive Soave CieloeTerra Wiochy Veneto Wyt garganega, trebbiano - 81
WFV21 0,75 Bacaro Grillo (antina Cellaro, Fantini Group Wiochy Syaylia wyt. grillo - 84
WTK05 0,5 Grand Tokaj Fdes Szamorodni Grand Tokaj Wegry Tokaj-Hegyalja st. furmint 12 miesiecy, dab wegierski 12
Wina rézowe

HRB15 0,75 Ramdn Bilbao Rosado Bodegas Ramén Bilbao Hiszpania Rioja wyt.  gamacha - 50
MVAS8 0,75 Individo Cabernet Sauvignon/Merlot Rosé (hateau Vartely Motdawia Bugeac wyt.  cabemet sauvignon, merlot - m
PWT06 0,75 Rosé Winnica Turnau Polska Zachodniopomorskie péhwyt. 50% rondo, 50% regent - 115
WFG7 0,75 Pinot Grigio Rosé (asa Defra CieloeTerra Wiochy Veneto wyt.  pinot grigio - 81
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producent kraj region / apelacja typ odmiany beczka / dojrzewanie nr.strony

Wina czerwone

ARFO2 0,75 Lorca Fantasia Malbec/Syrah Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza wyt. 60% malbec, 40% syrah 30% wina, 6 miesiecy 121
ARF03 0,75 Lorca Fantasfa Cabernet Sauvignon Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza wyt.  cabemetsauvignon - 121
ARF20 0,75 Enrique Foster Ique Malbec Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza wyt.  malbec 10% wina, 6 miesiecy 121
ARF23 0,75 Enrique Foster Reserva Malbec Grupo Foster Lorca Agentyna  Mendoza wyt.  malbec 12 miesiecy 120
ARF52 0,75 Lamita Malbec Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza wyt.  malbec 30% wina 120
AICOT 0,75 Milton Park Shiraz Thom-Clarke Wines Australia South Australia wyt.  shiraz 6-9miesiecy, dabamerykariski - 123
AICI0 075 Terra Barossa Shiraz Thom-Clarke Wines Australia Barossa wyt.  shiraz 12 miesiecy, dab amerykariski -~ 123
(HI0T 075 LaPalma Cabernet Sauvignon Vi la Rosa (hile Dolina Centralna wyt.  cabemet sauvignon - 126
(HI02 0,75 LaPalma Merlot Vifala Rosa (hile Dolina Centralna wyt. merlot - 126
(HI09 075 LaCapitana Carménére Vifia la Rosa (hile Dolina Centralna wyt.  caménere 9 miesiecy, dab francuski 125
(HIT8 075 QuintaLas Cabras Cabernet Sauvignon Merlot  Vifia la Rosa (hile Dolina Centralna wyt.  cabemetsauvignon, merlot 25% wina, 3 miesiace 127
(HN9 075 Quinta Las Cabras Cabernet Sauvignon Vifa la Rosa (hile Dolina Centralna wyt. 90% cabemnet sauvignon, 5% merlot, 5% syrah 25% wina, 3 miesiace 127
(H21 075 DonRecaCuvée Vifa la Rosa Chile Dolina Centralna wyt. merlot, cabernet sauvignon, shiraz, carménére 12 miesiecy, dab francuski 125
(TAO5 0,75 Tarichd CGarménere Vifia Undurraga (hile Dolina Centralna Wyt carménere - 129
(TA08 0,75 Tarichd Carménére Reserva Vifia Undurraga (hile Dolina Centralna Wyt carménere 50% wina, 3 miesiace 128
(TA10 0,75 Tarichdi Gran Reserva Carménére Vifia Undurraga (hile Dolina Centralna Wyt carménere 70% wina, 9 miesiecy 128
FCCOT 075 Chéteau Castera (héteau Castera franga Bordeaux wyt. 2;:13;;'2;?% Csaignon, 5% fan 12 miesiecy, dab francuski 3
FLAO4 0,75 Chateau Lamothe-Vincent Rouge Réserve (héteau Lamothe-Vincent Francja Bordeaux wyt.  80% merlot, 20% cabemet franc 9 miesiecy 24
FLGO3 0,75 Belchapel Merlot LG-Wines Francja Langwedodja-Roussillon wyt.  merlot - 31
FLGO5 0,75 Belchapel Cabernet Sauvignon LG-Wines Francja Langwedodja wyt.  cabemetsauvignon - 31
FLGO6 075 Belchapel Cabemet-Syrah LG-Wines Francja Langwedoda-Roussillon wyt.  cabemet sauvignon, syrah 4miesiace 31
FLG23 0,75 Roche deBelanne Merlot LG-Wines Francja Langwedocja-Roussillon potwyt. merlot - 31
FOF02 0,75 Orbiel & Freres Grenache Syrah Orbiel & Freres Francja Langwedocja-Roussillon wyt. 85% grenache, 15% syrah - 29
FOF06 0,75 Orbiel & Freres Merlot Orbiel & Freres Francja Langwedocja-Roussillon wyt. merlot - 29
FOF07 0,75 Orbiel & Freres Cabernet Sauvignon Orbiel & Freres Francja Langwedogja-Roussillon wyt.  cabemet sauvignon - 29
FVDO1 075 Chateau de la Cour Saint-Emilion Vignobles Delacour Frandja Bordeaux Wyt 94% merlot, 6% cabernet franc - 2
FVD03 075 Chateau de la Cour Saint-Emilion Grand Cru - Vignobles Delacour Frandja Bordeaux wyt. 85% merlot, 15% cabernet franc 12 miesiecy, dab francuski 2
GGV08 0,75 Georgian Valleys Saperavi Thilvino Gruzja Kachetia Wyt saperavi - 105
GGV14 0,75 Georgian Valleys Sachino Red Semi Dry Thilvino Gruzja Kachetia péhwyt. saperavi, rkatsiteli - 105
HAPOT 0,75 LesTerrasses Alvaro Palacios Hiszpania Katalonia wyt. 57% gamacha, 42% carifiena, 1% biate odmiany 12 miesiecy 40
HAPO3 0,75 Pétalos del Bierzo Bodegas Descendientes de J.Palacios  Hiszpania Kastylia-Ledn wyt.  mencfa 6 miesiecy, dab francuski 4
HAPO9 0,75 LaVendimia Roble Bodegas Palacios Remondo Hiszpania Rioja wyt.  50% tempranillo, 50% gamacha 4 miesigce 4
HAP10 0,75 LaMontesa Crianza Bodegas Palacios Remondo Hiszpania Rioja wyt.  gamacha, tempranillo, mazuelo, graciano 12 miesiecy 4
HAP14 0,75 Camins del Priorat Alvaro Palacios Hiszpania Katalonia wyt.  gamacha, carifiena, syrah, caberet sauvignon, merlot 4—6 miesiecy 40
HRBO4 0,75 Ramén Bilbao Crianza Bodegas Ramén Bilbao Hiszpania Rioja wyt.  tempranillo 14 miesiecy, dab amerykariski -~ 50
12Y01 0,75 Mount Hermon Red Golan Heights Winery Izrael Galilea wyt. ¢ sauvignon, merlot, ¢ frang, malbec, petit verdot - 149
[2Y05 0,75 Yarden Cabernet Sauvignon Golan Heights Winery [zrael Galilea wyt.  cabemetsauvignon 18 miesiecy, dab francuski 144
12Y18 0,75 Gamla Cabernet Sauvignon Golan Heights Winery |zrael Galilea wyt.  cabemetsauvignon 12 miesiecy, dab francuski 147
MVA6O 0,75 Individo Rara Neagrd/Malbec/Syrah (héteau Vartely Motdawia Bugeac Wyt raraneagrd, malbec, syrah 6 miesiecy m
NZEO5 0,75 Saint Clair Vicar's Choice Pinot Noir Saint Clair Estate Wines Nowa ZelandiaMarlborough wyt. pinot noir 8 miesiecy 131
NZE48 0,75 Saint Clair Pioneer Block Pinot Noir Saint Clair Estate Wines Nowa Zelandia Marlborough Wyt pinot noir 10 miesiecy, dab francuski 130
0SK05 0,75 Stift Klosterneuburg Zweigelt Stift Klosterneuburg Austria Tattendorf Wyt zweigelt 8 miesiecy 98
PCCO6 0,75 (asal da Coelheira Reserva Tinto (asal da Coelheira Portugalia  Tejo wyt.  touriga nacional, touriga franca, cabernet sauvignon 12 miesiecy 71
PCCO9 0,75 CoelheiraTinto (asal da Coelheira Portugalia ~ Tejo wyt. alicante bouchet, touriga nacional, touriga franca - n
PWT07 0,75 WinnicaTurnau Cabernet Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie Wyt 55% ¢ cantor, 35% ¢ cortis, 10%c. forsa 9miesiecy, dab amerykariski -~ 114
PWT08 0,75 WinnicaTumau Rondo Regent WinnicaTurnau Polska Zachodniopomorskie wyt. 50% rondo, 50% regent 9miesiecy, dab amerykariski -~ 114
PWT09 0,75 Winnica Turnau Pinot Noir Winnica Tumau Polska Zachodniopomorskie wyt.  pinot noir 11 miesiecy, dab slaworiski 114
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producent kraj region/apelaca  kolor typ odmiany beczka / dojrzewanie

RDF13 0,75 Diemersfontein Harlequin Shiraz Pinotage Diemersfontein Wines RPA Western Cape ® wyt.  72%shiraz, 28% pinotage 12 miesiecy (pinotage) 135
RPAO4 0,75 Lyngrove Collection Pinotage Lyngrove Estate RPA Stellenbosch ® wyt  pinotage - 133
RPAO8 0,75 Lyngrove Reserve Shiraz/Pinotage Lyngrove Estate RPA Stellenbosch ® wyt.  70%shiraz, 30% pinotage 14 miesiecy 133
SGB04 0,75 Quercus Merlot Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska ® wyt  merlot 309% wina 17
SGBOS 0,75 Quercus Cabernet Sauvignon Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska ® wyt  cabemetsauvignon 30% wina 17
SGBO9 0,75 Bagueri Merlot Vinska Klet, Goriska Brda” Stowenia Primorska ® wyt  merlot 24 miesiace 116
UBGO4 0,75 Garzon Reserve Tannat Bodega Garzén Urugwaj Maldonado ® wyt tannat 6—12 miesiecy, dab francuski 136
UBGOS 0,75 Garzon Reserve Marselan Bodega Garzon Urugwaj Maldonado ® wyt  marselan 6—12 miesiecy, dab francuski -~ 137
UCPO7 0,75 Juan Carrau Tannat Bodegas Carrau Urugwaj (anelones e wyt tamnat 9miesiecy, dab amerykariski -~ 140
UCP09 0,75 Juan CarrauTannat de Reserva Bodegas Carrau Urugwaj (anelones ® wyt fannat 12 miesiecy, dab francuski 140
UCP54 0,75 Gran Reserva Juan Carrau Tannat Cabernet Bodegas Carrau Urugwaj (anelones ® wyt.  tannat, cabemet sauvignon, cabernet franc 18 miesiecy 4
USS04 0,75 Long Valley Ranch Caberet Sauvignon Scheid Family Wines USA Kalifornia ® wyt  cabemetsauvignon 12 miesiecy 143
USS05 0,75 LongValley Ranch Red Blend Scheid Family Wines USA Kalifornia ® wyt.  petitesyrah, merlot, petit verdot, syrah, tempranillo, insault 11 miesiecy 143
USS17 0,75 LongValley Ranch Pinot Noir Scheid Family Wines USA Kalifornia ® wyt.  pinotnoir 8 miesiecy, dab francuski 143
WB00T 0,75 Luca Bosio Barolo Luca Bosio Vineyards Wiochy Piemont ® wyt  nebbiolo 31ata, dab francuski 86
WB003 0,75 Luca Bosio Nebbiolo d’Alba Luca Bosio Vineyards Wiochy Piemont ® wyt  nebbiolo 2lata 87

WB008 0,75 LucaBosio Barbera d/Asti Luca Bosio Vineyards Wochy Piemont ® wyt  barbera - 87

WB010 0,75 LucaBosio Dolcetto dAlba Luca Bosio Vineyards Wrochy Piemont ® wyt  dolcetto - 87

WCHOT 0,75 Toscaleus Chianti Sodieta Agricola Canneta Wiochy Toskania ® wyt.  80%sangiovese, 10% canaiolo, 10% merlot - 90

WCHO2 0,75 Toscaleus Chianti Riserva Societa Agricola Canneta Wiochy Toskania ® wyt.  80%sangiovese, 10% canaiolo, 10% merlot - 90
WPC02 0,75 Brunello di Montalcino Societa Agricola Canneta Wiochy Toskania ® Wyt sangiovese grosso 36 miesiecy 90
WFG34 075 Merlot Casa Defra CieloeTerra Wiochy Veneto ® pétwyt. merlot - 82
WFG38 0,75 Maestro Primitivo GieloeTerra Wiochy Apulia ® péwyt. primitivo - 81

WFC(47 0,75 Gran Maestro Rosso Appassimento GeloeTerra Wiochy Apulia ® Wyt primitivo, sangiovese - 81

WFC67 0,75 Gran Maestro Primitivo (ieloeTera Wiochy Apulia ® wyt  primitivo 12 miesiecy 81

WRV19 0,75 Bacaro Nero dAvola (antina Cellaro, Fantini Group Wiochy Sycylia e wyt nenodavola - 85

WFV20 0,75 Bacaro Syrah (antina Cellaro, Fantini Group Wiochy Sycylia o wyt  syrah - 85

WKW13 0,75 Edizione Cinque Autoctoni Fantini, Fantini Group Wiochy Abruzja o Wyt Qgﬁt;‘f:lﬁ';go primitivo, negroamaro, sangiovese, 13 miesiecy 84
WIP5 0,75 Monte Faustino Valpolicella Classico Monte Faustino Wiochy Veneto ® wyt.  corvina, corvinone, rondinella, molinara - 83

WIP67 0,75 Amarone dellaValpolicella Monte Faustino Wiochy Veneto ® Wyt corvina, corvinone, rondinella, croating, oseleta 36 miesiecy 83

WMHO02 0,75 Menhir Salice Salentino (antine Menhir Wiochy Apulia ® wyt.  80% negroamaro, 20% malvasia nera 6 miesiecy 78

WMHO7 0,75 Menhir Primitivo di Manduria (antine Menhir Wiochy Apulia ® wyt  primitivo 6 miesiecy 78

WMHO8 0,75 Quota29 Cantine Menhir Wochy Apulia ® wyt  primitivo - 78

Wina wzmacniane

PFOOT 0,75 Fonseca Porto Ruby Fonseca Porto Portugalia ~ Dolina Douro porto st.wz.  t.nacional,t. franca, t. roriz, t. barroca, t. cao, t. amarela 3 lata 6/
PFO02 0,75 Fonseca PortoTawny Fonseca Porto Portugalia ~ Dolina Douro porto st.wz.  t.nacional, t. franca, troriz, t. barroca, t. cdo, t. amarela 3 lata 6/
PFO05 0,75 Fonseca Bin 27 Finest Reserve Fonseca Porto Portugalia ~ Dolina Douro porto st.wz.  t.nacional,t. franca, t. roriz, t. barroca, t. cdo, t. amarela 3—4 ata 66
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Oferta SUPERHURT — minimalne zaméwienie 120 butelek

producent

kraj

region

apelacja

kolor

odmiany

beczka

. strony

ARGENTYNA

Grupo Foster Lorca
ARFST 0,75 Lamita Chardonnay Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza - wyt. chardonnay - 120
ARF52 0,75 Lamita Malbec Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza - ° wyt.  malbec 30% wina 120
ARF53 0,75 Lamita Cabernet Sauvignon Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza - ° wyt.  cabemet sauvignon 30% wina 120
ARF54 0,75 Lamita Syrah Grupo Foster Lorca Argentyna  Mendoza - ° wyt.  syrah 30% wina 121

CHILE

Vina la Rosa
CH36 0,75 Big Fat Llama Chardonnay Vifiala Rosa Chile Dolina Centralna  DOValle de Cachapoal wyt.  chardonnay - 126
CH37 0,75 Big Fat Llama Merlot Vi la Rosa Chile Dolina Centralna  DOValle de Cachapoal - @ wyt.  merlot - 126
(HI38 0,75 Big Fat Llama Cabernet Sauvignon Merlot  Vifiala Rosa Chile Dolina Centralna ~ DOValle de Cachapoal @ wyt.  70% cabernet sauvignon, 30% merlot — 126
CHI39 0,75 Big Fat Llama Cabernet Sauvignon Vi la Rosa Chile Dolina Centralna  DOValle de Cachapoal @ wyt.  cabernet sauvignon - 126

HISZPANIA

Bodega La Viiia - La Font de la Figuera
HAN53 0,75 Laderas de UNX Garnacha Blanca Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Nawarra DO Navarra wyt.  garnacha blanca - 18
HANS54 0,75 Laderas de UNX Rosado Garnacha Bodega La Vina—La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Nawarra DO Navarra wyt.  gamacha - 48
HANSS 0,75 Laderas de UNX Tempranillo Garnacha Bodega La Vina —La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Nawarra DO Navarra ° wyt.  gamacha, tempranillo - 48
HAN39 0,75 Sol del Rey Blanco Seco Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia wyt.  macabeo, malvasia, mersequera - 41
HAN43 0,75 Sol el Rey Blanco Semi Dulce Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia potst.  macabeo, malvasia, mersequera - 47
HAN5T 0,75 Sol del Rey Blanco Semi Seco Bodega La Vina — La Font de la Figuera Hiszpania ~ Walencja DO Valencia pétwyt.  macabeo, malvasia, mersequera - 47
HAN40 0,75 Sol del Rey Tinto Seco Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia ° wyt.  tempranillo, monastrell - 47
HAN42 0,75 Sol del Rey Tinto Semi Dulce Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia ° potst. — tempranillo, monastrell - 47
HANS0 0,75 Sol del Rey Tinto Semi Seco Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia ° pétwyt.  tempranillo, monastrell - 47
HAN6O 0,75 Fuente de Suefios Blanco Semi Seco Bodega La Vina — La Font de la Figuera  Hiszpania ~ Walencja DO Valencia pétwyt.  macabeo, malvasia, mersequera - 47
HANS9 0,75 Fuente de Suefios Tinto Semi Seco Bodega LaVina — La Fontdela Figuera Hiszpania ~ Walencja DO Valencia ° potwyt.  tempranillo, monastrell - 47

Bodegas Santalba
HSA09 0,75 Vifia Hermosa Blanco Bodegas Santalba Hiszpania ~ Rioja DOCa Rioja Wyt viura - 52
HSA36 0,75 Vifia Hermosa Blanco Bodegas Santalba Hiszpania ~ Rioja DOCa Rioja potst.  viura - 53
HSAOT 0,75 Vifia Hermosa Joven Bodegas Santalba Hiszpania ~ Rioja DOCa Rioja ° wyt.  tempranillo, garnacha - 52

MOLDAWIA

Chateau Vartely
MVA25 0,75 ChateauVartely Chardonnay Semi-Sweet  Chateau Vartely Motdawia  1GP Codru - potst.  chardonnay - 110
MVA22 0,75 Chéteau Vartely Cabernet Sauvignon Semi-Sweet Chateau Vartely Motdawia  1GP Valul luiTraian — ° potst.  cabernet sauvignon - 110
MVA23 0,75 ChateauVartely Merlot Semi-Sweet Chateau Vartely Motdawia  1GP Valul luiTraian — ° potst.  merlot - 110
MVA24 0,75 Chateau Vartely Pinot Noir Semi-Sweet (Chateau Vartely Motdawia  1GP Valul luiTraian — ° potst. — pinot noir - 110

POLUDNIOWA AFRYKA

Lyngrove Estate
RPA22 0,75 Daddy West Chardonnay Viognier Lyngrove Estate RPA Western Cape ~ — wyt.  chardonnay, viognier - 133
RPA21 0,75 Daddy West Cabmet Sauvignon/Merlot Lyngrove Estate RPA Western Cape - ° wyt.  cabernet sauvignon, merlot - 133

WEOCHY

Cielo e Terra
WFC1T 0,75 Terre Allegre Trebbiano Cielo eTerra Whochy  Apulia IGP Puglia pétwyt.  trebbiano - 82
WFC49 0,75 Terre Allegre Bianco Semi Sweet Cielo e Terra Whochy ~ Apulia IGT Puglia pétst.  trebbiano - 82
WFC12 0,75 Terre Allegre Sangiovese CieloeTerra Wiochy ~ Apulia GT Puglia ° potwyt.  sangiovese - 82
WFC50 0,75 Terre Allegre Sangiovese Semi Sweet (ieloeTera Wiochy  Apulia IGT Puglia ° potst.  sangiovese - 82
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Platforma stuzy do sktadaniz
na produkty alkoholowe online przez firmy posiadajgce
koncesje B na sprzedaz win lub C — na sprzedaz alkoholi mocnych.

P . P

To wygodny sposoéb zaopatrywania sklepu restauracjl czy baru. '

L4
Platforma HURTOWA um
» skladanie zaméwien 24 god na dobe przez7d

» dostep do catej oferty Domu Wlna owh
» oszczedno$é czasu

» szybk3y dostawe towaru

+ niskie minimum logistyczne
4 « dostep do uzytecznych informacji o kazdym winie,

producencie, regionie pochodzenia, odmianie winorosli,
foodpairingu itp. ' ' !
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Aby zarejestrowac sig onlinewystarczy w na

hurt.domwina.pl













®) podréze z winem

_.—J.- travel & tasting

www.podrozezwinem.pl

€ Podréze z winem

WAKACJE

Ogrody Wina w Dworze Sierakéw
OGRODY WINA | WINNICE MALOPOLSKI
2-5czerwca

Wina i sery w Sandomierzu
PODROZE Z POLSKIM WINEM
16-19 czerwca

Winiarski grand tour po Wegrzech
8 NAJWAZNIEJSZYCH REGIONOW W 8 DNI
3-10 lipca

Weekend ze smakiem w Krakowie
PODROZ PRZEZ KULINARNE ZAKATKI MIASTA
22-24 lipca

rancuskim szlakiem

3
- gotyku i impresjonistow
NORMANDIA - BRETANIA - PARYZ

5-11 czerwca

Festiwal Operowy w Salzburgu
MOZART | WIEDENSCY FILHARMONICY
10-13 sierpnia

Wielkie wina Katalonii NOWA
CAVA - PRIORAT - MONTSANT  TRASA
7-11 wrze$nia

Wina wokoét jeziora Garda
VENETO - PROSECCO - TRYDENT
11-17 wrze$nia 2022

NOWA
TRASA

Winobranie w Stowenii
GORISKA BRDA - STYRIA - LUBLANA
21-25 wrzeshia



DOM WINA sp. z o.o0.

30-198 Krakow, ul. Balicka 255
www.domwina.pl



